WEOGT 2

GOURMET }
NX<JBBQ SYSTEM
® Sear Grate @ Ruszt do stekow
® Parrilla paradorar @ Pewetka png

@ Grille de saisie MOAPYMAHUBARWA

@ Searing-Rost fiir perfekte 9 Oifedile

Grillmarkierung @ Rost na rychle opecenie
@ Ruskistusritila @ Dinszteld rostély
@ Bruningsrist @ Grilde calire
@ Sear-rist @ Resetka za zapekanje
@ Bryningsgaller @ Resetka za naglo pecenje
@ Schroeirooster @ Pruunistusrest
@ Griglia di rosolatura ® Cepsanas rezgis
@® Grelha para tostar ® Skrudinimo grotelés
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Noudata kaikkia Weber®-grillin kdyttoohjeessa esitettyja VAARA-, VAROITUS- ja HUOMIO-

teksteja.
A\ HUOMIO: Kayta aina kuumuutta kestavia kasineitd kuuman VAROITUS:
ruskistusritilan kasittelyssa. Kuuma pinta.

/A HUOMIO: Al3 aseta ruskistusritilaa lasipinnalle tai helposti
syttyvalle tai kuumudesta vahingoittuvalle pinnalle.

Naiden VAARA-, VAROITUS- ja HUOMIO-ilmoitusten laiminlyonti voi aiheuttaa vakavan
ruumiinvamman tai kuoleman seka tulipalon tai rajahdyksen seurauksena aineellista vahinkoa.

Ruskistusritila voi rikkoutua pudotessaan. Jos ruskistusritila on vahingoittunut tai kayttckelvoton, ota
yhteytta Weber-asiakaspalveluun.

Kaytto ja hoito
Ennen ensimmaista kayttoa: Pese ruskistusritila perusteellisesti kasin kdyttamalla mietoa asianpesuainetta.
Kuivaa huolellisesti pehmealla kankaalla tai paperipyyhkeelld.

Kaytdn jalkeen: Odota, kunnes ruskistusritila on jadhtynyt. Liuota vedessa pinttyneiden tahrojen
irrottamiseksi ja pese sen jalkeen kasin lampimalld saippuavedelld. Huuhtele ja kuivaa kokonaisuudessaan.
Voit kdyttaa nailonkangasta tai pehme&a hankaussientd/-harjaa. Séilyta viiledssa ja kuivassa paikassa.
HUOMAA: Metallisienet/-harjat tai voimakkaasti hankaavat saippuat voivat vahingoittaa posliini-emalipintoja.
HUOMAA: Al lyé ruskistusritilad metalliesineilla. Terdvien metallikeittovélineiden aiheuttamat iskut ja naarmut
voivat vahingoittaa posliini-emalipintaa.

Folg alle utsagn merket FARE, ADVARSEL eller FORSIKTIG i bruksanvisningen til din

Weber® Grill.

/A FORSIKTIG: Bruk alltid varmebestandige hansker nar du ADVARSEL:
handterer den varme bruningsristen. Overflaten er

A\ FORSIKTIG: Ikke sett bruningsristen pa en brennbar varm.

overflate eller pa glass eller andre overflater som kan
skades av varme.

Hvis disse utsagnene merket FARE, ADVARSEL og FORSIKTIG ikke folges, kan det fgre til alvorlig
personskade eller dgd. Det kan ogsa fare til brann eller eksplosjon og resultere i materielle
skader.

Bruningsristen kan ga i stykker hvis den faller ned. Kontakt Webers kundestgtte hvis bruningsristen er
skadet eller ikke kan brukes.

Bruk og vedlikehold
For farstegangs bruk: Vask den nye bruningsristen for hand med mildt oppvaskmiddel. Terk godt med myk
klut eller tgrkepapir.

Etter bruk: Vent til bruningsristen er kald. Legg den i blgt for 3 fjerne vanskelige rester fgr den handvaskes
i varmt sdpevann. Skyll og terk godt. Myke skrubber og bgrster og skrubber og bgrster av nylon kan brukes.
Oppbevar den deretter innendgrs pa en kjolig og terr plass.

MERK: Skrubber eller barster av metall eller sterk, slipende sape kan skade porselensemaljen.

MERK: Ikke sl metallgjenstander mot bruningsristen. Hakking eller skraping med metallredskaper kan
pdelegge emaljebelegget.




(D)

e Sijoita ruskistusritila Gourmet BBQ System™ -grilliritildan (A).

Lanka- tai tankogrilliritilat: Anna ruskistusritilan kielekkeiden asettua grilliritilan
tankojen valiin (B).

Posliini-emaliset valurautagrilliritilat: Anna ruskistusritilan kielekkeiden asettua
posliini-emalisen valurauta grilliritilan tankojen valiin (C).

¢ Esikuumenna grilli kaikilla poltinsarjoilla suurella teholla, kunnes lampdtila on 288°C.
Tama kestaa noin 10-15 minuuttia (D).

o Oljya ruoka kevyesti ennen asettamista ruskistusritilille.

¢ Ruskista liha molemmilta puolilta n. 1-4 minuuttia, tyypista ja paksuudesta riippuen. Kun
ruskistus on valmis, voit viimeistella grillauksen siirtamalla lihan alemmalle lampétilalle
halutun kypsyyden saamiseksi (E).

o Ala poista ruskistusritilda, ennen kuin se on jaahtynyt.

e Plasser bruningsristen pa grillristen til Gourmet BBQ System™ (A).
Wiregrillrister: Pass pa at taggene fester seg mellom stengene til grillristen(e) (B).

Porselensemaljerte grillrister i stgpejern: Pass pa at taggene til bruningsristen fester
seg i rillene til den porselensemaljerte stgpejernsristen (C).

e Forvarm grillen med alle brennerne satt til hgy varme til temperaturen nar 288°C. Dette vil
ta omtrent 10-15 minutter (D).

¢ Pensle maten med litt olje for du plasserer den pa bruningsristen.

e Brun hver side av kjgttet mellom 1-4 minutter, avhengig av type og tykkelse. Nar du er
ferdig a brune kjgttet, kan du grille det ferdig ved & flytte det til en lavere temperatur for a
oppna gnsket stekegrad (E).

o |kke fjern bruningsristen fgor den er avkjglt.
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