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• NOHA modell 120

	M odell		S langelengde i meter	D imensjoner i mm	B estillingsnummer	NR F nummer

		  13 mm		  19 mm	Ø  x A

	 120	 16		   	 600 x 140	 155620	 921 43 03

	 120	 25		   	 600 x 140	 155621	 921 43 05

	 120	  		  16	 600 x 150	 155622	 921 43 13

	 120	  		  25	 600 x 175	 155623	 921 43 15

•	 Slangetrommel med sideplater rustfritt stål lakkert  
RAL 9010 hvit glans 15

•	 1” manuell ventil
•	 NOHA koblingssystem på trommelutløp
•	 Strålerør med pistolgrep, selvsperrende, isolert, for varmt vann
•	 Blå næringsmiddelslange for varmt vann

•	 Brakett for montering på vegg
•	 Slangeføring for utdragning i alle retninger
•	 Senterdeler i avsinkingsfri messing og spesiell korrosjons- 

beskyttelse
•	 Justerbar brems
•	 Medurs rotasjonsretning
•	 NOHA monteringsanvisning

NOHA BRUKSTROMMEL FOR VARMT VANN INNTIL 80°C

En brukstrommel er konstruert for å sikre langvarig og problemfri bruk, og har en praktisk sveiv 
som letter innrullingen. Leveres med selvsperrende, isolert strålerør og næringsmiddelslange som 
ikke avgir lukt, smak eller partikler til vannet.

For generell rengjøring i næringsmiddelindustri eller storkjøkken hvor det brukes varmt vann inntil 
80°C og maksimum 10 bar arbeidstrykk eller hvor det er spesielle hygieniske krav til rengjørings-
utstyret. Er ikke beregnet til å føre næringsmidler. 

NOHA modell 120 leveres med:
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• Hose reel with stainless steel side discs powder coated 
RAL 9010 white gloss 15

• 1” manual stop valve
• NOHA quick-change coupling system on reel outlet
• Nozzle with insulation, and automatic stop of water flow

when released
• Special blue hose for hot water suitable for food industry use

• Bracket for wall-mounting in stainless steel
• Roller hose guide in stainless steel allowing the hose to be

run out in any direction
• Centre parts made of brass with special corrosion protection
• Adjustable brake
• Clockwise rotation
• NOHA installation instructions

NOHA MODEL 120 IS SUPPLIED WITH:

Model Hose length in metres Dimensions in mm Order
13 mm 19 mm Ø x A number

120 16 600 x 140 155620
120 25 600 x 140 155621
120 16 600 x 150 155622
120 25 600 x 175 155623

NOHA GENERAL PURPOSE HOSE
REEL FOR HOT WATER UP TO 80°C

A general purpose hose reel is desinged
to withstand arduous, industrial use or
long-term daily use and has a handle to
simplify rewinding. Spray nozzle with
pistol grip automatically stops the flow of
water when released. Hose is odour-free
and does not affect the taste of food, nor
does it deposit any particles in the water.

For general cleaning purposes in the
food industry and at commercial kitchens
where water up to 80°C is used at a
maximum of 10 bar, or anywhere
cleaning equipment is subject to stringent
hygiene requirements. This hose reel is
not designed to transfer foodstuffs.
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