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Take a few minutes A DANGER
and protect it by If you smell gas:
registe ring your 1) Shu_t off_gas to the appliance.
product online at g} g:t;:!i{:ld'Sh any open flames.

www.weber.com. 4) If odour continues, keep away from the appliance and
immediately call your gas supplier or your fire service.

Leaking gas may cause a fire or explosion which can cause
serious bodily injury, death, or damage to property.

/A WARNING

1) Do not store or use petrol or other flammable liquids or
vapours in the vicinity of this or any other appliance.

2) A gas supply cylinder not connected for use shall not be
stored in the vicinity of this or any other appliance.

/A WARNING: Carefully follow OUTDOOR USE ONLY.

all leak-check procedures  NQTICE TO INSTALLER: These
in this Owner’s Guide prior  jhctryctions must be left with

to grill operation. Do this the owner, who should keep
even if the grill was dealer-  ihom for future use.

assembled.

/A WARNING: Do not ignite
this appliance without
first reading the BURNER
IGNITION sections of this
Owner’s Guide.
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GASOLGRILL

Handbok for LP gasolgrill

E-670™ - S-670™ LP
Tack forattdu ... RS UK BENN A T ANBBOK INNAN BT
har kopt e”(gf.'“ ANVANDER GASOLGRILLEN.
fran Weber Agna ......................................................................................................................
négon minut for att A FARA A VARNING
skydda den genom Om du kdnner lukt av gasol: 1) Férvara och anvand
att regist rera din 1) Stang av gasoltillforseln inte bensin eller andra
. ° till enheten. lattantandliga gaser eller
pl’Od ukt online pa 2) Slack oppna eldslagor. vatskor i narheten av
www.weber.com. 3) Oppna locket. denna eller annan enhet.
4) Om lukten kvarstar 2) En gasolflaska som inte dr
ska du halla dig pa ansluten for anvindning
avstand fran enheten bér inte forvaras i
och omedelbart kontakta nirheten av denna eller
gasolleverantoren eller annan enhet.
brandkaren.
Lackande gasol kan leda /A VARNING:Utfor alla
till brand eller explosion, lackagekontroller i denna
vilket kan orsaka livshotande handbok noga innan
kroppsskador, eller skador pa du anvander grillen.
egendom. Detta ska goras aven om
grillen monterats ihop av
A VARNING: Tand inte grillen aterforsaljaren.
utan att forst hﬁ last INFORMATION TILL
avsnitt__en om TANDNING MONTOREN: Dessa
AV BRANNARE i den har instruktioner bor overlidmnas
handboken. till dgaren, som ska forvara
ENDAST AVSEDD FOR dem for framtida anvandning.
UTOMHUSBRUK.
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VARNINGAR

A FARA

Underlatelse att folja anvisningar betecknade med Fara, Varning och Var forsiktig i denna bruksanvisning kan leda till allvarlig
kroppsskada eller dodsfall, eller till brand eller explosion som orsakar skada pa egendom.

A\ VARNINGAR

A\ Félj anvisningarna for anslutning av regulatorn for din typ av
gasolgrill.

A\ Férvara inte en extra eller bortkopplad gasolflaska under eller
nara denna grill.

/A Ligg inte ett grilloverdrag eller ndgot annat brinnbart foremal
pa eller i forvaringsutrymmet under grillen.

A\ Felaktig montering kan vara farligt. Folj noga
monteringsanvisningarna i denna handbok.

/A Om Weber gasolgrill har statt i forvaring och/eller inte
har anvants under en tid ska du kontrollera om det finns
gasollackor och igentappta brannare innan du anvander
grillen. Las anvisningarna i denna handbok for korrekt
forfarande.

/A Anvind inte en eldslaga for att kontrollera om det finns
gasollackor.

A Anvand inte din Weber® gasolgrill om det finns lickande
gasolanslutningar.

A Det far inte finnas nagot brannbart material inom cirka 60 cm
fran grillens baksida eller sidor.

A Din Weber® gasolgrill ska inte anvdndas av barn. Grillens
tillgangliga delar kan bli mycket heta. Hall sma barn pa
behérigt avstand medan den anvinds.

A Var forsiktig ndr du anvinder Weber® gasolgrill. Den &r het
vid tillagning eller rengoring, och ska aldrig lamnas obevakad
eller flyttas nar den anvands.

A Om brannarna slicks under tillagning ska du stinga av alla
gasolventiler. Oppna locket och vinta i fem minuter innan du
forsoker tinda gasolldgan igen enligt tindningsanvisningarna.

A Anvind inte grillkol, briketter eller lavastenar i din Weber®
gasolgrill.

A Nar du anvander grillen ska du aldrig luta dig 6ver den dppna
grillen eller ligga hdnder och fingrar pa baljans framkant.

/A Om lagor flammar upp pa ett okontrollerbart sitt ska maten
flyttas undan fran ldgorna tills uppflammandet avtar.

/A Om fett borjar brinna ska du stinga av alla brinnare och lata
locket vara stangt tills elden ar slackt.

A Weber® gasolgrill ska rengéras noggrant med regelbundna
intervall.

A Vid rengéring av ventiler och brannare ska du se till att inte
gora oppningar och portar storre.

A Propangas i flytande form &r inte en naturgas. Overgang till
eller forsok att anvdanda naturgas i en LP gasenhet ar farligt
och gor att din garanti blir ogiltig.

A En bucklig eller rostig gasolflaska kan vara farlig och ska
kontrolleras av gasolleverantoren. Anvand inte en gasolflaska
med en skadad ventil.

A Aven om din gasolflaska verkar vara tom kan den dnda
innehalla gasol. Flaskan ska transporteras och forvaras i
enlighet med detta.

A Koppla under inga omstéandigheter bort gasolregulatorn eller
nagon gasolanslutning nér grillen anvinds.

A Anvind virmetaliga grillvantar eller -handskar nir du
anvander grillen.

A Anvind inte denna grill om inte alla delar sitter pa
plats. Enheten maste vara korrekt ihopmonterad enligt
anvisningarna i handbokens monteringsavsnitt.

/A Placera inte en gasolflaska i skapet.

A Bygg inte denna grillmodell i en inbyggd eller inskjutningsbar
konstruktion. Att ignorera denna varning kan orsaka eldsvada
eller explosion som kan skada egendom eller ge livshotande
skador.
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SPRANGSKISSLISTA

1.

10.

11.

12.

13.

14.

15.

16.

17.

18.

19.

20.

21.

22,

Monteringsdelar till locket

Lock

Termometer

Termometerhallare

Handtag

Montering av grillyktan

Motor for roterande grillspett

Stod for roterande grillspett

Uppvarmningsyta

Grillgaller*

Flavorizer®-Bar

Crossover®-kanal

Brannarror

Sidobord

Vinster redskapshallare

Grenror

Elkablar till kontrollpanel

Kontrollpanel

Liten kontrollvredshallare

Litet kontrollvred

Stort kontrollvred

Stor kontrollvredshallare

23.

24.

25.

26.

27.

28.

29.

30.

31.

32.

33.

34.

35.

36.

37.

38.

39.

40.

41.

42,

43.

44,

Sear Station® kontrollvred

Batteriskydd

Skvalpskydd / Varmeskold

Droppform

Utdragbar dropplada

Dropplada

Hallare for dropplada

Vanster dorr

Dérrhandtag

Hoger dorr

Vanster rampanel

Underpanel

IR-brannarpanel

Infrarod brannare

IR-brinnarlada

Tandtrad for IR-brénnare

Termoelement

Slang for IR-brannare

Roterande grillspett

Grillgaller*

Roklada

Flavorizer for roklada

45,

46.

47.

48.

49.

50.

51.

52.

53.

54.

55.

56.

57.

58.

59.

60.

61.

62,

63.

64,

Rokbrannare

Brannarror for Sear Station®

Sidobrannare

Balja

Gasanslutning

Slang till manifold/grenror

Slang/Regulator

Lock for sidobrannare

Bord for sidobrannare

Hoger redskapshallare

Sidobrannarens slang

Ramstod

Baksida

Hoger rampanel

Hallare till flaskhdngaren

Gasolflaskhallare

Glidstycke for gasolflaska

Tandstickshallare

Hjul

Lasbart hjul

*Grillgaller kan variera beroende pa inkopt
modell.
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GARANTI

Tack fér att du har képt en produkt fran WEBER®. Weber-Stephen Products LLC, 1415 S. Roselle Road,
Palatine, Illinois 60067 ("Weber") &r stolta dver att leverera en saker, hallbar och tillférlitlig produkt.

Detta &r Webers begransade garanti som ges till dig utan extra kostnad. Den innehéller information
som du behdver vid reparation av din WEBER®-produkt, om den mot all férmodan skulle g& sénder
eller vara defekt.

I enlighet med tillampliga lagar har kunden flera rattigheter i den hdandelse produkten ar defekt.
Dessa rattigheter innefattar kompletterande prestanda eller ersattning, reducering av inkopspriset,
samt kompensation. Inom EU, till exempel, skulle detta vara en tva-ars lagstadgad garanti fran och
med dagen for dverlimnandet av produkten. Dessa och andra lagstadgade rittigheter pdverkas

inte av denna garanti. | sjdlva verket ger denna garanti ytterligare rattigheter till &garen, vilka ar
oberoende av lagstadgade garantibestammelser.

WEBERS BEGRANSADE GARANTI

Weber garanterar den ursprungliga kdparen av WEBER®-produkten [eller person som tagit emot
produkten som gava eller i PR-sammanhang) att WEBER®-produkten &r fri fran material- och
tillverkningsfel under garantiperioderna som anges nedan, savida den monteras och anvéands i
enlighet med medf6ljande handbok. (Obs: Om du tappar bort eller férlorar din WEBER® handbok, kan
en ny handbok laddas ner frén www.weber.com, eller en landsspecifik webbplats som dgaren kan
omdirigeras till.) Under normala férhallanden, vid anvandning och underhall i privata enfamiljshem
eller -lagenheter, reparerar eller byter Weber defekta delar inom gallande tidsperioder, begrénsningar
och undantag som anges nedan. DENNA BEGRANSADE GARANTI GALLER ENDAST DEN
URSPRUNGLIGA KOPAREN OCH KAN INTE OVERFORAS TILL EFTERFOLJANDE AGARE, UTOM NAR
DET GALLER GAVOR OCH REKLAMARTIKLAR SASOM ANGIVITS OVAN.

AGARENS SKYLDIGHETER UNDER DENNA GARANTI

For att sékerstalla problemfri garantitackning &r det viktigt (men inget krav) att du registrerar din
WEBER®-produkt online pd www.weber.com, eller en landsspecifik webbplats som &garen kan
omdirigeras till. Kom dessutom ihag att spara ditt inkdpskvitto eller faktura. Genom att registrera din
Weber®-produkt bekraftar du garantitackningen och skapar en direktlank mellan dig och Weber om vi
behdver kontakta dig.

Ovanstaende garanti galler endast om &garen med rimlig omsorg tar hand om WEBER®-produkten
genom att flja alla monteringsinstruktioner, handbdcker och forebyggande underhall som beskrivs i
den medfdljande handboken, savida inte &garen kan bevisa att defekten eller felet uppstatt oberoende
av bristande efterlevnad av de ovan namnda skyldigheterna. Om du bor i ett kustnara omrade eller
om din produkt star nara en pool, ingar regelbunden tvatt och skéljning av de utvandiga ytorna i
underhallet, som beskrivs i medféljande handbok.

HANTERING AV GARANTIFRAGOR / UNDANTAG FRAN GARANTIN

Om du anser att du har en del som técks av denna garanti, vanligen kontakta Weber Customer Service
med hjalp av kontaktinformationen pa var hemsida (www.weber.com, eller en landsspecifik webbplats
som dgaren kan omdirigeras till). Efter Webers bedémning reparerar eller byter Weber ut en defekt del
som técks av denna begrénsade garanti. Om reparation eller byte inte & méjligt, kan Weber vélja (efter
egen bedémning) att byta ut aktuell grill mot en ny grill av motsvarande eller higre virde. Weber kan
be dig att returnera delar for inspektion, vars fraktkostnader maste betalas i férvag.

Denna GARANTI forfaller om det finns skador, férsamringar, missfargningar och/eller rost som Weber
inte kan hallas ansvarig fér:

* Missbruk, vanvard, férandring, modifiering, felaktig anvandning, skadegérelse, forsummelse, felaktig
montering eller installation, och underlatenhet att utfora normalt underhall och rutinunderhall.

* Insekter (sdsom spindlar) och gnagare (sdsom ekorrar), inklusive men inte begrénsat till skador pa
brannarror och/eller gasolslangar.

 Exponering for salt luft och/eller klorkallorna sdsom pooler och badtunnor/spa.

e Svara vaderforhallanden sdsom hagel, orkaner, jordbavningar, tsunamis eller svallvdgor, tornadoer
eller svara stormar.

Anvandningen och/eller installation av delar pa din WEBER®-produkt som inte &r dkta Weber-delar
ogiltigforklarar denna begransade garanti och eventuella skador som orsakas tacks inte av denna
begrénsade garanti. Alla typer av modifieringar pa en gasolgrill som inte har godkénts av Weber och
utforts av en auktoriserad servicetekniker fran Weber leder till att garantin ogiltigforklaras.

PRODUKTGARANTIPERIODER

Balja:
10 ar, inte genomrostning/genombranning
(2 &r m3larbeten forutom blekning eller missfargning)

Lock:
10 ar, inte genomrostning/genombranning
(2 ar malarbeten forutom blekning eller missfargning)

Brannarror av rostfritt stal:
10 &r, inte genomrostning/genombranning

Grillgaller i rostfritt stal:
10 &r, inte genomrostning/genombranning

Flavorizer® stanger i rostfritt stal:
10 ar, inte genomrostning/genombranning

Grillgaller av porslinsemaljerat gjutjarn:
5 r, inte genomrostning/genombranning

Alla dvriga delar:
2ar

UTESLUTANDE AV ANSVARIGHET

FORUTOM GARANTIN OCH FRISKRIVNINGSKLAUSULER SOM BESKRIVS | DENNA GARANTI, FINNS
DET UTTRYCKLIGEN INTE NAGON YTTERLIGARE GARANTI ELLER FRIVILLIGA DEKLARATIONER
FOR ANSVAR HAR SOM GAR UTOVER DET LAGSTADGADE ANSVAR SOM GALLER FOR WEBER. DEN
NUVARANDE GARANTIN BEGRANSAR HELLER INTE ELLER UTESLUTER SITUATIONER ELLER KRAV
DAR WEBER HAR OBLIGATORISK ANSVARSFORSAKRING SOM FORESKRIVS AV LAGEN.

INGA GARANTIER GALLER EFTER DE TILLAMPLIGAOPERIODERNA FOR DENNA BEGRANSADE
GARANTI. INGA ANDRA GARANTIER SOM GES AV NAGON PERSON ELLER ORGANISATION,

INKLUSIVE BUTIK ELLER ATERFORSALJARE VAD GALOLER NAGON PRODUKT (EXEMPELVIS
“UTOKADE GARANTIER"), KAN BINDA WEBER TILL NAGOT ANSVAR. DEN ENDA ERSATTNING DENNA
BEGRANSADE GARANTI TACKER AR REPARATION ELLER BYTE AV DEL ELLER PRODUKT.

UNDER INGA OMSTANDIGHETER KOMMER NAGON TYP AV ERSATTNING VARA HOGRE AN
INKOPSPRISET FOR DEN SALDA WEBER-PRODUKTEN.

DU ANTAR RISK OCH ANSVAR FOR FORLUSTER, MATERIELLA SKADOR ELLER PERSONSKADOR
SOM BEROR DIG ELLER ANDRA SOM BEROR PA EN FELAKTIG ANVANDNING ELLER MISSBRUK
AV PRODUKTEN ELLER VID UNDERLATELSE ATT FOLJA WEBERS ANVISNINGAR SOM ANGES |
AGARHANDBOKEN.

GARANTI FOR DELAR OCH TILLBEHOR SOM BYTS UT UNDER DENNA BEGRANSADE GARANTIN
GALLER ENDAST DEN/DE URSPRUNGLIGA GARANTIPERIODEN/-ERNA.

DENNA BEGRANSADE GARANTI GALLER ENDAST VID ANVANDNING | PRIVATA ENFAMILJSHEM
ELLER - LAGENHETER OCH GALLER INTE WEBER-GRILLAR SOM ANVANDS | KOMMERSIELLA,
KOMMUNALA ELLER FLERFAMILJSSAMMANHANG, SASOM RESTAURANGER, HOTELL, RESORTER
ELLER VID UTHYRNING.

WEBER KAN MED TIDEN ANDRA UTFORMNINGEN AV DERAS PRODUKTER. INGET | DENNA
BEGRANSADE GARANTI KAN TVINGA WEBER ATT INFORLIVA SADANA KONSTRUKTIONSANDRINGAR
PA TIDIGARE TILLVERKADE PRODUKTER. SADANA ANDRINGAR SKA HELLER INTE TOLKAS SOM ETT
ERKANNANDE ATT TIDIGARE KONSTRUKTIONER VARIT DEFEKTA.

Se International Business Units i slutet av handboken for ytterligare kontaktinformation.

ALLMANNA ANVISNINGAR

Din Weber® gasolgrill ar en flyttbar tillagningsenhet for utomhusbruk. Med Weber®
gasolgrill kan du grilla, steka och rosta mat pa ett satt som &r svart att &stadkomma
med kdksenheter for inomhusbruk. Det stdngda locket och Flavorizer®-Bars ger maten
den speciella grillsmaken.

Weber® gasolgrill &r flyttbar s3 att du enkelt kan flytta runt den i trédgarden eller pa
altanen. Du kan &ven ta med dig Weber® gasolgrill om du flyttar.

Flytande propangas (LP) &r snabbare att anvénda och ger dig stérre kontroll 6ver
tillagningen @n om du anvander grillkol.

¢ | dessa anvisningar anges minimikraven for montering av Weber® gasolgrill. Las
darfor anvisningarna noga innan du anvander din Weber® gasolgrill.

e Far ej anvandas av barn.

o Farej anslutas till naturgas (stadsgas). Ventiler och munstycken ar endast avsedda
for LP-gas.

e Far ej anvdndas tillsammans med kolbriketter eller lavastenar.

e Anvand endast 3 kg-13 kg LP-gasflaska.

e | Storbritannien maste denna grill anslutas till en regulator som éverensstammer
med BS 3016, som har en nominellt tyck p& 37 millibar. (Medféljer grillen.)

e Undvik att kldmma slangen.

e Langden pé slangen far e] dverstiga 1,5 meter.

e Virekommenderar att du byter gasolslangen till din Weber gasolgrill vart femte ar. |
vissa lander finns krav pd att gasolslangar ska bytas fére fem ars anvandning, folj da
landets bestammelser.

e Delar som forseglats av tillverkaren far inte &ndras av anvéndaren.

o Det kan vara farligt att utfora andringar pa enheten.

» Enbart godkanda slangar och regulatorer far anvandas.

e Reservdelar i form av tryckregulatorer och slangar maste vara de som tillverkaren av
utrustningen for matlagning utomhus har specificerat. ¢

FORVARING

e Stang av huvudventilen pd gasolflaskan om Weber® gasolgrill inte anvands.

e Lossa anslutningen till gasolflaskan om Weber® gasolgrill forvaras inomhus.
Gasolflaskan bér forvaras utomhus, pa en plats med god ventilation.

e Om gasolflaskan inte kopplas loss fran Weber® gasolgrill, maste hela grillen med
gasolflaska férvaras utomhus, pd en plats med god ventilation.

e Gasolflaskan bor férvaras utomhus, pa en plats med god ventilation och utom
rackhall fér barn. Gasolflaskor som kopplats loss far inte férvaras i byggnader,
garage eller andra inneslutna omraden. ¢




ALLMANNA ANVISNINGAR

ANVANDNING /A VARNING: Hall nitsladdar och gasolslangar borta fran
upphettade ytor.
/A VARNING: Hall littantidndliga angor och vitskor, t.ex. bensin,

/A VARNING: Denna gasolenhet dr endast avsedd for utomhusbruk

och far aldrig anvindas i garage och takbeklidda eller

inneslutna verandor eller altaner.

/A VARNING: Weber® gasolgrill far inte anvidndas under ett

oskyddat brannbart tak eller overhang.

/A VARNING: Gasolgrillen far inte anvdndas nir det finns
brannbart material ndrmare @n 60 cm fran grillens dversida,

undersida, baksida eller sidor.

/A VARNING: Din Weber® gasolgrill &r inte avsedd for att
installeras i eller pa husvagnar och/eller batar.

/A VARNING: Hela grillen blir het under anvdndning. Limna den

inte obevakad.

TIPS FOR SAKER HANTERING AV LP-
GASFLASKOR

¢ Flytande propangas (LP) ar en petroleumprodukt som
bensin och naturgas. LP-gas ar en gas vid normala
temperaturer och tryck. Vid ett visst tryck inne i en
flaska &r LP-gas en vatska. Nar trycket lattar forangas
vdtskan snabbt och blir en gas.

e LP-gas har en lukt som pdminner om naturgas. Du
ska vara uppmérksam pé denna lukt.

e LP-gas artyngre an luft. Lackande LP-gas kan
ansamlas i &gt beldgna utrymmen, vilket férhindrar
att den skingras.

o I_“P—flaskanoméste monteras, tzaqsporteras och Propan kW Butan kW Propan g/h Butan g/h
Lorvaras stdende. LP-flaskor far inte tappas eller Summit® 620™ 211 24.0 1508 1747

anteras ovarsamt.

o Férvara eller transportera aldrig LP-flaskan dar Summit® 660™ 25,8 29,4 1844 2139
temperaturen kan stiga till 51 °C (fér varm att halla i Summit® 670™ 29.3 334 2094 2431
handen - lamna t.ex. inte LP-flaskan i bilen en varm - -
dag). Mitten av grillen 33,7 38,3 2409 2787

¢ Behandla "tomma” LP-flaskor lika varsamt som
fulla flaskor. LP-flaskan kan fortfarande innehalla
gastryck dven om den &r tom pd vatska. Sténg alltid
flaskventilen innan du kopplar loss flaskan.

o Anvind inte en skadad LP-flaska. Buckliga eller 1,B/P - 30 mbar | 1. -28-30/37mbar | 1,B/P - 50 mbar
rostiga LP-flaskor eller LP-flaskor med en skadad P m
ventil kan vara farliga och ska omedelbart bytas ut VENTILER FOR HUVUDBRANNARE
mot en ny flaska. Summit® 620™ 0,89 0,85 0,86
. Anﬂslutningsfogen mellan slaangen och LP-flaskan Summit® 660™ 0,89 0,85 0,86
maste lackagetestas varje gang LP-flaskan — -
ateransluts. Du ska t.ex. utféra lackagetest varje gang Summit® 670 0,89 085 0.86
LP-flaskan fyllts pa. Mitten av grillen 0,89 0,85 0,86
o Sg till att zeguﬂlatorn mpnteras med det lilla ventilhdlet VENTIL FOR SIDOBRANNARE
riktat nedat sa att den inte fylls med vatten. Denna —
ventil ska vara fri frdn smuts, fett, insekter och Summit® 620 0,98 0,94 0,85
dylikt. Summit® 660™ Ej tillampligt Ej tillampligt Ej tillampligt
Summit® 670™ 0,98 0,94 0,85
Mitten av grillen 1,39 och 0,44 1,33 och 0,43 1,23 och 0,40

> B B

alkohol, etc., och annat brinnbart material borta fran
tillagningsomradet.

GASOLANVISNINGAR

Bulgarien, Cypern, Tjeckien, Danmark, Estland, Finland, Ungern,
Island, Lettland, Litauen, Malta, Nederldnderna, Norge, Rumanien,

LAND

Slovakien, Slovenien, Sverige, Turkiet

VARNING: Forvara aldrig extra gasolflaskor ndra Weber®
gasolgrill.
VARNING: Denna grill blir mycket varm. Var speciellt forsiktig
nar barn eller dldre befinner sig i narheten.

VARNING: Flytta inte grillen medan den brinner.
VARNING: Anvand skyddshandskar nar grillen anvands.

GASTYP OCH TRYCK

1,.B/P - 30 mbar

Belgien, Frankrike, Grekland, Irland, Italien, Luxemburg, Portugal,

Spanien, Schweiz, Storbritannien

|3

, - 28-30/37 mbar

Polen

1,P - 37 mbar

Osterrike, Tyskland

1,.B/P - 50 mbar

FORBRUKNINGSDATA

VENTILENS HALSTORLEK

LPG-gas

VENTIL FOR BRYNBRANNARE

Summit® 620™

Ej tillampligt

Ej tillampligt

Ej tillampligt

Summit® 660™ 0,91 0,85 0,79
Summit® 670™ 0,91 0,85 0,79
Mitten av grillen 0,91 0,85 0,79
VENTIL FOR ROKBRANNARE
Summit® 620™ Ej tillampligt Ej tillampligt Ej tillampligt
Summit® 660™ 0,74 0,70 0,66
Summit® 670™ 0,74 0,70 0,70
Mitten av grillen 0,74 0,70 0,70

VENTIL FOR INFR

AROD BRANNARE

Summit® 620™

Ej tillampligt

Ej tillampligt

Ej tillampligt

Summit® 660™ 0,94 0,86 0,82
Summit® 670™ 0,94 0,86 0,86
Mitten av grillen 0,94 0,86 0,86

WWW.WEBER.COM
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GASOLANVISNINGAR

MONTERING AV GASOLFLASKAN ( )

Inforskaffa en full gasolflaska fran lamplig aterforsiljare av gasol

Gasolflaskan maste alltid monteras, transporteras och forvaras stdende. Se till att
gasolflaskan aldrig kan falla eller hanteras ovarsamt. Férvara aldrig en gasolflaska
dar temperaturen kan 6verstiga 51 °C (for varmt for att ldgga handen pa). Exempelvis
bér inte gasolflaskan forvaras i bilen under varma dagar. (Se: “TIPS FOR SAKER
HANTERING AV LP GASOLFLASKOR").

PLACERINGSALTERNATIV FOR MONTERING AV GASOLFLASKA

Du kan montera flaskan pa den hégra sidopanelen med flaskhdngaren eller placera
flaskan p& marken. Cylindern maste placeras utanfor skapet till héger om grillen.
Forsok inte montera cylindern i skapet.

Montering av flaskhdangaren

Du behover: héllare for flaskstativet (1) flaskstativ (2).

Al Placera hallaren fér flaskstativet pa grillens hogra sida. Anvand skruvar, brickor
och muttrar (3).

B) Montera de tva nedre flaskstdden (4) i de tva halen under hallaren for flaskstativet.
Anvand skruvar, brickor och muttrar.

C) Vrid flaskan sa att ventildppningen &r vand mot grillens framsida.

D) Hall fast flaskhangaren och luta flaskan sa att de tva bdjda stéden pa hangaren gar
emot gasolflaskan. Justera baltet s& att det sitter tatt mot cylindern (5).

E) Lyft och héng fast gasolflaskan med flaskstativet pa flaskhéngaren som visas (6).

Placering pa marken

Al Placera flaskan pa marken utanfér skapet till héger om grillen (7).
B) Vrid LP-flaskan s& att ventiloppningen &r vand mot framsidan av Weber®
gasolgrillen. ¢

Grillarna som visas i den har
handboken kan skilja sig ndgot
fran den modell du har kopt.




GASOLANVISNINGAR

ANSLUTA GASOLFLASKAN MED FLYTANDE PROPAN ( ) l

/A Varning: Se till att ventilen pa LP-gasolflaskan eller regulatorn
ar stangd.

A} Anslut LP-flaskan.

P4 vissa regulatorer trycker man pa ON for att ansluta och drar pa OFF for att
koppla bort, pa andra finns en mutter med vanstergdngning som ansluts till
flaskventilen. F&lj anvisningarna som géller for din regulator.

a) Skruva fast regulatorn pa gasolflaskan genom att skruva medsols (1). Stall
regulatorn s att ventilhalet (2) ar vant nedat.

b] Skruva fast regulatorn pa gasolflaskan genom att skruva motsols (3) (4).

c) Vrid regulatorspaken (5) medurs till avstangt lage. Tryck ner regulatorn pa
gasolflaskans ventil tills dess regulatorn snapper fast i ldge (6).

d) Kontrollera att regulatorspaken star i lage avstangd. Fér upp hylsan pa
regulatorn (7) (9). Tryck ner regulatorn pa gasolflaskans ventil och hall
den nertryckt. For ner hylsan (8) [10). Om regulatorn inte l3ses fast, maste
momentet goras om. ¢

BYTE AV SLANG, REGULATOR OCH VENTIL

A VIKTIGT MEDDELANDE: Vi rekommenderar att du byter
gasolslang och tillhdrande delar till din Weber gasolgrill
vart femte ar. | vissa linder finns krav pa att gasolslangar
ska bytas inom fem ars anvandning, folj da landets
bestammelser.

For ny slang, regulator och ventil, kontakta Webers
kundtjinst dir du bor med hjilp av kontaktinformationen pa
var hemsida. Logga in pa www.weber.com.

WWW.WEBER.COM
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GASOLANVISNINGAR

FORBEREDELSE FOR LACKAGEKONTROLL
/A VARNING: Gasanslutningarna pa din Summit® gasolgrill

har testats pa fabrik. Vi rekommenderar emellertid att du
kontrollerar alla gasolanslutningar innan du tander din
Summit® gasolgrill.

Ta bort kontrollpanelen

Verktyg som behdvs: skruvmejsel, tdng och handdukar.

A)
B)

C)
D)

E)

F)

G)
H)

Ta bort brannarens kontrollvred (1).

Oppna b&da dérrarna. Ta bort skruvarna fran kontrollpanelens undersida (2) med
en skruvmejsel.

Lyft upp och ta bort batteriskyddet som finns inuti grillens skap (3).

Anvénd en spetstang och koppla fran kabelskorna fran batteriskyddets ovansida (4).
Dra inte i tradarna. Ta bort dem genom att dra i kabelskorna.

Lagg handdukar ovanpd bada dérrarna.

P4 detta sitt skyddas kontrollpanelen och dérrarna fran att repas i nista steg.
Tippa kontrollpanelens botten framat. Lyft upp en aning (5) och vinkla
kontrollpanelens framsida nedat sa att den vilar mot dorrarnas ovansida.

(Var forsiktig sa att du inte drar av eller kopplar fran tradarna till
kontrollpanelbelysningen.)

Dra forsiktigt ut batteritradarna fran grillens skap (6).

Helt 6ppen hoger dorr. Stall ner kontrollpanelen pa golvet och luta den mot
handduken som tacker héger darr (7).

10




GASOLANVISNINGAR

KONTROLLERA OM DET FINNS GASOLLACKOR

s \

A FARA

Anvind inte en dppen eldslaga for att kontrollera om det finns
gasollickor. Se till att det inte forekommer gnistor eller lagor

i narheten nar du utfor lackagekontrollen. Gnistor och 6ppna
lagor leder till brand eller explosion, vilket kan orsaka allvarlig

kroppsskada eller dodsfall, samt skada pa egendom.

J

A VARNING: Du ska kontrollera om det finns liackor varje gang du
kopplar bort och ansluter en gasanslutning.

Obs! Alla fabrikstillverkade anslutningar har genomgatt noggranna lickagekontroller.
Brénnarnas ldgor har testats. Som en sékerhetsatgérd ska du dock utféra lackagekontroller
pé alla anslutningar innan du anvénder Weber® gasolgrill. Gasanslutningarna kan ha
lossnat eller skadats vid transport och hantering.

/A VARNING: Utfor dessa lackagekontroller &ven om grillen har
monterats ihop av en aterforsiljare eller i butik.

Obs: Eftersom vissa l6sningar som anvénds vid lGckagekontroll, ven tvallésning, kan vara
lite fratande ska alla anslutningar skéljas med vatten efter utforda ldckagekontroller.

Om grillen har en sidobrénnare ska du se till att den ar avstangd.

Utfor lackagekontroll pa féljande satt: 6ppna flaskventilen genom att vrida
flaskventilens vridratt moturs.

A VARNING: Ténd inte bréannarna under lickagekontrollen.

Du behéver: en losning bestdende av diskmedel och vatten och en trasa eller borste for

att stryka pa tvallésningen.

A) Blanda diskmedel och vatten.

B) Vrid pa flaskventilen enligt ett av alternativen beroende pa typ av flaska och
regulator.
a) Vrid flaskventilen motsols (1) (2) (3).
b)  Vrid regulatorspaken moturs till avstangt lage (4).
c) Forregulatorspaken till On-laget (5) (6).

C) Kontrollera om det finns lackor genom att bléta anslutningen med tvallésning och
se om bubblor bildas. Om det bildas bubblor, eller om en bubbla vaxer, innebar
det att det finns en lacka. Om det finns en lacka ska du stanga av gasolen och dra
at anslutningen. Vrid pd gasolen igen och utfor [dckagekontroll med tvalldsning
en gang till. Om l&ckan kvarstar, kontakta den kundtjanst dar du bor, med hjalp av
kontaktinformationen p& var hemsida. Logga in p& www.weber.com.

D) Nér lackagekontrollen ar klar ska du stanga av gasoltillforseln vid kallan och skélja
av anslutningarna med vatten.

€

J
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GASOLANVISNINGAR

Kontrollera e \

A} Anslutning mellan gasoltillforsel och grenrér (1).
B) Anslutningen till gasoltillférsel for roterande grillspett (2) (IR-brannare).
C) Anslutning mellan gasanslutning och gasoltillférsel (3).

/A VARNING: Om det finns en licka vid ndgon av anslutningarna

D)
E)

F

H)

(1, 2 eller 3), dra at anslutningen med en nyckel och utfor
lickagekontroll igen med hjélp av en losning bestdende av
diskmedel och vatten. Om lackan finns kvar nar anslutningen
dragits at ska du stinga av gasolen. ANVAND INTE GRILLEN.
Kontakta Webers kundtjanst dar du bor med hjalp av
kontaktinformationen pa var hemsida. Logga in pa www.weber.
com®.

Anslutning mellan sidobrannarens slang och gasolanslutningen (4).
Anslutningarna mellan sidobrannarens slang och snabbkoppling, sidobrannarens
ventil och munstycke (5).

Anslutningen mellan slang och regulator (6).

Anslutning mellan regulator och flaska (7).

Anslutningarna mellan ventiler och grenror (8).

/A VARNING: Om det finns en liacka vid ndgon av anslutningarna
(4,5, 6,7 eller 8), sting av gasolen. ANVAND INTE GRILLEN.
Kontakta Webers kundtjanst dar du bor med hjalp av
kontaktinformationen pa var hemsida.

Logga in pa www.weber.com®.

Nar lackagekontrollerna ar klara ska du stanga av gasoltillforseln vid kallan och skélja
av anslutningarna med vatten.

Satta tillbaka kontrollpanelen

A) For att satta tillbaka kontrollpanelen igen, utfor stegen i omvénd ordning for “Ta
bort kontrollpanelen” som har beskrivits tidigare.
B) Kontrollera att tradanslutningarna &r korrekta. Se “LJUSFUNKTIONER".

/A VARNING! Se till att alla delar har monterats och ar ordentligt
atdragna innan grillen anvinds. Om du inte foljer denna
produktvarning kan dina handlingar leda till brand, explosion
eller haveri, vilket kan orsaka allvarlig personskada eller
dodsfall och skada pa egendom.

Grillarna som visas i den har
handboken kan skilja sig ndgot
fran den modell du har kopt.
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GASOLANVISNINGAR

FYLLA PA GASOLFLASKAN MED FLYTANDE PROPAN

Vi rekommenderar att du fyller p& LP-flaskan innan den &r helt tom.
For att fylla pd LP-flaskan ska du ta med den till en &terforsaljare av propangas.
Borttagning av gasolflaska:
Al Stang av gasoltillférseln och koppla loss slangen och regulatorn fran cylindern. Folj
anvisningarna som galler for din regulator.
a] Skruva loss regulatorn fran gasolflaskan genom att skruva motsols (1).
b) Skruva loss regulatorn fran gasolflaskan genom att vrida medsols (2) (3).
c) Vrid regulatorspaken (4) medurs till avstangt lage. Tryck in regulatorspaken
tills den lossas fran flaskan (5).
d) For regulatorspaken till off-laget (6) (8). For upp hylsan pa regulatorn (7) (9) for
att koppla loss frén tanken.
B) Byt ut den tomma flaskan mot en full flaska.

ATERANSLUTA GASOLFLASKAN MED FLYTANDE PROPAN
Se "ANSLUTA GASOLFLASKAN MED FLYTANDE PROPAN".

J

LJUSFUNKTIONER

GRILLYKTANS FUNKTION

Tryck pa VAKNA-knappen fér att aktivera grillyktan. Lyktan har en “lutningsgivare”

som slar pa lyktan nar grillocket 6ppnas och stéanger av den n&r grillocket stdngs. Om
locket ar 6ppet eller stangt i mer an 30 minuter avaktiveras grillyktan. Sl pa lyktan igen
genom att trycka pa VAKNA-knappen (1).

0BS: Lyktan sténgs inte AV nar VAKNA-knappen trycks in.

UPPLYSTA KONTROLLVRED

Din gasolgrill har kontrollvred som &r upplysta sa att du kan fininstélla varmen ocksa
nar ljuset ar svagt.

Kraver tre alkaliska batterier av typ “D". Blanda inte nya och gamla batterier eller olika
batterityper (standard, alkaliska eller laddningsbara). Batteriluckan finns i skapet pa
vanster sida.

Sla pa strombrytaren for att aktivera belysningen.

\

J

BATTERISKYDDETS KABLAR

i

1 SVART TRAD
2 GRON TRAD
3 ROD TRAD
4 ROD TRAD

WWW.WEBER.COM JIEE]



INNAN GRILLEN ANVANDS

UTDRAGBAR DROPPLADA OCH ENGANGSDROPPFORM (

Din grill har ett fettuppsamlingssystem. Kontrollera om det finns fettavlagringar i den
utdragbara dropplddan och engdngsdroppformen infér varje anvandning.

Avlagsna eventuella fettavlagringar med en plastspatel, se bilden, Tvatta vid behov
droppl&dan och droppformen med en l6sning som bestar av diskmedel och vatten. Skélj
sedan med vatten. Byt engdngsdroppformen vid behov.

A VARNING: Kontrollera om det finns fettavlagringar i den
utdragbara droppladan och engangsdroppformen infér varje
anvandningstillfalle. Avlagsna eventuellt fett for att undvika en
fettbrand. En fettbrand kan orsaka allvarliga kroppsskador och
skada pa egendom.

A\ VAR FORSIKTIG: Kl3 inte den utdragbara dropplddan med
aluminiumfolie. ¢

SLANGKONTROLL

Slangen maste kontrolleras sa det inte finns n&gra tecken pa sprickor.

A VARNING: Kontrollera om slangen har jack eller ar skadad,
sprucken eller sliten fore varje anvandningstillfalle. Om
slangen &r skadad pa ndgot sitt ska grillen inte anvindas.
Byt endast ut slangen mot en slang som ar godkand av
Weber®. Kontakta Webers kundtjanst dar du bor med
hjilp av kontaktinformationen pa var hemsida. Logga in pa
www.weber.com. ¢

n

nnn
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KLICKTANDNING

A Oppna alltid locket innan du tinder brinnarna.

Al

B)

C)

D)

Varje kontrollvred har sin egen inbyggda tandarelektrod. For att generera en gnista
maste du trycka in kontrollvredet (1) och vrida det till “START/HI" (2).

Med denna atgard genereras ett gasolflode och en gnista i brédnnarens tdndningsror
(3). Du hor ett “klick" fran tandaren. Du ser ocksa en orangefargad ldga

pa 7 mm (3") - 12 mm (5") sla ut frén brénnarens tandningsror pa brannarens
vénstra sida (4).

HAll brannarens kontrollvred intryckt i tva sekunder efter “klicket”. P3 detta satt
kan gasolen fléda ner i brannarroret (5) sd att tandning kan utforas.

Kontrollera att brannaren ar tand genom att titta genom grillgallret. Du ska se en
l8ga. Om brannaren inte tands vid férsta forsoket ska du trycka in kontrollvredet och
vrida det till OFF. Upprepa téandningen en andra gang.

VARNING: Om brannaren fortfarande inte tands ska du vrida
brannarens kontrollvred till OFF, och vanta i fem minuter for
att lata gasolen skingras innan du forsoker igen, eller innan du
forsoker tanda med en tandsticka.

WWW.WEBER.COM TS




TANDNING OCH ANVANDNING AV HUVUDBRANNARE

TANDNING AV HUVUDBRANNARE

A FARA

Om du inte dppnar locket nar du tander grillens brannare, eller
om du inte vdntar i fem minuter for att ldta gasolen skingras om
grillen inte tands, kan en explosiv uppflamning intraffa, vilket
kan orsaka allvarlig kroppsskada eller t.o.m. dodsfall.

Huvudbrannarens klicktdndning

Obs! Klickténdningen for varje kontrollvred genererar en gnista fran tindarelektroden till
brannarens tdandningsror. Du genererar energi till gnistan genom att trycka in kontrollvredet
och vrida det till START/HI. P& detta sétt tands varje enskild brénnare.

A} Oppna locket (1).
B) Setill att alla brannarnas kontrollvred &r avstangda (2). (Tryck in reglaget och vrid
det medurs for att kontrollera att det star pa avstangt lage.)

A VARNING: Brénnarens kontrollvred maste sta pa avstingt lige

innan du satter pa ventilen till flaskan med flytande propangas.

C) Vrid pa flaskventilen enligt ett av alternativen beroende pa typ av flaska och
regulator (3).

A VARNING: Luta dig inte 6ver 6ppen grill.

D) Tryck in kontrollvredet och vrid det till START/HI tills du hor tandaren klicka till -
fortsatt att halla kontrollvredet intryckt i tvd sekunder. Med denna &tgard ténds
tandaren, bréannarens tandningsror och sedan huvudbrannaren (4).

E) Kontrollera att bréannaren &r tand genom att titta genom grillgallret. Du ska se en
l&ga (5). Om brénnaren inte tands vid forsta forsoket ska du trycka in kontrollvredet
och vrida det till OFF. Upprepa tdndningen en andra gang.

/A VARNING: Om brannaren fortfarande inte tinds ska du vrida
brannarens kontrollvred till OFF, och vanta i fem minuter for
att lata gasolen skingras innan du forsoker igen, eller innan du
forsoker tinda med en tandsticka. ¢

FOR ATT SLACKA

Tryck in och vrid varje brannares kontrollvred medsols till OFF. Stang av gasoltillférseln
vid kallan.

Grillarna som visas i den har
handboken kan skilja sig n&got

fran den modell du har képt.

O—

MMM infinfi Quslaslle)

OFF

A A

START/HI MEDIUM

A

Low
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TANDNING OCH ANVANDNING AV HUVUDBRANNARE

MANUELL TANDNING AV HUVUDBRANNARE ( )

A FARA

Om du inte dppnar locket nar du tander grillens brannare, eller
om du inte vdntar i fem minuter for att lita gasolen skingras om
grillen inte tands, kan en explosiv uppflamning intraffa, vilket
kan orsaka allvarlig kroppsskada eller t.o.m. dodsfall.

A)  Oppna locket (1).
B) Se till att alla brannarnas kontrollvred &r avstangda (2). (Tryck in varje vred och vrid
dem medsols for att kontrollera att de &r i ldget OFF.)

/A VARNING: Brinnarens kontrollvred maste vara i liget OFF
innan du satter pa ventilen till flaskan med flytande propangas.

C) Vrid pa flaskventilen enligt ett av alternativen beroende pa typ av flaska och
regulator (3).
D) Sétt en tandsticka i tandstickshallaren och ténd tandstickan.

A VARNING: Luta dig inte 6ver dppen grill.

E) For ner tandstickshallaren och den ténda tandstickan mellan grillgallret och
Flavorizer®-stangerna for att tinda avsedd brannare (4).

Grillarna som visas i den har
handboken kan skilja sig n&got

F)  Tryck in kontrollvredet och vrid det till START/HI (5). fran den modell du har kopt.

G) Kontrollera att brannaren &r tdnd genom att titta genom grillgallret. Du ska se en \ J
laga (6).

A VARNING:0Om brannaren inte tdnds ska du stinga OFF
brinnarens kontrollvred och vinta i fem minuter for att lata @ @
gasolen skingras innan du forsdoker igen. ¢ \ N )

FOR ATT SLACKA

Tryck in och vrid varje brannares kontrollvred medsols till laget OFF. Stang av O

gasoltillforseln vid kallan.

WWW.WEBER.COM L/




GRILLTIPS & PRAKTISKA RAD

e Grillen ska alltid forvarmas fore tillagning. Stall in alla brannare p& HI viarme och
stang locket, varm grillen i 10 minuter eller tills termometern visar 260°-288 °C
(500°-550°F).

e Bryn kott och tillaga med locket pa for att fa perfekt grillad mat varje gang.

e Grilltiderna i recepten &r avsedda for en utomhustemperatur pa 20°C (70°F) och lite
eller ingen vind. Forlang tillagningstiden kalla eller bl&siga dagar, eller p& hégre
hojder. Forkorta tillagningstiden i extremt varmt vader.

e Grilltiden kan variera beroende pa vadret, eller pd matens méngd, storlek och form.

e Temperaturen pa din gasolgrill kan bli hégre 4n normalt vid de forsta
anvandningarna.

e Forhallandena vid grillning kan innebé&ra att brannarnas kontrollvred maste regleras
for att korrekt tillagningstemperatur ska uppnas.

¢ |allmanhet kraver stora kottbitar langre tillagningstid per kilo &an mindre kottbitar.
Om det ligger mycket mat pé grillgallret kravs l&ngre tillagningstid 4n om det bara
ligger ett par matbitar. Mat som tillagas i kokkérl, t.ex. vita bénor i tomatsds, kraver
mer tid vid tillagning i en djup kastrull &n t.ex. i en ldngpanna.

o Skar bort dverflodigt fett frén biffar, kotletter och stekar, och lamna endast kvar
knappt 6,4 mm ('4") fett. Mindre fett underléttar rengdringen, och utgér en faktisk
garanti mot oonskad uppflamning.

e Mat som placeras pa grillgallret direkt ovanfor brannarna kan behéva vandas eller
flyttas till en mindre het plats.

e Anvand hellre tang &n gaffel nar du vander och hanterar kétt, for att undvika férlust
av kottsaft. Anvand tva stekspadar vid hantering av hela, storre fiskar.

e Om odnskad uppflamning uppstar ska du stdnga av alla bréannare och flytta maten
till en annan del av grillgallret. Eventuella ldgor avtar snabbt. Tand grillen igen
nar [3gorna har avtagit. ANVAND ALDRIG VATTEN FOR ATT SLACKA LAGOR PA EN
GASOLGRILL.

e Vissa typer av mat, t.ex. grytor eller tunna fiskfiléer, kraver ett kokkarl vid tillagning.
Engangsformar av folie &r mycket praktiskt, men vilket metallkédrl som helst med
ugnssakra handtag kan anvandas.

e Kontrollera alltid att dropplddan och fettuppsamlingspannan &r rena och fria fran
smuts.

e Kl& inte den utdragbara dropplddan med aluminiumfolie. Detta kan hindra fettet fran
att rinna ner i fettuppsamlingspannan.

e Anvand en timer for att varna nar “valstekt” haller pd att dverga till “for hart stekt”. ¢

FORVARMNING

Din Weber® gasolgrill ar energieffektiv. Den brinner med en ekonomiskt lag
energiférbrukning. Det ar viktigt att forvarma grillen fére grillning. Tand din gasolgrill
enligt instruktionerna i denna handbok. For att férvarma: efter tandning vrid alla
brannare till START/HI, stédng locket, och varm tills temperaturen blir mellan 260°-288°
C

(500°F och 550°F), rekommenderad grilltemperatur. Detta tar 10-15 minuter beroende
pa forhallanden som Llufttemperatur och vind.

Du kan stélla in de olika brannarna efter eget 6nskemal. Instéllningarna &r OFF, START/
HI, MEDIUM och LOW.

Obs: Radande vind och védder kan innebéra att brénnarnas kontrollvred méste justeras for att

rétt tillagningstemperatur ska uppnas.

Obs: Se felsékningsavsnittet om grillen tappar vdrme under tillagningen.

A VARNING: Flytta inte Weber® gasolgrill under anvandning eller
nar grillen ar het.

Om brannaren slacks under tillagning ska du dppna locket, stdnga av brannaren och
vanta i fem minuter innan du tander den igen. ¢

TACKT GRILLNING

AllL grillning sker med locket pa for att ge jamnt cirkulerad varme. N&r locket &r stangt
lagas maten i gasolgrillen ungefar som i en varmluftsugn. Termometern i locket anger
tillagningstemperaturen i grillen. All forvarmning och grillning sker med locket pa. Kika
inte — vdarme férsvinner varje gang du lyfter pa locket. ¢

DROPPAVLAGRINGAR OCH FETT

Flavorizer®-Bars &r konstruerade for att “roka” ratt mangd dropp for att erhalla en
smakfull grillning. Droppavlagringar och fett samlas i uppsamlingspannan under den
utdragbara droppladan. Det finns droppformar i folie for engangsbruk som passar i
uppsamlingspannan.

A VARNING: Kontrollera om det finns fettavlagringar i den
utdragbara droppladdan och uppsamlingspannan infér varje
anvandningstillfalle. Avlagsna eventuella fettavlagringar for
att undvika att fettet i droppladdan bérjar brinna. «

FLAVORIZER®-SYSTEM

Nar det droppar kottsaft frén maten pa de vinklade Flavorizer®-Bars, bildas en rok som
ger maten en oemotstandlig grillsmak. Tack vare brannarnas unika design, Flavorizer®-
Bars och de flexibla temperaturreglagen har forekomsten av okontrollerad uppflamning
i stort sett eliminerats, eftersom DU kontrollerar ldgorna. P& grund av Flavorizer®-Bars
och brannarnas specialdesign leds éverflédigt fett genom den utdragbara droppléddan
till fettuppsamlingspannan. ¢

SEAR STATION®

Din Weber® gasolgrill kanske har en bryningsbrénnare for bryning av tunt kétt och fisk.
Sear Station®-brannaren har installningarna ON och OFF som fungerar tillsammans
med de tva narliggande huvudbrénnarna. Med bryningsbrannaren och de nérliggande
brannarna kan du effektivt bryna kott samtidigt som du anvander andra tillagningsytor
for tillagning p& medelvirme (se “TANDNING OCH ANVANDNING AV SEAR STATION®").
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GRILLNINGSMETODER

Det som ar viktigast att kanna till om grillning ar vilken grillmetod som ska anvandas
for olika typer av mat, direkt eller indirekt. Skillnaden &ar enkel: placera maten direkt
over elden, eller placera elden s8 att den riktas vid sidan om maten. Anvandning av ratt
metod &r det enklaste sattet att uppna bra resultat - och bésta sattet att sékerstalla att
maten garanterat ar fardiggrillad. ¢

DIREKT GRILLNING

Den direkta metoden, som liknar grillning, innebar att maten tillagas direkt dver
varmekallan. For att uppna jamnt grillresultat ska maten vandas efter halva grilltiden.

Anvand direkt grillning for mat som tar kortare tid an 25 minuter att tillaga: biff, kotlett,
kebab, korv, gronsaker med mera.

Direkt grillning maste ocksa anvindas for att bryna kott. Bryning innebéar att maten far
den dar underbara knapriga, karamelliserade strukturen dar den ligger an mot gallret.
Hela ytan far dessutom en fantastisk farg och smak. Biff, kotlett, kycklingbrést och
storre kottbitar passar bast att bryna.

For att bryna kott, placera det dver hdg direktvarme i 2-5 minuter per sida. Mindre
bitar kraver kortare tid att bryna. Efter bryning brukar man avsluta tillagningen pa
lagre temperatur. Du kan avsluta tillagning av mat med kort tillagningstid med direkt
grillning, och anvanda indirekt grillning for mat med l&ngre tillagningstid.

For att forbereda gasolgrillen for direkt grillning ska grillen forvarmas med alla
brannare pa HI. Placera maten pa grillgallret och stéll sedan in alla brannare pa den
temperatur som anges i receptet. Stang grillens lock och lyft endast pa det for att
vanda pa maten eller kontrollera fardighetsgraden mot slutet av rekommenderad
tillagningstid.

INDIREKT GRILLNING

Indirekt grillning pdminner om ugnsstekning, men med grillningens fordelar i fréga om
konsistens, smak och utseende som inte kan uppnas i ugn. Fér att férbereda fér indirekt
grillning tdnds gasbrannarna vid sidan om maten, men inte direkt under den. Varmen
stiger, reflekteras fran locket och grillens inre ytor, och cirkulerar s att maten tillagas
ldngsamt och jamnt pa alla sidor, pa liknande s&tt som i en varmluftsugn, s& maten
behover inte vandas.

Anvand indirekt grillning for mat som kraver en tillagningstid pa 25 minuter eller
mer, eller som &r sa kanslig att direkt exponering for lagor torkar ut eller bréanner
den. Exempel: stek, revbensspjall, hel kyckling, kalkon och andra stora kottbitar, samt
kanslig fiskfilé.

For att forbereda gasolgrillen for indirekt grillning ska grillen forvarmas med alla
brannare pa HI. Stall sedan in brannarna pa bada sidor om maten till den temperatur
som anges i receptet, och stang av brannaren (bréannarna) direkt under maten. For att
uppna basta mojliga resultat ska stek, fagel och stora kéttbitar placeras pa stekstativ

i en engangsform av kraftig folie. Vid langre tillagningstid ska du halla vatten i
folieformen for att férhindra att droppavlagringarna branns vid. Droppavlagringarna kan
anvandas for att gora sés. ¢

6 BRANNARE

DIREKT METOD

Maten placeras pa grillgallret ovanfér de tdnda brénnarna.

6 BRANNARE
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INDIREKT METOD

Maten placeras pa grillgallret mellan de tdnda brénnarna.
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TANDNING OCH ANVANDNING AV SIDOBRANNARE

TANDNING AV SIDOBRANNARE ( )

A FARA O - <_ OFF
Om du inte dppnar locket nar du tander sidobrannaren, eller \

om du inte vintar i fem minuter for att lata gasolen skingras om
sidobrannaren inte tands, kan en explosiv uppflamning intraffa, o
vilket kan orsaka livsfarliga kroppsskador.

| <€ START/HI

A)  Oppna sidobrannarens lock (1).

B) Kontrollera att sidobrannarens ventil ar avstangd (tryck in kontrollvredet och
vrid det medsols for att kontrollera att det star pa avstangt lage) och att alla
huvudbrénnarnas reglage &r avstangda (tryck in och vrid medsols) (2).

C) Vrid pa flaskventilen enligt ett av alternativen beroende pa typ av flaska och
regulator (3).

D) Tryck ner och vrid sidobrannarens reglage till START/HI (4).

E) Tryck pa tandknappen flera ganger sa att den klickar varje géng tills du ser en laga

(5).
A\ VAR FORSIKTIG: Sidobrannarens laga kan vara svar att se en
ljus, solig dag.
A VARNING: Om sidobrénnaren inte tands inom fem sekunder:
a) Stang av sidobrénnarens reglage, huvudbridnnarna och
gasoltillforseln vid kallan.
b) Vantaifem minuter for att lata gasolen skingras
innan du forsoker igen, eller innan du forsoker tanda
med en tandsticka (se “MANUELL TANDNING AV
HUVUDBRANNARE”). «

FOR ATT SLACKA

Tryck ner och vrid sidobrannares kontrollvred till avstangt lage. Kontrollera att
brannaren ar avstangd och kall innan sidobrannarens lock stangs. ¢

Grillarna som visas i den har
handboken kan skilja sig ndgot
fran den modell du har kopt.

MANUELL TANDNING AV SIDOBRANNARE 1 )

A FARA

Om du inte dppnar locket nar du tander sidobrannaren, eller
om du inte vintar i fem minuter for att lata gasolen skingras om
sidobrannaren inte tands, kan en explosiv uppflamning intraffa,
vilket kan orsaka allvarlig kroppsskada eller t.o.m. dodsfall.

A} Oppna sidobrannarens lock (1).

B) Kontrollera att sidobrénnarens ventil &r avstangd (2) (tryck in kontrollvredet och
vrid det medsols for att kontrollera att det star pa avstangt lage) och att alla
huvudbrénnarnas reglage ar avstangda (tryck in och vrid medsols).

C) Vrid pa flaskventilen enligt ett av alternativen beroende pa typ av flaska och
regulator (3).

D) Satt en tandsticka i tandstickshallaren och tand tandstickan.

E) Hall tandstickshallaren och den tanda tandstickan pa ena sidan om sidobrannaren
(4).

F]  Tryck ner och vrid sidobrénnarens reglage till START/HI (5).

A VAR FORSIKTIG: Sidobrannarens laga kan vara svar att se en

ljus, solig dag.

/A VARNING: Om sidobré@nnaren inte tands inom fem sekunder:
a) Stédng av sidobrdnnarens reglage, huvudbrédnnarna och
gasoltillforseln vid kdllan. Grillarna som visas i den har
b) ;Iantakl fem minuter for att Llata gasolen skingras innan du ?raéldgg:izozae'hsﬁfasr'ibf‘pat?(’t
orsoker igen. ¢

FOR ATT SLACKA

Tryck ner och vrid sidobrannares kontrollvred till avstangt ldge. Kontrollera att
brannaren &r avstangd och kall innan sidobrénnarens lock sténgs. ¢
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TANDNING OCH ANVANDNING AV SEAR STATION®

TANDNING AV SEAR STATION®-BRANNARE ( )

A FARA

Om du inte dppnar locket nar du tander grillens brannare, eller
om du inte vintar i fem minuter for att lata gasolen skingras om
grillen inte tands, kan en explosiv uppflamning intraffa, vilket
kan orsaka allvarlig kroppsskada eller t.o.m. dodsfall.

Sear Station®-brannaren har en instéllning f6r pa och av. For att tanda brénnaren i Sear
Station® maste férst de tva narliggande huvudbrénnarna tandas.

Narliggande huvudbrannarens klicktdandning

Obs: Klicktandningen fér varje kontrollvred genererar en gnista fran téndarelektroden
till huvudbrannarens tandningsror. Du genererar energi till gnistan genom att trycka in
kontrollvredet och vrida det till START/HI. P4 detta sétt tinds varje enskild brannare.

A VARNING: Kontrollera om slangen har jack eller ar skadad,
sprucken eller sliten fore varje anvandningstillfalle. Om Grillarna som visas i den har
slangen &r skadad pa ndgot sitt ska grillen inte anviindas. handboken kan skilja sig nagot

o o fran den modell du har kopt.
Byt endast ut slangen mot en slang som ar godkand av
Weber®. Kontakta Webers kundtjanst dar du bor med hjélp av
kontaktinformationen pa var hemsida. ( )
Logga in pd www.weber.com®. @

A)  Oppna locket (1). \ N }

B) Setill att alla brannarnas kontrollvred &r avstangda (2). (Tryck in reglaget och vrid
det medurs for att kontrollera att det star pa avstangt lage.)

C) Vrid pa flaskventilen enligt ett av alternativen beroende pa typ av flaska och O
regulator (3).

A VARNING: Luta dig inte dver dppen grill.
D) Tand respektive narliggande Sear Station®-huvudbrénnare (4). Tryck in

kontrollvredet och vrid det till START/HI tills du hor tandaren klicka till - forts&tt
att halla kontrollvredet intryckt i tvd sekunder. Med denna atgard tands tdndaren,

brannarens tandningsror och sedan huvudbrannaren. \ J
E) Kontrollera att brannaren &r tand genom att titta genom grillgallren (5). Du ska se
en ldga. Om brannaren inte tands vid forsta forséket ska du trycka in kontrollvredet v \
och vrida det till OFF. Upprepa tdndningen en andra gang.
Tandning av Sear Station®-brannaren: Tandning med en narliggande tand O ‘
huvudbrénnare. . "
F]  Vrid Sear Station®-brannarens kontrollvred till ldge ON (6). + +
G) Kontrollera att bréannarens l&ga brinner (7).
/A VARNING: Om brinnaren inte tinds inom fem sekunder, ska OFF ON

du stinga av brannarens kontrollvred och vdanta i fem minuter
och upprepa steg F och G, eller se instruktionerna “MANUELL
TANDNING AV SEAR STATION®-BRANNARE” .

A VARNING: Om brédnnaren fortfarande inte tdnds ska du vrida
brannarens kontrollvred till OFF, och vanta i fem minuter for
att lata gasolen skingras innan du férséker igen, eller innan du
forsoker tanda med en tandsticka.

Obs! Se “UNDERHALL” for borttagning och rengéring av
brannaren. «
FOR ATT SLACKA

Tryck in och vrid varje brannares kontrollvred medsols till OFF. Stang av gasoltillférseln
vid kallan. ¢
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TANDNING OCH ANVANDNING AV SEAR STATION®

MANUELL TANDNING AV SEAR STATION®-BRANNARE

A FARA

Om du inte dppnar locket nar du tander grillens brannare, eller
om du inte vdntar i fem minuter for att ldta gasolen skingras om
grillen inte tands, kan en explosiv uppflamning intraffa, vilket
kan orsaka allvarlig kroppsskada eller t.o.m. dodsfall.

Sear Station®-brannaren har en instéllning for pa och av. For att tanda brannaren i Sear
Station® maste férst de tva narliggande huvudbrénnarna tandas.

Narliggande huvudbrannarens klicktandning

Obs: Klicktandningen fér varje kontrollvred genererar en gnista fran téndarelektroden
till huvudbrannarens tdndningsror. Du genererar energi till gnistan genom att trycka in
kontrollvredet och vrida det till START/HI. P4 detta sétt tinds varje enskild brannare.

A)  Oppna locket (1).

B) Kontrollera att de nérliggande Sear Station®-huvudbrannarna har tants genom att
titta om lagorna brinner (2).

C) Satt en tandsticka i téndstickshallaren och tand tdndstickan.

A VARNING: Luta dig inte 6ver dppen grill.

D) For ner tandstickshallaren och den ténda tandstickan mellan grillgallret och
Flavorizer®-Bars for att tdnda Sear Station®-brannaren (3).
E) Tryck in Sear Station®-kontrollvredet och vrid det till ON (4).

A VARNING: Om brannaren inte tdnds ska du stanga OFF
brannarens kontrollvred och védnta i fem minuter for att Llata
gasolen skingras innan du forsoker igen.

Obs! Se “UNDERHALL” for borttagning och rengéring av
brannaren. «

FOR ATT SLACKA

Tryck in och vrid varje brannares kontrollvred medsols till OFF. Stang av gasoltillfdrseln
vid kallan. ¢

ANVANDNING AV SEAR STATION®

Din Weber® gasolgrill har en bryningsbrannare for bryning av stekar, kycklingbitar, fisk
och kotletter.

Bryning ar en direkt grillningsteknik som bryner ytan p& maten vid hg temperatur.
Genom att bryna bada sidor pa kottet erhalls en angendmare smak genom att ytan
karamelliseras. Bryning kommer &ven att férbattra utseendet pa kottet med sina
grillmarken frén grillgallret. Detta tillsammans med kontrasten pa textur och smak kan
gora maten mera intressant for gommen,

Sear Station®brannaren har en instéllning for pa och av som fungerar tillsammans
med de tvd narliggande huvudbrannarna. Med bryningsbrannaren och de narliggande
brannarna kan du effektivt bryna kott samtidigt som du anvander andra tillagningsytor
for tillagning pd medelvarme.

Innan bryning sker bér du vrida alla huvudbrannare pa Hl i 15 minuter for férvarmning
av grillen. Obs: Grilla alltid med locket pa for att erhalla maximal vérme och undvika
uppflamning.

Na&r grillen &r forvarmd, sténg av eller vrid ner de yttre brannarna. Lamna de tva
brannarna i mitten pa Hl och tand Sear Station®-brannaren.

Placera kottet direkt ovanpa Sear Station®. Varje sida bryns i 1 till 4 minuter, beroende
pa kottyp och tjocklek. Du kan vrida maten ett kvarts varv for att erhdlla korsande
bryningar (1) innan du bryner andra sidan p& samma satt.

Nar bryningen ar klar kan du slutféra grillningen genom att flytta maten till en lagre
varme over de yttre brannarna.

N&r du far stérre erfarenhet av att anvanda din Sear Station® kan du experimentera med
olika bryningstider for att hitta det resultat som bast passar din smak. ¢

Grillarna som visas i den har
handboken kan skilja sig ngot
fran den modell du har képt.

\ J

6 BRANNARE
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TANDNING OCH ANVANDNING AV ROKBRANNARE

TANDNING AV ROKBRANNARE

A FARA

Om du inte dppnar locket nar du tander grillen, eller om du inte
vantar i fem minuter for att lata gasolen skingras om grillen
inte tands, kan en explosiv uppflamning intraffa, vilket kan
orsaka allvarlig kroppsskada eller t.o.m. dodsfall.

Rokbrannarens klicktandning

Obs! Kontrollvredets klicktandning genererar en gnista fran tandarelektroden till brénnarens
tdndningsror. Du genererar enerygi till gnistan genom att trycka in kontrollvredet och vrida
det till START/HI. P4 detta sétt tands rékbrénnaren.

A VARNING: Kontrollera om slangen har jack eller ar skadad,
sprucken eller sliten fore varje anvandningstillfalle. Om
slangen &r skadad pa nagot sitt ska grillen inte anviindas.
Byt endast ut slangen mot en slang som ar godkand av
Weber®. Kontakta Webers kundtjanst dar du bor med hjalp av
kontaktinformationen pa var hemsida.

Logga in pd www.weber.com®.

Al (:jppna grillocket (1).

B) Oppna rokladans lock (2).

C) Fyll rokladan med traflis eller trabitar som har blétlagts i vatten (3).

D) Setill att alla brannarnas kontrollvred som inte anvands &r avstangda (4). (Tryck in
reglaget och vrid det medurs for att kontrollera att det star pa avstangt lage).

/A VARNING: Briannarens kontrollvred maste sta pa avstingt lige
innan du sitter pa ventilen till flaskan med flytande propangas.

E) Vrid pa flaskventilen enligt ett av alternativen beroende pa typ av flaska och
regulator (5).

/A VARNING: Luta dig inte dver 6ppen grill ndr du tander den.

F]  Tryck in kontrollvredet och vrid det till START/HI tills du hér tandaren klicka till (6),
fortsatt att halla kontrollvredet intryckt i tvd sekunder. Med denna atgard tands
tandaren, brannarens tandningsror och sedan huvudbrannaren.

G) Kontrollera att brannaren &r tdnd genom att titta genom grillgallren (7). Du ska se
en ldga. Om brannaren inte tands vid forsta forséket ska du trycka in kontrollvredet
och vrida det till OFF. Upprepa tdndningen en andra gang.

A FARA

Om rokbrannaren fortfarande inte tands ska du stinga AV
brannarens kontrollvred och vanta i fem minuter for att

Llata gasolen skingras innan du forsoker igen, eller innan du
forsoker tinda med en tindsticka (se “MANUELL TANDNING AV
ROKBRANNARE”).

\ J

H) Stang roklddans lock nar traet borjar ryka, och vrid kontrollvredet till LOW (8). ¢
FOR ATT SLACKA

Tryck in och vrid varje brannares kontrollvred medsols till OFF. Stang av gasoltillférseln
vid kallan. ¢

Grillarna som visas i den har
handboken kan skilja sig n&got
fran den modell du har képt.

O——Omm=(
i i

OFF START/HI Low
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TANDNING OCH ANVANDNING AV ROKBRANNARE

MANUELL TANDNING AV ROKBRANNARE ( )

/A VARNING: Kontrollera om slangen har jack eller ar skadad,
sprucken eller sliten fore varje anvandningstillfdlle. Om
slangen ir skadad pa nagot sitt ska grillen inte anvdndas.
Byt endast ut slangen mot en slang som ar godkand av
Weber®. Kontakta Webers kundtjanst dar du bor med hjalp av
kontaktinformationen pa var hemsida.

Logga in pd www.weber.com®.

A)  Oppna locket (1).

A FARA

Om du inte dppnar locket nar du tander grillen, eller om du inte
vantar i fem minuter for att lata gasolen skingras om grillen
inte tands, kan en explosiv uppflamning intraffa, vilket kan
orsaka allvarlig kroppsskada eller t.o.m. dédsfall.

Grillarna som visas i den har
handboken kan skilja sig n&got
fran den modell du har képt.

B) Oppna rokladans lock (2).
C) Fyllroklddan med traflis eller trabitar som har blétlagts i vatten (3).
D) Se till att alla brannarnas kontrollvred som inte anvénds ar avstangda (4). (Tryck in

reglaget och vrid det medurs fér att kontrollera att det star pa avstangt lage). \ /
A VARNING: Briannarens kontrollvred maste st pa avstingt lige \
innan du satter pa ventilen till flaskan med flytande propangas.
E) Vrid pa flaskventilen enligt ett av alternativen beroende pa typ av flaska och
regulator (5). k v }

F) Sétt en tandsticka i tandstickshéllaren och tind tandstickan.
G) Fér ner tandstickshallaren och den ténda tandstickan mellan grillgallret och O
Flavorizer®-Bars for att tinda rokbrannaren (6).

/A VARNING: Luta dig inte dver 6ppen grill ndr du tander den.

H) Tryck in rokbrannarens reglage och vrid det till START/HI (7).
1) Kontrollera att brannaren &r tdnd genom att titta genom grillgallret (8).

A FARA )

Om rokbrannaren inte tands ska du stianga AV brannarens
kontrollvred och vinta i fem minuter for att lta gasolen
skingras innan du forsoker igen.

J]  Stang rokl&dans lock nar triet borjar ryka, och vrid kontrollvredet till LOW (9). ¢
FOR ATT SLACKA

Tryck in och vrid varje brannares kontrollvred medsols till OFF. Stang av gasoltillférseln
vid kallan. ¢
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TANDNING OCH ANVANDNING AV ROKBRANNARE

ANVANDNING AV ROKLADA ( )

| rékl@dan anvénds blotlagd traflis. For att uppna basta resultat vid snabb tillagningstid
som vid grillning av biff, hamburgare, kotletter och dylikt rekommenderar vi anvandning @%
av finare traflis, eftersom denna b&de tdnds och genererar rok snabbare. For mat

med langre tillagningstid som stek, kyckling, kalkon och dylikt rekommenderar vi
anvandning av stérre trabitar, eftersom de ténds ldngsamt och genererar rék under

en langre tidsperiod. N&r du far stérre erfarenhet av att anvanda din réklada kan du
experimentera med olika kombinationer av traflis och trabitar for att hitta den roksmak
som bdst passar din smak.

Borja med att blétlagga traflisen i vatten i 20 minuter innan anvandning. (Vatt tra
genererar mer réksmak.) Placera en handfull tréflis eller nagra storre trébitar i botten
av rokladan (1). Nar du far stérre erfarenhet av rékning kan du dka eller minska
mangden tra efter din egen smak.

Obs: Grilla alltid med locket pa sa att réken kan trdnga in i maten ordentligt. Tand
rékbrénnaren enligt instruktionerna i “TANDNING AV ROKBRANNARE". N&r tréet bérjar
ryka, vrid kontrollvredet till LOW.

Rékutvecklingen startar efter cirka 10 minuter och varar i upp till 45 minuter. Om du vill
ha mer roksmak kan du fylla pa tréflis och/eller trabitar i rékladan. Lat locket vara pa
grillen under tillagning.

Obs! N&r du fyllt pa réklddan tar det 10 till 15 minuter fér rékutvecklingen att komma igang
igen. Réklddan kan anvéndas for att forbéttra ratter med kétt, fagel och fisk. Grilla med
locket pa sa linge som anges i tabeller eller recept.

A FARA

Anvind inte tindvitska i rokladan for att tinda triflisen. Detta
kan leda till allvarlig personskada. «

RENGORA ROKLADAN

Fore varje anvandningstillfalle ska du témma ut askan fran rokl&dan for att mojliggora
ett ordentligt luftflode.

Obs! Rékning lamnar en rékavlagring pa rokladans yta. Avlagringen kan inte avldgsnas och
paverkar inte rékladans funktion. En mindre rékavlagring bildas pa insidan av gasolgrillen.
Denna avlagring behéver inte avldgsnas och paverkar inte gasolgrillens funktion pa ett
negativt satt.
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TANDNING OCH ANVANDNING AV DET ROTERANDE GRILLSPETTETS BRANNARE

TANDNING AV DET ROTERANDE GRILLSPETTETS BRANNARE
Grillspettsbrannarens klicktandning

Obs! Klicktandningen for varje kontrollvred genererar en gnista fran tindarelektroden till
brdnnarens tdandningsror. Du genererar energi till gnistan genom att trycka in kontrollvredet
och vrida det till START/HI. P& detta sétt tands varje enskild brénnare.

A\ OBSERVERA: LAS DETTA INNAN DU TANDER DET
ROTERANDE GRILLSPETTETS BRANNARE

Efter ett uppehall i anvindningen maste du lata
gasoltillforselslangen fyllas i nagra sekunder innan du tinder
det roterande grillspettets brannare.

Nar du anvinder klicktindaren ser du en flamma eller lagor
som ror sig fran vanster till hdger dver ytan pa grillspettets
brannare. Brannaren ar inte tand forran hela keramikytan ar
antand.

Nar detta sker, starta en nedrikning pa tjugo sekunder innan
du slapper brannarens kontrollvred.

Ytan pa det roterande grillspettets brinnare lyser rod nar
brannaren ar helt tand.

s \

Grillarna som visas i den har

handboken kan skilja sig ngot

frdn den modell du har képt.

s \

A FARA

Om du inte dppnar locket nar du tander grillen, eller om du inte
vantar i fem minuter for att lata gasolen skingras om grillen
inte tands, kan en explosiv uppflamning intraffa, vilket kan

orsaka allvarlig kroppsskada eller t.o.m. dédsfall.

A\ VAR FORSIKTIG: Brannarens laga kan vara svar att se en ljus,
solig dag.

A VARNING: Kontrollera om slangen har jack eller ar skadad,
sprucken eller sliten fore varje anvandningstillfalle. Om
slangen ar skadad pa nagot sitt ska grillen inte anvindas.
Byt endast ut slangen mot en slang som ar godkand av
Weber®. Kontakta Webers kundtjanst dar du bor med hjélp av
kontaktinformationen pa var hemsida.

Logga in pd www.weber.com®.
A} Oppna locket (1).
B) Taav uppvarmningshylla och grillgaller fran baljan (2).

C) Se till att alla bréannarnas kontrollvred ar avstangda (3). (Tryck in reglaget och vrid
det medurs for att kontrollera att det star pa avstangt lage.)

/A VARNING: Briannarens kontrollvred maste sta pa avstingt lige
innan du sitter pa ventilen till flaskan med flytande propangas.

D) Vrid pa flaskventilen enligt ett av alternativen beroende pa typ av flaska och
regulator (4).

A VARNING: Luta dig inte 6ver 6ppen grill.

E) Tryck in kontrollvredet och vrid det till START/HI. Med denna atgard ténds tdndaren
och det roterande grillspettets brannare. Fortsatt att anvanda klicktandaren tills det
roterande grillspettets brénnare har tants. Fortsatt att halla kontrollvredet nere till
tjugo sekunder efter att brénnaren har tants. Slapp kontrollvredet (5).

F] Kontrollera att det roterande grillspettets brannare ar tdnd genom att kontrollera
att den lyser rod (6).

/A VARNING: Om det roterande grillspettets brannare fortfarande
inte tinds ska du vrida brannarens kontrollvred till OFF, och
vinta i fem minuter for att lata gasolen skingras innan du
forsoker igen, eller innan du forsoker tdanda med en tandsticka.

Obs! N&r du anvénder det roterande grillspettet med locket pa ska du endast ténda tva av

huvudbrénnarna pa vardera sidan om maten (se GRILLMETODER - INDIREKT GRILLNING).

Kontrollera maten regelbundet for att forhindra att den steks fér mycket pa utsidan. Stéang

av det roterande grillspettets brannare nar maten har brynts till 6nskad férg. Avsluta
tillagningen med indirekt grillning. ¢

FOR ATT SLACKA

Tryck in och vrid kontrollvredet till det roterande grillspettets brannare medsols till
avstangt lage. Stang av gasoltillférseln vid kallan. ¢

—om=-G

OFF

A A

START/HI Low
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TANDNING OCH ANVANDNING AV DET ROTERANDE GRILLSPETTETS BRANNARE

MANUELL TANDNING AV DET ROTERANDE ( )
GRILLSPETTETS BRANNARE
A\ OBSERVERA: LAS DETTA INNAN DU"TANDER DET
ROTERANDE GRILLSPETTETS BRANNARE

Efter ett uppehalli anvindningen maste du lata
gasoltillférselslangen fyllas i ndgra sekunder innan du tinder
det roterande grillspettets brannare.

Nar du haller en tandsticka mot det roterande grillspettets
briannare ser du en flamma eller ldgor som ror sig fran vanster
till hoger over ytan pa grillspettets brinnare. Brannaren ir inte
tand forran hela keramikytan ar antand.

Nar detta sker, starta en nedrikning pa tjugo sekunder innan
du slapper brannarens kontrollvred.

Ytan pa det roterande grillspettets brinnare lyser rod nar
brannaren ar helt tand.
" g Grillarna som visas i den har
( ) handboken kan skilja sig ngot
A FARA fran den modell du har kopt.
Om du inte dppnar locket nar du tander grillen, eller om du inte \ /
vantar i fem minuter for att lata gasolen skingras om grillen r \
inte tands, kan en explosiv uppflamning intraffa, vilket kan @

orsaka allvarlig kroppsskada eller t.o.m. dédsfall.

A\ VAR FORSIKTIG: Brinnarens laga kan vara svar att se en solig
dag. O

A VARNING: Kontrollera om slangen har jack eller ar skadad,
sprucken eller sliten fore varje anvandningstillfdlle. Om
slangen ir skadad pa nagot sitt ska grillen inte anvdndas.
Byt endast ut slangen mot en slang som ar godkand av
Weber®. Kontakta Webers kundtjanst dar du bor med hjalp av . )
kontaktinformationen pa var hemsida.
Logga in pd www.weber.com®.

A} Oppna locket (1).

B) Ta av uppvarmningshylla och grillgaller fran baljan (2).

C) Se till att alla brannarnas kontrollvred &r avstéangda (3). (Tryck ner kontrollvredet
och vrid det medsols fér att kontrollera att det star pa avstangt lage.)

A VARNING: Brénnarens kontrollvred maste sta pa avstingt lige
innan du satter pa ventilen till flaskan med flytande propangas.

D) Vrid pa flaskventilen enligt ett av alternativen beroende pa typ av flaska och
regulator (4).

E) Sétt en tandsticka i tandstickshallaren och tand tandstickan.

F) Hall tandstickshallaren och den tanda tandstickan pa hoger sida om det roterande
grillspettets brannare (5).

A VARNING: Luta dig inte 6ver dppen grill.

G) Tryck ner kontrollvredet till det roterande grillspettets brannare och vrid det
till START/HI. Fortsétt att halla kontrollvredet nere till tjugo sekunder efter att
brénnaren har tants (6).

H] Kontrollera att det roterande grillspettets brannare ar tand genom att kontrollera
att den lyser réd (7).

A VARNING:Om brannaren inte tdnds ska du stinga OFF
brénnarens kontrollvred och vinta i fem minuter for att lata
gasolen skingras innan du forsoker igen.

Obs! N&r du anvénder det roterande grillspettet med locket pa ska du endast tinda tva av

huvudbrénnarna under maten [se “GRILLMETODER - INDIREKT GRILLNING”). Kontrollera

maten regelbundet for att forhindra att den steks for mycket pa utsidan. Stéang av det

roterande grillspettets brdnnare ndr maten har brynts till dnskad farg. Avsluta tillagningen
med indirekt grillning. ¢

FOR ATT SLACKA

Tryck in och vrid kontrollvredet till det roterande grillspettets brannare medsols till
avstangt lage. Stang av gasoltillférseln vid kallan.
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TANDNING OCH ANVANDNING AV DET ROTERANDE GRILLSPETTETS BRANNARE

VIKTIGA SKYDDSATGARDER

0BS! Mét den bredaste punkten pd maten innan du anvénder grillspettet. Om den
overskrider 241,8 mm &r den fér stor fir grillspettet. Om den &r for stor kan maten tillagas
med ett stekstativ och den indirekta tillagningsmetoden.

/A VARNINGAR

A Las alla anvisningar innan du anvander grillspettet.

A Grillspettet dr endast avsett for utomhusbruk.

A Utsitt det inte for regn.

A Anvind inte grillspettet for ndgot annat andamal &n dess
avsedda anvanding.

A Grillspettet far inte anvdandas av barn.

A ROr inte vid heta ytor. Anvind grillvantar.

A Se till att motorn dr avstingd innan du placerar den pa
motorfastet.

A Avligsna motorn och forvara den pa torr plats nir den inte

anvands.

Koppla bort motorn fran uttaget nir den inte anvinds eller

innan rengoring.

Anvind inte grillspettsmotorn om det ir fel pa den.

Anvand inte grillspettsmotorn med en skadad sladd eller

kontakt.

L3t inte stromsladden hdnga dver en vass kant eller het yta.

Skydda mot elektriska faror genom att inte sdanka ned sladden,

kontakten eller motorn i vatten eller andra vatskor.

En kort sladd medfadljer for att minska risken for att snubbla

over sladden. Forlangningssladdar kan anvdndas, med iaktta

forsiktighet for att forhindra att ndgon snubblar dver sladden.

/A Om en forlingningssladd anviands maste den vara lamplig for
utomhusbruk och dimensionerad for 10A/230V.

A Se till att forlangningssladden inte kommer i kontakt med en
het eller vass kant.

A Anvand kortast méjliga férlingningssladd. Koppla inte ihop tva
eller flera forlangningssladdar.

A\ For att minska risken for en elektrisk stot, hall
forlangningssladden torr och ovanfor marken.

A Apparaten ska anslutas till ett uttag som har en jordkontakt.

A Om en elektrisk adapter anvidnds for kontakten maste den
jorda apparaten.

A Se alltid till att eluttaget som anvénds har ratt spanning (230
V).

A Underlatenhet att folja dessa varningsforeskrifter kan
resulterai en elektrisk stot som kan orsaka allvarliga
kroppsskador eller materiella skador. «

B

> BB BB

ANVANDNING AV DET ROTERANDE GRILLSPETTET

/A VARNING: Sitt maten pa det roterande grillspettet innan du
tander grillspettets brannare.

A} For att installera motorn till det roterande grillspettet, tryck pa knappen pa panelen
till det indragbara roterande grillspettet (1). Dra panelen uppat. Tryck pa sparr (2)
tills den snépper pa plats.

B)] Ta ut natsladden, och anslut den till ett strémuttag.

A VAR FORSIKTIG: Dra inte nitsladden genom det indragbara
roterande grillspettets oppning i sidobordet.

A VAR FORSIKTIG: Inspektera nitsladden innan den anvinds.
Om néatsladden dr skadad, anvand den inte. Kontakta Webers
kundtjinst dar du bor med hjilp av kontaktinformationen pa
var hemsida.

Logga in pa www.weber.com®.

C] Kontrollera att handtaget till det roterande grillspettet ar ordentligt fastsatt. Skjut
en av spettgafflarna mot hdger sida av spettet, kontrollera att spetsarna riktas mot
vanster och gaffelns skruv &r vand nedat (3).

D) Tryck spettet genom matbitens mitt. For in spettgaffelns bada spetsar i matbiten.
Matbiten ska sitta mitt pa spettet. Dra at spettgaffelns skruv (4).

E) Skjut pa en annan spettgaffel pa spettet, kontrollera att spetsarna riktas mot héger

och gaffelns skruv &r vand uppat. Fér in spettgaffelns bada spetsar i matbiten.Dra
at spettgaffelns skruv (5).
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TANDNING OCH ANVANDNING AV DET ROTERANDE GRILLSPETTETS BRANNARE

F] Férin det roterande grillspettets spetsiga ande i motorn. Sank ner det roterande ( )

grillspettet i sparen p& baljan (6).

G) Det roterande grillspettet ska rotera sa att kéttets eller fagelns tunga sida roterar @
ner till botten. Vid tillagning av stora bitar kan grillgaller och uppvarmningshylla
behova tas bort for att spettet ska kunna rotera fullt ut. Placera om maten vid behov Q
for battre balans. .

H) Taav handtaget till det roterande grillspettet genom att vrida det medurs
(handtaget &r vanstergéngat) (7).

A VAR FORSIKTIG: Handtaget kan bli hett om det limnas kvar pa -y c
grillspettet under tillagning. Ta av handtaget vid grillning. \

I} Satt pa motorn.

TILLAGNING MED ROTERANDE GRILLSPETT / |

Kott (forutom fagel och malet kétt) ska vara rumstempererat vid tillagning. (20 till
30 minuter ar tillrackligt for de flesta typer av kétt. Fruset kott ska tinas helt fore \ J
tillagning.)

Bind upp kott och fagel med ett snore vid behov, fér att f& dess form s& jamn som

mojligt innan kéttet placeras pa spettet.

Ta bort grillgaller och uppvarmningshylla s& att maten kan rotera fritt.

Folj tdndningsanvisningarna for det roterande grillspettets brannare.

Stallin grillspettets brannare pa medel/hdg beroende pa utomhustemperaturen.

Placera maten inom brannarens rackvidd.

Om du vill spara droppavlagringarna for att gora sas ska du placera en droppform

direkt under maten, ovanpé Flavorizer®-Bars.

e Forberedelserna ar desamma for tillagning med roterande grillspett som for vanlig
tillagning.

o Alltillagning sker med locket pa.

e Om maten ar for tung eller har oregelbunden form kanske den inte kan rotera
ordentligt, och den ska da tillagas med indirekt grillning utan anvandning av det
roterande grillspettet.

e Rokladdan kan anvandas tillsammans med det roterande grillspettet for en rokigare
smak.

Obs: Vid anvédndning av det roterande grillspettets brdnnare anger inte grilltermometern

temperaturen inuti baljan.

A VAR FORSIKTIG: Innan grillspettet med den firdiga maten tas

av fran grillen, sitt pa handtaget genom att vrida det moturs
tills det sitter ordentligt fast pa spettet.

FORVARING AV DET ROTERANDE GRILLSPETTETS MOTOR

A] Innan det roterande grillspettet dras tillbaka till sidobordet, dra ur natsladden och
l4gg den forsiktigt i férvaringsomradet for det roterande grillspettet (1).

/A VAR FORSIKTIG: Om natsladden inte forvaras pa ratt satt
kan den skadas nar panelen till det indragbara roterande
grillspettet dppnas och stangs.

B) Lossa panelen med ditt pekfinger (2). Dra panelen nedat tills den sdkert har snappt
pa plats (3).

FORVARING AV DET ROTERANDE GRILLSPETTET

A) Ta av gafflarna fran det roterande spettet. Satt pa grillspettets handtag. For
forsiktigt in spettet i skapet genom att skjuta det genom halet i den hégra
sidopanelen (1).

A VAR FORSIKTIG: L3t inte spettet komma i kontakt med
gasledningarna.

B) Forvara grillgafflarna genom att placera dem pa krokar pa hallaren fér droppladan i
grillsképet (2).

J
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FELSOKNING

PROBLEM

KONTROLLERA

LOSNING

Brannarna brinner med en gul eller
orange laga, i kombination med
lukten av gasol (detta &r normalt for
brannarens tandningsror).

Kontrollera om spindel/insektsskydden ar igentéppta (blockerade
hal).

Rengor spindel/insektsskydden. Se “ARLIGT UNDERHALL".

Symptom:

Brannaren tands inte, eller
brannaren har en liten fladdrande
laga i ldge HI, eller grilltemperaturen
nar bara upp till 250°-300° i lige HI.

Vissa ldnder har regulatorer med en
sédkerhetsventil for gasolfléde.

Sakerhetsventilen, som utgér en del av anslutningen mellan
grillen och flaskan, kan ha aktiverats.

For att aterstalla sékerhetsventilen ska du stinga av alla
brannarnas kontrollvred och flaskventilen. Koppla loss regulatorn
fran flaskan. Vrid brénnarnas kontrollvred till HI. Vanta i minst 1
minut. Vrid brannarnas kontrollvred till OFF. Ateranslut regulatorn
till flaskan. Satt pa flaskventilen lAngsamt. Se “TANDNING AV
HUVUDBRANNARE".

Brinnaren tinds inte, eller ldgan ar
lag i lage HI.

Ar LP-gasen nastan slut eller slut?

Fyll pa LP-flaskan.

Ar gasolslangen veckad eller b&jd?

Strack gasolslangen.

Gar det att tdnda brannaren med en téndsticka?

Om det gar att tdnda bréannaren med en tandsticka bor du
kontrollera tandningssystemet.

Anvande du klicktandningen flera ganger tills huvudbrénnaren
tandes?, se “TANDNING AV HUVUDBRANNARE".

Hall kontrollvredet intryckt i tvd sekunder efter att du har klickat
med tdndaren och sett den orangefargade lagan fran brannarens
tandningsror.

Fungerar tdandaren? Ser du en gnista nar du anvander
klicktdndningen upprepade ganger?

Forsok att tinda brannaren manuellt. Se “MANUELL TANDNING
AV HUVUDBRANNARE". Kontakta kundservice.

Uppflamning forekommer:

A VAR FORSIKTIG: Kl3
inte den utdragbara
dropplddan med
aluminiumfolie.

Varmer du upp grillen pa foreskrivet satt?

Alla brannare pa HI i 10 till 15 minuter for forvarmning.

Ar grillgaller och Flavorizer®-Bars tackta med inbrant fett?

Rengdr noga. Se “RENGORING”.

Ar dropplddan smutsig och hindrar fettet fran att rinna ner i
uppsamlingspannan?

Rengor den utdragbara droppladan.

Brénnarens ldgmonster ar
oregelbundet. Lagan &r lg nir
brénnaren star pa HI. Lagorna nar
inte fram hela vagen i brannarroret.

Ar brannarna rena?

Rengér brannarna. Se “UNDERHALL".

Lockets insida verkar “flaga”. (liknar
fargflagor).

Locket bestar av porslinsemalj eller rostfritt stal, inte farg. Det
kan inte “flaga”. Vad du ser ar brént fett som har omvandlats till
kol och flagar av.

DETTA AR INTE ETT FEL.

Rengdr noga. Se “RENGORING”.

Skapdorrar ar inte inriktade.

Kontrollera installningspinnen i nederkant pa varje dérr.

Lossa justermuttern/muttrarna. Skjut sedan dérren/dorrarna tills
den/de r inriktad(e). Dra &t muttern/muttrarna.

Grillar har en formaga att tappa sin
varme vid kall vaderlek under 10°C
(50°F).

Finns det frost/is pa LP-flaskans utsida?

Den flytande propanen i flaska férangas for langsamt for att
hinna matas fram till brénnarna som gas. Detta &r pa grund av
att lufttemperaturen kyler LP-flaskan vilket gér att férdngningen
gar ldngsammare. Stang av brannaren och stiang ventilen p& LP-
flaskan. Byt ut LP-flaskan och fortsatt med tillagningen.

Logga in pd www.weber.com.
\

Om problemen inte kan losas pa angivet sitt ska du kontakta Webers kundtjinst dir du bor med hjilp av kontaktinformationen pa var hemsida.

FELSOKNING PA SIDOBRANNARE

PROBLEM

KONTROLLERA

LOSNING

Sidobrannaren tands inte.

Vissa ldnder har regulatorer med en
sédkerhetsventil for gasolflode.

Ar gasoltillférseln avstangd?

S&kerhetsventilen, som utgor en del av anslutningen mellan
grillen och flaskan, kan ha aktiverats.

Satt pa gasen.

For att aterstalla sékerhetsventilen ska du stanga av flaskventilen
och alla brannarnas kontrollvred. Oppna locken for grill och
sidobrannare. Oppna l&ngsamt flaskventilen tills den &r helt
6ppen. Vanta flera sekunder och tdnd sedan sidobrannaren. Se
“TANDNING AV SIDOBRANNARE."

Lagan ir lag i lage HI.

Ar bransleslangen veckad eller bojd?

Strack slangen.

Tryckknappstdndning fungerar inte.

Gar det att tinda brannaren med en téndsticka?

Om det gar att tinda br‘aa'nnaren med en tandsticka, kontrollera
tandaren. Se “UNDERHALL AV SIDOBRANNARE."

Logga in pd www.weber.com.

Om problemen inte kan losas pa angivet sitt ska du kontakta Webers kundtjinst diar du bor med hjilp av kontaktinformationen pa var hemsida.
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SEAR STATION® FELSOKNING

N

PROBLEM

KONTROLLERA

LOSNING

Brannarna brinner med en gul eller
orange laga, i kombination med
lukten av gasol [detta &r normalt for
brannarens tandningsror).

Brannaren i Sear Station® tands inte.

Kontrollera om spindel- och insektsskydden ar igentappta.
(Blockerade hal.)

Rengor spindel/insektsskydden. Se “ARLIGT UNDERHALL".

Tande du de tva nirliggande huvudbrannarna. Se instruktionerna
“TANDNING OCH ANVANDNING AV SEAR STATION®" for siker
tandning.

Kontrollera att ldgorna till de narliggande huvudbrénnarna
brinner.

A VARNING: Om brédnnaren inte tdnds inom
fem sekunder ska du stanga OFF brannarens

kontrollvred och vanta i fem minuter for att
lata gasolen skingras innan du forsoker igen.

Gar det att tanda brannaren med en tandsticka?

Om du kan tanda brannaren med en tandsticka bor du kontrollera
Crossover®-kanalen pa bryningsbrannaren. Se “UNDERHALL" for
borttagning och rengdring av bréannaren.

Fungerar tandaren? (Ser du en gnista nar du anvander
klicktdndningen upprepade ganger?)

Forsok att tanda brannaren manuellt. Se “TANDNING OCH
ANVANDNING AV SEAR STATION®”. Kontakta kundservice.

Allméanna symptom:

Brannaren tinds inte. -eller-
Brannaren har en liten flamtande
laga.

Vissa lander har regulatorer med en
sakerhetsventil for gasolflode.

Sakerhetsventilen, som utgor en del av anslutningen mellan
grillen och flaskan, kan ha aktiverats.

For att aterstilla sékerhetsventilen ska du sténga av alla
brannarnas kontrollvred och flaskventilen. Koppla loss regulatorn
fran flaskan. Vrid brénnarnas kontrollvred till START/HI. Vanta i
minst 1 minut. Vrid brannarnas kontrollvred till OFF. Ateranslut
regulatorn till flaskan. Satt pa flaskventilen ldngsamt. Se
“TANDNING AV HUVUDBRANNARE").

Om problemen inte kan lésas pa angivet sétt ska du kontakta Webers kundtjinst dir du bor med hjilp av kontaktinformationen pa var hemsida.

Logga in pa www.weber.com®.
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FELSOKNING FOR ROTERANDE GRILLSPETT

PROBLEM

KONTROLLERA

J

LOSNING

Det roterande grillspettets brannare
ténds inte.

Tryckte du in brénnarens kontrollvred och holl det intryckt i
20 sekunder efter att brénnaren tants?

Forsok tanda brannaren igen genom att halla brannarens
kontrollvred intryckt och fortsatta att halla det intryckt i 20
sekunder efter att brannaren tants.

Vantade du for att se att hela den keramiska ytan tants innan du
raknade till 20 sekunder?

N&r du tander brannaren genom att halla in brannarens
kontrollvred ska du vanta tills du ser att hela den keramiska ytan
antdnts innan du raknar till 20 sekunder.

Anvande du klicktdndningen upprepade ganger tills brannaren
tandes?

Vanta i fem minuter for att lata gasolen skingras och anvand
sedan klicktandningen upprepade ganger tills brannaren
tands. Se “TANDNING OCH ANVANDNING AV DET ROTERANDE
GRILLSPETTETS BRANNARE".

Fungerar tandaren? Ser du en gnista nar du anvander
klicktandningen upprepade ganger?

Forsok att tanda brannaren manuellt. Se “MANUELL TANDNING
AV DET ROTERANDE GRILLSPETTETS BRANNARE". Kontakta
kundservice.

Allmanna symptom:

Brannaren tands inte eller har en
liten fladdrande l&ga.

Vissa ldnder har regulatorer med en
sdkerhetsventil for gasolflode.

Sakerhetsventilen, som utgor en del av anslutningen mellan
grillen och flaskan, kan ha aktiverats.

For att aterstalla sékerhetsventilen ska du sténga av alla
brannarnas kontrollvred och flaskventilen. Koppla loss regulatorn
fran flaskan. Vrid brannarnas kontrollvred till START/HI. Vanta i
minst 1 minut. Vrid brannarnas kontrollvred till OFF. Ateranslut
regulatorn till flaskan. Satt pa flaskventilen ldngsamt. Se
“TANDNING AV HUVUDBRANNARE".

Om problemen inte kan lésas pa angivet sitt ska du kontakta Webers kundtjénst dir du bor med hjilp av kontaktinformationen pa var hemsida.

Logga in pd www.weber.com®.

\

FELSOKNING AV GRILLYKTAN

N

PROBLEM

LOSNINGAR

Grillyktan lyser inte.

Grillyktan aktiveras endast nar locket ar dppet. Lyft upp locket och tryck pd VAKNA-knappen.

Installera nya batterier. Kontrollera att batteriernas plastomslag har tagits bort nar tre nya batterierclendast alkaliska)
installeras. Kontrollera att batterierna &r i gott skick och har installerats pa ratt satt. Lis “UNDERHALL AV GRILLYKTAN.”

Grillyktan stéingdes av och sls inte pa igen.

Lyktan ar programmerad att stingas av automatiskt efter 30 minuters inaktivitet. Aktivera lyktan igen genom att se
till att locket ar 6ppet och trycka pa VAKNA-knappen. Las “UNDERHALL AV GRILLYKTAN."

Grillyktan stangs inte av.

nar grillocket stangs.

Grillyktan ar utrustad med en lutningsgivare. Lutningsgivaren slar PA lyktan nar grillocket 6ppnas och stanger AV den

0BS: Lyktan stangs inte AV nar VAKNA-knappen trycks in. Stang av grillyktan genom att stanga locket.

-

Om problemen inte kan ldsas pa angivet sitt ska du kontakta Webers kundtjénst dir du bor med hjilp av kontaktinformationen pa var hemsida. Logga in pd www.weber.com.
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UNDERHALL

RENGORING

/A VARNING: Sting av din Weber® gasolgrill och vénta tills den
svalnat innan du rengor den.

A VAR FORSIKTIG: Rengor inte dina Flavorizer®-Bars eller
grillgalleri en sjalvrengdrande ugn.

Utsidan - Anvand varmt tvalvatten vid rengoring, och skdlj sedan med vatten.

/A VAR FORSIKTIG: Anvind inte ugnsrengéringsmedel,
rengéringsmedel med slipmedel (kdksrengoringsmedel),
rengéringsmedel som innehaller citrusprodukter eller
rengéringsdynor med slipmedel pa grillen.

Dra ut droppladan - Avligsna fettavlagringar och rengér sedan med varmt tvdlvatten.

Skolj av.

A VAR FORSIKTIG: Kl& inte den utdragbara dropplddan med
aluminiumfolie.

Flavorizer®-Bars och grillgaller - Rengor med lamplig rostfri stalborste. Ta vid behov

av det fran grillen och rengér det med varmt vatten och diskmedel, och skdlj sedan av
det med vatten.

For information om tillgangliga reservgrillgaller och Flavorizer®-Bars, kontakta
Webers kundtjénst dir du bor med hjélp av kontaktinformationen pa var hemsida.
Logga in pd www.weber.com.

Uppsamlingspanna - Folieformar for uppsamlingspannan finns att kopa. Rengor
uppsamlingspannan genom att tvatta den med varmt tvalvatten, och skélj sedan av den.

Termometer - Anvand varmt tvalvatten och plastborste vid rengéring.

Balja - Borsta av eventuell smuts fran brannarréren. GOR INTE BRANNARHALEN
STORRE. Rengér baljans insida med varmt tvalvatten och skélj med vatten.

Inuti locket - Torka av lockets insida med hushallspapper nar locket &r varmt, for att
forhindra att fettavlagringar bildas. Forkolnat fett som flagnar liknar fargflagor.

Ytor i rostfritt stl - Rengér med en mjuk trasa och en l6sning av diskmedel och vatten.
Se till att skrubba i det rostfria stalets "fiberriktning”.

Anvind inte rengéringsmedel som innehaller syra, mineralterpentin eller xylen. Skolj
noga efter rengoring.

SKYDDA DET ROSTFRIA STALET

Grillen eller dess skap, lock, kontrollpanel och hyllor kan vara tillverkade i rostfritt stal.
Det &r Latt att bibehalla den fina ytan p8 rostfritt stal. Rengor det med diskmedel och
vatten, skélj och torka av. For envis avlagring kan en borste (ej metall) anvindas.

A VIKTIGT: Anvénd inte stalborste eller slipande
rengéringsmedel pa rostfritt stal eftersom det kan repa
materialet.

A VIKTIGT: N&r ytor av rostfritt stal rengors, se till att skrubba/
torka i stalets “fiberriktning” for att bibehalla stalets glans.

WEBER® SPINDEL/INSEKTSSKYDD

Din Weber® gasolgrill kan, liksom andra gasolenheter for utomhusbruk, dra till

sig spindlar och andra insekter. De kan krypa in i brannarrorets (1) venturidel.

Detta gor att gasolflodet blockeras, och kan leda till att gasolen leds tillbaka ut ur
forbranningslufthalet. Detta kan leda till brand i och runt férbranningslufthalen under
kontrollpanelen, vilket skadar grillen allvarligt.

Brannarrdrets férbranningslufthal har ett skydd av rostfritt stal (2) for att forhindra att
spindlar och andra insekter kommer in i brannarréren genom férbranningslufthalen.

Virekommenderar att du kontrollerar spindel-/insektsskydden minst en gang per ar.
(Se "ARLIGT UNDERHALL"). Kontrollera och rengdr aven insektsskydden om nagot av
féljande symptom férekommer:

A} Gasollukt i kombination med att brannarlagan &r gul och trég.
B) Grillen uppnar inte ratt temperatur.

C)] Grillen varms upp ojamnt.

D) En eller flera brénnare tands inte.

A FARA

Om problemen som nidmns ovan inte atgardas kan brand
uppsta, vilket kan orsaka allvarlig kroppsskada och dédsfall,
och leda till skada pa egendom.

\ J

€ J

RENGORING AV BRANNARROR

Stdng av gasoltillforseln.
Ta av grenroret (se “BYTA HUVUDBRANNARNA").
Undersok insidan pa varje brannare med en ficklampa.

Rengér brannarnas insida med en stéltrad (t.ex. en utratad galge). Kontrollera

och rengor luftspjallets 6ppning vid brannarnas andar. Kontrollera och rengor
ventiléppningarna vid ventilernas nederdel. Anvand en stilborste fér att rengéra
brannarnas utsida. Detta ar for att se till att alla brannarens 6ppningar ar helt 6ppna.

A VAR FORSIKTIG: Se till att brannarens oppningar inte blir
storre vid rengoringen.

/)25@
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UNDERHALL

BYTA HUVUDBRANNARNA
0bs! Din Summit® gasolgrill maste vara avstdngd och kall.

A} Stang av gasen pa flaskan.

B) Koppla loss gasoltillforseln.

C) Taavgrillgallren.

D) Ta bort Flavorizer®-stangerna.

E) Taavrokladan (om den finns i din modell).

Ta bort kontrollpanelen

Verktyg som behdvs: skruvmejsel, tdng och handdukar.

A} Ta bort brannarens kontrollvred (1).

B) Oppna bada dérrarna. Ta bort skruvarna fran kontrollpanelens undersida (2) med
en skruvmejsel.

C) Lyft upp och ta bort batteriskyddet som finns inuti grillens skap (3).

D) Anvénd en spetstang och koppla fran kabelskorna fran batteriskyddets ovansida (4).

Dra inte i tradarna. Ta bort dem genom att dra i kabelskorna.
E) Lé&gg handdukar ovanpa bada dérrarna.
P& detta sitt skyddas kontrollpanelen och dérrarna fran att repas i nista steg.
F) Tippa kontrollpanelens botten framat. Lyft upp en aning (5) och vinkla
kontrollpanelens framsida nedat sa att den vilar mot dérrarnas ovansida.
(Var forsiktig sa att du inte drar av eller kopplar fran tradarna till
kontrollpanelbelysningen.)
G) Dra forsiktigt ut batteritradarna fran grillens skap (6).
H) Helt 6ppen héger dérr. Stall ner kontrollpanelen pa golvet och luta den mot
handduken som téacker higer dorr (7).

€

Borttagning av brannarror

Verktyg som behévs: hylsnyckel 5/16" och 3/8".

A} Anvénd hylsnyckel 5/16" och ta bort skruvarna som faster Crossover®-kanalen. Ta
bort Crossover®-kanalen fran insidan pa baljans (8) baksida.

B) Anvand hylsnyckel 3/8" och ta bort skruvarna som faster grenréret pa baljan. Dra
bort grenréret fran brannarréren och L3t den hinga 6s fran grillens skap (9).
Koppla inte bort den bla trdden fran grenrdrets vanstra sida.

C) Dra respektive brannarror genom baljans framsida och byt mot nytt/nya brénnarror
(10).
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UNDERHALL

Borttagning av Sear Station®-brannare

For att ta bort Sear Station®-brénnaren, dra brannarroret mot dig. Pa detta satt lossnar
brannarréret frén ldsningen (11). Vrid sedan roret medurs (12) s& att skruven i &nden av
réret (13) passar genom 3sningen i varmeskéldens dppning (14). Nar brannarroret ar
l6st, ta bort det fran baljan (15).

Satta tillbaka grenroret

A For att satta tillbaka grenroret igen, utfér stegen i omvénd ordning fér “Borttagning
av brannarror” som har beskrivits tidigare.

/A VAR FORSIKTIG! Brannaréppningarna (16) maste vara korrekt
placerade dver ventiloppningarna (17). Se till att motsatta
dnden av briannarréren (18) sitter korrekt i linje i sparen pa
baljans baksida. Kontrollera att grenroret ar korrekt monterat
innan du fister det pa plats.

A VARNING! Du bor kontrollera om det forekommer gasldckor
varje gang du kopplar bort och ansluter en gasanslutning. Se
“KONTROLLERA OM DET FINNS GASOLLACKOR”.

B) Sitt tillbaka baljkomponenter (ingen bild).

Satta tillbaka kontrollpanelen

A)  Fér att satta tillbaka kontrollpanelen igen, utfor stegen i omvand ordning for “Ta
bort kontrollpanelen” som har beskrivits tidigare.
B) Kontrollera att tradanslutningarna &r korrekta. Se “LJUSFUNKTIONER".

A VARNING! Se till att alla delar har monterats och ar ordentligt
atdragna innan grillen anvénds. Om du inte féljer denna
produktvarning kan dina handlingar leda till brand, explosion
eller haveri, vilket kan orsaka allvarlig personskada eller
doédsfall och skada pa egendom.

UNDERHALL AV SIDOBRANNARE

/A VARNING: Alla gasreglage och gasventiler bor std
i avstangt lage.

Kontrollera att den svarta ledningen mellan tandaren och elektroden &r ansluten.
Kontrollera att den vita ledningen mellan tandaren och jordkontakten ar ansluten.
Gnistan bdr ha en vit/bla farg, inte gul.

Al Tandledning (1)
B) Jordledning (2)
C) Brénnare (3) ¢

Sidobrannarens galler
Sidobrannarens lock
Sidobrannarens ring och dverdel

Tandarelektrod

Kontrollvred

Tandare
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UNDERHALL

ARLIGT UNDERHALL
Kontroll och rengdring av spindel- och insektsskydden

For att kontrollera spindel- och insektsskydden, ta av kontrollpanelen. Om det finns
damm eller smuts pé skydden ska du ta av brannarna for att rengora skydden.

Borsta spindel- och insektsskydden latt med en mjuk borste (t.ex. en gammal
tandborste).

A VAR FORSIKTIG: Rengor inte spindel- och insektsskydden med
harda eller skarpa verktyg. Rubba inte insektsskydden, och se
till att skyddens oppningar inte blir storre.

Knacka l&tt p& bréannaren for att f8 ut smuts och skrap ur brannarréret. Satt tillbaka
brannarna nar spindel- och insektsskydd samt bréannare ar rena.

Insektsskyddet skadas och inte kan rengdras ska du kontakta Webers kundtjanst dar du
bor med hjalp av kontaktinformationen pa var hemsida. Logga in pd www.weber.com.

Huvudbrinnarens lagménster

The Weber® gasolgrillbrénnare ar fabriksinstéllda for ratt blandning av luft och gasol.
Lagornas korrekta utseende visas.

Al Bréannarror (1)

B) Spetsarna skiftar emellanati gult (2)
C) Ljusbla (3)

D) Morkbla (4)

Om lagorna inte ser likadana ut pa hela brannarréret ska du folja anvisningarna for
rengdring av brannare.

UNDERHALL AV GRILLYKTAN

* Kontrollera att batteriernas plastomslag har tagits bort nar tre nya AAA-batterier
(endast alkaliska) installeras. Forvéxla inte plastomslaget med batterietiketten.

¢ Blanda inte gamla och nya batterier eller olika typer av batterier (standard, alkaliska
och laddningsbara).

e Kontrollera att batterierna ar i gott skick och har installerats pa ratt satt.

e Avldgsna batterierna om lyktan inte kommer att anvdndas under en manad eller mer.

e Torka endast rent lyktan med fuktig trasa. Anvand inte alkoholbaserade eller
repande rengdringsmedel.

e Lyktan ar vaderbestandig mot regn och sné men inte vattentat. Sank inte ned lyktan i
vatten/vatskor.

e Lyktan ar virmebestandig. Brinnande fett eller en grill p& hog varme under en alltfor
l8ng tid kan skada de inbyggda komponenterna.

Tryck pa VAKNA-knappen fér att aktivera grillyktan. Lyktan har en “lutningsgivare”

som slar pa lyktan nar grillocket 6ppnas och stéanger av den nar grillocket stdngs. Om
locket ar 6ppet eller stangt i mer &n 30 minuter avaktiveras grillyktan. Sla pa lyktan igen
genom att trycka pa VAKNA-knappen (5).

OBS: Lyktan sténgs inte AV ndr VAKNA-knappen trycks in.
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egendom.
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( /A OBSERVERA: Denna produkt har sakerhetstestats och ar endast godkand for att anvandas i ett specifikt land.
Landsbeteckningen anges pa ytterforpackningen.

Dessa delar kan innehalla gasolbarande eller gasolbrdnnande komponenter. Kontakta kundtjénstavdelningen pa Weber-Stephen Products LLC fér
information om originalreservdelar frdn Weber-Stephen Products LLC.

A VARNING: Forsok inte reparera gasolbdrande eller gasolbrannande komponenter utan att forst kontakta
kundtjanstavdelningen pa Weber-Stephen Products LLC. Om du inte foljer denna produktvarning kan dina
handlingar leda till brand eller explosion, vilket kan orsaka allvarlig personskada eller dodsfall och skada pa

Denna symbol innebar att produkten inte kan kastas i hushallsavfallet. For att fa anvisningar om
korrekt kassering av denna produkt i Europa, ga in pA www.weber.com och kontakta den importér som
anges for ditt land. Om du inte har tillgang till Internet kan du kontakta aterférsiljaren for att fa namn,
adress och telefonnummer till importoren.

Nar du bestammer dig for att kassera eller slanga grillen, ska alla elektriska delar (motorn till det roterande grillspettet, batterierna, tandningssystemet
och belysningen) demonteras och kasseras separat och pa korrekt satt enligt WEEE-direktivet. De ska kasseras separat fran grillen.

WEBER-STEPHEN PRODUCTS LLC
R. McDonald Co. PTY. LTD.

A.C.N., 007 905 384

104 South Terrace

Adelaide, SA 5000

AUSTRALIA

Tel: +61.8.8221.6111

WEBER-STEPHEN OSTERREICH GmbH
Kienzlstrasse 17

A-4600 Wels

AUSTRIA

Tel: +43 7242 890 135 0; info-at@weberstephen.com

WEBER-STEPHEN PRODUCTS BELGIUM Sprl
Blarenberglaan 6 Bus 4

Industriezone Noord

BE-2800 Mechelen

BELGIUM

Tel: +32 015 28 30 90; infobelux@weberstephen.com

WEBER-STEPHEN CHILE SpA.
Ave. Nueva Costanera 3705
Vitacura, Santiago

CHILE

Tel: +01 56 2-3224-3936

WEBER-STEPHEN CZ & SK spol. s r.o.

U Hajovny 246

25243 Pruhonice

CZECH REPUBLIC

Tel: +42 267 312 973; info-cz@weberstephen.com

WEBER-STEPHEN NORDIC ApS
Bogildsmindevej 23

DK-9400 Nerresundby

DANMARK

Tel: +45 99 36 30 10; info@weberstephen.dk

WEBER-STEPHEN DEUTSCHLAND GmbH
Rheinstrafe 194

55218 Ingelheim

DEUTSCHLAND

Tel: +49 6132 8999 0; info-de@weberstephen.com

WEBER-STEPHEN FRANCE
C.S. 80322 - Eragny sur Oise
95617 Cergy Pontoise Cedex
FRANCE

Tél: +33 810 19 32 37; service.consommateurs@weberstephen.com

WEBER-STEPHEN MAGYARORSZAG KFT.
1138 Budapest, Vaci t 186.

HUNGARY

Tel: +36 70 / 70-89-813; info-hu@weberstephen.com

JARN & GLER WHOLESALE EHF
Skutuvogur TH

1-104 Reykjavik

ICELAND

Tel: +354 58 58 900

Weber-Stephen Barbecue Products India Pvt. Ltd.

11/2 Haudin Road,

Ulsoor

Bangalore - 560042

Karnataka

INDIA

Tel: 18001023102; Tel: 080 42406666

D&S IMPORTS

14 Shenkar Street

Petach, Tikva 49001

ISRAEL

Tel: +972 392 41119; info@weber.co.il

WEBER-STEPHEN PRODUCTS ITALIA Srl
Centro Polifunzionale “Il Pioppo”

Viale della Repubblica 46

36030 Povolaro di Dueville - Vicenza

ITALY

Tel: +39 0444 360 590; info-italia@weberstephen.com

WEBER-STEPHEN PRODUCTS S.A. de C.V.
Calle José Guadalupe Zuno #2302 PH.

Col. Americana, Guadalajara, Jalisco C.P. 44160
MEXICO

RFC- WPR030919ND4

Tel: +01800-00-Weber [93237] Ext. 105

WEBER-STEPHEN NETHERLANDS B.V.
Tsjakemarwei 12

8521 NA Sint Nicolaasga

Postbus 18

8520 AA Sint Nicolaasga

NETHERLANDS

Tel: +31 513 4333 22; info@weberbarbecues.nl

WEBER NEW ZEALAND ULC
6 Maurice Road

Penrose, Auckland 1643

NEW ZEALAND

Tel: +64 9 570 6630

WEBER-STEPHEN POLSKA Sp. z 0.0.

UL Trakt Lubelski 153

04-766 Warszawa

POLSKA

Tel: +48 22 392 04 69; info-pl@weberstephen.com

000 WEBER-STEPHEN Vostok

142784 Moscow Region,

Leninskiy District

Rumyantsevo Village, Building 1

RUSSIA

Tel: +7 495 989 56 34; info.ru@weberstephen.com

WEBER-STEPHEN PRODUCTS
(South Africa) (Pty) Ltd.

141-142 Hertz Draai

Meadowdale, Edenvale

Gauteng

SOUTH AFRICA

Tel: +27 11 454 2369; info@weber.co.za

WEoer=

WEBER-STEPHEN PRODUCTS LLC

www.weber.com

WEBER-STEPHEN IBERICA Srl

Avda. de les Corts Catalanes 9-11 -

Despacho 10 B

E-08173 Sant Cugat del Valles

Barcelona

SPAIN

Tel: +34 93 584 40 55; infoiberica@weberstephen.com

WEBER-STEPHEN SCHWEIZ GmbH
Talackerstr. 89a

8404 Winterthur

SWITZERLAND

Tel: +41 52 24402 50; info-ch@weberstephen.com

WEBER STEPHEN TURKEY

Ev ve Bahge Malzemeleri Ticaret Ltd. Sti
Istog Toptancilar Carsisi C Blok 4. Kat No: 31
34219 Mahmutbey / Giinesli / istanbul

TURKEY

Tel: +90 212 659 64 80; Fax: +90 212 659 64 83

WEBER-STEPHEN NORDIC MIDDLE EAST
Ras Al Khaimah FTZ

P.0. Box 10559

UNITED ARAB EMIRATES

Tel: +971 4 360 9256; info@weberstephen.ae

WEBER-STEPHEN PRODUCTS
(U.K.) LIMITED

Griffin House, First Floor,
Broughton Hall Business Park,
Skipton, North Yorkshire BD23 3AN
UNITED KINGDOM

Tel: +44 01756 692611; customerservicenwe@weberstephen.com

WEBER-STEPHEN PRODUCTS LLC

1415 S. Roselle Road

Palatine, IL 60067

USA

Tel: 847 934 5700; support@weberstephen.com

For Republic of Ireland, please contact:
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GASSGRILL

Brukerhandbok for LP-gassgrill

E-670™ - S-670™ LP
Takk for at du kjgpte e
en Weber®-grill. Ta DU MA LESE DENNE BRUKERVEILEDNINGEN

: FOR DU BRUKER GASSGRILLEN.
et par mlnutter Og ......................................................................................................................

beskytt den ved a A FARE A\ ADVARSEL
registrere produktet Hvis det lukter gass: 1) Ikke lagre eller bruk
pé nettet pé’] 1) Steng av gassen til bensin eller andre
apparatet. brennbare vaesker eller
www.weber.com. 2) Slukk eventuelle apne gasser i narheten av dette
flammer. eller andre apparater.
3) Apne lokket. 2) En gassbeholder som ikke
4) Hvis lukten fremdeles er tilkoblet for bruk skal
er tilstede, hold deg ikke lagres i naerheten
unna apparatet og av dette eller andre
ring gyeblikkelig apparater.
gassleverandgren eller
brannvesenet. A ADVARSEL: Folg

alle prosedyrer for
lekkasjekontroll i denne
brukerveiledningen fgr du
bruker grillen. Gjgr dette
selv om grillen ble montert

Gass som lekker kan
resultere i brann eller
eksplosjon som kan forarsake
alvorlig personskade, dad,
eller skade eiendom.

av forhandler.
A ADVARSEL: Du ma ikke MERKNAD TIL INSTALLATOREN:
tenne dette apparatetuten  pjsse instruksjonene ma
forst a lese avsnittet om leveres til eieren, som skal
TENNING AV BRENNER i beholde dem for fremtidig bruk.

denne brukerveiledningen.

BARE TIL UTEND@RS BRUK.

C€ :845BR-0035
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NO - NORWEGIAN




ADVARSLER

A FARE

Dersom du ikke etterkommer anvisningene under Fare, Advarsel og Obs! i denne brukerhdndboken, kan det medfgre alvorlige
personskader eller dgdsfall, eller til brann eller eksplosjon som forarsaker materielle skader.

A ADVARSEL A Skulle det oppsta en fettbrann, skrur du av brennerne og
holder lokket pa inntil flammene er slukket.

A Weber®-gassgrillen skal rengjgres grundig med jevne
mellomrom.

A Gjor ikke munninger eller 8pninger stgrre nar du rengjer
ventiler eller brennere.

A Flytende propangass er ikke naturgass. Ombygging eller
forsgk pa bruk av naturgass i en LP butan-/propangassenhet er
farlig og vil annullere garantien.

A En bulket eller rusten gassbeholder kan vaere farlig og bgr
kontrolleres av gassleverandgren. Bruk ikke en gassbeholder
med gdelagt ventil.

A Selv om gassbeholderen er tilsynelatende tom, kan den
fremdeles inneholde gass. Gassbheholderen skal transporteres
og lagres i samsvar med dette.

/A Du skal ikke under noen omstendigheter prgve a koble fra

gassregulatoren eller noen gasstilkobling mens du griller.

Bruk varmebestandige grillvotter eller -hansker nar du griller.

Bruk ikke denne grillen med mindre alle deler er pa plass.

Enheten ma settes sammen i henhold til instruksjonene som er

gjengitt i “Monteringsinstruksjonene”.

Sett ikke en drivstofftank pa innsiden av kabinettet.

Denne grillmodellen ma ikke bygges inn i eller skyves inn i

noen konstruksjon. Hvis denne advarselen ikke fglges, kan det

fore til brann eller en eksplosjon som kan medfgre skade pa
eiendom eller forarsake alvorlig personskade eller dad.

A Folg instruksjonene for forskriftsmessig tilkobling for den
aktuelle gassgrillen.

/A Oppbevar verken reservegassflasker eller frakoblede
gassflasker under eller nar grillen.

A Legg ikke trekket til grillen eller annet brennbart materiale pa
eller i oppbevaringsomradet under grillen.

A Feilmontering kan vaere farlig. Folg monteringsanvisningene i
denne handboken ngye.

A\ Etter en lagringsperiode og/eller hvis grillen ikke har vart i
bruk, skal du kontrollere om Weber-gassgrillen lekker gass
eller om brennerne er blokkert fgr du bruker den. Se riktig
fremgangsmate i denne handboken.

A Bruk ikke en flamme til  finne eventuell gasslekkasje.

A Bruk ikke Weber®-gassgrillen hvis det lekker gass fra noen av
tilkoblingene.

A Brennbare materialer skal ikke befinne seg naermere enn ca.
60 cm fra baksiden eller sidene av grillen.

A Barn skal ikke betjene Weber®-gassgrillen. Tilgjengelige deler
fra grillen kan vaere svaert varme. Hold barna dine pa avstand
mens den er i bruk.

A Utvis forsiktighet ved bruk av Weber®-gassgrillen. Den blir
varm under grilling eller rengjgring, og skal aldri forlates uten
tilsyn, eller flyttes mens den er i bruk.

A Skru av alle gassventiler hvis brennerne skulle slukke under
grilling. .&pne lokket og vent fem minutter for du prgver a
tenne gassflammen pa nytt. Les 0gsa tenningsinstruksjonene.

A Bruk ikke kull, briketter eller lavastein i Weber®-gassgrillen.

A Len deg aldri over den apne grillen, eller legg ikke hendene
eller fingrene pa kanten foran grillboksen nar du griller.

A Dersom det forekommer ukontrollerte stikkflammer, flytter du
maten bort fra flammene inntil de slukker.

B> B
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SPRENGSKISSE, LISTE

1. Skruer til lokk 23. Sear Station®-knapp 45. Rokebrenner

2.  Lokk 24. Batterihus 46. Sear Station®-brennerrgr l
3. Termometer 25. Vanndeksel/varmeskjold 47. Sidebrenner

4. Termometerring 26. Engangs dryppanne 48. Grillboks

5. Handtak 27. Uttrekkbar oppsamlingsskuffe for fett 49. Skilleplate

6. Grill-lysenhet 28. Oppsamlingspanne 50. Manifoldslange

7. Rotisseriemotor 29. Holder til oppsamlingspanne 51. Slange/regulator

8. Rotisseriebrakett 30. Venstre der 52. Sidebrennerlokk

9. Varmerist 31. Dgrhandtak 53. Sidebrennerbord

10. Grillrist* 32. Hgyre dor 54. Hgyre redskapsholder

11. Flavorizer® Bar 33. Venstre rammepanel 55. Gassledning til sidebrenner
12. Crossover®-kanal 34. Bunnpanel 56. Rammestgtte

13. Brennerrgr 35. IR brennerdeksel 57. Bakpanel

14. Sidebord 36. Infrargd brenner 58. Hgyre rammepanel

15. Redskapsholder, venstre 37. IR brennerboks 59. Opphengsbrakett til beholder
16. Manifold 38. IR ledning til brennertenner 60. Beholderoppheng

17. Ledningsnett til kontrollpanel 39. Termoelement 61. Sylinderglidere

18. Kontrollpanel 40. IR brennerslange 62. Fyrstikkholder

19. Liten knappring 41. Rotisseriespyd 63. Trinse

20. Liten knapp 42, Grillrist* 64. Lasbar trinse

21. Stor knapp 43. Rokeboks *Grillristen kan variere avhengig av modellen

som er kjgpt.

22. Stor knappring 44. Rokeprofil
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GARANTI

Takk for at du kjgpte et WEBER®-produkt. Weber-Stephen Products LLC, 1415 S. Roselle Road,
Palatine, Illinois 60067 (“Weber") er stolt over a kunne levere et sikkert, holdbart og palitelig produkt.

Dette er Webers begrensede garanti som du far uten ekstra gebyr. Den inneholder informasjonen du
trenger for & f§ WEBER®-produktet reparert ved en feil eller defekt.

I henhold til gjeldende lover, har kunden flere rettigheter hvis produktet er defekt. Disse

Grillboks:
10 &r, ingen gjennomrusting/gjennombrenning
(2 ar for lakk, med unntak av falming eller misfarging)

Montering av lokk:
10 ar, ingen gjennomrusting/gjennombrenning
(2 ar for lakk, med unntak av falming eller misfarging)

rettighetene inkluderer tilleggsytelse eller utskifting, reduksy.m iinnkjgpsprisen og komp

| den Europeiske Unionen, kan det for eksempel vare en to-ars lovbestemt garanti som starter pa
den datoen produktet blir levert. Disse og andre lovbestemte rettigheter pavirkes ikke av denne
garantibestemmelsen. Faktum er at denne garantien gir tilleggsrettigheter til eieren som er
uavhengig av lovhestemte garantibestemmelser.

WEBERS BEGRENSEDE GARANTI

Weber gir, til kjgperen av WEBER®-produktet (eller i tilfelle en gave eller salgsfremmende situasjon,
den personen som mottok det som en gave eller en salgsfremmende gjenstand), at WEBER®-produktet
er uten defekter i materiale og utfgrelse for den tidsperioden som er angitt under nar det er montert
og brukt i samsvar med den tilhgrende brukerhandboken. (Merk: Hvis du mister eller forlegger
brukerh&ndboken for WEBER?®, er det tilgjengelig en erstatning online p& www.weber.com, eller en slik
nettside for det spesielle landet som eieren kan be om & bli videresendt til.) Ved bruk og vedlikehold

i normale, private eneboliger eller leiligheter, godtar Weber & reparere eller erstatte defekte deler
innen relevante tidsperioder, begrensninger og unntak oppfgrt under. | DEN GRAD DET ER TILLATT AV
GJELDENE LOV, GIS DENNE BEGRENSEDE GARANTIEN BARE TIL DEN OPPRINNELIGE KJOPEREN 0G
KAN IKKE OVERF@RES TIL ETTERFOLGENDE EIERE, UNNTATT VED GAVER 0G REKLAMEFREMMENDE
GJENSTANDER SOM NEVNT OVENFOR.

EIERENS ANSVAR UNDER DENNE GARANTIEN

For & sikre feilfri garantidekning, er det viktig (men det kreves ikke) at du registrerer ditt WEBER®-
produkt online pd www.weber.com, eller slik nettside for det spesielle landet som eieren kan be om
4 bli videresendt til). Vennligst behold ogsa den originale kvitteringen og/eller fakturaen. Hvis du
registrerer WEBER®-produktet, er det din bekreftelse pa garantidekningen og gir en direkte kobling
mellom deg og Weber i tilfelle vi har behov for & kontakte deg.

Garantien ovenfor gjelder bare hvis eieren tar godt vare pd WEBER®-produktet ved a folge alle
monteringsinstruksjoner, brukerinstruksjoner og forbyggende vedlikehold som er beskrevet i den
tilhgrende brukerhandboken, med mindre eieren kan bevise at defekten eller feilen er uavhengig av
ikke-samsvar med forpliktelsene som er nevnt ovenfor. Hvis du bor langs kysten, eller oppbevarer
produktet i naerheten av et sygmmebasseng, vil vedlikeholdet inkludere regelmessig vasking og
skylling av utvendige overflater som beskrevet i den medfglgende brukerhandboken.

GARANTIBEHANDLING / UTELUKKELSE AV GARANTI

Hvis du tror at du har en del som dekkes av denne garantien, kontakt Weber kundeservice ved & bruke
kontaktinformasjonen pa var nettside (www.weber.com, eller nettstedet for det spesielle landet som
eieren kan be om 3 bli videresendt til). Weber vil, etter 8 ha undersgkt dette, reparere eller skifte (etter
eget valg) en defekt del som dekkes av denne garantien. Hvis det ikke er mulig & reparere eller skifte,
kan Weber velge (etter eget valg) & erstatte den aktuelle grillen med en ny grill av lik eller hgyere verdi.
Weber kan be deg om 3 returnere deler for inspeksjon, der forsendelsesgebyret skal forhandsbetales.

Denne GARANTIEN frafalles hvis det er skader, forringelser, misfarging og/eller rust som Weber ikke
er ansvarlig for:

* Misbruk, feilaktig bruk, endringer, modifisering, uriktig anvendelse, vandalisering, forssmmelse,
feilaktig montering eller installasjon, og mangel pa & utfere normal og rutinemessig vedlikehold;

« Insekter (som edderkopper) og gnagere (som ekorn) inkludert, men ikke begrenset til, skader p&
brennerrgr og/eller gasslanger;

 Eksponering mot salt luft og/eller klorkilder som svemmebasseng og boblebad;

 Alvorlige vaerforhold som hagl, orkaner, jordskjelv, tsunamier eller flom, tornadoer eller alvorlige
stormer.

Bruk og/eller montering av deler pa ditt WEBER®-produkt som ikke er originale Weber-deler vil
oppheve denne begrensede garantien, og eventuelle skader som er et resultat av dette dekkes ikke av

denne garantien. Alle ombygginger av en gassgrill som ikke er autorisert av Weber og utfgres av en
Weber-autorisert servicetekniker, vil annullere denne garantien.

PRODUKTGARANTIPERIODER

Brennergr i rustfritt stal:
10 ar, ingen gjennomrusting/gjennombrenning

Grillrister i rustfritt stal:
10 ar, ingen gjennomrusting/gjennombrenning

Flavorizer® profiler i rustfritt stal:
10 &r, ingen gjennomrusting/gjennombrenning

Porselensemaljert grillrist i stepejern:
5 r, ingen gjennomrusting/gjennombrenning

Alle resterende deler:
2ar

ANSVARSFRASKRIVELSE

BORTSETT FRA GARANTI 0G ANSVARSFRASKRIVELSENE SOM ER BESKREVET | DENNE
GARANTIERKLARINGEN, ER DET UTTRYKKELIG INGEN VIDERE GARANTI ELLER BEGRENSET
DEKLARASJON PA ANSVAR SOM ER GITT HER 0G SOM GAR UT OVER LOVBESTEMT ANSVAR SOM
GJELDER FOR WEBER. DEN GJELDENDE GARANTIERKLZARINGEN BEGRENSER IKKE ELLER
UTELATER SITUASJONER ELLER REKLAMASJONER HVOR WEBER HAR OBLIGATORISK ANSVAR SOM
BESKREVET | LOV.

INGEN GARANTIER SKAL GJELDE ETTER DE RELEVANTE PERIODENE FOR DENNE GARANTIEN.
INGEN ANDRE GARANTIER GITT AV NOEN PERSON, INKLUDERT EN FORHANDLER ELLER DETALJIST
MED HENSYN TIL NOE PRODUKT (SOM EVENTUELL “UTVIDET GARANTI"), SKAL BINDE WEBER. DEN
EKSKLUSIVE KOMPENSASJONEN FOR DENNE GARANTIEN ER REPARASJON ELLER ERSTATNING AV
DELEN ELLER PRODUKTET.

UNDER INGEN OMSTENDIGHETER SKAL ERSTATNING AV NOE SLAG VARE STORRE ENN
KJ@PESUMMEN FOR DET SOLGTE WEBER-PRODUKTET.

DU PATAR DEG RISIKO 0G ANSVAR FOR TAP, SKADE ELLER PERSONSKADE PA DEG 0G DIN EIENDOM
0G/ELLER PA ANDRE 0G DERES EIENDOM SOM FOLGE AV FEILAKTIG BRUK ELLER MISBRUK AV
PRODUKTET ELLER MANGEL PA A F@LGE INSTRUKSJONER GITT AV WEBER | DEN MEDFBLGENDE
BRUKERHANDBOKEN.

DELER OG TILBEH@R ERSTATTET UNDER DENNE BEGRENSEDE GARANTIEN GARANTERES KUN FOR
RESTEN AV DE(N) ORIGINALE GARANTIPERIODEN(E).

DENNE BEGRENSEDE GARANTIEN GJELDER KUN FOR BRUK | PRIVATE ENEBOLIGER ELLER
LEILIGHETER, 0G GJELDER IKKE FOR WEBER-GRILLER BENYTTET PA KOMMERSIELLE 06
OFFENTLIGE STEDER SOM RESTAURANTER, HOTELLER, FERIESTEDER ELLER UTLEIE-
EIENDOMMER.

WEBER KAN FRA TID TIL ANNEN ENDRE DESIGNET PA PRODUKTENE SINE. INGENTING | DENNE
BEGRENSEDE GARANTIEN SKAL FORTOLKES SOM AT DET FORPLIKTER WEBER TIL A INNLEMME
SLIKE DESIGNENDRINGER | TIDLIGERE PRODUSERTE PRODUKTER, SLIKE ENDRINGER SKAL
HELLER IKKE FORTOLKES SOM EN INNR@MMELSE AV AT TIDLIGERE DESIGN VAR DEFEKT.

Se pa listen over internasjonale forretningsenheter pa slutten av denne brukerhdndboken for mer
kontaktinformasjon

GENERELLE IN JONER

Weber®-gassgrillen er en grill til utendgrsbruk. Med Weber®-gassgrillen kan du grille,
steke og bake med resultater det er vanskelig & etterligne med komfyrer og ovner pa
kjskkenet. Fremgangsmaten med lokket pa og Flavorizer® bars gir “utendgrs” smak pa
kjottet.

Weber®-gassgrillen er beerbar, slik at du lett kan endre plasseringen i hagen eller pa
terrassen. Baerbarhet betyr at du kan ta med deg Weber®-gassgrillen pa tur.

Butan/propan (LP) er lett & bruke og gir bedre kontroll pa grillingen enn ved bruk av
kull.

* Disse anvisningene gir minstekravene for & montere Weber®-gassgrillen. Vi
anbefaler deg derfor & lese ngye gjennom fgr du bruker Weber®-gassgrillen.

e Skal ikke betjenes av barn.

e M3 ikke kobles til naturgass (lysgass). Ventiler og apninger er designet kun for LP-
gass.

e M3 ikke brukes med briketter eller lavastein.

e Bruk bare en 3 kg - 13 kg LP-gassbeholder.

e | Storbritannia ma dette apparatet monteres med en regulator som tilfredsstiller BS
3016, som har en nominell effekt p& 37 millibar. (Leveres med grillen).

e Slangen ma ikke fa knekk.

e Lengden pé slangen mé ikke veere mer enn 1,5 meter.

* Vianbefaler at du skifter gasslangen pd Weber gassgrill hvert 5. ar. Noen land kan ha
krav om at gasslangen skal skiftes oftere enn 5 ar, da vil landets krav ha forrang.

* Eventuelle deler som er forseglet av produsenten, skal ikke endres av brukeren.

* Eventuelle endringer av apparatet kan vaere farlig.

» Det ma bare brukes en nasjonal godkjent lav-trykksslange og regulator.

* Reserve-trykkregulatorer og slanger ma vaere spesifisert til utendgrs grilling av
leverandgren. ¢

LAGRING

e Sla av gasstilfgrselen med beholderventilen nar Weber®-gassgrillen ikke er i bruk.

» Koble fra gasstilfgrselsledningen nar Weber®-gassgrillen lagres innendgrs.
Gassbeholderen m3 lagres utendgrs pd et godt ventilert sted.

¢ Hvis gassbeholderen ikke fjernes fra Weber®-gassgrillen, ma hele grillen og
gassbeholderen lagres pa et godt ventilert sted utendgrs.

» Gassbeholdere ma lagres utendgrs pd et godt ventilert sted og holdes borte fra
kontakt med barn. Gassbeholdere som er koblet fra, ma ikke lagres i en bygning,
garasje eller i et annet lukket omrade.




GENERELLE INSTRUKSJONER

BRUK A ADVARSEL: Hold elektrisk tilferselsledning og
drivstofftilforselsledning borte fra varme overflater.
ADVARSEL: Hold grillomradet fritt for antennelige gasser

og vaesker slik som bensin, parafin, alkohol, etc., og andre
brennbare materialer.

ADVARSEL: Ikke lagre en ekstra (reserve) gassbeholder nzer
Weber®-gassgrillen.

ADVARSEL: Dette apparatet blir veldig varmt. Pass ekstra godt
pa nar det er barn eller eldre mennesker tilstede.
ADVARSEL: Flytt ikke pa apparatet mens det er tent.
ADVARSEL: Bruk beskyttelseshansker nar dette apparatet
brukes.

/A ADVARSEL: Dette apparatet er bare ment for utendgrs bruk og
skal ikke brukes i garasjer og bislag eller verandaer.

/A ADVARSEL: Weber®-gassgrillen ma ikke brukes under et
ubeskyttet, brennbart tak eller overheng.

/A ADVARSEL: Brennbare materialer skal ikke befinne seg
narmere enn ca. 60 cm fra toppen, bunnen, baksiden eller pa
hver side av grillen.

/A ADVARSEL: Weber®-gassgrillen skal ikke monteres i eller pa
campingvogner og/eller bater.

/A ADVARSEL: Hele grillen blir varm nar den er i bruk. Forlat ikke
grillen uten tilsyn.

B

> B B

GASSINSTRUKSJONER

TIPS FOR SIKKKER HANDTERING AV LP- LAND GASSTYPE 0G -TRYKK
GASSBEHOLDERE Bulgaria, Danmark, Estland, Finland, Island, Kypros, Latvia, Litauen, 1,B/P - 30 mbar
* Flytende propan (LP)-gass er et petroleumsprodukt Ma_lta,_Nederl_and, Norge, Romania, Slovakia, Slovenia, Sverige,
pa samme mate som bensin og naturgass. LP-gass Tsjekkia, Tyrkia, Ungarn
er i gassform ved normale temperaturer og trykk. Belgia, Frankrike, Hellas, Irland, Italia, Luxembourg, Portugal, Spania, 1,, - 28-30/ 37 mbar
Under moderat trykk er LP-gassen en vaeske, inne i Storbritanna, Sveits
beho_lde_ren. Nar trykket slippes, fordamper vaesken Polen P - 37 mbar
og blir til gass. 3
e LP-gass lukter som naturgass. Veer oppmerksom pa Tyskland, @sterrike 1.B/P - 50 mbar

denne lukten.

samles i lave omrader og hindre uttynning. FORBRUKSDATA

e LP-beholderen ma alltid monteres, transporteres Propan kW Butan kW Propan g/h Butan g/h
og lagres i stdende stilling. LP-beholdere mé ikke Summit® 620™ 211 240 1508 1747
mistes eller handteres rgft. : :

e Du ma ikke lagre eller transportere LP-beholderen Summit® 660™ 258 29,4 1844 2139
der hvor temperaturene kan na 51 °C (for varm & Summit® 670™ 29,3 33,4 2094 2431
Folde_i héndeD - for eksempel: la ikke LP-beholderen Grillsenter 3.7 38.3 2409 2787

igge i bilen pa en varm dag).

e Handter “tomme” LP-beholdere med samme .
forsiktighet som da de var fulle. Selv nar LP- VENTILAPNING
beholderen er tom for vaeske, kan det fremdeles LPG
vaere gasstrykk i beholderen. Steng alltid
beholderventilen fgr frakobling. 1.B/P - 30 mbar I 1., - 28-30 / 37 mbar I I.P - 50 mbar
e Bruk ikke en skadet LP-beholder. En bulket eller VENTILER PA HOVEDBRENNER
rusten LP-beholder eller beholder med skadet ventil

kan veere farlig og skal umiddelbart erstattes med en Summit® 620™ 0,89 0.85 0,86

ny. Summit® 660™ 0,89 0,85 0,86
o Foorbindelsen hvor sl_angen kobles til L_P-beholc_je_ren Summit® 670™ 0,89 0.85 086

ma testes for lekkasje hver gang den tilkobles igjen. =

F.eks. test hver gang LP-beholderen etterfylles. Grillsenter 0,89 0.85 0,86
e Pass p3 at regulatoren blir montert med det lille VENTILER PA SIDEBRENNER

ventilhullet pekende Qedover, slik at d_et |kke_samler Summit® 620™ 0,98 0.9% 0.85

seg vann. Denne ventilen skal vaere fri for skitt, fett,

insekter etc. Summit® 660™ - - -

Summit® 670™ 0,98 0,94 0,85
Grillsenter 1,39 0g 0,44 1,33 09 0,43 1,23 09 0,40

VENTILER PA BRUNINGSBRENNER

Summit® 620™ - - -

Summit® 660™ 0,91 0,85 0,79
Summit® 670™ 0,91 0,85 0,79
Grillsenter 0,91 0,85 0,79

VENTIL PA SMOKER-BRENNER

Summit® 620™ - - -

Summit® 660™ 0,74 0,70 0,66
Summit® 670™ 0,74 0,70 0,70
Grillsenter 0,74 0,70 0,70

VENTIL PA IR-BRENNER

Summit® 620™ - - -

Summit® 660™ 0,94 0,86 0,82
Summit® 670™ 0,94 0,86 0,86
Grillsenter 0,94 0,86 0,86

WWW.WEBER.COM
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GASSINSTRUKSJONER

MONTERE BEHOLDEREN ( )

Kjgp en full gassbeholder hos gassforhandleren din

Beholderen ma alltid monteres, transporteres og lagres i stdende stilling. Beholderen
ma ikke slippes eller handteres uforsvarlig. Beholderen ma ikke lagres der hvor
temperaturen kan overskride 51 ° C (for varm & holde i handen). La f.eks. ikke
beholderen ligge i bilen pa varme dager. (Se: “SIKRE HANDTERINGSTIPS FOR LP-
GASSBEHOLDERE"). ¢

PLASSERING VED MONTERING AV BEHOLDER

Du kan montere beholderen pa det hgyre sidepanelet ved a bruke beholderopphenget
eller plassere beholderen p& bakken. Beholderen ma plasseres utenfor
sokkelkabinettet, p& den hoyre siden av grillen. Ikke forsgk @ montere beholderen inne i
sokkelkabinettet.

Montere beholderoppheng

Du trenger: braketten til beholderopphenget (1) og beholderopphenget (2).

Al Plasser opphengsbraketten til beholderen pa hgyre side av det utvendige panelet pa
grillen. Fest den med skruer, skiver og muttere (3).

B) Monter beholdergliderne (4) i de to hullene under opphengsbraketten til
beholderen. Festes med skruer, skiver og muttere.

C) Plasser beholderen slik at ventilapningen peker forover pa grillen.

D) Hold beholderopphenget og tipp beholderen slik at de to bgyde stgttene pa
beholderopphenget plasseres under sokkelen pé beholderen. Juster stroppen slik
at den er stram mot sylinderen (5).

E) Loft og plasser beholderopphenget pa beholderbraketten som vist (6).

Plassering pa bakken

A) Plasser beholderen pa bakken, pa utsiden av sokkelkabinettet, pa hgyre side av
grillen (7).

B) Drei LP-beholderen slik at ventildpningen peker mot fronten av Weber®-
gassgrillen. ¢

Grillene som vises i
denne brukerh&ndboken
kan variere litt fra den
modellen du har kjgpt.




GASSINSTRUKSJONER

TILKOBLING AV PROPANBEHOLDER ( )

/A Advarsel: Pass pa at LP-beholderen eller regulatorventilen er
stengt.

A} Koble til LP-beholderen.

Noen regulatorer presses PA for & tilkobles og trekkes AV for & frakobles,

mens andre har en mutter med venstregjenger som kobler dem til ventilen pa

beholderen. Fglg en av de spesielle illustrerte instruksjonene for tilkobling av

regulatoren som passer til din regulatortype.

a) Skru regulatortilkoblingen pa beholderen ved & vri den med klokka (1). Still inn
regulatoren slik at ventilhullet (2) peker ned.

b]  Skru regulatortilkoblingen p& beholderen ved & vri den mot klokka (3) (4).

c) Dreiregulatorspaken (5) med klokka til av-stillingen. Trykk regulatoren ned pa
beholderventilen inntil regulatoren lases i stilling (6).

d) P&se at regulatorarmen star i av-stillingen. Skyv opp kraven pa regulatoren (7)
(9). Trykk regulatoren ned pa beholderventilen og oppretthold trykk. Lds med
kraven (8) (10). Gjenta prosedyren hvis regulatoren ikke lases. ¢

RESERVESLANGE, REGULATOR 0G MANIFOLD

A VIKTIG MERKNAD: Vi anbefaler at du skifter gasslangen pa
Weber-gassgrillen hvert 5. ar. Noen land kan ha krav om at
gasslangen skal skiftes oftere enn hvert 5 ar, da vil landets
lov ha forrang.

For utskifting av slange, regulator og manifold ma du
kontakte kundeservice-representanten i ditt omrade ved &
bruke kontaktinformasjonen pa var webside.

Logg deg inn pa www.weber.com.
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GASSINSTRUKSJONER

LEKKASJESJEKK ( )

/A ADVARSEL: Gasskoblingene til Summit®-gassgrillen er
fabrikktestet. Vi anbefaler likevel at du kontrollerer alle
gasskoblinger for lekkasje for du bruker Summit®-gassgrillen.

Ta av kontrollpanelet

Verktgy som trengs: Skrutrekker, tang og handkleer.

A} Fjern kontrollknappene for brenneren (1).

B) Apne begge dorene. Med en skrutrekker fiernes skruene fra undersiden av
kontrollpanelet (2).

C) Left og fjern batterihuset pa innsiden av grillkabinettet (3).

D) Ved hjelp av en nebbtang, koble ledningskontaktene fra toppen pa batterihuset (4).
Ikke trekk i ledningene; fijern dem ved & trekke i ledningskontaktene.

E) Plasser handkleer pa toppen av begge dgrenhetene. Disse vil beskytte
kontrollpanel og dgrenheter fra & fa skrammer under det neste trinnet.

F]  Vipp bunnen av kontrollpanelet fremover. Lgft litt (5) og roter det deretter med
forsiden ned slikt at det hviler pa toppen av derenhetene. (Veer forsiktig sa du ikke
brekker eller kobler fra ledningene til lyset pa kontrollpanelet.)

G) Trekk forsiktig batteriledningene ut fra innsiden av grillkabinettet (6).

H) Apne hgyre dgr fullstendig. Plasser kontrollpanelet pa gulvet, og la det stgtte seg
mot handkleet som dekker hgyre dgrenhet (7).

10



GASSINSTRUKSJONER

SJEKK OM DET ER GASSLEKKASJER

s \

A FARE

Bruk ikke apen flamme for a sjekke om det er gasslekkasjer.
Pase at det ikke finnes gnister eller apne flammer i omradet
mens du sjekker for lekkasjer. Gnister eller flammer vil
resultere i brann eller eksplosjon, noe som kan medfgre
alvorlige personskader eller dgd, sa vel som skade pa eiendom.

\ J

/A ADVARSEL: Du bgr sjekke om det er gasslekkasjer hver gang
du kobler fra og kobler til en gasstilkobling.

Merk: Alle fabrikklagde tilkoblinger er blitt grundig testet for gasslekkasjer. Brennerne

er blitt flammetestet. Som en sikkerhetsregel anbefaler vi likevel at du sjekker alle

tilkoblingene pa Weber®-gassgrillen din for bruk. Transport og pakking kan ha forarsaket at
en gasstilkobling har lgsnet eller blitt skadet.

/A ADVARSEL: Utfar disse lekkasjesjekkene selv om grillen ble
satt sammen av forhandler eller forretning.

Merk: Siden noen opplosninger for lekkasjetesting, ogsa sapevann, kan forarsake korrosjon,
bor alle forbindelsene skylles med rent vann etter lekkasjetestingen.

Pase at sidebrenneren er av, hvis grillen har sidebrenner.

Slik utferer du lekkasjesjekker: dpne beholderventilen ved a dreie handhjulet pa
beholderen mot klokka.

/A ADVARSEL: Tenn ikke brennerne nar det utfgres lekkasjesjekk. \

Du trenger: en opplasning av sdpe og vann og en klut eller pensel for & pafgre dette.

A) Bland sape og vann.

B) 7—\pne opp ventilen pa beholderen ved & bruke det alternativet som passer til din
beholder og regulatortype.

a) Drei beholderventilen mot klokka (1) (2) (3).
b) Drei regulatorspaken mot klokka til pa-stillingen (4).
c) Sett regulatorarmen til p-stillingen (5) (6).

C) Sjekk for lekkasjer ved  fukte alle forbindelsene med sépevann og se etter om det
bobler. Oppstar det bobler, eller hvis boblene vokser, er det en lekkasje. Hvis det
er en lekkasje, skru av gassen og ettertrekk forbindelsen. Skru pa gassen igjen og
sjekk p& ny med sdpevann. Hvis det fortsatt lekker, kontakt Kundeservice hos din
lokale forhandler, ved & bruke kontaktinformasjonen pa var webside. Logg deg pa
www.weber.com®.

D) Nar lekkasjesjekken er gjennomfert, s& skrur du av gasstilferselen ved kilden og
skyller forbindelsene med rent vann.

€ J
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GASSINSTRUKSJONER

Sjekk
Al Hovedgassledningen til manifoldforbindelsene (1).

B) Rotisserie (I.R. brenner) gassledningsforbindelse (2).
C) Skilleplate og gasstilferselsforbindelser (3).

/A ADVARSEL: Hvis det er en lekkasje ved forbindelsen (1, 2

eller 3), trekk til forbindelsen igjen med en ngkkel og sjekk
med sépevannopplgsning igjen om det er lekkasjer. Steng av
gassen, hvis det forekommer lekkasje etter at tilkoblingen er
ettertrukket. BRUK IKKE GRILLEN. Kontakt Kundeservice hos
din lokale forhandler ved hjelp av kontaktinformasjonen pa var
webside.

Logg deg pd www.weber.com®.

Sidebrennerslange pé skilleplate (4).

Sidebrennerslange til hurtigkobling, sidebrennerventil og &pningsforbindelser (5).
Slange til regulatorforbindelse (6).

Regulator til beholderforbindelse (7).

Ventiler til manifoldforbindelser (8).

ADVARSEL: Steng av gassen, hvis det er lekkasje ved
forbindelsene (4, 5, 6, 7 eller 8). BRUK IKKE GRILLEN.
Kontakt Kundeservice hos din lokale forhandler ved hjelp av
kontaktinformasjonen pa var webside.

Logg deg pa www.weber.com®.

Nar du har gjennomfert sjekk for gasslekkasje, skal du skru gasstilfgrselen av og skylle
forbindelsene med vann.

Remontering av kontrollpanelet

Al For montere kontrollpanelet igjen, utfer trinnne for “Fjern kontrollpanelet” som

tidligere beskrevet.
B) Bekreft at ledningene sitter godt. Se: “LYS".

/A ADVARSEL: Pass pa at alle delene er montert og at alle
mekaniske deler er helt trukket til fgr du bruker grillen. Hvis
du ikke etterkommer denne produktadvarselen, kan det fgre til
brann, eksplosjon eller konstruksjonsskade som resulterer i
alvorlig personskade eller dgd samt skade pa eiendom.

Grillene som vises i denne
brukerh&dndboken kan
variere litt fra den modellen
du har kjgpt.
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GASSINSTRUKSJONER

ETTERFYLLING AV PROPANBEHOLDER ( )

Vi anbefaler at du etterfyller LP-beholderen fgr den er helt tom.

Ta med LP-beholderen til en Propangass-forhandler for & fylle den.

Ta av gasstilfgrselen til beholderen:

A) Steng av gasstilfgrselen, og koble slangen og regulatoren fra beholderen. Folg den
spesielle illustrerte instruksjonene for tilkobling av regulatoren som passer til din
regulatortype.
al  Skru regulatortilkoblingen fra beholderen ved a vri den mot klokka (1).

b)  Skru regulatortilkoblingen fra beholderen ved & vri den med klokka (2) (3).
c) Dreiregulatorspaken med klokka (4) til av-stillingen. Trykk inn regulatorspaken
inntil den lgsner fra beholderen (5).
d) Skyv regulatorarmen til av-stillingen (6) (8). Skyv opp kraven pa regulatoren (7)
(9) for & koble fra beholderen.
B) Skift ut tom beholder med en som er full.

TILKOBLE PROPANBEHOLDEREN
Se “TILKOBLING AV PROPANBEHOLDER".

BRUK AV GRILL-LYS 1 )

Trykk pa VAKN OPP-knappen for a tenne grill-lyset. Lampen har en vippesensor som
slar pa lyset hvis lokket pa grillen dpnes, og slar det av nar lokket lukkes. Hvis lokket
er apent eller lukket i mer enn 30 minutter, vil grill-lyset deaktiveres. For & sl3 lyset pa
igjen, trykker du p& VAKN OPP-knappen (1).

MERKNAD: Lyset sl3r seq ikke AV ved § trykke p§ VAKN OPP-knappen.

\

REGULERINGSKNAPPER MED LYS TILKOBLING AV BATTERIHUS

Gassgrillen har reguleringsknapper med lys. Dette gjgr at du kan fininnstille

J

varmeinnstillingen, selv under darlige lysforhold. 1 SVART LEDNING ' B] m o
Trenger tre “D” alkaliske batterier. Gamle eller nye batterier, eller forskjellige typer ‘gé
batterier ma ikke blandes (standard, alkaliske eller oppladbare). Batterihylsen er
plassert inne i kabinettet pa venstre side. 2 GRONN LEDNING
Trykk pa stremknappen for & tenne det. @(
3 R@D LEDNING l
fusk
4 R@D LEDNING
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FOR DU BRUKER GRILLEN

SKYVE UT OPPSAMLINGSSKUFFE FOR
FETT OG ENGANGS DRYPPANNE

Grillen din er konstruert med et oppsamlingssystem for fett. Sjekk den uttrekkbare
oppsamlingsskuffen for fett og engangs dryppannen for fettoppsamling fer hver bruk.

Fjern overflgdig fett med en plastspatel, se illustrasjon. Hvis ngdvendig kan du vaske
oppsamlingsskuffen og dryppannen med s&pevann, skyll s& med rent vann. Skift
engangs dryppannen hvis ngdvendig.

A ADVARSEL: Sjekk den uttrekkbare oppsamlingsskuffen for
fett og dryppannen for fettoppsamling fgr hver bruk. Fjern
overflgdig fett for @ unnga en fettbrann. En fettbrann kan
forarsake alvorlig personskade eller skade pa eiendom.

A FORSIKTIG: Legg ikke aluminiumsfolie i den uttrekkbare
oppsamlingsskuffen for fett. «

KONTROLL AV SLANGE

Kontroller slangen for tegn pa brudd.

A ADVARSEL: Sjekk slangen om den har knekk, brudd, skrammer
eller kutt, far hver gang du bruker grillen. Hvis slangen er
skadet pa noen mate, ma du ikke bruke grillen. Bruk bare
Weber®-godkjent slange ved utskifting. Kontakt Kundeservice
hos din lokale forhandler ved hjelp av kontaktinformasjonen pa
var webside. Logg deg pd www.weber.com. «

€]
[€]
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TRYKKFUNKSJON PA TENNING

A Lokket ma alltid 8pnes fgr brennerne tennes. ( )

Al Hver reguleringsknapp har sin egen innebygde tennerelektrode. For & lage gnist ma
du trykke inn reguleringsknappen (1) og dreie den til START/HQY (2).

B) Dette vil starte en gasstrem og en gnist i tennerrgret pa brenneren (3). Du kan hgre
et “klikk” fra tenneren. Du vil 0gs se en oransje flamme p& 7 mm (3") - 12 mm (5")
som kommer fra tennerrgret pa brenneren pa venstre side av brenneren (4).

C) Fortsett a hold reguleringsknappen pa brenneren i to sekunder etter “klikket”.
Dette gjor at det strammer gass helt ned i brennerrgret (5) og sikrer tenning.

D) Sjekk at brenneren tennes ved 3 se ned gjennom grillristene. Du skal nd
se en flamme. Hvis brenneren ikke tenner pa forste forsgk, trykker du inn
reguleringsknappen og dreier til AV. Gjenta tenningsprosedyren en gang til.

/A ADVARSEL: Hvis brenneren ikke tennes, skru
reguleringsknappen til “AV” og vent fem minutter slik at
gassen luftes ut for du prgver igjen, eller fgr du prgver & tenne
med en fyrstikk.
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TENNING OG BRUK AV HOVEDBRENNER

TENNING AV HOVEDBRENNER

A FARE

Hvis du ikke apner lokket nar du tenner grillen, eller ikke
venter fem minutter for a lufte ut gassen hvis grillen ikke lar
seg tenne, kan dette resultere i en eksplosiv oppflamming som
kan forarsake alvorlig brannskade eller dgd.

Trykkfunksjon pa hovedbrenner

Merk: Hver reguleringsknapp har trykkfunksjon som lager en gnist fra tennerelektroden til
tennerrpret i brenneren. Du skaper energi til en gnist ved & trykke inn reguleringsknappen
og dreie til START/H@Y. Dette vil tenne hver enkelt brenner.

Al Apne lokket (1).
B) Pé&se at alle reguleringsknappene pa brenneren er slatt av (2). (Trykk inn
kontrollknappen og vri den med klokka for & sjekke at den star i AV-stilling.)

/A ADVARSEL: Reguleringsknappene pa brenneren ma sta i AV-
stilling for ventilen pa propanbeholderen slés pa.

C) Apne opp ventilen pa beholderen ved & bruke det aktuelle alternativet som passer
til din beholder og regulatortype (3).

/A ADVARSEL: Bgy deg ikke over grillen nar den er apen.

D) Trykk inn reguleringsknappen og drei til START/H@Y til du hgrer tennerklikket
- fortsett & holde inn reguleringsknappen i to sekunder. Dette vil skape gnist i
tenneren, tennerrgret pa brenneren og sa hovedbrenneren (4).

E) Sjekk at brenneren tennes ved & se ned gjennom grillristene. Du skal na se

en flamme (5). Hvis brenneren ikke tenner pa farste forsgk, trykker du inn
reguleringsknappen og dreier til AV. Gjenta tenningsprosedyren en gang til.

A\ ADVARSEL: Hvis brenneren ikke tennes, skru
reguleringsknappen til AV og vent fem minutter slik at gassen
luftes ut fgr du prever igjen, eller fgr du prgver a tenne med en
fyrstikk.

SLUKKING AV GRILLEN

Trykk inn og vri hver reguleringsknapp pa brenneren med klokka til AV-stilling. Sl& av
gasstilfgrselen ved kilden. ¢

Grillene som vises i denne
brukerhdndboken kan variere litt
fra den modellen du har kjgpt.
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TENNING OG BRUK AV HOVEDBRENNER

MANUELL TENNING AV HOVEDBRENNER ( )

A FARE

Hvis du ikke apner lokket nar du tenner grillen, eller ikke
venter fem minutter for a lufte ut gassen hvis grillen ikke lar
seg tenne, kan dette resultere i en eksplosiv oppflamming som
kan forérsake alvorlig brannskade eller dgd.

A) Apne lokket (1).
B) Pa&se at alle reguleringsknappene pd brenneren er slatt av (2). (Trykk inn
reguleringsknappen og vri den med klokka for & sjekke at den star i AV-stillingen.)

/A ADVARSEL: Reguleringsknappene pa brenneren ma sta i AV-
stillingen fgr ventilen pa propanbeholderen slas pa.

C) ,&pne opp ventilen pa beholderen ved & bruke det aktuelle alternativet som passer
til din beholder og regulatortype (3).

D) Sett fyrstikk i fyrstikkholderen og tenn den.

/A ADVARSEL: Bgy deg ikke over grillen nar den er apen. Grillene som vises i

denne brukerhandboken

kan variere litt fra den

E) Plasser fyrstikkholderen og tenn pa brenneren gjennom grillristene og Flavorizer®
bars for & tenne den brenneren som er valgt (4). .

F)  Trykk inn reguleringsknappen og drei til START/H@Y (5). modellen du har kjopt.

G) Sjekk at brenneren tennes ved a se ned gjennom grillristene. Du skal na se en \ J
flamme (6).

A ADVARSEL: Hvis brenneren ikke tennes, vrir du @
V)

reguleringsknappen til AV og vent fem minutter slik at gassen
luftes ut fgr du prgver igjen. « \
SLUKKING AV GRILLEN

Trykk inn og vri hver regulatorknapp pa brenneren med klokka til AV-stilling. SLa av
gasstilfgrselskilden. ¢
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GRILLTIPS 0G GODE RAD

e Grillen ma alltid forvarmes for steking. Sett alle brennerne pd H@Y-varme og lukk
lokket, varmes opp i 10 minutter, eller inntil termometeret viser 260 ° - 288 °C (500 °
- 550 °F).

e Brun kjsttet og stek med lokket pa, for & fa perfekt grillet kjott hver gang.

e Grilltidene i oppskriftene er basert pa 20 °C (70 °F) vaer og lite eller ingen vind.
Forleng grilltiden pa en kald dag eller dager med vind, eller i store hgyder. Forkort
steketiden i ekstremt varmt veer.

e Grilltidene kan variere pa grunn av veeret, eller mengden, stgrrelsen og formen pa
kjottet som grilles.

e Temperaturen pa gassgrillen kan bli varmere enn normalt de forste gangene den er i
bruk.

e Grillforholdene kan kreve justering av brennerreguleringene for & oppna riktige
steketemperaturer.

e Generelt vil store kjgttstykker trenge lengre steketid per kilo enn mindre kjgttstykker.
Grillrist med mange kjgttstykker trenger lenger steketid enn bare noen fa
kjottstykker. Mat som grilles i bokser, slik som bgnner i tomatsaus, vil trenge mer tid
hvis den stekes i en dyp kjele eller en lav stekepanne.

* Skjeer bort overflgdig fett fra biffer, kjattstykker og steker, ikke spar mer enn knapt
6,4 mm (2 ") med fett. Mindre fett gjgr det lettere a rengjere, og er en god garanti
mot stikkflammer.

e Kjott som er plassert pa grillristen direkte over brennerne kan trenge & vendes eller
flyttes til et mindre varmt omrade.

e Bruk heller tang enn en gaffel for & vende og handtere kjgtt, for @ unnga at
kjgttsaften siver ut. Bruk to spatler for & handtere hel fisk.

e Sla av alle brennerne og flytt kjgttet til et annet omrade pa grillristen, hvis det skulle
oppsta stikkflammer. Flammene vil slukke. Tenn pa grillen igjen etter at flammene
er slukket. BRUK IKKE VANN TIL A SLUKKE FLAMMER PA EN GASSGRILL.

¢ Kjott slik som gryterett eller tynne fiskefileter, trenger en beholder til steking.
Engangs foliepanner er godt egnet, men metallpanne med ildfaste hdndtak kan ogsa
brukes.

e Pass pd at oppsamlingsskuffen for fett og oppsamlingspannen er ren og uten
fastbrente rester.

e Legg ikke folie i den uttrekkbare oppsamlingsskuffen for fett. Dette kan hindre at
fettet flyter inn i oppsamlingspannen.

e Ved & bruke tidsur kan det varsle deg nar det er “gjennomstekt” og ikke “overstekt”.
.

FORVARMING

Weber®-gassgrillen er et energi-effektivt apparat. Den drives med en gkonomisk lav
BTU-sats. Forvarming av grillen fgr grilling er viktig. Tenn opp grillen i henhold til
instruksjonene i denne handboken. Forvarming: etter tenning dreier du alle brennerne
til START/H®Y, lukker lokket, og varmer opp inntil temperaturen star mellom 260 © og
288 ° C (500 °F og 550 °F), den anbefalte koketemperaturen. Dette vil ta 10 til 15
minutter avhengig av slike forhold som lufttemperatur og vind.

Du kan justere hver brenner for seg, som du gnsker. Kontrollinnstillingene er AV, START/
H@Y, MEDIUM, eller LAV.

Merk: Grillforholdene, slik som vind og veer, kan kreve justering av requleringsknappene for
3 oppna riktige grilltemperaturer.

Merk: Se pa feilspkingsdelen i denne handboken, hvis grillen mister varme under grillingen.

/A ADVARSEL: Ikke flytt Weber®-gassgrillen nar den er i bruk
eller fortsatt er varm.

Hvis brenneren slukker under grilling, apne lokket, skru av alle brennerne, og vent

fem minutter for du tenner pa ny. ¢

TILDEKKET STEKING

All grilling blir gjort med lokket nede for & gi jevn varmesirkulering. Gassgrill

steker som en varmluftsovn nar lokket er lukket. Termometeret i lokket viser
steketemperaturen inne i grillen. All forvarming og grilling gjeres med lokket pa. Ikke
kikk — du mister varme hver gang du lgfter pa lokket. ¢

AVRENNING 0G FETT

Flavorizer® bars er designet for & “rgke” riktig mengde med avrenninger for 3 gi
velsmakende steking. Overflgdig avrenning og fett vil samles i oppsamlingspannen
under den uttrekkbare oppsamlingsskuffen for fett. Dryppanner til engangsbruk som
passer i oppsamlingspannen er a fa kjgpt.

A ADVARSEL: Sjekk den uttrekkbare oppsamlingsskuffen for
fett og oppsamlingspannen for fettoppsamling fer hver bruk.
Fjern overflgdig fett for & unnga fettbrann i den uttrekkbare
oppsamlingsskuffen. ¢

FLAVORIZER®-SYSTEM

Nar det drypper kjsttsafter fra kjgttet pa de spesielt vinklede Flavorizer® bars, skaper
de rgk som gir kjgttet en uimotstaelig grillsmak. Takket veere den unike designen pa
brennere, Flavorizer® bars og fleksible temperaturreguleringer, blir ukontrollerte
stikkflammer eliminert, fordi DU kontrollerer flammene. P3 grunn av den spesielle
designen pa Flavorizer® bars og brennerne, renner overflgdig fett direkte gjennom den
uttrekkbare oppsamlingsskuffen for fett inn i oppsamlingspannen for fett.

SEAR STATION®

Weber®-gassgrillen din kan ha en brenner for bruning av tynt kjgtt og fisk. Sear
Station®-brenneren har en PA eller AV kontrollinnstilling som fungerer sammen med de
to naerliggende hovedbrennerne. Med de naerliggende brennerne kan du brune kjgttet
effektivt, mens du bruker andre grillomrader med moderat varme (se “SEAR STATION®
TENNING 0G BRUK"). ¢
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STEKEMETODER

Det viktigste & vite om grilling er hvilken stekemetode som skal brukes til et spesielt
kjott, direkte eller indirekte. Forskjellen er enkel: plasser kjgttet direkte over flammen,
eller arranger flammen pd begge sider av det. Bruke riktig metode er det den korteste
veien til flotte resultater — og den beste maten & sikre gjennomsteking. ¢

DIREKTE GRILLING

Den direkte metoden, som ligner steking, betyr at kjgttet blir stekt direkte over
varmekilden. For jevn steking skal kjsttet vendes en gang halvveis under grilltiden.

Bruk den direkte metoden pa kjgtt som tar mindre enn 25 minutter a steke: biffer,
kjottstykker, kebab, palser, gronnsaker, og mer.

Direkte grilling er ogsa ngdvendig for & brune kjgtt. Bruning skaper en vidunderlig
sprg, karamellisert struktur nar kjsttet treffer risten. Det gir ogsa fin farge og smak
pa hele overflaten. Det er en fordel & brune biffer, kjgttstykker, kyllingbryst, og store
kjottstykker.

For & brune kjgttet plasserer du det direkte over hgy varme i 2 til 5 minutter per side.
Mindre stykker trenger mindre tid for & brunes. Etter bruning avsluttes vanligvis
stekingen av kjottet ved en lavere temperatur. Du kan avslutte hurtigsteking av maten
med den direkte metoden; ved & bruke den indirekte metoden til lengre steking av
maten.

Du gjgr gassgrillen klar til direkte steking ved a forvarme grillen med alle brennerne
pa HOY. Plasser kjgttet pa grillristen, og juster deretter alle brennerne til temperaturen
som star i oppskriften. Lukk lokket pa grillen og lgft det bare opp for @ snu kjsttet eller
teste om det er ferdig, pa slutten av den anbefalte steketiden. ¢

INDIREKTE GRILLING

Den indirekte metoden ligner steking i ovn, men med flere fordeler som grillstrukturen,
smaken og utseendet, enn det du far i en ovn. Du skal tenne gassbrennerne pa begge
sider av kjottet, men ikke direkte under det, for & stille inn indirekte steking. Varmen
stiger og reflekteres i lokket og overflatene inne i grillen, og sirkulerer og steker kjgttet
sakte og jevnt pa alle sider, mye likt en varmluftsovn, slik at man ikke trenger & snu
kjottet.

Bruk den indirekte metoden pa kjgtt som trenger 25 minutter eller mer grilltid, eller
som er sa fintfelende at direkte flamme ville tgrke det ut eller svi det. Eksempler

er steker, ribber, hele kyllinger, kalkuner, og andre store kjgttstykker, sa vel som
fiskefileter.

Du gjgr gassgrillen klar til indirekte steking ved & forvarme grillen med alle brennerne
pa HOY. Juster sa brennerne pa hver side av kjgttet til temperauren som star i
oppskriften og sla av brenneren(e) som er direkte under kjgttet. Plasser steker, fjeerkre,
eller store kjgttstykker pa et grillstativ inne i en solid engangs foliepanne, for a & best
resultat. Tilsett vann i foliepannen for & unnga at dryppingen brenner fast, ved lengre
steketider. Saften som drypper ned kan du bruke til & helle over eller lage sauser. ¢

6 BRENNERE

o
.
S

2o

INDIREKTE METODE

Plasser kjgttet pa omradet pa grillristene mellom brennerne som er tent.
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TENNING OG BRUK AV SIDEBRENNER

TENNING AV SIDEBRENNEREN

A FARE

Hvis du ikke apner lokket nar du tenner sidebrenneren,

eller ikke venter fem minutter for 8 lufte ut gassen hvis
sidebrenneren ikke lar seg tenne, kan dette resultere i en
eksplosiv oppflamming som kan forarsake alvorlig brannskade
eller dgd.

s \

\ J

A)  Apne lokket p& sidebrenneren (1).

B) Sjekk at sidebrennerventilen er slatt av (Trykk reguleringsknappen inn og vri den
med klokka for a sikre at den star i AV-stillingen), og vri alle brennerne som ikke
brukes til AV-stillingen (trykk inn og vri med klokka) (2).

C) ,&pne opp ventilen pa beholderen ved & bruke det aktuelle alternativet som passer
til din beholder og regulatortype (3).

D) Trykk ned og vri reguleringsventilen p& sidebrenneren til START/HQY (4).

E) Trykk ned tennerknappen flere ganger slik at den klikker hver gang, inntil du ser en
flamme (5).

/A FORSIKTIG: Sidebrennerflammen kan vare vanskelig a se pa
en solskinnsdag.
/A ADVARSEL: Hvis sidebrenneren ikke tenner innen fem
sekunder:
a) Sla av reguleringsventilen pa sidebrenneren,
hovedbrennerne og gasstilfgrselskilden.
b) Vent fem minutter slik at gassen luftes ut fgr du prover
igjen, eller for du prover a tenne med en fyrstikk (se
“MANUELL TENNING AV SIDEBRENNER”). «

SLUKKING AV GRILLEN

Trykk inn og vri reguleringsknappen til sidebrenneren med klokka til AV-stillingen. Pass
pa at brenneren er slatt av og kald fer du lukker lokket p& sidebrenneren. ¢

MANUELL TENNING AV SIDEBRENNEREN

A FARE

Hvis du ikke apner lokket nar du tenner sidebrenneren,

eller ikke venter fem minutter for a lufte ut gassen hvis

sidebrenneren ikke lar seg tenne, kan dette resultereien

eksplosiv oppflamming som kan forarsake alvorlig brannskade
| eller dgd.

A)  Apne lokket p& sidebrenneren (1).

B) Sjekk at sidebrennerventilen er slatt av (2) (Trykk reguleringsknappen inn og vri
den med klokka for & sikre at den star i AV-stillingen), og vri alle brennerne som
ikke brukes til AV-stillingen (trykk inn og vri med klokka).

C) ,&pne opp ventilen pa beholderen ved & bruke det aktuelle alternativet som passer
til din beholder og regulatortype (3).

D) Settinn en fyrstikk i fyrstikkholderen og tenn den.

E) Hold fyrstikkholderen og tenn pa begge sider av sidebrenneren (4).

F) Trykk ned og vri reguleringsventilen p& sidebrenneren til START/H@Y (5).

A FORSIKTIG: Sidebrennerflammen kan vare vanskelig a se pa
en solskinnsdag.

A ADVARSEL: Hvis sidebrenneren ikke tenner innen fem
sekunder:
a) Sla avreguleringsventilen pa sidebrenneren,
hovedbrennerne og gasstilfgrselskilden.
b) Vent fem minutter slik at gassen luftes ut fgr du prover
igjen.
SLUKKING AV GRILLEN

Trykk inn og vri reguleringsknappen til sidebrenneren med klokka til AV-stillingen. Pass
pa at brenneren er slatt av og kald fer du lukker lokket p& sidebrenneren. ¢

O

2 AV

| <€ START/H@Y

Grillene som vises i
denne brukerhandboken
kan variere litt fra den
modellen du har kjgpt.

s \

Grillene som vises i
denne brukerhandboken
kan variere litt fra den
modellen du har kjept.
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SEAR STATION® TENNING 0G BRUK

SEAR STATION®, TENNE BRENNEREN ( )

A FARE

Hvis du ikke apner lokket nar du tenner grillen, eller ikke
venter fem minutter for a lufte ut gassen hvis grillen ikke lar
seg tenne, kan dette resultere i en eksplosiv oppflamming som
kan fordrsake alvorlig brannskade eller dgd.

Sear Station®-brenneren har en pa- eller av- reguleringsinnstilling. For & tenne Sear
Station®-brenneren ma du fgrst tenne de to naerliggende hovedbrennerne.

Narliggende hovedbrenner, trykkfunksjon

Merk: Hver reguleringsknapp pd hovedbrenneren har trykkfunksjon som lager en gnist fra
tennerelektroden til tennerrgret i brenneren. Du skaper energi til en gnist ved & trykke inn
reguleringsknappen og dreie til START/H@Y. Dette vil tenne hver enkelt brenner.

/A ADVARSEL: Sjekk slangen om den har knekk, brudd, skrammer Grillene som vises i
eller kutt, fer hver gang du bruker grillen. Hvis slangen er denne brukerh&ndboken
skadet pd noen mate, ma du ikke bruke grillen. Bruk bare kan variere litt fra den
Weber®-godkjent slange ved utskifting. Kontakt Kundeservice modellen du har kjopt.
hos din lokale forhandler ved hjelp av kontaktinformasjonen pa

var webside. ( )
Logg deg pd www.weber.com®. @ @
Al Apne lokket (1). \ \J }

B) P&se at alle reguleringsknappene pa brenneren er slatt av (2). (Trykk inn
kontrollknappen og vri den med klokka for & sjekke at den star i AV-stilling.)

C) ,&pne opp ventilen pa beholderen ved & bruke det aktuelle alternativet som passer O
til din beholder og regulatortype (3).

/A ADVARSEL: Bgy deg ikke over grillen nar den er apen.

D) Tenn hver nzrliggende Sear Station®-hovedbrenner (4). Trykk inn
reguleringsknappen og drei til START/H®Y til du hgrer tennerklikket - fortsett
a holde inn reguleringsknappen i to sekunder. Dette vil skape gnist i tenneren,
tennerrgret pa brenneren og sa hovedbrenneren. \ J

E) Sjekk at brenneren tennes ved & se ned gjennom grillristene (5). Du skal na
se en flamme. Hvis brenneren ikke tenner pa forste forsgk, trykker du inn
reguleringsknappen og dreier til AV. Gjenta tenningsprosedyren en gang til.

Lys pa Sear Station®-brenner: Tennes av en nzrliggende tent hovedbrenner

F]  Vrireguleringsknappen pa Sear Station®-brenneren til stillingen PA (6).

G) Sjekk om brenneren er tent ved & se om det er en flamme (7). + +

A\ ADVARSEL: Sla brennerreguleringen AV, hvis det ikke tennes OFF ON
innen fem sekunder, vent fem minutter, og gjenta trinnene \ J
F og G, eller se instruksjonene “SEAR STATION® MANUELL
TENNING AV BRENNER”.

A ADVARSEL: Hvis brenneren ikke tennes, skru
reguleringsknappen til AV og vent fem minutter slik at gassen
luftes ut fer du prever igjen, eller fgr du prgver d tenne med en
fyrstikk.

Merk: Se “VEDLIKEHOLD” for & ta av brenneren og
rengjgringsprosedyre. ¢
SLUKKING AV GRILLEN

Trykk inn og vri hver reguleringsknapp pa brenneren med klokka til AV-stilling. Sl& av
gasstilfgrselen ved kilden. #
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SEAR STATION® TENNING 0G BRUK

SEAR STATION® MANUELL TENNING AV BRENNEREN

A FARE

Hvis du ikke apner lokket ndr du tenner grillen, eller ikke
venter fem minutter for a lufte ut gassen hvis grillen ikke lar
seg tenne, kan dette resultere i en eksplosiv oppflamming som
kan forarsake alvorlig brannskade eller dgd.

Sear Station®-brenneren har en pa- eller av- reguleringsinnstilling. For a tenne Sear
Station®-brenneren ma du fgrst tenne de to neerliggende hovedbrennerne.

Narliggende hovedbrenner, trykkfunksjon

Merk: Hver reguleringsknapp pd hovedbrenneren har trykkfunksjon som lager en gnist fra
tennerelektroden til tennerrgret i brenneren. Du skaper energi til en gnist ved & trykke inn
reguleringsknappen og dreie til START/H@Y. Dette vil tenne hver enkelt brenner.

A) Apne lokket (1).

B) Forsikre at hver narliggende Sear Station®-hovedbrenner er tent, ved visuelt &
kontrollere flammen (2).

C) Sett fyrstikk i fyrstikkholderen og tenn den.

/A ADVARSEL: Bgy deg ikke over grillen nar den er apen.
D) Plasser fyrstikkholderen og tenn pa brenneren gjennom grillristene og Flavorizer®

bars for & tenne Sear Station®-brenneren (3). .
E) Trykk inn reguleringsknappen pa Sear Station® og vri til stillingen PA (4).

/A ADVARSEL: Hvis brenneren ikke tennes, vrir du
reguleringsknappen til AV og venter fem minutter slik at
gassen luftes ut for du prever igjen.

Merk: Se “VEDLIKEHOLD” for & ta av brenneren og
rengjgringsprosedyre. ¢

SLUKKING AV GRILLEN

Trykk inn og vri hver reguleringsknapp pa brenneren med klokka til AV-stilling. Sla av
gasstilfgrselen ved kilden. ¢

BRUKE SEAR STATION®

Weber®-gassgrillen din har en bruningsbrenner for bruning av kjgtt slik som biff, deler
av fjeerkre, fisk og koteletter.

Bruning er en direkte grillteknikk som bruner overflaten pa kjgttet ved hgy temperatur.
Ved & brune begge sidene pa kjgttet vil du fa en mer delikat smak med karamellisering
av kjgttets overflate. Bruning vil ogsa gi kjsttet fint utseende med bruningsmerker fra
grillristene. Dette sammen med kontrasten pa strukturen og smaken gjor kjgttet mer
delikat pa tallerkenen.

Sear Station®-brenneren har en pa eller av reguleringsinnstilling som fungerer
sammen med de to naerliggende hovedbrennerne. Med de nzrliggende brennerne kan
du brune kjgttet effektivt mens du bruker andre grillomrader med moderat varme.

Fgr bruningen bgr du sette alle hovedbrennerne pa H@Y i 15 minutter for & forvarme
grillen. Merk: Grill alltid med lokket p3 for & fa maksimal varme og for § unngd
stikkflammer.

N&r grillen er forvarmet kan du sla de ytre brennerne av eller ned pa lav. La de to
senterbrennerne sta pa H@Y og tenn Sear Station®-brenneren.

Plasser kjottet direkte over Sear Station®. Du kan brune hver side fra ett til fire
minutter, avhengig av kjgttype og tykkelse. Du kan snu kjgttet en kvart runde for & fa
kryssende bruningsmerker (1) fgr du bruner den andre siden pa samme mate.

Nar du er ferdig med bruningen kan du avslutte grillingen ved a flytte kjgttet til mer
moderat varme over de utvendige brennerne for a fa gnsket gjennomsteking.

Nar du far mer erfaring med a bruke Sear Station®, oppfordrer vi deg til & forsgke med
forskjellige bruningstider for & finne det resultatet som passer best for deg. ¢

Grillene som vises i denne
brukerhéndboken kan variere litt
fra den modellen du har kjgpt.

\ J

6 BRENNERE
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TENNING 0G BRUK AV SMOKERBRENNER

TENNING AV SMOKERBRENNER ( )

A FARE

Hvis du ikke apner lokket nar du tenner grillen, eller ikke
venter fem minutter for 3 lufte ut gassen hvis grillen ikke lar
seg tenne, kan det resultere i en eksplosiv oppflamming som
kan forarsake alvorlig brannskade eller dgd.

Trykkfunksjon pa rokeboksbrenner

Merk: Reguleringsknappen har trykkfunksjon som lager en gnist fra tennerelektroden til
tennerrpret i brenneren. Du skaper energi til en gnist ved & trykke inn reguleringsknappen
og dreie til START/H@Y. Dette vil tenne rokeboksbrenneren.

/A ADVARSEL: Sjekk slangen om den har knekk, brudd, skrammer
eller kutt, fgr hver gang du bruker grillen. Hvis slangen er
skadet pa noen mate, ma du ikke bruke grillen. Bruk bare
Weber®-godkjent slange ved utskifting. Kontakt Kundeservice

Grillene som vises i denne

hos din lokale forhandler ved hjelp av kontaktinformasjonen pa brukerhandboken kan variere litt

var webside. fra den modellen du har kjgpt.

Logg deg pa www.weber.com®. \ J
Al épne grillokket (1). - \

B) Apne rgkebokslokket (2).

C) Fyll rgkeboksen med trebiter eller treflis som har ligget i blgt i vann (3).

D) Pase at alle reguleringsknappene pa brennerne som ikke er i bruk er slatt AV (4).
(Trykk inn reguleringsknappen og vri den med klokka for & sjekke at den star i
stillingen AV.)

/A ADVARSEL: Reguleringsknappene pa brenneren ma sta i AV-

stilling for ventilen pa propanbeholderen slés pa.

E) Apne opp ventilen p& beholderen ved & bruke det aktuelle alternativet som passer
til din beholder og regulatortype (5).

/A ADVARSEL: Len deg ikke over den apne grillen mens du tenner
opp. . J

F]  Trykk inn reguleringsknappen og drei til START/H®Y til du hgrer tennerklikket (6), p \
fortsett & holde inn reguleringsknappen i to sekunder. Dette vil skape gnist i

tenneren, tennerrgret pa brenneren og sa hovedbrenneren. O — o--- G
G)

Sjekk at brenneren tennes ved & se ned gjennom grillristene (7). Du skal na
se en flamme. Hvis brenneren ikke tenner pa forste forsgk, trykker du inn
reguleringsknappen og dreier til AV. Gjenta tenningsprosedyren en gang til. + + +

A FARE AV START/HOY LAV

Hvis brenneren ikke tennes, skrur du reguleringsknappen til
AV og venter fem minutter slik at gassen luftes ut far du prover
igjen, eller for du prgver a tenne med en fyrstikk (se “MANUELL
TENNING AV SMOKERBRENNER”).

H) Steng rokeboksdekslet nar trebitene begynner & smuldre opp og drei
reguleringsknappen til LAV (8). ¢

SLUKKING AV GRILLEN

Trykk inn og vri hver reguleringsknapp p& brenneren med klokka til AV-stilling. Sl& av
gasstilfgrselen ved kilden. #
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TENNING 0G BRUK AV SMOKERBRENNER

MANUELL TENNING AV SMOKERBRENNER ( )

/A ADVARSEL: Sjekk slangen om den har knekk, brudd, skrammer
eller kutt, fer hver gang du bruker grillen. Hvis slangen er
skadet pa noen mate, ma du ikke bruke grillen. Bruk bare
Weber®-godkjent slange ved utskifting. Kontakt Kundeservice
hos din lokale forhandler ved hjelp av kontaktinformasjonen pa
var webside.

Logg deg pd www.weber.com®.

A) Apne lokket (1).

A FARE

Hvis du ikke apner lokket nar du tenner grillen, eller ikke
venter fem minutter for a lufte ut gassen hvis grillen ikke lar
seg tenne, kan det resultere i en eksplosiv oppflamming som

kan forarsake alvorlig brannskade eller dgd. A

Grillene som vises i
denne brukerhandboken
kan variere litt fra den
modellen du har kjgpt.

B) Apne rgkebokslokket (2).

C) Fyll rgkeboksen med trebiter eller treflis som har ligget i blgt i vann (3).

D) Pa&se at alle reguleringsknappene pd brennerne som ikke er i bruk er slatt AV (4).
(Trykk inn reguleringsknappen og vri den med klokka for & sjekke at den star i N o
stillingen AV.)

/A ADVARSEL: Reguleringsknappene pa brenneren ma sta i AV-

stilling for ventilen pa propanbeholderen sls pa.

E) 7—\pne opp ventilen pa beholderen ved & bruke det aktuelle alternativet som passer k v }
til din beholder og regulatortype (5).
F) Sett en fyrstikk i fyrstikkholderen og tenn den. O
G) Plasser fyrstikkholderen og tenn pa brenneren gjennom grillristene og Flavorizer®
bars for & tenne smokerbrenneren (6).

/A ADVARSEL: Len deg ikke over den apne grillen mens du tenner
opp.

H) Trykk inn reguleringsknappen pa smokerbrenneren og drei tit START/H@Y (7).
I} Sjekk at brenneren tennes ved & se ned gjennom grillristen (8). \

A FARE

Hvis smokerbrenneren ikke tennes, vrir du reguleringsknappen
til AV og venter fem minutter slik at gassen luftes ut fgr du
prever igjen.

J] Steng rokeboksdekslet nar trebitene begynner & smuldre opp og drei
reguleringsknappen til LAV (9). ¢

SLUKKING AV GRILLEN

Trykk inn og vri hver reguleringsknapp pa brenneren med klokka til AV-stilling. Sla av
gasstilfgrselen ved kilden. ¢
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BRUKE SMOKER (RGKEBOKS) f )

Rokeboksen bruker krydrede treflis. Vi anbefaler bruk av finértreflis fordi de tenner og
lager rgk hurtigere, noe som gir bedre resultater med hurtigere steking av kjgtt som
biff, hamburgere og kjgttstykker, etc. For lengre steking av kjstt som steker, kylling og
kalkun, etc., anbefaler vi & bruke storre trestykker fordi de tenner sakte og avgir rek
over lengre tid. Nar du far erfaring med & bruke rekeboks, vil vi oppmuntre deg til &
prove forskjellige kombinasjoner av treflis og -stykker, for & finne den rekesmaken som
passer deg best.

Start med & legge treflisene i vann minst 20 minutter fgr bruk. (Vatt tre vil produsere
mer rgkesmak). Plasser en handfull med treflis eller noen fa stgrre trebiter i bunnen
av rgkeboksen (1). Nar du far erfaring med rgking, gker eller minsker du mengden med
tre, s& det passer din smak.

Merk: Grill alltid med lokket lukket for & la roken komme helt inn i kjgttet. Tenn
smokerbrenneren ved & folge instruksjonene for “TENNING AV SMOKERBRENNER". Nar
trebitene begynner & smuldre opp dreier du reguleringsknappen til LAV.

Rekingen vil begynne om ca. 10 minutter og vare s lenge som 45 minutter. Etterfyll
rokeboksen med treflis og/eller trestykker, hvis du vil ha mer reksmak. Hold lokket pa
grillen lukket under steking.

Merk: Etter at rokeboksen er etterfylt, vil det ta ca. 10 til 15 minutter for rokingen starter
igjen. Rokeboksen kan brukes til kjott-, fiaerkre- og fiskeoppskrifter. Stek med lokket pa i
henhold til tiden som indikeres i tabellene eller oppskriftene.

A FARE

Ikke bruk brennbar vaeske i rekeboksen for a tenne opp
trebitene. Dette kan forarsake alvorlig brannskade. «

RENGJORING AV SMOKER
Tem rgkeboksen for aske for a gi riktig luftstrgm, fgr hver gang den brukes.

Merk: Roking gir et “rok”-belegg pa overflaten av rokeboksen. Disse restene kan ikke fiernes
og vil ikke ha innvirkning pa driften av rekeboksen. “Roke"-belegget vil i mindre grad samles
pa innsiden av gassgrillen. Disse restene behgver ikke 4 fjernes og vil ikke ha noen negativ
innvirkning pa gassgrillen.
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TENNING OG BRUK AV ROTISSERIEBRENNER

TENNING AV ROTISSERIEBRENNER ( )
Trykkfunksjon pa rotisseriebrenner

Merk: Hver reguleringsknapp har trykkfunksjon som lager en gnist fra tennerelektroden til
tennerroret i brenneren. Du skaper energi til en gnist ved & trykke inn reguleringsknappen
og dreie til START/H@Y. Dette vil tenne hver enkelt brenner.

s \

A V/ER OPPMERKSOM PA: LES DETTE F@R DU TENNER
ROTISSERIEBRENNEREN

Vent noen sekunder for at gasstilfgrselsledningen skal fylles,
for tenning av rotisseriebrenneren, hvis den ikke har veert i
bruk pa en stund.

Nar trykktenneren brukes vil du se et flammebluss som
beveger seg fra venstre mot overflaten pa rotisseriebrenneren,
og den er ikke tent fgr hele keramikkoverflaten har flamme.

Start med a telle 20 sekunder fgr reguleringsknappen pa

. . . Grillene som vises i
rotisseriebrenneren slippes.

denne brukerhandboken
kan variere litt fra den

Overflaten pa rotisseriebrenneren vil glgde rgdt nar brenneren .
modellen du har kjgpt.

er helt opptent.

s \ s \

A FARE 3)
Hvis du ikke dpner lokket ndr du tenner grillen, eller ikke C > )
venter fem minutter for a lufte ut gassen hvis grillen ikke lar
seg tenne, kan det resultere i en eksplosiv oppflamming som O
kan forarsake alvorlig brannskade eller dgd.

A FORSIKTIG: Flammen pa rotisseriebrenneren kan vaere
vanskelig a se pa en solskinnsdag.
A ADVARSEL: Sjekk slangen om den har knekk, brudd, skrammer

eller kutt, fgr hver gang du bruker grillen. Hvis slangen er . g
skadet pa noen mate, ma du ikke bruke grillen. Bruk bare en - \
Weber®-godkjent slange ved utskifting. Kontakt Kundeservice

hos din lokale forhandler ved hjelp av kontaktinformasjonen pa O o--- G

var webside. Logg deg pd www.weber.com®.

A) Apne lokket (1). + + +

B) Tavarmeristen og grillristene av grillboksen (2).
C) P&se at alle reguleringsknappene pé brenneren er slétt av (3). (Trykk inn AV START/HOY LAV
kontrollknappen og vri den med klokka for & sjekke at den star i AV-stilling.)

/A ADVARSEL: Reguleringsknappene pa brenneren ma sta i AV-
stilling for ventilen pa propanbeholderen slas pa.

D) ,&pne opp ventilen pa beholderen ved & bruke det aktuelle alternativet som passer
til din beholder og regulatortype (4).

/A ADVARSEL: Bgy deg ikke over grillen nar den er apen.

E) Trykk inn reguleringsknappen og drei til START/H@Y. Dette vil gi gnist i tenneren og
tenne rotisseriebrenneren. Forsett & bruke trykktenneren inntil rotisseriebrenneren
er opptent. Fortsett & holde reguleringsknappen ned i tjue sekunder etter at
brenner er opptent. Slipp reguleringsknappen (5).

F) Sjekk om brenneren er tent ved & se om rotisseriebrenneren glgder rgdt (6).

A ADVARSEL: Hvis rotisseriebrenneren ikke tennes, skru
reguleringsknappen til AV, og vent fem minutter slik at gassen
luftes ut fgr du prever igjen, eller fgr du prgver a tenne med en

fyrstikk.
Merk: Nar rotisseriet brukes med lokket lukket, m& det bare tennes to hovedbrennere pa
hver side av kjottet [se GRILLMETODER-INDIREKTE STEKING]. Sjekk kjattet med jevne

mellomrom for & hindre oversteking pa utsiden. Steng av rotisseriebrenneren med en gang
kjottet er brunet til snsket farge. Avslutt stekingen pa indirekte varme.

SLUKKING AV GRILLEN

Trykk inn og vri reguleringsknappen pa rotisseriebrenneren med klokka til stillingen AV.
Sla av gasstilfgrselen ved kilden. ¢
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MANUELL TENNING AV ROTISSERIEBRENNER ( )
A V/ER OPPMERKSOM PA: LES DETTE F@R DU TENNER
ROTISSERIEBRENNEREN

Vent noen sekunder for at gasstilfgrselsledningen skal fylles,
for tenning av rotisseriebrenneren, hvis den ikke har vaert i
bruk pa en stund.

Nar det holdes en fyrstikk pa rotisseribrenneren vil du se et
flammebluss som beveger seg fra venstre mot overflaten
pa rotisseriebrenneren, og den er ikke tent fgr hele
keramikkoverflaten har flamme.

Start med a telle 20 sekunder fgr reguleringsknappen pa
rotisseriebrenneren slippes.

Overflaten pa rotisseriebrenneren vil glgde rgdt ndr brenneren

er helt opptent.
, \ Grillene som vises i
A FARE denne brukerhdndboken
. . o o i . kan variere litt fra den
Hvis du ikke apner lokket nar du tenner grillen, eller ikke modellen du har kjgpt.
venter fem minutter for a lufte ut gassen hvis grillen ikke lar . )
seg tenne, kan det resultere i en eksplosiv oppflamming som p \

kan forérsake alvorlig brannskade eller dgd.

A FORSIKTIG: Flammen pa rotisseriebrenneren kan vaere \ Y }
vanskelig a se pa en solskinnsdag.

A ADVARSEL: Sjekk slangen om den har knekk, brudd, skrammer O
eller kutt, fgr hver gang du bruker grillen. Hvis slangen er

skadet pa noen mate, ma du ikke bruke grillen. Bruk bare en
Weber®-godkjent slange ved utskifting. Kontakt Kundeservice
hos din lokale forhandler ved hjelp av kontaktinformasjonen pa
var webside. Logg deg pa www.weber.com®. { J
Al Apne lokket (1).
B) Tavarmeristen og grillristene av grillboksen (2).

C) P&se at alle reguleringsknappene pé brenneren er slétt av (3). (Trykk inn
reguleringsknappen, og vri den med klokka for & sjekke at den star i AV-stilling.)

/A ADVARSEL: Reguleringsknappene pa brenneren ma sta i AV-
stilling for ventilen pa propanbeholderen slas pa.

D) ,&pne opp ventilen pa beholderen ved & bruke det aktuelle alternativet som passer
til din beholder og regulatortype (4).

E) Sett en fyrstikk i fyrstikkholderen og tenn den.

F] Hold fyrstikkholderen og tenn pa hgyre side av rotisseriebrenneren (5).

/A ADVARSEL: Bgy deg ikke over grillen nar den er apen.
G) Trykk ned reguleringsknappen pa rotisseriebrenneren og vri tit START/H@Y. Fortsett

a holde reguleringsknappen ned i tjue sekunder etter at brenner er opptent (6).
H) Sjekk om brenneren er tent ved & se om rotisseriebrenneren glgder rgdt (7).

A ADVARSEL: Hvis rotisseriebrenneren ikke tennes, vrir du
reguleringsknappen til AV og venter fem minutter slik at
gassen luftes ut fer du prgver igjen.

Merk: Nar rotisseriet brukes med lokket lukket, ma det bare tennes to hovedbrennere under

kjottet (se “GRILLMETODER-INDIREKTE STEKING"). Sjekk kjattet med jevne mellomrom for

d hindre oversteking pa utsiden. Steng av rotisseriebrenneren med en gang kjottet er brunet
til nsket farge. Avslutt stekingen pa indirekte varme. ¢

SLUKKING AV GRILLEN

Trykk inn og vri reguleringsknappen pa rotisseriebrenneren med klokka til stillingen AV.
Sla av gasstilfgrselen ved kilden. ¢
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TENNING OG BRUK AV ROTISSERIEBRENNER

VIKTIGE BESKYTTELSESENHETER

MERK: For du bruker rotisserien, mal maten pa det bredeste punktet. Hvis den overstiger
241,8 mm, er den for stor til & passe pé rotisserien. Hvis den er for stor, kan maten
tilberedes med en stekholder og indirekte grillemetode.

/A ADVARSLER

Les alle instruksjoner fgr du bruker rotisserien.

Denne rotisserien er kun for utendgrs bruk.

M3 ikke utsettes for regn.

Ikke bruk rotisserien til noe annet enn det tiltenkte formalet.
Denne rotisserien er ikke for bruk av barn.

Ikke rgr de varme overflatene. Bruk grillhansker.

Kontroller at motoren er avslatt fgr du legger den pa
motorbraketten.

Fjern motoren og oppbevar den pa et tort sted nar den ikke er i
bruk.

Koble motoren fra stikkontakten nar den ikke er i bruk eller fgr
rengjgring.

Ikke bruk rotisseri-motoren dersom det er noe feil med den.
Ikke bruk rotisseri-motoren dersom ledningen eller pluggen
er skadet.

Ikke la stremledningen henge over en skarp kant eller varm
overflate.

For & beskytte mot elektriske farer ma du ikke senke
ledningen, stgpselet eller motoren ned i vann eller andre
vasker.

Det folger med en kort stresmledning for & redusere risikoen
for & snuble over ledningen. Skjsteledninger kan brukes, men
forsiktighet ma tas for & unnga & snuble over kabelen.

Hvis du bruker en skjgteledning, ma den vaere beregnet for
utendgrs bruk og oppgitt til 10A / 230V.

Nar du bruker en skjgteledning, sgrg for at den ikke er i
kontakt med varme eller skarpe overflater.

Bruk den korteste lengden av skjgteledning som er mulig. lkke
koble to eller flere skjgteledninger sammen.

For a redusere risikoen for elektrisk stgt, hold pluggen pa
skjotekabelen torr og opp fra bakken.

Apparatet skal kobles til en stikkontakt med en jordet kontakt.
Hvis det benyttes en elektrisk adapter, ma den jorde apparatet.
Pass alltid pa at den elektriske kontakten som brukes har
riktig spenning (230 V).

Hvis ikke disse advarslene fglges kan det fgre til elektrisk
stgt, som kan resultere i alvorlig personskade eller skade pa
eiendom. ¢

> B BB B B BPBPPBPBRBD

B

> BBB> B B B P

BRUKE ROTISSERIE
/A ADVARSEL: Still inn rotisseriet med kjott for brenneren tennes.

A} For & stille inn rotisserimotoren, trykker du pa knappen pa det uttrekkbare panelet
til rotisseriet(1). Dra rotisseriepanelet oppover. Trykk pa ldsehaken (2) inntil den
l3ses pa plass.

B)] Ta utden elektriske ledningen og sett den i en stremkilde.

A FORSIKTIG: Ikke fgr den elektriske ledningen til
rotisseriemotoren gjennom apningen i den uttrekkbare
rotisseriedpningen til sidebordet.

/A FORSIKTIG: Kontroller stremledningen for hvert bruk.
Hvis ledningen er skadet, skal den ikke brukes. Kontakt
Kundeservice hos din lokale forhandler ved hjelp av
kontaktinformasjonen pa var webside.

Logg deg pa www.weber.com®,

C] Pé&se at handtaket til rotisserieakselen er ordentlig festet. Skyv ett av spydene
gjennom hgyre side av rotisserieakselen, og sgrg for at spissene vender mot venstre
og skruen til gaffelen vender ned (3).

D] Trykk rotisserieakselen gjennom midten av kjgttet. Sett spissene pa gaffelspydene
inn i kjottet. Kjgttet bgr sentreres pa akselen. Trekk til skruen pa gaffelspydet (4).

E) Sett et annet gaffelspyd pa rotisserieakselen, og segrg for at spydene vender mot
heyre og at skruen pa gaffelspydet vender opp. Sett spissene pa gaffelspydene inn i
kjottet. Trekk til skruen pd gaffelspydet (5).

F) Sett pilenden pa rotisserieakselen inn pa motoren. Senk rotisseriespydet i sporene
pa grillboksen (6).

28



TENNING OG BRUK AV ROTISSERIEBRENNER

G) Rotisserieakselen skal rotere slik at den tunge siden av kjgttet eller fjeerkreet ( )
roterer ned mot bunnen. Det kan veaere ngdvendig 3 ta av grillristene og varmeristen @
for & gi full rotering pa akselen, hvis det er store kjgttstykker. Sett kjgttet pa igjen
hvis det er ngdvendig, for 3 f& bedre balanse. Q

H) Ta av handtaket til rotisserieakselen, handtaket har venstregjenger, ved a dreie
handtaket med klokka inntil det gar av gjengene (7).

/A FORSIKTIG: Handtaket kan vaere varmt hvis det er festet til .
rotisserieakselen under stekingen. Du ma ikke steke med .
handtaket montert.

I} SLa pa motoren.

ROTISSERIESTEKING ﬂ

e Kjottstykker (unntatt fizerkre og malt kjott) ber ligge i romtemperatur far steking. (20
til 30 minutter bgr passe til det fleste kjsttyper. Hvis det er frosset ma det tines for
steking.)

e Bind opp kjatt eller fjeerkre med en trad, hvis ngdvendig, for & gjgre formen sa jevn

som mulig for den settes pa spydet.

Ta av grillristene og varmeristen for at kjgttet skal rotere fritt.

Folg tenningsinstruksjonene for rotisseriebrenner.

Still rotisseriebrenneren pa middels-hgy basert pa lufttemperaturen utenders.

Plasser kjgttet innenfor omradet til brenneren.

Plasser en dryppanne direkte under kjsttet pa toppen av Flavorizer® bars, hvis du

gnsker & spare dryppingen til & helle over.

¢ Trinnene for tillaging av kjgtt er de samme for rotisseriesteking som for vanlig
steking.

e All grilling blir gjort med lokket p&.

* Hvis kjattet er for stort eller har uregelmessige former, kan det ikke rotere ordentlig
og ber grilles med den indirekte metoden uten bruk av rotisseriet.

e Rgkeboks kan brukes i tillegg til rotisserie for & gir mer rgksmak.

Merk: N&r rotisseriebrenneren brukes vil ikke grilltermometeret reflektere temperaturen pa

innsiden av stekeboksen.

/A FORSIKTIG: For du tar rotisseriet med det stekte kjottet av
grillen, ma du huske pa a sette handtaket pa rotisserieakselen
tilbake, ved a dreie det mot klokka inntil det er ordentlig festet
pa akselen.

LAGRING AV ROTISSERIE MOTOREN

A Fer du trekker inn rotisseriet i sidebordet, ma du ta ut den elektriske ledningen og
sette kontakten/elektriske ledningen forsiktig i lagringsomradet til rotisseriet (1).

A FORSIKTIG: Hvis du ikke lagrer stremledningen til rotisserie
skikkelig, kan det fgre til skader pa stramledningen nar du
apner og lukker panelet til rotisserie.

B) Lsgsne det uttrekkbare rotisseriepanelet ved & bruke pekefingeren (2). Trykk panelet
ned til det (8ses pa plass (3).

LAGRING AV ROTISSERIESPYDET

A Fjern gaflene fra rotisseriespydet. Sett tilbake handtaket pa rotisserieakselen.
Sett spydet forsiktig inn i kabinettet ved & skyve det gjennom hullet i det hgyre
sidepanelet (1).

A FORSIKTIG: Ikke la rotisseriespydet komme i kontakt med noen
gassledninger.

B) Lagre rotisseriegaflene ved & plassere dem pa krokene som sitter pa
oppsamlingspannen i grillkabinettet (2).

J
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FEILSOKING

PROBLEM

SJEKK

LASNING

Brenneren brenner med en gul eller oransje flamme, i
tillegg til gasslukt (dette er normatlt for tenningsrgret
pa brenneren).

Kontroller om edderkopp-/insektnettene har hindringer
(blokkering av hull).

Rengjor edderkopp-/insektnettene. Se “ARLIG
VEDLIKEHOLD".

Symptomer:

Brennerne kan ikke tennes, eller brennerne har

en liten flakkende flamme i stillingen H@Y, eller
steketemperaturen nar bare 250 ° til 300 ° i stillingen
HOY.

Enkelte land har regulatorer med en sikkerhetsinnretning
for overfladig gasstrem.

Sikkerhetsinnretningen for overflgdig strem, som er en
del av forbindelsen mellom grillen og beholderen, kan
veere aktivert.

Hvis du skal gjeninnstille sikkerhetsinnretningen for
overflgdig stram, ma du sl3 av alle reguleringsknapper
pa brenneren og beholderventilen. Koble regulatoren
fra beholderen. Vri reguleringsknappene pa brenneren
til HAY. Vent minst 1 minutt. Vri reguleringsknappene
pa brenneren til AV. Koble regulatoren til beholderen
igjen. Vri beholderventilen sakte p&. Se “TENNING AV
HOVEDBRENNER™.

Brenneren tenner ikke, eller flammen er lavi stillingen
HOY.

Er LP-gassbeholdningen lav eller tom?

Etterfyll LP-beholderen.

Er drivstoffslangen bgyd eller har knekk?

Rett inn slangen.

Kan brenneren tennes med en fyrstikk?

Hvis brenneren lar seg tenne med en fyrstikk, s& sjekk
tenningssystemet.

Brukte du trykktenneren flere ganger inntil
hovedbrenneren tente? Se “TENNING AV
HOVEDBRENNER".

Husk pa & holde reguleringsknappen inne i to sekunder
etter trykktenningen, og du ser en oransje flamme fra
tennerrgret pa brenneren.

Fungerer tenneren? Ser du en gnist nar du bruker
trykktenneren flere ganger?

Prgv manuell tenning av brenneren. Se "MANUELL
TENNING AV HOVEDBRENNER”. Ring Kundeservice.

Stikkflammer blusser opp:

A FORSIKTIG: Legg ikke aluminiumsfolie
i den uttrekkbare oppsamlingsskuffen
for fett.

Forvarmer du grillen slik det er anbefalt?

Alle brennerne skal std pa H@Y i 10 til 15 minutter ved
forvarming.

Er grillristene og Flavorizer® bars dekket med for mye
brent fett?

Rengjgr grundig. Se "RENGJ@RING™.

Er den utrekkbare oppsamlingsskuffen for fett
skitten, og forarsaker at fettet ikke strammer til
oppsamlingspannen?

Rengjer oppsamlingsskuffen for fett.

Brennerflammen har feil mgnster. Flammen er lav ndr
brenneren star pd H@Y. Flammene gar ikke langs hele
lengden av brennerrgret.

Er brennerne rene?

Rengjgr brennerne. Se "VEDLIKEHOLD".

Innsiden av lokket “flasser”. (Ligner pa avflasset
maling.)

Lokket er av porselensemalje eller rustfritt stal, ikke
malt. Det kan ikke “flasse” av. Det du ser er fastbrent
fett, som er blitt forkullet og flasser av.

DETTE ER INGEN DEFEKT.

Rengjer grundig. Se "RENGJ@RING".

Kabinettdgrene er ikke rettet inn.

Kontroller justeringspinnen i bunnen av hver dgr.

Lgsne justeringsmutteren(e). Skyv dgren(e] til den/de er
rettet inn. Trekk til mutteren.

Grillen ser ut til 3 miste varme under steking i kaldt
var med temperaturer pa 10°C (50 °F) eller kaldere.

Er det frost/is pa utsiden av LP-beholderen?

Den flytende propangassen i beholderen omdannes

for langsomt til damp for & tilfgre gass til brennerne.
Dette er pa grunn av at lufttemperaturen avkjsler LP-
beholderen, noe som forsinker fordampningsprosessen.
Sl& av reguleringsknappene pa brenneren og LP-
beholderen. Skift til en reserve LP-beholder og fortsett
stekingen.

Logg deg pd www.weber.com.
\

Hvis dine problemer ikke kan lgses ved bruk av disse metodene, vennligst kontakt Kundeservice hos din lokale forhandler, ved & bruke kontaktinformasjonen pa var webside.

FEILSOKING AV SIDEBRENNER

PROBLEM

SJEKK

LASNING

Sidebrenner tenner ikke.

Enkelte land har requlatorer med en sikkerhetsinnretning
for overflodig gasstrom.

Er gasstilfgrselen av?

Sikkerhetsinnretningen for overflgdig strem, som er en
del av forbindelsen mellom grillen og beholderen, kan
veere aktivert.

Skru pa gasstilferselen.

Steng gassbeholderventilen og drei alle
reguleringsknappene pé brenneren til stillingen AV, for &
gjeninnstille sikkerhetsinnretningen for overflgdig stram.
Apne grill- og sidebrennerlokkene. Drei gasstankventilen
sakte inntil den er helt pen. Vent flere sekunder fgr du
tenner sidebrenneren. Se “TENNING AV SIDEBRENNER.”

Flammen er lav i HBY-stilling.

Er drivstoffslangen bgyd eller har knekk?

Rett inn slangen.

Trykknappen pa tenneren virker ikke.

Kan brenneren tennes med en fyrstikk?

Hvis brenneren kan tennes med fyrstikk, kontroller
tenneren. Se "VEDLIKEHOLD AV SIDEBRENNER.”

Logg deg pd www.weber.com.

Hvis dine problemer ikke kan lgses ved bruk av disse metodene, vennligst kontakt Kundeservice hos din lokale forhandler, ved & bruke kontaktinformasjonen pa var webside.
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SEAR STATION® FEILSOKING

N

PROBLEM

SJEKK

LAOSNING

N

Brenneren brenner med en gul eller
oransje flamme, i tillegg til gasslukt
(dette er normalt for tenningsrgret
pa brenneren).

Sear Station®-brenneren tennes ikke.

Kontroller om edderkopp-/insektnettene har hindringer.
(Blokkering av hullene).

Rengjor edderkopp-/insektnettene. Se “ARLIG VEDLIKEHOLD".

Tente du de to naerliggende hovedbrennerne? Se instruksjonene
“SEAR STATION® TENNING 0G BRUK™ om sikker
tenningsprosedyre.

Forsikre at den nzerliggende hovedbrenneren er tent ved 8 se om
det er en flamme.

/A ADVARSEL: Sla brennerreguleringen AV, hvis
det ikke tennes inn fem sekunder, venter du
fem minutter slik at gassen luftes ut fgr du
prgver igjen.

Kan brenneren tennes med en fyrstikk?

Hvis brenneren lar seg tenne med en fyrstikk, s& sjekk
Crossover® Channel pa sear burner (bruningsbrenneren). Se
("VEDLIKEHOLD") for & ta av brenneren og rengjgringsprosedyre.

Fungerer tenneren? (Ser du en gnist nar du bruker trykktenneren
flere ganger?)

Prgv manuell tenning av brenneren. Se “SEAR STATION® TENNING
0G BRUK". Ring Kundeservice.

Generelle symptomer:

Brenneren tenner ikke. - eller -
brenneren har en liten flakkende
flamme.

Enkelte land har regulatorer med en
sikkerhetsinnretning for overfladig
gasstram.

Sikkerhetsinnretningen for overflgdig stram, som er en del av
forbindelsen mellom grillen og beholderen, kan vaere aktivert.

Steng alle reguleringsknappene pa brenneren og
beholderventilen AV, for a gjeninnstille sikkerhetsinnretningen
for overflgdig stremming. Koble regulatoren fra beholderen. Vri
reguleringsknappene pa brenneren til START/H@Y. Vent minst

ett minutt. Vri reguleringsknappene pd brenneren til AV. Koble
regulatoren til beholderen igjen. Vri beholderventilen sakte pa. Se
“TENNING AV HOVEDBRENNER").

Logg deg pd www.weber.com®.

-

Hvis dine problemer ikke kan lgses ved bruk av disse metodene, vennligst kontakt Kundeservice hos din lokale forhandler, ved 3 bruke kontaktinformasjonen pa var webside.

ROTISSERIE FEILSOKING

-

PROBLEM

SJEKK

LOSNING

N

Rotisseriebrenner tenner ikke.

Trykket du ned reguleringsknappen pa brenneren og holdt den
inne i 20 sekunder inntil brenneren tente?

Prgv a tenne brenneren opp igjen ved a holde reguleringsknappen
pa brenneren inne og fortsette & holde den inne i 20 sekunder
etter at brenneren er tent.

Ventet du med & se om hele keramikkoverflaten ble tent fgr det
var gatt 20 sekunder?

Nar brenneren tennes opp igjen ved & holde reguleringsknappen
inne, ma du vente og se om hele keramikkoverflaten blir tent for
det har gatt 20 sekunder.

Brukte du trykktenneren flere ganger inntil brenneren tente?

Vent fem minutter for a lufte ut gassen, prov a bruke
trykktenneren inntil brenneren tennes. Se “TENNING 0G BRUK AV
ROTISSERIEBRENNER"™.

Fungerer tenneren? Ser du en gnist nar du bruker trykktenneren
flere ganger?

Prgv manuell tenning av brenneren. Se "MANUELL TENNING AV
ROTISSERIEBRENNER". Ring Kundeservice.

Generelle symptomer:

Brenneren tenner ikke, eller
brenneren har en liten flakkende
flamme.

Enkelte land har regulatorer med en
sikkerhetsinnretning for overfladig
gasstrgm.

Sikkerhetsinnretningen for overflgdig stram, som er en del av
forbindelsen mellom grillen og beholderen, kan vaere aktivert.

Steng alle reguleringsknappene pa brenneren og
beholderventilen AV, for & gjeninnstille sikkerhetsinnretningen
for overflgdig stremming. Koble regulatoren fra beholderen. Vri
reguleringsknappene pé brenneren til START/H@Y. Vent minst

1 minutt. Vri reguleringsknappene pa brenneren til AV. Koble
regulatoren til beholderen igjen. Vri beholderventilen sakte pa. Se
“TENNING AV HOVEDBRENNER".

Logg deg pd www.weber.com®.

Hvis dine problemer ikke kan lgses ved bruk av disse metodene, vennligst kontakt Kundeservice hos din lokale forhandler, ved a bruke kontaktinformasjonen pa var webside.

J

FEILSOKING AV GRILL-LYS

N

PROBLEMER

LASNINGER

N

Grill-lyset slar seg ikke pa.

Grill-lyset vil bare sl& seg pa nar lokket er &pent. Apne lokket til &pen stilling, og trykk p& VAKN OPP-knappen.

Installer nye batterier. Nar du installerer nye batterier (kun alkaliske), ma du bekrefte at plasten pa batteriene har blitt
flernet. Bekreft at batteriene er i god stand, og at de er installert riktig. Se "VEDLIKEHOLD AV GRILL-LYSET.”

Grill-lyset slo seg av, og vil ikke sl seg pa igjen.

Lampen er programmert til & sl& seg av automatisk etter 30 minutter uten aktivitet. For a aktivere lyset igjen, serger
du for at lokket er apent, og trykker pd VAKN OPP-knappen. Se "VEDLIKEHOLD AV GRILL-LYSET.”

Grill-lyset slar seg ikke av.

Grill-lyset har en vippesensor. Den slar PA lyset hvis lokket pa grillen dpnes, og slar det AV nar lokket lukkes.

MERKNAD: VAKN OPP-knappen slér ikke grill-lyset av. For & sl& av lampen, settes lokket i lukket stilling.

inn pd www.weber.com.

-

Hvis du ikke kan lgse problemet med disse metodene, kan du kontakte kundeservice-representanten i ditt omrade med kontaktopplysningene pa nettsidene vare. Logg

J
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VEDLIKEHOLD

RENGJ@RING

/A ADVARSEL: Skru Weber®-gassgrillen din av, og la den avkjgles
fer rengjoring.

/A FORSIKTIG: Ikke rengjgr Flavorizer®-profilene eller
grillristene i en selvrensende ovn.

Utvendige flater - Bruk varmt sapevann til rengjgring, skyll deretter med rent vann.

A FORSIKTIG: Ikke bruk ovnsrens, skuremiddel (stalull etc.),
vaskemiddel som inneholder sitronsyrer eller vaskesvamper
med gryteskrubb pa grillens overflater eller vognoverflater.

Utrekkbar oppsamlingsskuffe for fett - Fjern overflgdig fett, vask s& med varmt
sapevann, skyll deretter.

A FORSIKTIG: Legg ikke aluminiumsfolie i den uttrekkbare
oppsamlingsskuffen for fett.

Flavorizer® bars og grillrister - Rengjgres med en egnet bgrste i rustfritt stal. Ved
behov fjernes de fra grillen, vaskes med varmt sapevann, og skylles med rent vann.

Hvis grillristene og Flavorizer® bars trengs & skiftes ut, kontakt Kundeservice hos
din lokale forhandler ved hjelp av informasjonen pa var webside. Logg deg pd www.
weber.com.

Oppsamlingspanne - Engangs folieformer kan er & fa kjgpt, eller du kan legge
aluminiumsfolie i oppsamlingspannen. Oppsamlingspannen vaskes med varmt
sdpevann, og skylles med rent vann.

Termometer - Tgrkes med varmt sapevann, rengjgres med en plastskrubb.

Grillboks -oBarst vekk fastbrente rester pa brennerrgrene. IKKE UTVID
BRENNERAPNINGENE (HULLENE). Vask innsiden av grillboksen med varmt sapevann
og skyll med rent vann.

Innsiden av lokket - Tork innsiden av lokket med tgrkepapir nar lokket er varmt, for &
hindre at det samler seg fett her. Avflassing av fettrester ligner pa lakkavflassing.

Overflater i rustfritt stal - Vask med en myk klut og s&pe og vann. Det mé ikke brukes
kornete skrubb péa rustfritt stal.

Bruk ikke vaskemidler som inneholder syre, white spirit eller xylen. Skyll godt etter
rengjgring.

BEVARE RUSTFRITT STAL

Grillen eller kabinettet, lokket, kontrollpanelet og hyllene kan vaere laget av rustfritt
stal. Det er en enkel sak & bevare det fine utseendet pa rustfritt stal. Rengjgr med sape
og vann, skyll med rent vann og terk. Bruk bgrste som ikke er av metall pa vanskelige
partikler.

A VIKTIG: Bruk ikke metallbgrste eller skuremidler pa de
rustfrie staloverflatene pa grillen din, fordi det vil gi riper.

A VIKTIG: Husk & gni/tgrke overflatene i teksturretningen nar
overflatene rengjgres, slik at du bevarer utseendet pa det
rustfrie stalet.

WEBER® EDDERKOPP-/INSEKTNETT

Weber®-gassgrill og eventuelle andre gassapparater som brukes utendegrs, er et
yndet sted for edderkopper og andre insekter. Disse kan sl seg til i venturidelen (1)
i brennerrgrene. Den normale gasstremmen blir dermed blokkert, slik at gassen
kan stremme bakover og ut av luftdpningen. Dette kan forarsake brann i og rundt
luftspjeldene, under kontrollpanelet, noe som kan pafgre grillen alvorlige skader.

Luftspjeldet i brennerrgret er utstyrt med et nett av rustfritt stal (2) som hindrer at det
kommer edderkopper og andre insekter inn i brennerrgrene gjennom luftspjeldene.

Vi anbefaler at du kontrollerer edderkopp/insektnettet minst en gang i aret. (Se "ARLIG
VEDLIKEHOLD"). Kontroller og rengjer dessuten edderkopp-/insektnettet hvis noen av
folgende symptomer skulle oppsta:

Al Lukten av gass i tillegg til brennerflammene er gule og brenner langsomt.
B) Grillen ikke oppnar riktig temperatur.

C] Grillen varmes ujevnt opp.

D) En eller flere av brennerne ikke tennes.

A FARE

Dersom disse symptomene ikke rettes pa, kan det resultere i
en brann som kan medfgre alvorlig personskade eller dgd, og
skade pa eiendom.

s N\

€ J

RENGJ@RING AV BRENNERROR

Steng av gasstilferselen.
Ta av manifolden (se “SKIFTING AV HOVEDBRENNERE").
Se pa innsiden av hver brenner med en lommelykt.

Rengjer innsiden av brennerne med en staltrad (en utrettet kleshenger kan brukes).
Sjekk og rengjer apningen pa luftspjeldet pa endene av brennerne. Sjekk og rengjer
ventildpningene ved ventilbunnene. Bruk en stalbgrste til rengjering av utsiden pa
brennerne. Dette er for & vaere sikker pd at alle brennerdpningene er helt dpne.

/A FORSIKTIG: Ikke utvid brennerapningene under rengjgring.

s \
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VEDLIKEHOLD

SKIFTING AV HOVEDBRENNERE

Merk: Summit®-gassgrillen ma vaere avslatt og kald.
Al Sl av gassen ved kilden.

B) Koble fra gasstilferselen.

C) Fjern grillristene.

D) Ta av Flavorizer®-stengene.

E) Fjern rekeboksen (hvis inkludert p& din modell).

Ta av kontrollpanelet

Verktgy som trengs: Skrutrekker, tang og handkleer.

A} Fjern kontrollknappene for brenneren (1).

B) Apne begge dorene. Med en skrutrekker fiernes skruene fra undersiden av
kontrollpanelet (2).

C) Left og fjern batterihuset pa innsiden av grillkabinettet (3).

D) Ved hjelp av en nebbtang, koble ledningskontaktene fra toppen pa batterihuset (4).
Ikke trekk i ledningene; fijern dem ved & trekke i ledningskontaktene.

E) Plasser handkleer pa toppen av begge dgrenhetene.

Disse vil beskytte kontrollpanel og dgrenheter fra a fd skrammer under det neste
trinnet.

F]  Vipp bunnen av kontrollpanelet fremover. Lgft litt (5) og roter det deretter med
forsiden ned slikt at det hviler pa toppen av derenhetene. (Veer forsiktig sa du ikke
brekker eller kobler fra ledningene til lyset pa kontrollpanelet.)

G) Trekk forsiktig batteriledningene ut fra innsiden av grillkabinettet (6).

H) Apne hgyre der fullstendig. Plasser kontrollpanelet pa gulvet, og la det stgtte seg
mot handkleet som dekker hgyre dgrenhet (7).

€

Fjern brennerrgr

Verktgy som trengs: 5/16" og 3/8" pipetrekkere.

A Ved hjelp av en 5/16" pipetrekker, fiern skruene som fester Crossover®-kanalen.
Fjern Crossover®-kanalen fra innsiden bak i grillboksen (8).

B) Ved hjelp av en 3/8" pipetrekker, fjern skruene som fester den komplette
manifolden til grillboksen. Trekk den komplette manifolden bort fra brennerrgrene
og la den henge lgst fra grillkabinettet (9). Ikke koble den bla ledningen fra venstre
side av den komplette manifolden.

C) Tadelt) valgte brennerrgr(ene) gjennom fremsiden av grillboksen og skift dem med
nytt/nye brennerrgr (10).
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VEDLIKEHOLD

Fjern Sear Station®-brennerne

For & fjerne Sear Station®-brenneren, trekk brennerrgret mot deg. Dette fjerner det fra
brennerrgrsporet (11). Roter rgret deretter med klokken (12), slik at skruen ved enden
av rgret (13) passer i sporet pa varmeskjoldapningen (14). Nar brennerrgret er frigjort,
fjern det fra grillboksen (15).

Remonter manifolden

A For & remontere den komplette manifolden, gjgr trinnene i motsatt rekkefglge for
“Fjern brennerrgr” som beksrevet tidligere.

/A MERK: Brennerapningene (16) ma plasseres ngye over
ventilapningene (17). Pase at den motsatte enden at
brennerrgrene (18) plasseres ngyaktig i sporene pa baksiden
av grillboksen. Kontroller enheten ngye fgr manifolden festes
pa plass.

/A ADVARSEL: Du bgr se etter gasslekkasjer hver gang du kobler
fra eller til en gasstilkobling. Se “KONTROLLERING OM DET ER
GASSLEKKASJER".

B) Skifte grillbokskomponenter (ikke avbildet).

Remontering av kontrollpanelet

A} For montere kontrollpanelet igjen, utfgr trinnne for “Fjern kontrollpanelet” som
tidligere beskrevet.
B) Bekreft at ledningene sitter godt. Se: “LYS".

/A ADVARSEL: Pass pa at alle delene er montert og at alle
mekaniske deler er helt trukket til fgr du bruker grillen. Hvis
du ikke etterkommer denne produktadvarselen, kan det fgre til
brann, eksplosjon eller konstruksjonsskade som resulterer i
alvorlig personskade eller dod samt skade pa eiendom.

VEDLIKEHOLD AV SIDEBRENNER

A ADVARSEL: Alle reguleringsknapper for gass og
tilforselsventiler skal std i stillingen AV.

Pass pa at den svarte ledningen er tilkoblet mellom tenneren og elektroden.

Pass pa at den hvite ledningen er tilkoblet mellom tenneren og jordingsklipset.

Gnisten skal ha en hvit/bla farge, ikke gul.

A} Tennerledning (1)
B) Jordledning (2)
C) Brenner (3) ¢

Sidebrennerrist
Sidebrennerlokk —__ |
Sidebrennerring og topp —

Tenningselektrode — |

Reguleringsknapp — |

Tenner
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VEDLIKEHOLD

ARLIG VEDLIKEHOLD (

Inspeksjon og rengjgring av edderkopp-/insektnett

Ta av kontrollpanelet for & inspisere edderkopp-/insektnettene. Hvis det er stov eller
smuss pa nettene, fiern brennerne slik at nettene kan rengjgres.

Borst forsiktig av edderkopp-/insektnettet med en myk bgrste (f.eks. en gammel
tannbgrste).

/A FORSIKTIG: Rengjor ikke edderkopp-/insektnettene med

=~ O
R
GRRE
v e
\(;
j

harde eller skarpe redskaper. Flytt ikke pa edderkopp-/ =
insektnettene eller utvid ikke apningene. \ J
Bank forsiktig pa brenneren for & fa ut rester og smuss av brennerrgret. Sett brennerne v \

tilbake etter at edderkopp-/insektnettene er rengjort.

Hvis edderkopp-/insektnettet blir skadet eller ikke kan rengjeres, vennligst kontakt
Kundeservice hos din lokale forhandler ved hjelp av kontaktinformasjonen pa var
webside. Logg deg p& www.weber.com®.

Flammemgnster pa brenner

Weber®-gassgrillen er innstilt av fabrikken for riktig luft- og gassblanding. Det riktige
flammemgnsteret er vist.

A)  Brennerror (1)

B) Toppene blir av og til gule (2)
C) Lysebld(3)

D) Mpgrk bla (4)

Hvis flammene ikke synes a veere jevne langs hele brennerrgret, folg prosedyrene for
rengjgring av brenner.

VEDLIKEHOLD AV GRILL-LYS

¢ Nar duinstallerer tre nye AAA-batterier (kun alkaliske], ma du bekrefte at plasten
pa batteriene har blitt fiernet. Ikke bland sammen denne plasten med merkingen pa
batteriet.

o |kke bland gamle og nye batterier, eller ulike typer batterier (standard, alkaliske eller

oppladbare).

Bekreft at batteriene er i god stand, og at de er installert riktig.

Hvis du ikke har tenkt & bruke lampen pa en méned eller mer, skal batteriene tas ut.

Terk av lampen med en fuktig klut. Ikke bruk alkohol eller skuremidler.

Lampen er veerbestandig mot regn og sng, men ikke vanntett. lkke senk nedivann

eller vaesker.

e Lampen er varmebestandig. Fettbranner eller & bruke grillen pa hgy effekt i for lang
tid kan skade interne komponenter.

Trykk p& VAKN OPP-knappen for & tenne grill-lyset. Lampen har en vippesensor som
sl@r pa lyset hvis lokket pd grillen &pnes, og slar det av nar lokket lukkes. Hvis lokket
er apent eller lukket i mer enn 30 minutter, vil grill-lyset deaktiveres. For & sl3 lyset pa
igjen, trykker du pa VAKN OPP-knappen (5).

MERKNAD: Lyset sl3r seg ikke AV ved & trykke p3 VAKN OPP-knappen.

J
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( A V/ER OPPMERKSOM PA: Dette produktet er blitt sikkerhetstestet og er bare sertifisert for bruk i et spesielt land.
Se pa landsmerkingen som sitter utenpa kartongen.

Disse delene kan veere gassfgrende eller gassbrennende komponenter. Vennligst kontakt Weber-Stephen Products LLC Kundeserviceavdelingen for
informasjon om originale Weber-Stephen Products LLC reservedeler.

A\ ADVARSEL: Gjgr ikke forsgk pa a reparere noen gassfgrende eller gassbrennende komponenter uten a kontakte
Weber-Stephen Products LLC kundeserviceavdeling. Hvis du ikke etterfglger denne produktadvarselen, kan det
forarsake en brann eller en eksplosjon som resulterer i alvorlig personskade eller dod og skade pa eiendom.

Dette symbolet viser at produktet ikke ma kastes sammen med husholdningsavfall. For instruksjoner
om sikker avhending av dette produktet i Europa, vennligst besgk www.weber.com, og kontakt

importgren som er oppgitt for ditt lLand. Hvis du ikke har tilgang til Internett, kontakt forhandleren din
for a fa importgrens navn, adresse og telefonnummer.

N&r du bestemmer deg for & avhende eller kassere grillen, m3 alt elektrisk (f.eks. rotisserimotor, batterier, tenningsmodul, handtakbelysning] fjernes
og avhendes forskriftsmessig ifalge WEEE (EU-direktivet for elektrisk og elektronisk avfall). De skal avhendes separat fra grillen.

N

WEBER-STEPHEN PRODUCTS LLC
R. McDonald Co. PTY. LTD.
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GASGRILL

Brugervejledning til LP gasgrill

E-670™ - S-670"™ LP
Tak, fordi du har
valgt at kebe en DU SKAL LZASE DENNE BRUGERVEJLEDNING,

. FOR DU BETJENER GASGRILLEN.
Weber®—gr|ll. Brug ......................................................................................................................

et par minutter pa A FARE A ADV,fARSEL: Folg ngje f

. alle fremgangsmader for
2l bes.kytte der_] ved Hvis du lugter gas: lekagekontrol i denne
at registrere dit 1) Luk for gasapparatet. brugervejledning, for grillen

. 0 2) Luk al aben ild.
produkt online pa 3) Abn l3get.
www.weber.com. 4) Hvis lugten vedvarer, skal
du holde dig pa afstand

af apparatet, og straks
tilkalde din gasleverandgr
eller brandvasenet.

taendes. Dette skal ogsa
gores, selv om grillen blev
samlet af forhandleren.

/A ADVARSEL: Teend ikke dette
apparat uden fgrst at have
laest afsnittet om TAENDING
AF BRZENDERs i denne

Udsivende gas kan forarsage brugervejledning.

brand eller eksplosion, som
kan forarsage alvorlige KUN TIL UDEND@RS BRUG.

f:;;‘;'::ﬁ:ii; dd:: eller BRUGSANVNISNING TIL
INSTALLATOREN: Disse

anvisninger skal opbevares af

/A ADVARSEL ejeren for evt. fremtidig brug.

1) Opbevar og brug ikke
benzin eller andre
brandfarlige vaesker eller
dampe i na@rheden af dette
eller noget andet apparat.

2) En forsyningsgasflaske,
der ikke er tilsluttet til
brug, ma ikke opbevares
i nerheden af dette eller
alle andre apparater.
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ADVARSLER

A FARE

Tager man ikke hensyn til de farer og advarsler, der ses i brugervejledningen, kan det ende med alvorlige personskader eller dgden,
eller med en brand eller eksplosion, der forarsager materielle skader.

/\ ADVARSLER

For regulatorens tilslutning falges vejledningen, der passer til
din type gasgrill.

Opbevar ikke en ekstra eller frakoblet gasflaske under eller i
nzarheden af grillen.

Laeg ikke et grillovertrak eller andet braendbart materiale pa
eller i opbevaringsomradet under grillningen.

Forkert samling kan vare farlig. Serg for at falge
instruktionerne for samling i denne vejledning meget
omhyggeligt.

Nar Weber gasgrillen i nogen tid har vaeret opbevaret og/
eller staet ubrugt, skal den kontrolleres for gaslaekager

og tilstopning af branderen, inden den tages i brug.

Laes instrukserne i denne vejledning for de korrekte
fremgangsmader.

Brug ikke en flamme til at kontrollere, om der er gaslakage.
Betjen aldrig Weber® gasgrillen, hvis der laekker gas ud fra
nogen tilslutninger.

Der ma ikke findes antandelige materialer inden for ca. 60 cm
fra grillens bagside og sider.

Din Weber® gasgrill ma ikke anvendes af bgrn. De dele af
grillen, man kan rgre ved, kan blive meget varme. Hold sma
bgrn vaek, mens den er i brug.

Vaer forsigtig, nar du bruger din Weber® gasgrill. Den er varm
under madlavning eller renggring, og den ma aldrig efterlades
uden opsyn eller flyttes, mens den er i brug.

A Hvis branderen gar ud, mens der grilles, sa sluk for alle
gasventilerne. Abn laget, og vent i 5 minutter, inden der ggres
forspg pa at teende gasflammen igen, idet vejledningen i
optaending falges.

Brug aldrig kul, briketter eller lavasten i din Weber® gasgrill.
Man ma3 aldrig lane sig ind over den abne grill eller legge
haenderne eller fingrene pa grillboksens forkant, mens der
grilles.

B B B PP B B B B P

B B

A Er der en ukontrolleret opflamning, skal maden fjernes fra
ilden, indtil opflamningen aftager.

A Antandes fedtstoffet, slukkes der for alle braendere, og laget
holdes lukket, indtil ilden er slukket.

A Weber® gasgrillen skal renggres grundigt med regelmaessige
mellemrum.

/A Nar ventiler eller braendere renggres, ma hullerne eller
abningerne ikke ggres starre.

A Flydende propangas er ikke naturgas. Det er farligt at sendre
eller forsgge at bruge naturgas i en LP gasenhed, og det
ophaver garantien.

A En bulet eller rusten gasflaske kan veere farlig, og den skal
kontrolleres af gasleverandgren. Brug ikke en gasflaske med
beskadiget ventil.

A Gasflasken ser maske ud til at vaere tom, men den kan
stadigvaek indeholde gas. Gasflasken skal derfor transporteres
og opbevares, som om den stadig indeholder gas.

/A Man ma under ingen omstandigheder forsgge at lgsne
gasregulatoren eller nogen som helst gastilslutning, mens
grillen eri brug.

A Ver ifgrt varmeisolerende grill- eller ovnhandsker, mens
grillen betjenes.

A Anvend ikke grillen, medmindre alle dele er pa plads. Enheden
skal samles korrekt i overensstemmelse med anvisningerne i
afsnittet “Samlevejledning”.

A Set aldrig en gasflaske ind i kabinettet.

A Denne grillmodel ma ikke indbygges eller indga i en omkranset
konstruktion. Ignoreres denne advarsel, kan det forarsage
brand eller eksplosion, der kan medfgre materielle skader
eller alvorlige kvaestelser eller dgden.




INDHOLDSFORTEGNELSE

ADVARSLER. ... ..ot it ettt nnnnssnnnnnns 2 TZNDING 0G BRUG AF SIDEBRZANDEREN.............. 20
TANDING AF SIDEBRENDER . . ..o\ttt 20
INDHOLDSFORTEGNELSE .........cciiiii i iiinnnenrnnns 3 SADAN SLUKKES. . .. . . oot e 20
MANUEL TENDING AF SIDEBRENDER . . . ..o et e 20
SPLITTEGNING . ...ttt ittt ie et nae s nnnrnnnrnns 4 SADAN SLUKKES. . . . oo e et 20
SPLITTEGNINGS LISTE. . ...t i i i i it iie i et tnnnnnnnns 5 SEARSTATION® TEANDINGOGBRUG ........cvvvvvnnnnns 21
SEAR STATION® TANDING AF BRENDER . ..ottt 21
GARANTI ...t e e e e e e e nananannns 6 SADAN SLUKKES .o e 21
MANUEL TANDING AF SEAR STATION® BRENDER . . ..o 22
GENERELVEJLEDNING ........ccvtiiiiiiiinnnnnernnns 6 SADAN SLUKKES . -+ o oo 22
OPBEVARING . ... b BRUG AF SEAR STATION ® . . o o i, 22
BETJENING ..ttt e e e e e e e 7
TZANDING 0G BRUG AF SMOKERBRZANDEREN .......... 23
GASVEJLEDNING .......ccciiiiiiiii it ian e nnnennns 7 T/ENDING AF SMOKERBRENDER. . .+« oo oot 23
TIPS FOR SIKKER HANDTERING AF FLASKER SADAN SLUKKES. .« oo et et e e e e e 23
MED FLYDENDE PROPANGAS . ... ..ttt 7
MANUEL TANDING AF SMOKERBRAENDER . ..o 24
INSTALLATION AF GASFLASKEN . . . .ot et 8 .
SADAN SLUKKES. .+« v oot e 24
PLACERINGSMULIGHEDER FOR GASFLASKEN. .. ...\ 8
) BRUG AF SMOKER ...ttt e e e e e e 25
SADAN TILSLUTTES FLASKEN MED FLYDENDE PROPANGAS. .. ... ..oov... .. 9
RENGORING AF SMOKEREN .. ...\ttt e e 25
FORBEREDELSE TIL KONTROL AF GASLAEKAGER ... ..o, 10
KONTROL AF GASLZEKAGER .. ..\t 11
) - TZAENDING OGBRUG AFROTISSERI. .........iveeennt 26
SADAN PAFYLDES FLASKEN MED FLYDENDE PROPANGAS ... .............. 13
] TAENDING AF ROTISSERI ... .ttt e e e e 26
SADAN TILSLUTTES FLASKEN MED .
FLYDENDE PROPANGAS IGEN . .. ..ttt 13 SADAN SLUKKES. 2
MANUEL TENDING AF ROTISSERI . .+ s et 27
LYSFINESSER . . . oot oo e e i 13 SADAN SLUKKES . ... .ottt e e 27
BETJENING AF GRILL-LYS . 13 VIGTIGE SIKKERHEDSFORANSTALTNINGER ... ..ot ee e 28
KONTROLKNAPPER MED LYS ..ottt 13 BETJENING AFROTISSERI ... 28
GRILLNING MED ROTTISSERI ...\ e et e e e e 29
FOR DU BRUGER GRILLEN ..ottt e e e 14 OPBEVARING AF ROTISSERIMOTOR . ...ttt e 29
AFTAGEL'G FEDTOPSAML'NGSBAKKE OPBEVAR'NG AF ROTISSERISPYD ....................................... 29
06 ENGANGSDRYPBAKKE . . . ..ottt 14
EFTERSYN AF SLANGE . . . .ot et 14 FEJLFINDING . ... n oo e e e s 30
ELEKTRONISK TZANDING. . ...t e inna 15 FEJLFINDING FORSIDEBRZAENDEREN. . ..o o i oo 30
TANDING 0G BRUG AF HOVEDBRANDEREN.............. 16 SEARSTATION® FEJLFINDING .......ooveevnnrennnnnns 31
TAENDING AF HOVEDBRAENDER . ...\ttt 16
SADAN SLUKKES. « + + v oo e e e 16 FEJLFINDING FORROTISSERL. . -« o oo o oo oo, 31
MANUEL TENDING AF HOVEDBRENDER .. ..ot e 17
° o
SADAN SLUKKES. . .o .o e e 17  FEJLFINDING PAGRILL-LYSET. ..... ..ot rnnrnnrnnss 31
o
GRILLTIPS & GODERAD . ......ciiiiiiiiiernnnnnnnrnns 18 VEDLIGEHOLDELSE ... ....oitiiieeernneneeennennnss 32
FORVARMNING ... e e 18 RENGORING . .« o oo 32
GRILLNING UNDER LAG . .. o\t 18 PAS PADIT RUSTFRISTAL .+ o oo oo o 32
DRYP OG FEDT .o e e 18 WEBER® INSEKTNET . o oo oo, 32
FLAVORIZER® SYSTEM .. ..ttt ettt e 18 RENG@RING AF BRENDERRDR . . ..ot e e 32
SEARSTATION® ... 18 UDSKIFTNING AF HOVEDBRANDERE . ...\ttt e 33
VEDLIGEHOLDELSE AF SIDEBRENDER. . ...\ eeeeeeeeeeeeeee 35
GRILLMETODER ...ttt iiiiiiinn e nees 19 ARLIG VEDLIGEHOLDELSE. .. -\ oo oo 35
DIREKTE GRILLNING . ... e 19 VEDLIGEHOLDELSE AF GRILL-LYSET . .+ oo oo, 35
INDIREKTE GRILLNING. . . . ettt et e e e e 19

WWW.WEBER.COM

3




SPLITTEGNING

SUMMIT® E-670™/S-670™_LP_EN_052215
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SPLITTEGNINGS LISTE

1. Skruer og splitter til laget 23. Sear Station® kontrolknap 45. Smokerbrander

2. Lag 24, Batterihus 46. Sear Station® branderror
3. Termometer 25. Vandstenkplade/varmeskjold 47. Sidebraender

4. Krans til termometer 26. Engangsdrypbakke 48. Grillboks

5. Handtag 27. Aftagelig fedtopsamlingsbakke 49. Skillevaeg

6. Montering af grill-lys 28. Opsamlingsbakke 50. Manifoldslange

7. Rotisserimotor 29. Holder til opsamlingsbhakke 51. Slange/regulator

8. Holder til rotisseri 30. Venstre dor 52. Lag over sidebrander

9. Varmehylde 31. Dgrhandtag 53. Bord til sidebrander

10. Grillrist* 32. Hgjre dor 54. Hgjre redskabsholder

11. Flavorizer® bar 33. Venstre rammepanel 55. Gasledning til sidebrander
12. Crossover®-kanal 34. Bundpanel 56. Rammestgtte

13. Branderror 35. IR branderlag 57. Bagsidepanel

14. Sidebord 36. Infrargd braender 58. Hgjre rammepanel

15. Venstre redskabsholder 37. IR braenderboks 59. Beslag til gasflaskeholder
16. Manifold 38. Ledning til IR breendertaender 60. Gasflaskeholder

17. Kontrolpanelets ledningsnet 39. Termokobling 61. Antiskridbeslag

18. Kontrolpanel 40. IR braenderslange 62. Teendstiksholder

19. Krans til sma kontrolknapper 41. Rotisserispydmodul 63. Styrehjul

20. Lille kontrolknap 42, Grillrist* 64. Lasbare styrehjul

21. Stor kontrolknap 43. Smokerboks *Grillristen kan variere fra model til model.
22. Krans til store kontrolknapper 44, Smokerbar
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GARANTI

Tak, fordi du har valgt at kebe et produkt fra WEBER®. Weber-Stephen Products LLC,
1415 S. Roselle Road, Palatine, Illinois 60067 (“Weber”) seetter en aere i at levere et sikkert, holdbart og
palideligt produkt.

Dette er Webers frivillige garanti, som vi tilbyder uden ekstra omkostninger. Den indeholder de
oplysninger, som du skal bruge for at f& dit WEBER®-produkt repareret, hvis det mod forventning
skulle ga i stykker eller blive defekt.

Kunden har i henhold til gaeldende lovgivning flere rettigheder, hvis produktet skulle vise sig at
vaere defekt. Disse rettigheder omfatter till ydelser eller udskiftning, et nedslag i kebsprisen
samt kompensation. | EU vil keberen for eksempel vaere dakket af to ars lovfastet garanti fra

og med den dag, hvor produktet modtages. Disse og andre lovfaestede rettigheder bliver ikke
pavirket af denne garanti. Faktum er, at denne garanti giver ejeren yderligere rettigheder, som er
uafhaengige af de lovfaestede garantibestemmelser.

WEBERS FRIVILLIGE GARANTI

Weber garanterer over for den person, der har kebt WEBER®-produktet (eller i tilfeelde af, at produktet
gives som gave eller PR-materiale, den person, der har kebt produktet som gave eller PR-materiale),
at WEBER®-produktet ikke er behaftet med materielle eller hdndvaerksmaessige fejl i den eller de
perioder, der er specificeret herunder, s&fremt produktet samles og betjenes i overensstemmelse
med den medfelgende brugervejledning. (Bemaerk: Hvis du mister din WEBER®-brugermanual,

kan du fa en ny online pd www.weber.com eller det lokale website, som du bliver dirigeret videre

til.) Ved normal, privat brug og vedligeholdelse i et enfamiliehus eller -lejlighed indvilger Weber,
inden for bestemmelserne i denne garanti, i at reparere eller udskifte defekte dele inden for de
geeldende tidsperioder, begraensninger og undtagelser, der er angivet herunder. FOR SAVIDT DET

ER TILLADELIGT I HENHOLD TIL GALDENDE LOVGIVNING, YDES DENNE GARANTI KUN TIL DEN
OPRINDELIGE K@BER 0G KAN IKKE OVERF@RES TIL EFTERFALGENDE EJERE, MEDMINDRE DER ER
TALE OM GAVER 0G PR-MATERIALE SOM ANGIVET HEROVER.

EJERENS ANSVAR | HENHOLD TIL DENNE GARANTI

For at sikre problemfri deekning er det vigtigt (men ikke pakraevet), at du registrerer dit WEBER®-
produkt online pd www.weber.com eller pa det lokale website, som du bliver dirigeret videre til. Gem
0gsa din originale kgbskvittering og/eller faktura. Nar du registrerer dit WEBER®-produkt, bliver din
garantideekning bekraeftet, og der oprettes en direkte forbindelse mellem dig og Weber, som vi kan
benytte, hvis vi far brug for at kontakte dig.

Ovenstaende garanti geelder kun, safremt ejeren inden for rimelighedens graenser passer pa sit
WEBER®-produkt ved at fglge alle samlevejledninger, betjeningsvejledninger og anvisninger til
forebyggende vedligeholdelse, som er beskevet i den medfglgende brugervejledning, medmindre
ejeren kan bevise, at defekten eller fejlen ikke skyldes manglende efterlevelse af ovennaevnte
forpligtelser. Hvis du bor teet pa kysten eller har dit produkt stdende i neerheden af en swimmingpool,
omfatter vedligeholdelsen ogs3, at de udvendige overflader vaskes og skylles regelmaessigt som
beskrevet i den medfslgende brugervejledning.

HANDTERING AF GARANTIZRINDER/BORTFALD AF GARANTI

Hvis du har en komponent, som du mener er daekket af denne garanti, bedes du kontakte Webers
kundeservice via kontaktoplysningerne pa vores website (www.weber.com eller det lokale website,
som du bliver dirigeret videre til). Weber vil efter en inspektion reparare eller udskifte (efter eget
valg) en defekt komponent, som er daekket af denne garanti. Hvis det ikke er muligt at reparere

eller udskifte komponenten, kan Weber valge at erstatte den pagaldende grill med en ny grill af
samme eller hgjere vaerdi. Weber kan bede dig om at returnere komponenter, som skal inspiceres, og
forsendelsesomkostningerne skal betales forud.

Denne GARANTI bortfalder, hvis der forekommer skader, forringelser, misfarvning og/eller rust, som
Weber ikke er ansvarlig for, og som er forarsaget af:

* misbrug, mishandling, andringer, ombygning, fejlagtig brug, haervaerk, forssmmelse, forkert
samling eller installation samt undladelse af at udfgre normal og rutinemaessig vedligeholdelse;

e insekter (fx edderkopper) og gnavere (fx egern), herunder, men ikke begraenset til, skader pa
breenderrgr og/eller gasslanger;

« eksponering for saltholdig luft og/eller klorinkilder som swimmingpools og boblebade/spabade;

* voldsomme vejrforhold som haglbyger, orkaner, jordskaelv, tsunamier eller oversvgmmelser,
tornadoer eller voldsomme uvejr.

Ved brug og/eller installation af komponenter pé dit WEBER®-produkt, som ikke er originale Weber-
komponenter, vil denne garanti bortfalde, og skader, der matte opstd som et resultat af dette, deekkes
ikke af denne garanti. Enhver konstruktionseendring pa en gasgrill, som ikke er godkendt af Weber og
udfgrt af en autoriseret Weber-servicetekniker, vil medfgre, at denne garanti bortfalder.

PRODUKTGARANTIENS VARIGHED

Grillkasse:
10 ar, ingen gennemtaring/gennembraending
(2 ar for maling, geelder ikke falmen eller misfarvning)

Lag:
10 ar, ingen gennemtaring/gennembreending
(2 ar for maling, geelder ikke falmen eller misfarvning)

Braenderrgr af rustfrit stal:
10 ar, ingen gennemteering/gennembraending

Grillriste af rustfrit stal:
10 &r, ingen gennemtaering/gennembraending

Flavorizer® bars af rustfrit stal:
10 ar, ingen gennemtaring/gennembreending

Porceleensemaljerede grillriste i stgbejern:
5 r, ingen gennemtaering/gennembraending

Alle resterende dele:
2ar

ANSVARSFRASKRIVELSE

UD OVER DEN GARANTI O0G DE ANSVARSFRASKRIVELSER, DER ER BESKREVET | DENNE GARANTI,
ER DER INGEN GARANTI ELLER BEKENDTG@RELSER OM FRIVILLIGT ANSVAR | DENNE GARANTI,
DER RAKKER UD OVER DET LOVFASTEDE ANSVAR, SOM WEBER ER OMFATTET AF. DERUDOVER
VIL DENNE GARANTI IKKE BEGRANSE ELLER FRITAGE WEBER FRA SITUATIONER ELLER
ERSTATNINGSKRAV, HVOR WEBER ER OMFATTET AF ET LOVFASTET ANSVAR.

DER ER INGEN GARANTI EFTER DE GALDENDE PERIODER, SOM ER ANGIVET | DENNE GARANTI.
INGEN ANDRE GARANTIER, SOM STILLES AF EN ANDEN PERSON, HERUNDER EN FORHANDLER
ELLER BUTIK, FOR ET HVILKET SOM HELST PRODUKT (SASOM “UDVIDET GARANTI”) KAN G@RES
BINDENDE FOR WEBER. DENNE GARANTI GALDER UDELUKKENDE AFHJZLPNING | FORM AF
REPARATION ELLER UDSKIFTNING AF KOMPONENTEN ELLER PRODUKTET.

EN ERSTATNING UDL@ST AF DENNE FRIVILLIGE GARANTI KAN UNDER INGEN OMSTANDIGHEDER
BLIVE STORRE END INDK@BSPRISEN FOR DET SOLGTE WEBER-PRODUKT.

DU HAR ERSTATNINGSANSVARET FOR TAB, SKADER 0G LEGEMSBESKADIGELSE PA DIG SELV 06
DIN EJENDOM OG/ELLER PA ANDRE 0G DERES EJENDOM, DER OPSTAR SOM FOLGE AF FORKERT
BRUG ELLER MISBRUG AF PRODUKTET ELLER UNDLADELSE AF AT FOLGE DE ANVISNINGER, DER
ER ANGIVET AF WEBER | DEN MEDF@LGENDE BRUGERVEJLEDNING.

KOMPONENTER 0G TILBEH@R, SOM UDSKIFTES UNDER DENNE GARANTI, ER KUN DAKKET | DEN
RESTERENDE DEL AF DEN/DE OVENN/AVNTE GARANTIPERIODE(R) FOR DEN OPRINDELIGE EJER.

DENNE GARANTI GALDER UDELUKKEDE VED PRIVAT BRUG | ENFAMILIEHUSE ELLER
-LEJLIGHEDER 0G G/ALDER IKKE WEBER-GRILLPRODUKTER, DER ANVENDES TIL KOMMERCIEL
ELLER FALLES BRUG ELLER BRUG | FLERE ENHEDER, FX PA RESTAURANTER, HOTELLER 0G
RESORTS ELLER | UDLEJNINGSEJENDOMME.

WEBER ZNDRER AF 0G TIL DESIGNET PA DERES PRODUKTER. INTET | DENNE GARANTI KAN
TOLKES PA EN SADAN MADE, AT WEBER ER FORPLIGTET TIL AT INKORPORERE SADANNE
DESIGN/ZNDRINGER | TIDLIGERE PRODUCEREDE PRODUKTER, 06 SADANNE £NDRINGER
KAN HELLER IKKE TOLKES SOM EN INDR@MMELSE AF, AT TIDLIGERE DESIGN HAR V/ERET
FEJLBEH/&FTEDE.

Du kan finde yderligere kontaktoplysninger i listen over internationale forretningsenheder bagerst i
denne brugermanual.

GENEREL VEJLEDNING

Din Weber® gasgrill er mobil og til madlavning udendgrs. Med Weber® gasgrillen kan
du grille, stege og bage mad med et resultat, som det er sveert at opna i et almindeligt
indendgrs kekken. Med lukket lag og Flavorizer® bars far maden den der seerlige
“udendgrs” smag.

Weber® gasgrillen er mobil, s& du let kan flytte rundt med den i haven eller pa
terrassen. Dens lette konstruktion betyder at du let kan tage den med nar du flytter.

Flydende propangas (LP, Liquid Propane) er hurtigere at bruge og giver bedre
stegekontrol end briketter.

¢ Disse vejledninger indeholder minimumskravene for samling af din Weber®gasgrill.
Vi beder dig derfor om at laese den omhyggeligt, inden du tager Weber®
gasgrillen i brug.

¢ Ma ikke anvendes af bgrn.

¢ Ma aldrig tilsluttes naturgasforsyningen (bygas). Ventilerne og hullerne er kun
beregnede til flydende propangas (LP).

¢ Ma ikke anvendes med briketter eller lavasten.

¢ Anvend kun en gasflaske pa 3-13 kg.

e | Storbritannien skal dette apparat udstyres med en regulator, dereri
overensstemmelse med BS 3016, med en nominel effekt pa 37 millibar.
(Leveres med grillen.)

e Undga knaek pé slangen.

e Slangens leengde mé ikke vaere mere end 1,5 meter.

e Vianbefaler, at du udskifter gasslangen pa din Weber gasgrill hvert 5. &r. | nogle
lande er der krav om at gasslangen skal udskiftes hyppigere end hvert 5. ar, i disse
tilfelde skal du naturligvis fglge landets bestemmelser.

e Brugeren ma ikke andre nogen af de dele, producenten har forseglet.

e Enhver &ndring af apparatet kan veere farlig.

e Der ma kun anvendes en lavtryksslange og regulator, som er godkendt i landet.

o Udskiftning af trykregulatorer og slangesamlinger skal ggres med de typer, som
producenten af den udendgrs madlavningsgas har specificeret. ¢

OPBEVARING

 Luk for gasflaskens ventil, nar Weber® gasgrillen ikke er i brug.

* Frakobl gastilfgrselsslangen, ndr Weber® gasgrillen opbevares indendgrs. Selve
gasflasken skal opbevares udendgrs pd et sted med god ventilation.

e Fjernes gasflasken ikke fra Weber® gasgrillen, skal hele grillen og gasflasken
opbevares udendgrs pa et sted med god ventilation.

» Gasflasker skal opbevares udendgrs pa et omrade med god ventilation, hvor bgrn
ikke kan fa fat i dem. Lgse gasflasker skal opbevares i en bygning, garage eller andet
lukket omrade.




GENEREL VEJLEDNING

BETJENING

A ADVARSEL: Dette apparat ma kun anvendes udendgrs og aldrig
i garager og havestuer eller lukkede terrasser eller verandaer.

/A ADVARSEL: Weber® gasgrillen ma aldrig anvendes under et
ubeskyttet tag eller udhaeng, som kan antaendes.

/A ADVARSEL: Grillen ma ikke anvendes, nar der er antaendelige
materialer mindre end 60 cm fra grillens top, bund, bagside
eller sider.

/A ADVARSEL: Din Weber® gasgrill ma ikke installeres i eller pa
campingvogne og/eller bade.

/A ADVARSEL: Hele grillen bliver meget varm, nar den er i brug.
Efterlad den aldrig uden tilsyn.

/A ADVARSEL: Hold elektriske ledninger og braendstofslanger
borte fra de varme overflader.

/A ADVARSEL: Hold alle brandfarlige dampe og vaesker, sdsom
benzin, alkohol osv. og andre antendelige materialer, veek fra
grillomradet.

/A ADVARSEL: Opbevar aldrig en ekstra (reserve-) gasflaske i
narheden af Weber® gasgrillen.

/A ADVARSEL: Dette apparat bliver meget varmt. Pas isar pa, nar
der er bgrn eller ldre mennesker i naerheden

A

A

ADVARSEL: Flyt ikke apparatet andre steder hen, mens det er
taendt.

ADVARSEL: Veer ifgrt beskyttelseshandsker, mens dette
apparat anvendes.

GASVEJLEDNING

TIPS FOR SIKKER HANDTERING AF
FLASKER MED FLYDENDE PROPANGAS

LAND GASTYPE & TRYK

Bulgarien, Cypern, Tjekkiet, Danmark, Estland, Finland, Ungarn, IaB/P - 30 mbar

e Flydende propangas (LP for “Liquid Propane”] er et Island, Letland, Litauen, Malta, Holland, Norge, Rumaenien, Slovakiet,
rolieprodukt ligesom benzin og naturgas. Flydende Slovenien, Sverige, Tyrkiet
propangas er en gasart ved normgle temperaturer Belgien, Frankrig, Graekenland, Irland, Italien, Luxembourg, Portugal, 1, - 28-30 / 37 mbar
og tryk. Under moderat tryk, som inde i en gasflaske, Spanien, Schweiz, Storbritannien
er denne gasart flydende. Efterhdnden som trykket - -
lukkes ud, fordamper vaesken hurtigt og bliver til gas. Polen I,P - 37 mbar

* Flydende propangas lugter som naturgas. Veer altid @strig, Tyskland 1,B/P - 50 mbar
opmarksom pé denne lugt.

¢ Flydende propangas er tungere end luft. Laekker
flydende propangas kan det samle sig pa lave FORBRUGSDATA
omrader, hvor det ikke spredes. _ Propan kW Butan kW Propan g/h Butan g/h

o Flasken med flydende propangas skal al_t|d Summit® 620™ 211 2.0 1508 1747
installeres, transporteres og opbevares i
opretstaende stilling. Flasker med flydende Summit® 660™ 25,8 29,4 1.844 2.139
propangas ma ikke tabes eller handteres voldsomt. Summit® 670™ 29.3 334 2.09 2.431

e Flasken med propangas ma aldrig opbevares eller .
transporteres, hvor temperaturen kan né op pa 51 Grillcenter 337 38,3 2.409 2.787
°C (for varmt til at bergre med handerne - f.eks.:

Efterlad aldrig flasken med propangas i bilen pa en STORRELSE AF VENTILDYSE
meget varm dag).

e Ver lige sd papasselig med “tomme” gasflasker, som LPG-Gas
nar de er fulde. Selv nar den flydende propanflaske 1.B/P - 30 mbar I 1., - 28-30 / 37 mbar I 1,B/P - 50 mbar
er tomt for vaeske, kan der stadig vaere gastryk inden
i flasken. Luk altid gasventilen, inden den frakobles. - LOVERBRENDERVE RICER

o Anvend aldrig en beskadiget gasflaske. Bulede eller Summit® 620™ 0,89 0,85 0,86
rustne gasflasker eller med beskadiget ventil kan Summit® 660™ 0,89 0,85 0,86
veere farlige og skal straks udskiftes med en ny. .

¢ Den samling, hvor slangen tilsluttes gasflasken, skal Summit® 670™ 0.89 0.85 0.8
hver gang testes for leekage, nér gasflasken igen Grillcenter 0,89 0,85 0,86
tilsluttes. Test den eksempelvis hver gang gasflasken SIDEBRZANDERVENTILER
fyldes op igen. — -

o Se efter, at regulatoren er monteret, s& det lille Summit® 620 0,98 0,94 0.85
ventileringshul vender nedad, s& der ikke samler sig Summit® 660™ NA NA NA
vand i det. Der m3 ikke vaere snavs, fedt, insekter osv. Summit® 670™ 098 094 085
i ventileringen. - - -

Grillcenter 1,39 0g 0,44 1,33 09 0,43 1,23 0g 0,40
SEAR-BRANDERVENTIL
Summit® 620™ NA NA NA
Summit® 660™ 0,91 0,85 0,79
Summit® 670™ 0,91 0,85 0,79
Grillcenter 0,91 0,85 0,79
SMOKER-BRANDERVENTIL
Summit® 620™ NA NA NA
Summit® 660™ 0,74 0,70 0,66
Summit® 670™ 0,74 0,70 0,70
Grillcenter 0,74 0,70 0,70
IR-BRANDERVENTIL
Summit® 620™ NA NA NA
Summit® 660™ 0,94 0,86 0,82
Summit® 670™ 0,94 0,86 0,86
Grillcenter 0,94 0,86 0,86

WWW.WEBER.COM
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GASVEJLEDNING

INSTALLATION AF GASFLASKEN ( )

Kgb en fuld gasflaske fra gasforhandleren

Gasflasken skal altid installeres, transporteres og opbevares i opretstaende stilling.
Tillad aldrig, at gasflasken falder eller handteres uforsigtigt. Opbevar aldrig gasflasken,
hvor temperaturen kan komme over 51 °C (for varmt til at handtere med handen). Lad
for eksemgel ikke gasflasken ligge i bilen p& meget varme dage. (Laes: “GODE RAD OM
SIKKER HANDTERING AF LP GASFLASKER"). ¢

PLACERINGSMULIGHEDER FOR GASFLASKEN

Du kan installere gasflasken i hgjre sidepanel ved brug af flaskehaengeren eller
anbringe den pa jorden. Gasflasken skal under alle omsteendigheder anbringes uden
for bundkabinettet, pa grillens hgjre side. Forsgg ikke at installere gasflasken inde i
bundkabinettet.

Installation ved brug af gasflaskeholder

Du skal bruge falgende: beslaget til gasflaskeholderen (1) og gasflaskeholderen (2).

Al Placér beslaget til gasflaskeholderen pa grillens hgjre udvendige panel. Fastger
med skruer, spaendeskiver og mgtrikker (3).

B) Montér gasflaskens antiskridbeslag (4) ind i de 2 huller neden for
gasflaskeholderen. Fastggr med skruer, spaendeskiver og mgtrikker.

C) Drej gasflasken, sa ventilabningen vender mod grillens forside.

D) Hold pa gasflaskeholderen, og vip gasflasken, sa holderens 2 bgjede stotter sidder
under gasflaskens bund. Juster remmen, sa den er stram i forhold til cylinderen (5).

E) Loft og seet gasflaskeholderen pé beslaget, som det ses pa illustrationen (6).

Placering pa jorden

A) Seet gasflasken pa jorden uden for bundkabinettet pa grillens hgjre side (7).
B) Drej LP gasflasken saledes, at ventildbningen vender mod forsiden af Weber®
gasgrillen. ¢

De grillmodeller, der

erillustreret i denne

brugervejledning, kan
variere en anelse fra den
model, du har kgbt.




GASVEJLEDNING

SADAN TILSLUTTES FLASKEN MED FLYDENDE PROPANGAS ( )

/A Advarsel: Se efter, at ventilen pa flasken med flydende
propangas er lukket.

A)  Tilslut flasken med flydende propangas.

P& nogle regulatorer trykkes der pa ON [til) for at tilslutte og treekkes i OFF (fra)
for at lgsne, mens andre har en mgtrik med venstregevind, der er forbundet med
flaskeventilen. Fglg de illustrerede instruktioner for tilkobling af regulator, der
passer til din regualtortype.

a) Skru regulatorens tilslutning over pa tanken ved at dreje med uret (1). Indstil
regulatoren sa lufthullet (2) peger nedad.

b]  Skru regulatorens tilslutning over pa tanken ved at dreje mod uret (3) (4).

c) Drejregulatorgrebet (5) med uret til positionen OFF. Tryk regulatoren ned pa
gasflaskens ventil, indtil regulatoren klikker pa plads (6).

d) Serg for, at regulatorstangen star pa positionen off (lukket). Skub
regulatorkraven op (7) (9). Skub regulatoren ned oven pa tankventilen, og
oprethold trykket. Skub kraven til den er lukket (8) (10). Gentag proceduren,
hvis regulatoren ikke laser. ¢

UDSKIFTNING AF SLANGE, REGULATOR 0G VENTIL

A VIGTIGT OPLYSNING: Vi anbefaler, at du udskifter
gasslangen pa din Weber gasgrill hvert 5. ar. | nogle lande
er der krav om, at gasslangen skal udskiftes hyppigere end
hvert 5. ar, i disse tilfeelde skal du naturligvis folge landets
bestemmelser.

For udskiftning af slange, regulator og ventil bedes du
kontakte kundeservicereprasentanten i dit omrade ved at
bruge kontaktoplysningerne pa vores websted.

Ga ind pa www.weber.com.

WWW.WEBER.COM
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GASVEJLEDNING

FORBEREDELSE TIL KONTROL AF GASLAKAGER ( )

/A ADVARSEL: Gastilslutningerne pa din Summit® gasgrill er
blevet testet pa fabrikken. Vi anbefaler dog, at du kontrollerer
alle gastilslutninger for lekager, inden din Summit® gasgrill
betjenes.

Fjern betjeningspanelet

Ngdvendigt veerktgj: Skruetraekker, tang og handkleaeder.

A} Fjern braenderens reguleringsknapper (1).

B) Abn begge dare. Fjern skruerne fra undersiden af betjeningspanelet med en
skruetraskker (2).

C) Left batterihuset ud af grillkabinettet (3).

D) Brug en spidstang til at frakoble ledningsterminalerne pa toppen af batterihuset
(4). Treek ikke i ledningerne - fjern dem ved at traekke i ledningsterminalerne.

E) Leeg handkleder pa toppen af begge dermoduler. Det vil beskytte
betjeningspanelet og dermodulerne mod at blive ridset i det naeste trin.

F]  Vip bunden af betjeningspanelet fremad. Loft det en anelse (5], og vend det,
s& det ligger med bunden i vejret pd dermodulerne. (Pas p3, at ledningerne til
betjeningspanelets lamper ikke gdelagges eller lgsnes.)

G) Treek forsigtigt batteriledningerne ud inde fra grillkabinettet (6).

H) Abn den hgjre dar helt. Laeg betjeningspanelet pa gulvet, s& det laener sig op ad det
handklaede, der deekker det hgjre dermodul (7).

10



GASVEJLEDNING

KONTROL AF GASLAKAGER

s \

A FARE

Brug ikke aben ild til at kontrollere, om der er udsivning af gas.
Sgrg for, at der ikke er gnister eller aben ild i naerheden, mens
det kontrolleres, om der er gasudsivning. Gnister eller aben ild
vil medfgre brand eller eksplosion, som kan forérsage alvorlige
kvaestelser, dgden eller materielle skader.

\ J

A ADVARSEL: Man skal hver gang en gastilslutning lgsnes og
saettes pa igen, kontrollere, om gassen laekker

Bemaerk: Alle tilslutninger, som fabrikken har lavet, er grundigt kontrolleret for gaslaekager.

Braenderne er blevet flammetestet. Som en sikkerhedsforanstaltning bar du dog kontrollere

alle samlinger for laekager, inden du tager din Weber® gasgrill i brug. En gassamling kan
vaere losnet eller pdelagt under forsendelsen og handteringen.

A ADVARSEL: Udfgr disse laekagekontroller, ogsa selv om
forhandleren eller butikken har samlet grillen.

Bemaerk: Da nogle testoplosninger til leekager, herunder saebevand, kan veere let
rustfremkaldende, skal alle tilslutninger skylles med vand, efter leekagekontrollen er udfort.

Sgrg for, at sidebraenderen er slukket, hvis grillen har en sadan.

S&dan udfgres kontrollerne for gasudsivning: Abn gasflaskens ventil ved at dreje
flaskeventilens handhjul mod uret.

A ADVARSEL: Taend aldrig for breenderne, mens der kontrolleres
for l=kager.

Du skal bruge fglgende: saebevand og en klud eller bgrste til pafering.

A) Bland sabe og vand.

B) Abn for flaskeventilen ved brug af en af de metoder, der passer til din flaske og
regulatortype.

a) Drej flaskeventilen mod uret (1) (2) (3).
b) Drej regulatorgrebet mod uret til positionen ON (4).
c) Flyt regulatorgrebet til &ben position (5) (6).

C) Kontroller, om der er udsivning ved at vaede tilslutningen med sabevand, og se, om
der opstér bobler. Dannes der bobler, eller vokser en boble, s er der en lakage.
Sluk for gassen, og stram tilslutningen, hvis der er laekage. Teend for gassen igen,
og kontroller igen ved hjeelp af saebevandet. Stopper laekagen ikke, sa kontakt
omradets kundeservicerepraesentant via kontaktoplysningerne pa vores websted.
Se mere p& www.weber.com.

D) Nar leekagekontrollen er faerdig, sa sluk for gastilferslen ved kilden, og skyl
tilslutningerne med vand.

€ J
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GASVEJLEDNING

Kontrollér

Al Hovedgasledning til manifoldens tilslutning (1).
B) Rotisseri (I.R. breenders) gasledningstilslutning (2).
C) Tilslutning af skilleveeg og gasslange (3).

A ADVARSEL: Er der en laekage ved tilslutning (1, 2 eller 3),

D)
E)

F)

H)
A

strammes tilslutningen igen med en skruenggle, og det
kontrolleres igen med brug af sebevand, om der er nogen
gasudsivninger. Lekker det stadig, efter tilslutningen igen er
strammet, lukkes der for gassen. BRUG IKKE GRILLEN. Kontakt
omradets kundeservicereprasentant via kontaktoplysningerne
pa vores websted.

Besgg www.weber.com®.

Sidebraenderslange til skillevaeg (4).

Sidebraenderslange til hurtig frakobling, sidebraenderventil og tilslutninger til
abninger (5).

Slange til regulatortilslutning (6).

Regulator til gasflasketilslutning (7).

Ventiler til manifoldtilslutninger (8).

ADVARSEL: Luk for gassen, hvis det laekker ved tilslutningerne

(4,5, 6,7 eller 8). BETJEN IKKE GRILLEN. Kontakt omradets
kundeservicereprasentant via kontaktoplysningerne pa vores
websted.

Se mere pa www.weber.com®.

Nar leekagekontrollerne er faerdige, lukkes for gassen ved kilden, og tilslutningerne
skylles med vand.

De grillmodeller, der
erillustreret i denne
brugervejledning, kan
variere en anelse fra
den model, du har

L kgbt.
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GASVEJLEDNING

Genmontering af betjeningspanelet

Al Fglg trinnene i “Fjern betjeningspanel”, som beskrevet ovenfor, i omvendt
raekkefslge for at genmontere betjeningspanelet.
B) Kontrollér, at ledningerne er tilsluttet korrekt. Lees "LYSFUNKTIONER".

/A ADVARSEL: Sgrg for, at alle dele er samlet, og at beslag og
skruer sidder helt stramt, inden grillen betjenes. Falger du
ikke denne produktadvarsel, kan dine handlinger forarsage
en brand eller eksplosion eller fa konstruktionen til at bryde
sammen, hvilket kan medfgre alvorlige personskader eller
dogden samt materielle skader.

SADAN PAFYLDES FLASKEN MED FLYDENDE PROPANGAS
Vi anbefaler, at du igen fylder flasken med flydende propangas, inden den er helt tom.

Tag flasken til flydende propangas (LP) med til forhandleren af propangas for at fa den
fyldt op.

S&dan tages gasflasken ud:
Sluk for gasforsyningen, og frakobl slange og regulatormodul fra gasflasken.
Folg de illustrerede instruktioner for tilkobling af regulator, der passer til din
regualtortype.
al  Skru regulatorens tilslutning fra tanken ved at dreje mod uret (1).
b)  Skru regulatorens tilslutning fra tanken ved at dreje med uret (2) (3).

c) Drejregulatorgrebet med uret (4) til positionen OFF. Tryk regulatorgrebet ind,

indtil det slipper gasflasken (5).
d)  Flyt regulatorgrebet til lukket position (6) (8). Skub regulatorkraven op (7) (9)
sa det lgsnes fra tanken.
B) Udskift den tomme gasflaske med en fuld.

SADAN TILSLUTTES FLASKEN MED
FLYDENDE PROPANGAS IGEN

Lees “SADAN TILSLUTTES FLASKEN MED FLYDENDE PROPANGAS”.

LYSFINESSER

BETJENING AF GRILL-LYS

Tryk pa knappen VEK for at aktivere grill-lyset. Lyset er udstyret med en ‘vippesensor’,

der teender for lyset, hvis grillens &g, abnes, og slukker for lyset, nar grillens lag
lukkes. Hvis laget efterlades abent eller lukket i mere end 30 minutter, deaktiveres
grillen. Der teendes for lyset igen ved at trykke pa knappen VAEK (1).

BEM/ERK: Lyset kan ikke SLUKKES ved at trykke pa knappen V/EK.

KONTROLKNAPPER MED LYS

Din gasgrill leveres med kontrolknapper, der kan lyse. P den made kan du finindstille
varmen, selv under forhold med kun lidt lys.

Der skal bruges 3 stk. “D” batterier. Bland ikke gamle eller nye batterier eller
forskellige typer batterier (almindelige, alkaline eller genopladelige). Batterihuset er
placeret i kabinettet i venstre side.

Tryk p& power-knappen for at aktivere lyset.

\

LEDNINGER TIL BATTERIHUS
7_@ -
g L'B] 1@%

J

1 SORT LEDNING

2 GRON LEDNING

3 R@D LEDNING l

4 R@D LEDNING
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FOR DU BRUGER GRILLEN

AFTAGELIG FEDTOPSAMLINGSBAKKE 0G ENGANGSDRYPBAKKE

Din grill har et fedtopsamlingssystem. Kontrollér hver gang fer brug, om der har samlet
sig fedt i den aftagelige fedtopsamlingsbakke og engangsdrypbakken.

Fjern overskydende fedt med en plastspartel. Se illustrationen. Hvis det er ngdvendigt,
vaskes fedtbakken og drypbakken med saebevand, og skylles derefter i rent vand.
Udskift engangsdrypbakken, nar det er ngdvendigt.

/A ADVARSEL: Kontrollér hver gang fer brug, om der har
samlet sig fedt i den aftagelige fedtopsamlingsbakke og
engangsdrypbakken. Fjern overskydende fedt, for at undga
at det bliver antaendt. Antaending af fedtstof kan medfgre
alvorlige kvaestelser eller materielle skader.

/A FORSIGTIG: Den aftagelige fedtopsamlingsbakke ma ikke fores
med alufolie. ¢

EFTERSYN AF SLANGE

Slangen skal efterses for tegn pa revner.

/A ADVARSEL: Fgr hver anvendelse af grillen, skal det
kontrolleres, om der er ridser, revner, afskrabninger eller
snit pa slangen. Grillen ma ikke benyttes, hvis slangen er
beskadiget pa nogen som helst made. Udskift kun med
godkendt Weber® udskiftningsslange. Kontakt omradets
kundeservicereprasentant via kontaktoplysningerne pa vores
websted. Se mere pa www.weber.com. +
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ELEKTRONISK TANDING

/A Laget skal altid abnes, inden braenderne antaendes. ( )

A} Hver kontrolknap har sin egen indbyggede antendingselektrode. For at lave en
gnist skal kontrolknappen trykkes ind (1) og drejes til START/HI (start/hgj) (2).

B) Denne handling far gassen til at stramme og udlgser en gnist, der anteender
braenderens taendingsrer (3). Man hgrer et “klik” fra teendingsmekanismen. Du
kan ogsd se en 7 - 12 mm (3" - 5") orange flamme, der kommer fra breenderens
teendingsrgr i venstre side af braenderen (4).

C) Fortszet med at holde braenderens kontrolknap ind i 2 sekunder efter “klikket”.
Det sikrer, at gassen strammer hele vejen ned i breenderrgret (5) og anteendes.

D) Kontrollér, at breenderen er teendt ved at kigge gennem grillristen. Man skal kunne
se en flamme. Hvis braenderen ikke taendes i forste forsgg, trykkes kontrolknappen
ind og drejes til OFF (fra). Gentag teendingsproceduren.

/A ADVARSEL: Antaendes branderen stadigvaek ikke, skal
du dreje braenderens kontrolknap pa OFF (fra), og vente i
5 minutter, sd gassen kan forsvinde, for du prgver igen eller
prever at tende med en taendstik.

WWW.WEBER.COM TS




TANDING 0G BRUG AF HOVEDBRANDEREN

TZANDING AF HOVEDBRZANDER

s \

A FARE

Abnes laget ikke, mens grillens braendere antaendes, eller
ventes der ikke i fem minutter, sa gassen kan forsvinde,
safremt grillen ikke taender, kan der opsta en eksplosiv
opflamning, der kan forarsage alvorlige personskader eller
dgden.

\ J

Elektronisk teending af hovedbranderen

Bemzerk: Hver kontrolknaps kliktaender danner en gnist fra teendingselektroden
til braenderens taendingsrer. Du frembringer selv energien til gnisten ved trykke pa
kontrolknappen og dreje den til START/HI [start/hgj]. Derved tsendes hver enkelt breender.

Al Abn laget (1).

B) Se efter, at alle breendernes kontrolknapper er drejet p& off (fra) (2). (Skub
kontrolknappen ind, og drej med uret, sa du er sikker pd, at den eri
position OFF (fra).)

/A ADVARSEL: Braendernes kontrolknapper skal sta pa positionen
OFF (fra), inden ventilen pa flasken med propangas dbnes.

C) Drej flaskeventilen ved brug af en af de metoder, der passer til din flaske og
regulatortype (3).

/A ADVARSEL: Lzen dig ikke ind over den abne grill.

D) Skub kontrolknappen ind, og drej den til START/HI (start/hgj), indtil du hgrer
teendingen klikke - fortsaet med at holde kontrolknappen inde i 2 sekunder.
Denne handling sender en gnist til teenderen, braendernes optaendingsrgr og
hovedbraenderen (4).

E) Kontrollér, at braenderen er teendt ved at kigge gennem grillristen. Man skal
kunne se en flamme (5). Hvis braenderen ikke teendes i forste forseg, trykkes
kontrolknappen ind og drejes til OFF (fra). Gentag teendingsproceduren.

A ADVARSEL: Antaendes braenderen stadigvaek ikke, skal
du dreje braenderens kontrolknap pa OFF (fra), og vente i
5 minutter, sa gassen kan forsvinde, for du pragver igen eller

prgver at tende med en taendstik. ¢
SADAN SLUKKES

Tryk hver braenders kontrolknap ind, og drej den med uret til positionen OFF (fra). Luk
for gastilfgrslen ved kilden. ¢

De grillmodeller, der erillustreret i
denne brugervejledning, kan variere

en anelse fra den model, du har kebt.

——— @D MINTPmoomG

OFF
(FRA)

A A

START/HI MEDUIM
(START/H@J)

A

Low
(LAV)
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TANDING 0G BRUG AF HOVEDBRANDEREN

MANUEL TZANDING AF HOVEDBRZANDER ( )

s \

A FARE

Abnes laget ikke, mens grillens braendere antaendes, eller
ventes der ikke i fem minutter, sa gassen kan forsvinde,
safremt grillen ikke taender, kan der opsta en eksplosiv
opflamning, der kan forarsage alvorlige personskader eller
dgden.

\ J

Al Abn laget (1).

B) Se efter, at alle breendernes kontrolknapper er drejet pa off (fra) (2). (Skub hver
kontrolknap ind, og drej den med uret for at veere sikker pa, at den star pa
positionen OFF (fra).)

/A ADVARSEL: Braenderens kontrolknapper skal sta pa positionen

OFF (fra), inden ventilen pa flasken med propangas abnes.
C) Drej flaskeventilen ved brug af en af de metoder, der passer til din flaske og

D) Seet en teendstik i teendstikholderen, og stryg taendstikken. De grillmodeller, der erillustreret L

regulatortype (3).
/A ADVARSEL: Lan dig ikke ind over den abne grill. denne brugervejledning, kan variere en
anelse fra den model, du har kgbt.

E) Stik teendstikholderen og den taendte teendstik ned gennem grillristen og
Flavorizer® bars, s& den valgte breender teendes (4).

F]  Tryk kontrolknappen ind, og drej om til START/HI (start/hgj) (5). - N
G) Kontrollér, at breenderen er taendt ved at kigge gennem grillristen. Man skal kunne
se en flamme (6). @
A ADVARSEL: Antendes braenderen ikke, skal du dreje \ U }
braenderens kontrolknap pa OFF (fra), og vente i 5 minutter, sa
gassen kan forsvinde, fgr du prgver igen. « O _ ..
SADAN SLUKKES
Tryk ind, og drej hver braenders kontrolknap med uret til positionen OFF (fra). Luk for

gastilfgrslen ved kilden. #
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GRILLTIPS & GODE RAD

Forvarm altid grillen, inden maden tilberedes. Szt alle breendere pé HI (hgj)
varme,og luk l3get; varm i 10 minutter, eller indtil termometeret viser 260°-288°C
(500°-550°F).

Svits kgdet og grill med lukket lag, s& maden hver gang grilles perfekt.

Opskrifternes grillningstider er baseret pd, at der er 20°C (70°F) udenfor og ingen
eller kun lidt vind. Afseet laengere grillningstid pa kolde eller bleesende dage eller ved
store hgjder over havet. Beregn kortere grillningstid, nar vejret er usaedvanligt varmt.
Grillningstiderne kan veksle pa grund af vejret eller mangden, stgrrelsen eller
formen pa den grillede mad.

Temperaturen i din gasgrill kan vaere varmere end normalt de fgrste par gange, den
bruges.

Grillningsforholdene kan gere det ngdvendigt at justere braenderreguleringerne, sa
de korrekte grilltemperaturer opnas.

Som tommelfingerregel skal store kadstykker grilles laengere pr. kilo end sma
kedstykker. En grillrist, der er taet pakket med mad, skal grille laengere, end hvis der
kun er lidt mad pa den. Mad, der grilles i beholdere, f.eks. baked beans, skal grilles i

FLAVORIZER® SYSTEM

Na&r der drypper kedsaft fra maden ned pa de specielt vinklede Flavorizer® bars,
afgiver de rgg, der giver maden en uimodstaelig grillsmag. Takket vaere breendernes
enestdende design, Flavorizer® bars og den fleksible temperaturstyring, er
ukontrollerede opflamninger praktisk talt eliminerede, fordi det er DIG, der styrer
flammerne. Flavorizer® bars og braendernes helt specielle udformning bevirker,

at overskydende fedt fgres gennem den aftagelige fedtopsamlingsbakke og ned i
fedtopsamlingsbakken. ¢

SEAR STATION®

Din Weber® gasgrill kan have en searbraender til svitsning af ked og fisk. Sear
Station® braenderen har en teend eller sluk kontrolindstilling, der fungerer med de

to hovedbraendere ved siden af. Med svitseren og braenderne ved sidan af, kan kedet
svitses effektivt, mens andre grillomrader bruges til at grille ved moderat varme. (Laes
“SEAR STATION® TANDING 0G BRUG"). ¢

leengere tid, hvis der grilles i en dyb kasserolle i stedet for en lav bradepande.

e Skeer overskydende fedt af bgffer, udskaret kad og stege, sa der ikke er mere end
knap 6,4 mm (1/4 tomme) fedt tilbage. Mindre fedt ggr det lettere at ggre rent
bagefter og er naesten en garanti mod ugnskede opflamninger.

e Mad, der pa grillristen leegges lige over braenderne, skal muligvis vendes eller flyttes
til et mindre varmt omrade.

e Deter bedre at bruge taenger end en gaffelt til at vende og handtere kgdstykkerne,
s& man undgar at miste den naturlige saft og kraft. Brug 2 paletknive til at hdndtere
store, hele fisk.

¢ Indtreeffer der en ugnsket opflamning, slukkes alle braenderne, og maden flyttes
til et andet omrade pa grillristen. Eventuelle flammer mindskes hurtigt. Teend igen
grillen, ndr flammerne er helt vaek. LUK LAGET. BRUG ALDRIG VAND TIL AT SLUKKE
FLAMMERNE PA EN GASGRILL.

¢ Til nogle fgdevarer, f.eks. en gryderet eller tynde fiskefileter, skal der bruges en
beholder. Engangsfoliebakker er meget praktiske, men enhver metalbakke med
ovnsikre handtag kan ogsa benyttes.

* Sgrg altid for, at bund- og fedtopsamlingsbakken er ren og uden madrester.

¢ Bundbakken ma ikke fores med alufolie. Det kan forhindre fedtet i at flyde ned i
fedtopsamlingsbakken.

o Etstopurvil veere en hjeelp til at advare dig, nar “gennemstegt” er ved at blive til
“overstegt.” ¢

FORVARMNING

Din Weber® gasgrill er et energibesparende apparat. Den fungerer med en gkonomisk
lav BTU veerdi. Det er vigtigt at forvarme grillen, inden der grilles. Teend din grill
ifolge instrukserne i denne brugervejledning. Sadan forvarmes: efter teending

saettes alle breendere pa START/HI (start/hgj), l3get lukkes, og grillen forvarmes,
indtil temperaturen nar mellem 260° og 288° C (500°F og 550°F), den anbefalede
grilltemperatur. Forvarmningen tager mellem 10 0og15 minutter, afhaengigt af
forholdene, f.eks. lufttemperatur og vind.

De enkelte breendere kan justeres efter gnske. Kontrolindstillingerne er OFF (fra),
START/HI (start/hgj), MEDIUM, or LOW (lav).

Bemaerk: De forhold, der grilles under, sdsom vind og vejr, kan gore det ngdvendigt at justere
braenderreguleringen, s& de rette grilltemperaturer opnas.

Bemaerk: Mister grillen varme, mens der grilles, s3 laes afsnittet om fejlfinding i denne

vejledning.

/A ADVARSEL: Flyt ikke Weber® gasgrillen, mens den er i brug
eller er varm.

Gar braenderne ud, mens der grilles, sa abn laget, sluk for alle braenderne, og vent i 5
minutter, inden der teendes op igen. ¢

GRILLNING UNDER LAG

Al grillning geres med l&get lagt pa, sa varmen bliver ensartet og jaevnt fordelt. Nar
l&get er lagt pa, griller gasgrillen meget ligesom en konvektionsovn. Termometeret i
ldget viser stegetemperaturen inden i grillen. Al forvarmning og grillning geres med
l&get pa. Smugkig ikke — varme gar tabt hver gang, du letter pa ldget. ¢

DRYP 0G FEDT

Flavorizer® bars er udformede til at “ryge” den rette meaengde saft og fedt, sa maden
far en god smag. Overskydende saft og fedt leber ned i opsamlingsbakken under den
aftagelige fedtopsamlingsbakke. Der fas engangsfoliedrypbakker, som passer ind i
opsamlingsbakken.

/A ADVARSEL: Kontrollér hver gang fgr brug, om der har samlet
sig fedt i den aftagelige fedtopsamlingsbakke og bundbakken.
Fjern overskydende fedt, sa fedtet ikke antendes i den
aftagelige fedtopsamlingsbakke. +
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GRILLMETODER

Det vigtigste, man skal vide, ndr man griller, er hvilken stegemetode, der skal bruges til
en bestemt fgdevare - direkte eller indirekte. Forskellen er enkel: Enten laegges maden
direkte oven pé ilden, eller ilden arrangeres i siderne. Brug af den rette metode er den

lige vej til gode resultater - og den bedste mé&de til at sikre at maden er gennemstegt. ¢

DIREKTE GRILLNING

Den direkte metode betyder, at maden grilles direkte over varmekilden. Maden skal
vendes én gang halvvejs gennem grilltiden, sa grillningen bliver ensartet.

Benyt den direkte metode til fgdevarer, der tager mindre end 25 minutter at grille:
Boffer, udskaret kad, kebab, palser, grantsager med mere.

Direkte grillning er ogsa ngdvendig til at svitse kadstykker. Svitsning skaber det
vidunderligt sprgde karamelpreeg, dér hvor maden hviler pa risten. Det giver ogsa hele
overfladen en fin farve og smag. Boffer, udskaret kad, kyllingebryst og stgrre kadstykker
har alt sammen godt af svitsning.

Kgd svitses ved at leegge det over direkte varme i 2-5 minutter pa hver side. Mindre
stykker skal ikke svitses sa leenge. Efter svitsningen ggres grillningen som regel feerdig
ved en lavere temperatur. Hurtigt tilberedte fgdevarer kan grilles faerdige med den
direkte metode, mens den indirekte bruges til fadevarer, der skal grilles i laengere tid.

For at ggre gasgrillen klar til direkte grillning, skal grillen forvarmes med alle braendere
sat pa Hl (hgj). Leeg maden pa grillristen, hvorefter alle breenderne justeres til den
anferte temperatur i opskriften. Luk grillens lag, og lgft det kun for at vende maden
eller for at teste om den er gennemstegt, nar den anbefalede grilltid er gaet. ¢

INDIREKTE GRILLNING

Den indirekte metode ligner stegning, men med den grillede overflade smag og
udseende, man ikke opnar i en ovn. Indirekte grillning forberedes ved at teende

for gasbraenderne ved siden af maden, men ikke direkte under den. Varmen stiger
opad, kastes tilbage fra ldget og grillens indvendige sider og cirkulerer, s& maden
langsomt grilles ensartet pa alle sider, stort set som i en konvektionsovn, s3 det er ikke
ngdvendigt at vende maden.

Brug den indirekte metode til fedevarer, der skal grilles i 25 minutter eller laengere,
eller som er sa sarte, at de vil udtgrre eller blive sortsvedne, hvis de blev udsat for ben
ild. Eksempelvis stege, ribben, hele kyllinger, kalkuner og andre store kgdstykker samt
sarte fiskefileter.

For at ggre gasgrillen klar til direkte grillning, skal grillen forvarmes med alle braendere
sat pa Hl (hgj). Dernaest indstilles breenderne pa hver side af maden til den temperatur,
der star i opskriften, og breenderen/breenderne lige under maden slukkes. De bedste
resultater opnas ved at leegge stege, fjerkrae eller store kgdstykker pa en stegehylde,
der er sat ind i en kraftig engangsfoliebakke. Skal der grilles i laengere tid, kommes

der vand i foliebakken, s& det, der drypper ned i den, ikke anteendes. Drypvaesken kan
bruges til at lave sauce. ¢

6 BRENDER

DIREKTE METODE

Maden leegges pa det omrade af grillristen, der er lige over de teendte braendere.
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INDIREKTE METODE

Maden leegges pa det omrade af grillristen, der er mellem de teendte breendere.
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TANDING 0G BRUG AF SIDEBRANDEREN

TZANDING AF SIDEBRANDER

s \

A\ FARE

Abnes laget ikke, mens sidebraenderen taendes, eller ventes
der ikke i 5 minutter, sa gassen kan forsvinde, safremt
sidebraenderen ikke taender, kan der opsta en eksplosiv
opflamning, der kan forarsage alvorlige personskader eller

dgden.

\ J

Al Abn laget pa sidebraenderen (1).

B) Kontrollér, at sidebreenderens ventil er lukket (skub kontrolknappen ind, og drej den
med uret for at vaere sikker pa, at den star pa positionen OFF (FRA), alle breendere,
der ikke bruges, drejes pd positionen OFF (tryk ind, og drej med uret) (2).

C) Abn for flaskeventilen ved brug af en af de metoder, der passer til din flaske og
regulatortype (3).

D) Tryk ned, og drej sidebraenderens kontrolventil p& START/HI (START/H@J) (4).

E) Tryk pa teendingsknappen flere gange, sa den gnister hver gang, indtil du ser en
flamme (5).

A FORSIGTIG: Sidebranderens flamme kan vaere vanskelig at se
pa en dag med klart solskin.
A\ ADVARSEL: Safremt sidebraenderen ikke taendes i lgbet af fem
sekunder:
a) Luk for sidebranderens kontrolventil, hovedbraenderne
og gastilfgrslen ved kilden.
b) Venti5 minutter, sa gassen kan forsvinde, inden du
prever igen, eller prgver at teende med en taendstik (Las
“MANUEL TZANDING AF SIDEBRANDER”). «

SADAN SLUKKES

Tryk hver sidebraenders kontrolknap ned, og drej den med uret til positionen OFF (FRAJ.
Serg for, at breenderen er slukket og afkglet, for du lukker sidebreenderlaget. ¢

MANUEL TANDING AF SIDEBRANDER

s \

A FARE

Abnes laget ikke, mens sidebraenderen taendes, eller ventes
der ikke i 5 minutter, s& gassen kan forsvinde, safremt
sidebraenderen ikke taender, kan der opsta en eksplosiv
opflamning, der kan forarsage alvorlige personskader eller
dgden.

O

4. Low (LAV)

<€ OFF (FRA)

1 <€~ START/HI (START/H®J)

De grillmodeller, der
erillustreret i denne
brugervejledning, kan
variere en anelse fra
den model, du har kgbt.

\ J

Al Abn laget pa sidebraenderen (1).

B) Kontrollér, at sidebraenderens ventil er lukket (2) [skub kontrolknappen ind, og
drej den med uret for at veere sikker pa, at den stér pa positionen OFF [FRA]), alle
braendere, der ikke bruges, drejes pa positionen OFF (tryk ind, og drej med uret).

C) Abn for flaskeventilen ved brug af en af de metoder, der passer til din flaske og
regulatortype (3).

D) Seet en teendstik i teendstikholderen, og stryg taendstikken.

E) Hold teendstikholderen, og den teendte teendstik pa hver side af sidebraenderen (4).

F)  Tryk ned, og drej sidebraenderens kontrolventil pd START/HI (START/H@J) (5).

A FORSIGTIG: Sidebraenderens flamme kan veaere vanskelig at se
pa en dag med klart solskin.

/A ADVARSEL: Safremt sidebranderen ikke tandes i lobet af fem
sekunder:
a) Luk for sidebranderens kontrolventil, hovedbranderne
og gastilfgrslen ved kilden.
b) Venti5 minutter, sa gassen kan forsvinde, inden du
prgver igen. ¢

SADAN SLUKKES

Tryk hver sidebraenders kontrolknap ned, og drej den med uret til positionen OFF (FRAJ.
Serg for, at breenderen er slukket og afkglet, for du lukker sidebraenderlaget. ¢

De grillmodeller, der
erillustreret i denne
brugervejledning, kan
variere en anelse fra
den model, du har kgbt.
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SEAR STATION® TANDING 0G BRUG

SEAR STATION® TANDING AF BREANDER ( )

e N\

A FARE

Abnes laget ikke, mens grillens braendere antaendes, eller
ventes der ikke i fem minutter, sa gassen kan forsvinde,
safremt grillen ikke taender, kan der opsta en eksplosiv
opflamning, der kan forarsage alvorlige personskader eller
doden.

\. J

Sear Station® braenderen har en tend og sluk kontrolindstilling. For at teende Sear
Station® braenderen, skal man ferst teende de 2 hovedbraendere ved siden af.

Elektronisk teending af hovedbraenderen ved siden af

Bemaerk: Hver kontrolknap pd hovedbraenderens elektroniske taender danner en gnist fra
teendingselektroden til braenderens taendingsror. Du frembringer selv energien til gnisten De grillmodeller, der

ved trykke pa kontrolknappen og dreje den til START/HI [start/haj). Derved taendes hver erillustreret i denne
enkelt braender. brugervejledning, kan
A ADVARSEL: Fgr hver anvendelse af grillen, skal det variere en anelse fra

kontrolleres, om der er ridser, revner, afskrabninger eller den model, du har kebt.

snit pa slangen. Grillen ma ikke benyttes, hvis slangen er
beskadiget pa nogen som helst made. Udskift kun med r )
godkendt Weber® udskiftningsslange. Kontakt omradets @ @

kundeservicereprasentant via kontaktoplysningerne pa vores \ ¥ } —
websted. Se mere pa www.weber.com®.

Al Abn laget (1). O

B) Se efter, at alle braendernes kontrolknapper er drejet p& off (fra) (2). (Skub
kontrolknappen ind, og drej med uret, sa du er sikker pd, at den er i position OFF
(fra).)

C) Abn for flaskeventilen ved brug af en af de metoder, der passer til din flaske og
regulatortype (3).

/A ADVARSEL: Laen dig ikke ind over den abne grill.

D) Antaend hver hovedbrander ved siden af Sear Station® (4). Skub kontrolknappen
ind, og drej den til START/HI (start/hgj), indtil du hgrer taendingen klikke - fortsaet e \
med at holde kontrolknappen inde i 2 sekunder. Denne handling sender en gnist til
teenderen, braendernes optaendingsrgr og hovedbraenderen. O

E) Kontrollér, at breenderen er teendt ved at kigge gennem grillristene (5). Man
skal kunne se en flamme. Hvis braenderen ikke tendes i fgrste forsgg, trykkes
kontrolknappen ind og drejes til OFF (fra). Gentag teendingsproceduren. + +

Antaending af Sear Station® braender: Antending via en taendt hovedbraender ved

siden af OFF (FRA) ON (TIL)

F) Drej Sear Station® braenderens kontrolknap til positionen ON (til) (6).
G) Kontrollér, at braenderen er teendt ved at se efter, om der er en flamme (7).

A ADVARSEL: Taendes der ikke i lgbet af fem sekunder, skal du
dreje branderkontrollen pa OFF (fra), vente i fem minutter, og
gentage trin F og G, eller lzese instruktionerne i “VEJLEDNING
FOR MANUEL TZANDING AF SEAR STATION®",

A ADVARSEL: Antaendes braenderen stadigvaek ikke, skal
du dreje braenderens kontrolknap pa OFF (fra), og vente i
5 minutter, sa gassen kan forsvinde, fgr du prgver igen eller
praver at tende med en taendstik.

Bemaerk: Laes afsnittet “VEDLIGEHOLDELSE”, for oplysning
om, hvordan braenderen tages af og renses.

SADAN SLUKKES

Tryk hver breenders kontrolknap ind, og drej den med uret til positionen OFF (fra). Luk
for gastilfgrslen ved kilden. ¢

WWW.WEBER.COM JPY




SEAR STATION® TANDING 0G BRUG

MANUEL TZANDING AF SEAR STATION® BREANDER

s \

A FARE

Abnes laget ikke, mens grillens braandere antandes, eller
ventes der ikke i fem minutter, sa gassen kan forsvinde,
safremt grillen ikke taender, kan der opsta en eksplosiv
opflamning, der kan forarsage alvorlige personskader eller
doden.

\ J

Sear Station® braenderen har en teend og sluk kontrolindstilling. For at teende Sear
Station® braenderen, skal man fgrst teende de 2 hovedbraendere ved siden af.

Elektronisk teending af hovedbraenderen ved siden af

Bemeerk: Hver kontrolknap p& hovedbraenderens elektroniske taender danner en gnist fra
taendingselektroden til breenderens taendingsror. Du frembringer selv energien til gnisten
ved trykke pa kontrolknappen og dreje den til START/HI (start/hgj). Derved teendes hver
enkelt braender.

Al Abn laget (1).

B) Kontroller at hver hovedbraender ved siden af Sear Station® er teendt ved at se efter,
om der er en flamme (2).

C) Seeten teendstik i teendstikholderen, og stryg teendstikken.

/A ADVARSEL: Lan dig ikke ind over den abne grill.

D) Stik teendstikholderen og den teendte taendstik ned gennem grillristene og
Flavorizer® bars, sa Sear Station® braenderen teendes (3).

E) Tryk Sear Station® breenderens kontrolknap ind og drej den til positionen ON (til)
(4).

A ADVARSEL: Antendes braenderen ikke, skal du dreje
braenderens kontrolknap pa OFF (fra), og vente i 5 minutter, sa
gassen kan forsvinde, fgr du prgver igen.

Bemazerk: Laes afsnittet “VEDLIGEHOLDELSE”, for oplysning
om, hvordan braenderen tages af og renses. +

SADAN SLUKKES

Tryk hver braenders kontrolknap ind, og drej den med uret til positionen OFF (fra). Luk
for gastilfgrslen ved kilden. ¢

BRUG AF SEAR STATION®

Med din Weber® gasgrill felger der en Sear braender, der bruges til at svitse ked, f.eks.
bef, fjerkraestykker, fisk og kedstykker.

Svitsning er en teknik med direkte grillning, der bruner madens overflade ved hgj
temperatur. Ved at svitse eller brune begge side af kgdet, far man en bedre smag,
fordi madens overflade karameliseres. Svitsning far ogsa kedet til at se bedre ud med
svitsemaerker fra grillristen. Dette sammen med kontrasten mellem tekstur og smag
ger maden mere interessant at smage.

Sear Station® braenderen har en teend eller sluk kontrolindstilling, der fungerer med
de to hovedbraendere ved siden af. Med svitseren og braenderne ved siden af, kan kgdet
svitses effektivt, mens andre grillomré&der bruges til at grille ved moderat varme.

Inden der svitses, skal alle hovedbrandere drejes om pa HI (hgj) i 15 minutter, sa grillen
forvarmes. Bemeerk: Grill altid med lukket (g, s& de holder mest muligt pd varmen, og
opflamninger undgas.

Nar grillen er forvarmet, slukkes der for de udvendige braendere, eller de sattes ned
pa lav varme. Lad de to midterbreendere forblive pa HI (hgj), og teend Sear Station®
breenderen.

Leeg kedet direkte pa Sear Station®. Hver side svitses i 1-4 minutter, alt afhaengigt af
kgdtypen og -tykkelsen. Man kan vende maden en kvart omgang, sa der dannes ternede
svitsningsmaerker (1), inden den anden side svitses pd samme made.

Nar svitsningen er faerdig, kan grillningen geres feerdig ved at flytte kedet hen pa mere
moderat varme over de udvendige braendere, sa det bliver perfekt gennemstegt.

Efterhanden som du finder ud af at bruge din Sear Station®, er det en god idé at
eksperimentere med forskellige svitsningstider, s& du far de resultater, du synes
smager bedst. ¢

De grillmodeller, der er illustreret i
denne brugervejledning, kan variere
en anelse fra den model, du har kgbt.

\ J

|

22



TANDING 0G BRUG AF SMOKERBRANDEREN

TANDING AF SMOKERBRZANDER ( )

A\ FARE

Abnes laget ikke, mens grillen taendes, eller ventes der ikke
i fem minutter, sa gassen kan forsvinde, safremt grillen ikke
taender, kan det medfgre en eksplosiv opflamning, der kan
forarsage alvorlige personskader eller dgden.

Elektronisk tending af smokerbranderen

Bemaerk: Hver kontrolknaps kliktaender danner en gnist fra teendingselektroden
til breenderens taendingsrar. Du frembringer selv energien til gnisten ved trykke pa
kontrolknappen og dreje den om til START/HI [start/hgj). Derved teendes smokerbraenderen.

A\ ADVARSEL: Hver gang fgr grillen anvendes, skal det
kontrolleres, om slangen har ridser, revner, afskrabninger
eller snit. Grillen ma ikke benyttes, hvis slangen er
beskadiget pa nogen som helst made. Udskift kun med en

De grillmodeller, der er illustreret i

udskiftningsslange, der er godkendt af Weber®. Kontakt denne brugervejledning, kan variere

omradets kundeservicereprasentant via kontaktoplysningerne en anelse fra den model, du har kebt.

pa vores websted. \ J
Se mere pa www.weber.com®. . \

Al Abn grilllaget (1).

B) Abn smokerboksens lag (2).

C) Fyld smokeren med traestykker eller -flis, der har ligget i blgd i vand (3).

D) Se efter, at kontrolknapperne pa alle breendere, der ikke bruges, star pa OFF (fra)
(4). (Skub kontrolknappen ind, og drej med uret, s& du er sikker p3, at den er i
positionen OFF (fra)).

A ADVARSEL: Braendernes kontrolknapper skal sta pa positionen
OFF (fra), inden ventilen pa gasflasken med flydende
propangas abnes.

E) Drej flaskeventilen ved brug af en af de metoder, der passer til din flaske og
regulatortype (5). \ J

/A ADVARSEL: Laen dig aldrig ind over den abne grill, mens den
antendes.
F)  Skub kontrolknappen ind, og drej den til START/HI (start/hgj), indtil du hgrer O o--- G

taendingen klikke (6),

fortsaet med at holde kontrolknappen inde i 2 sekunder. Denne handling sender en

gnist til teenderen, breendernes optaendingsrgr og hovedbraenderen. + + +
G) Kontrollér, at breenderen er taendt ved at kigge gennem grillristen (7). Man

skal kunne se en flamme. Hvis braenderen ikke teendes i fgrste forsgg, trykkes

kontrolknappen ind og drejes til OFF (fra). Gentag teendingsproceduren.

OFF START/HI Low
(FRA) (START/H@J) (LAV)

A FARE

Antaendes smokerbranderen stadigvaek ikke, sa drej
branderens kontrolknap pa OFF (fra), og vent i 5 minutter,
sa gassen kan forsvinde, for du prgver igen eller prover

at teende med en taendstik (laes “MANUEL TZANDING AF
HOVEDBR/ZNDER”).

\ J

H) Luk smokerdaekslet, efter at treeet er begyndt at glede, og drej kontrolknappen om
pé& LOW (lav) (8). ¢

SADAN SLUKKES

Tryk hver braenders kontrolknap ind, og drej den med uret til positionen OFF (fra). Luk
for gastilfgrslen ved kilden. ¢
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MANUEL TANDING AF SMOKERBRZANDER ( )

/A ADVARSEL: Hver gang for grillen anvendes, skal det
kontrolleres, om slangen har ridser, revner, afskrabninger
eller snit. Grillen ma ikke benyttes, hvis slangen er
beskadiget pa nogen som helst made. Udskift kun med en
udskiftningsslange, der er godkendt af Weber®. Kontakt
omradets kundeservicereprasentant via kontaktoplysningerne
pa vores websted.

Se mere pa www.weber.com®.

Al Abn laget (1).

A\ FARE

Abnes laget ikke, mens grillen taendes, eller ventes der ikke
i fem minutter, sa gassen kan forsvinde, safremt grillen ikke
taender, kan det medfgre en eksplosiv opflamning, der kan

forarsage alvorlige personskader eller dgden. De grillmodeller, der &

erillustreret i denne
brugervejledning, kan
variere en anelse fra
den model, du har kgbt.

B) Abn smokerboksens l&g (2).

C) Fyld smokeren med traestykker eller -flis, der har ligget i blgd i vand (3).

D) Se efter, at kontrolknapperne pa alle braendere, der ikke bruges, star pa OFF (fra)
(4). (Skub kontrolknappen ind, og drej med uret, s& du er sikker p3, at den er i
positionen OFF (fra)). p \

A ADVARSEL: Braendernes kontrolknapper skal sta pa positionen
OFF (fra), inden ventilen pa gasflasken med flydende

propangas 3bnes. { Y )

E) Abn for flaskeventilen ved brug af en af de metoder, der passer til din flaske og

regulatortype (5). O
F) Seet en teendstik i teendstikholderen, og stryg teendstikken.
G) Stik teendstikholderen og den teendte teendstik ned gennem grillristen og
Flavorizer® bars, s& smokerbranderen taendes (6).

/A ADVARSEL: Laen dig aldrig ind over den abne grill, mens den
antaendes.

H) Skub smokerbraenderens kontrolknap ind, og drej om til START/HI (start/hgj) (7). \ J
I} Kontrollér, at breenderen er teendt ved at kigge ned gennem grillristen (8).

A FARE

Antandes smokerbranderen ikke, sa drej braenderens
kontrolknap pa OFF (fra), og vent i 5 minutter, sa gassen kan
forsvinde, for du prgver igen.

J] Luk smokerdaekslet, efter at traeet er begyndt at glgde, og drej kontrolknappen om
pé LOW (lav] (9). &

SADAN SLUKKES

Tryk hver braenders kontrolknap ind, og drej den med uret til positionen OFF (fra). Luk
for gastilfgrslen ved kilden. ¢
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BRUG AF SMOKER ( )

Smokeren bruger rygeflis, der har vaeret lagt i blgd. For at fa de bedste resultater med
mad, der grilles hurtigt, sasom bgffer, burgere og mindre kadstykker osv., anbefaler

vi at benytte de mindre rygeflis, da de antaendes og ryger hurtigere. Til mad, der skal
grilles leengere tid, sdsom stege, kyllinger og kalkuner osv., anbefaler vi, at der bruges
storre treestykker, da de anteendes langsomt og ryger i leengere tid. Efterhanden som du
far erfaring i at bruge smokeren, er det en god idé at eksperimentere med forskellige
kombinationer af treeflis og -stykker, sa du finder frem til den rggsmag, du bedst kan
lide.

Til at begynde med laegges traeflisene i blgd i vand i mindst 20 minutter, inden de
bruges. (Vadt trae giver mere regsmag.) Leeg en handfuld traflis eller nogle fa storre
stykker i smokerens bund (1). Efterhanden som du far erfaring med rygningen, kan
maengden af tree gges eller reduceres, sa regningen passer efter din smag.

Bemaerk: Grill altid med lukket (g, sa rogen virkelig kan gennemtraenge maden. Taend
smokerbraenderen ved at folge instruktionerne for “TENDING AF SMOKERBRANDER". Nar
treeet begynder at glode, seettes kontrolknappen pa LOW (lav).

Régen starter efter ca. 10 minutter og varer i hele 45 minutter. Har du brug for mere
regsmag, flydes smokeren igen med treeflis og/eller -stykker. Hold grillens lag lukket,
mens der grilles.

Bemaerk: Efter yderligere pafyldning af smokeren, tager det ca. 10 til 15 minutter for regen
udvikles igen. Smokeren kan bruges til at fremhaeve smagen i retter med ked, fjerkrae og
fisk. Grill med lukket [3g i henhold til de tider, der er anfort i oversigter eller opskrifter.

A FARE

Anvend aldrig nogen form for brandfarlig vaeske i smokeren til
at antaende traeet. Det vil medfgre alvorlige personskader.

RENGORING AF SMOKEREN

Tem asken ud af smokeren hver gang fer brug, sa der er ordentlig lufttilfgrsel.

Bemaerk: Rogning efterlader en “roghinde” pa smokerens overflade. Denne hinde kan ikke
fiernes og har ingen indflydelse p&, hvordan smokeren fungerer. En mindre “roghinde”
samler sig pa gasgrillens inderside. Det er ikke nadvendigt at fjerne denne hinde, og den har
ingen negativ indflydelse pa, hvordan gasgrillen fungerer. ¢
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TZANDING AF ROTISSERI ( )

Elektronisk taending af rotisseri

Bemaerk: Hver kontrolknaps kliktaender danner en gnist fra teendingselektroden
til braenderens taendingsrer. Du frembringer selv energien til gnisten ved trykke pa
kontrolknappen og dreje den til START/HI [start/hgjl. Derved teendes hver enkelt breender.

s \

A VIGTIGT: LAESES INDEN TZANDING AF ROTISSERI

Nar rotisseriet ikke har vaeret brugt i et stykke tid, kan der ga
nogle fa sekunder med at fylde gasledningen, fgr den antaendes.

Nar den elektroniske taender benyttes, ses der et flammeglimt
fra venstre mod hgjre hen over rotisserioverflade, og den er
ikke tendt, fgr hele keramikfladen blusser.

Pa dette tidspunkt begynder man at teelle til 20 sekunder, inden
rotisserikontrolknappen slippes.

Rotisserioverfladen er rgdglgdende, ndr fgrst braenderen er

helt antendt. De grillmodeller, der erillustreret i
\ J denne brugervejledning, kan variere
_ en anelse fra den model, du har kgbt.
A FARE \ /
Abnes laget ikke, mens grillen taendes, eller ventes der ikke f )
i fem minutter, sa gassen kan forsvinde, safremt grillen ikke @
taender, kan det medfgre en eksplosiv opflamning, der kan k U }

forarsage alvorlige personskader eller dgden.

/A FORSIGTIG: Rotisseriflammen kan vaere vanskelig at se pa en
dag med klart solskin.

/A ADVARSEL: Hver gang fgr grillen anvendes, skal det
kontrolleres, om slangen har ridser, revner, afskrabninger
eller snit. Grillen ma ikke benyttes, hvis slangen er
beskadiget pa nogen som helst made. Udskift kun med en
udskiftningsslange, der er godkendt af Weber®. Kontakt ( )

omradets kundeservicereprasentant via kontaktoplysningerne O -_ o--- G

o
pa vores websted.
Se mere pa www.weber.com®. .

Al Abn laget (1). + + +

B) Fjern varmehylden og grillrister fra grillboksen (2). OFF START/HI LOW
C) Se efter, at alle breendernes kontrolknapper er drejet p8 off (fra) (3). (Skub (FRAJ (START/H@J) (LAV]
kontrolknappen ind, og drej med uret, sa du er sikker pa, at den er i position OFF
(fra).) > g

/A ADVARSEL: Braendernes kontrolknapper skal sta pa positionen
OFF (fra), inden ventilen pa flasken med propangas dbnes.

D) Abn for flaskeventilen ved brug af en af de metoder, der passer til din flaske og
regulatortype (4).

/A ADVARSEL: Man ma ikke lane sig ind over den abne grill.

E) Tryk kontrolknappen ind, og drej om til START/HI (start/hgj). Denne handling
vil sende gnister fra antaenderen og teende rotisseriet. Fortseet med at bruge
den elektroniske taender, indtil rotisseriet er teendt. Fortseet med at holde
kontrolknappen nede, til der er gdet 20 sekunder, efter at braenderen blev anteendt.
Slip s kontrolknappen.(5).

F)  Kontrollér, at breenderen er teendt ved at se efter, om rotisseriet er redgledende (6).

A ADVARSEL: Hvis rotisseriet ikke antaendes, skal du dreje
branderens kontrolknap pa OFF (fra) og vente i 5 minutter, sa
gassen kan forsvinde, for du prgver igen eller prgver at taende
med en taendstik.

Bemeerk: Teend kun 2 af hovedbraenderne pa hver side af maden, nar rotisseriet bruges med

lukket (g (lzes om GRILLNINGSMETODER - INDIREKTE GRILLNING). Se regelmaessigt til

maden, s& den ikke bliver overstegt pa ydersiden. Sluk for rotisseriet, s§ snart maden er
tilstraekkeligt brunet. Gor grillningen faerdig med indirekte varme. ¢

SADAN SLUKKES

Tryk ind, og drej rotisserikontrolknappen med uret til positionen OFF (fra). Luk for
gastilfgrslen ved kilden.
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MANUEL TZANDING AF ROTISSERI ( )

ANVIGTIGT: LASES INDEN TZANDING AF ROTISSERI

Nar rotisseriet ikke har vaeret brugt i et stykke tid, kan der ga
nogle fa sekunder med at fylde gasledningen, fgr den antaendes.

Nar der holdes en taendstik til rotisseriet, ses et flammeglimt
fra venstre mod hgjre hen over rotisserioverflade, og den er
ikke teendt, far hele keramikfladen blusser.

Pa dette tidspunkt begynder man at teelle til 20 sekunder, inden
rotisserikontrolknappen slippes.

Rotisserioverfladen er rgdglgdende, nar fgrst braenderen er
helt antaendt.

s \

A FARE
Abnes laget ikke, mens grillen taendes, eller ventes der ikke
i fem minutter, sé gassen kan forsvinde, safremt grillen ikke ) ) .
taender, kan det medfgre en eksplosiv opflamning, der kan 59 grillmodeller, der er illustreret i
° . enne brugervejledning, kan variere
forarsage alvorlige personskader eller dgden. en anelse fra den model, du har kgbt.

A\ FORSIGTIG: Den roterende grillbraenders flamme kan vare

vanskelig at se pa en solskinsdag. @

A\ ADVARSEL: Hver gang fgr grillen anvendes, skal det
kontrolleres, om slangen har ridser, revner, afskrabninger \ v }
eller snit. Grillen ma ikke benyttes, hvis slangen er
beskadiget pa nogen som helst made. Udskift kun med en O
udskiftningsslange, der er godkendt af Weber®. Kontakt

omradets kundeservicereprasentant via kontaktoplysningerne
pa vores websted.
Se mere pa www.weber.com®.
Al Abn laget (1). L )
B) Fjern varmehylden og grillriste fra grillboksen (2).
C) Se efter, at alle breendernes kontrolknapper er drejet pa off (fra) (3). (Tryk

kontrolknappen ned, og drej den med uret for at vaere sikker pa, at den star pa
positionen OFF (fra).)

A ADVARSEL: Braendernes kontrolknapper skal sta pa positionen
OFF (fra), inden ventilen pa gasflasken med flydende
propangas abnes.

D) Abn for flaskeventilen ved brug af en af de metoder, der passer til din flaske og
regulatortype (4).

E) Seet en teendstik i teendstikholderen, og stryg teendstikken.

F) Hold teendstikholderen, og den teendte teendstik ved rotisseriets hgjre side (5).

/A ADVARSEL: Man ma ikke laene sig ind over den abne grill.

G) Tryk rotisserikontrolknappen ind, og drej til START/HI (start/hgj). Fortseet med at
holde kontrolknappen nede, til der er gaet 20 sekunder, efter at breenderen blev
anteendt (6).

H) Kontrollér, at breenderen er teendt ved at se efter, om rotisseriet er redgledende (7).

A ADVARSEL: Hvis rotisseriet ikke antaendes, skal du dreje
branderens kontrolknap pa OFF (fra) og vente i 5 minutter, sa
gassen kan forsvinde, for du prgver igen eller prgver at taende
med en taendstik.

Note: Teend kun 2 af hovedbreenderne pa hver side af maden, nar rotisseriet bruges med

lukket (g (lees om “GRILLNINGSMETODER - INDIREKTE GRILLNING"). Se regelmaessigt

til maden, s& den ikke bliver overstegt pa ydersiden. Sluk for rotisseriet, s§ snart maden er
tilstraekkeligt brunet. Ger grillningen feerdig med indirekte varme. ¢

SADAN SLUKKES

Tryk ind, og drej rotisserikontrolknappen med uret til positionen OFF (fra). Luk for
gastilfgrslen ved kilden. #
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VIGTIGE BESKYTTELSESFORANSTALTNINGER

BEM/ERK: Mal den bredeste del af maden, inden rotisseriet anvendes. Hvis maden er
bredere end 241,8 mm, er den for stor til rotisseriet. Hvis maden er for stor, kan den grilles i
en stegholder vha. den indirekte grillmetode.

/A ADVARSLER

Laes alle vejledninger, inden rotisseriet tages i brug.

Dette rotisserie er udelukkende beregnet til udendgrs brug.

M3 ikke udsaettes for regn.

Rotisseriet ma ikke anvendes til andre formal end det

tilsigtede.

Dette rotisserie ma ikke anvendes af bgrn.

Undga at rgre ved varme overflader. Anvend grillhandsker.

Sgrg for, at motoren er slukket, inden den szettes pa

motorbeslaget.

Fjern motoren, og opbevar den tgrt, nar den ikke er i brug.

Kobl motoren fra stikkontakten, nar den ikke er i brug eller

inden renggring.

Anvend ikke rotisserie-motoren, hvis den fejlfungerer.

Anvend ikke rotisserie-motoren, hvis ledningen eller stikket er

beskadiget.

Lad ikke netledningen hange hen over en skarp kant eller

varm overflade.

A For at beskytte mod elektriske farer ma ledningen, stikket
eller motoren ikke nedsankes i vand eller andre vaesker.

A Der medfglger en kort ledning for at reducere risikoen for at
snuble over ledningen. Forlaengerledninger kan anvendes,
men der skal udvises forsigtighed for at undga at snuble over
ledningen.

A\ Hvis der anvendes en forlaengerledning, skal den vaere

beregnet til udendgrs brug og normeret til 10A/230V.

Nar der anvendes en forlengerledning, skal det sikres, at den

ikke har kontakt med en varm eller skarp overflade.

A Den anvendte forlaengerledning skal vaere sa kort som muligt.
To eller flere forlangerledninger ma ikke forbindes med
hinanden.

A For at mindske risikoen for elektrisk stagd, skal
forleengerledningens forbindelse holdes tgr og vaek fra jorden.

A Apparatet skal tilsluttes en stikkontakt med jordforbindelse.

A\ Hvis der anvendes en el-stikadapter, skal den jordforbinde
apparatet.

A\ Sgrg altid for, at den elektriske stikdase, der anvendes, har
den rette spanding (230V).

/A Hvis disse advarsler ikke fglges kan det forarsage elektrisk

stad, hvilket kan resultere i alvorlig personskade eller skade

pa ejendom. «

> BB BB BPBPBP PBPBPB

B

BETJENING AF ROTISSERI

A ADVARSEL: Installer rotisseriet med maden, inden det taendes.

Al Rotisserimotoren ggres klar ved at trykke pa knappen pé panelet pa rotisseriet med
tilbagetraekning (1). Treek rotisseripanelet opad. Tryk pa l8setappen (2), indtil den
klikker pa plads.

B) Fjern stramkablet, og tilslut det i stramstikket.

/A FORSIGTIG: Stremkablet til rotisserimotoren ma ikke fgres
igennem abningen til rotisseriets tilbagetrakning i sidebordet.
/A ADVARSEL: Efterse stromkablet hver gang, for det bruges. Er
kablet beskadiget, ma det ikke anvendes. Kontakt omradets
kundeservicereprasentant via kontaktoplysningerne pa vores
websted.
Besgg www.weber.com®.

C] Kontroller at rotisserihandtaget sidder godt fast. Lad den ene af spydgaflerne
glide mod hgjre side af rotisseriakselen, mens det sikres, at spyddene peger mod
venstre, og gaffelskruen vender nedad (3).

D) Skub rotisseriakselen gennem midten pa det mad, der skal grilles. Stik begge
spydgaflers spidser ind i maden. Maden skal sidde helt midt pa akslen. Stram
spydgaflens skrue (4).

E) Lad den anden spydgaffel glide over pa rotisseriakselen, mens det sikres, at
spyddene vender til hgjre og gaffelskruen vender opad. Stik begge spydgaflers
spidser ind i maden. Stram spydgaflens skrue (5).

F) Stik rotisseriakselens spidse ende ind i motoren. Seenk rotisserispyddet ind i
grillboksens riller (6).
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G) Rotisseriakselen skal rotere, sa kgdets eller fjerkraeets tunge side roterer ned ( )
til bunden. Med store kgdstykker kan det vaere ngdvendigt at fjerne grillriste @
og varmehylde, s& akslen kan dreje helt rundt. Omplacer maden, hvis det er
ngdvendigt for at f bedre balance.

H) Tag rotisseriakselhandtaget af; hdndtaget har venstregevind, drej hdndtaget med g

uret, indtil det er fri fra gevindet (7).

/A FORSIGTIG: Handtaget kan blive meget varmt, hvis det er
fastgjort til rotisseriakselen under grillningen. Grill ikke med -y
handtaget installeret.

I} Teend for motoren.

GRILLNING MED ROTTISSERI ﬂ

¢ Kpd (undtagen fjerkrae og kedfars) skal have stuetemperatur, inden det grilles. (20-30
minutter skulle vaere nok for de fleste fgdevarer. Er maden dybfrossen, skal den tgs
helt op, inden den grilles.)

e Bind bomuldssnor omkring ked eller fjerkree, hvis det er pakreevet, sa faconen bliver

s8 ensartet som muligt, inden det szettes pd spyddet.

Fjern grillristen og varmehylden, s& maden kan dreje uhindret.

Fglg instruktionerne for taending af rotisseri.

Indstil rotisseriet pd medium-hgj, alt efter hvordan luftens temperatur er.

Placér maden inden for breenderomradet.

@nsker du at bruge det, der drypper, til saucen, sa szt en drypbakke lige under

maden oven p& Flavorizer® bars.

e Madens tilberedelsestrin er de samme for grillning med brug af rotisseri som ved
almindelig grillning.

e Algrillning ggres med lukket ag.

e Er maden for tung eller uregelmaessigt formet, vil den muligvis ikke rotere seerlig
godt, og den bgr derfor grilles med den indirekte metode uden brug af rotisseri.

¢ Smokeren kan bruges sammen med rotisseriet, hvilket giver mere regsmag.

Bemeerk: N&r rotisseriet anvendes, viser grilltermometeret ikke temperaturen inde i

grillboksen.

J

/A FORSIGTIG: For rotisseriet fjernes fra grillen med den
tilberedte mad, skal du huske at satte rotisseriakselhandtaget
paigen ved at dreje handtaget mod uret, indtil det er sikkert
fastgjort pa akselen.

OPBEVARING AF ROTISSERIMOTOR

A)  For rotisseriet treekkes tilbage ind i sidebordet, tages stremkablet ud af stikket og
laegges omhyggeligt ind i opbevaringsomradet pa rotisserimodulet (1).

/A FORSIGTIG: Opbevares rotisseriets stramkabel ikke ordentligt,
kan det blive beskadiget, ndr panelet til rotisseriet bnes og
lukkes.

B) Brug pegefingeren til at lasne panelet pa rotisseriet med tilbagetraekning (2). Skub
panelet ned, til det klikker sikkert pa plads (3).

OPBEVARING AF ROTISSERISPYD

A) Tag gaflerne af rotisserispyddet. Seet rotisseriakselhandtaget pa igen. Stik forsigtigt
spyddet ind i kabinettet ved at lade det glide igennem hullet i hgjre sidepanel (1).

/A FORSIGTIG: Rotisserispyddet ma aldrig bergre nogen
gasslanger.

B) Opbevar rotisseriets gafler ved at saette dem pa krogene pa holderen til
opsamlingsbakken inde i grillkabinettet (2).

J
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FEJLFINDING

PROBLEM

KONTROLLER

LOSNING

Branderne braender med gul eller orange
flamme, og det lugter af gas (dette er normalt for
braendertaendraret).

Undersgg om insektnettene kan veaere blokerede
(tilstopning af huller).

Rens insektnettene. Laes “ARLIG VEDLIGEHOLDELSE".

Symptomer:

Branderne antaender ikke, eller branderne har
en lille filmrende flamme i HI (hgj) position, eller
grilltemperturen nar kun 250° til 300° i HI (hgj)
position.

Nogle lande har regulatorer med en sikkerhedsmekanisme,
der gor, at der ikke strommer for meget gas.

Det er muligt, at sikkerhedsmekanismen mod for meget
gas, som indgar i forbindelsen mellem grill og gasflaske,
er blevet aktiveret.

Sluk for alle braendernes kontrolknapper og for
flaskeventilen for at nulstille sikkerhedsmekanismen
mod for meget gasstremning. Kobl regulatoren fra
gasflasken. Drej braeendernes kontrolknapper om

pa HI (hgj). Vent i mindst 1 minut. Drej braendernes
kontrolknapper pa OFF (fra). Tilslut igen regulatoren til
gasflasken. Abn langsomt for gasflaskens ventil. Laes
“TZNDING AF HOVEDBRZANDER".

Branderen taender ikke, eller flammen er lavi
positionen HI (hgj).

Er der meget lidt eller ingen flydende propangas tilbage?

Fyld flasken med flydende propangas op igen.

Er breendstofslangen bgjet eller med knaek?

Ret slangen ud.

Kan branderen teendes med en taendstik?

Hvis du kan taende braenderen med en teendstik, sa
kontroller antaendingssystemet.

Brugte du den elektroniske taender flere gange, inden
hovedbraenderen blev teendt? Lees “TANDING AF
HOVEDBRANDER".

Sgrg for at holde kontrolknappen inde i to sekunder, efter
du har klikket med taenderen og set den orange flamme
fra breendertaendrgret.

Virker taenderen? Ser du en gnist, nar du bruger de
elektroniske teenderen flere gange?

Prgv at teende breenderen manuelt. Lees "MANUEL
TANDING AF HOVEDBRANDER”. Ring til kundeservice.

Der kommer opflamninger:

A FORSIGTIG: Bundbakken ma ikke fores
med alufolie.

Forvarmer du grillen som foreskrevet?

Alle braendere skal std pa HI (hgj) i 10-15 minutter for at
forvarme.

Er der et tykt, fastbreendt fedtlag pa grillristen og
Flavorizer® bars?

Renger grundigt. Laes "RENG@ORING”.

Er den aftagelige fedtopsamlingsbakke snavset, sa fedt
forhindres i at flyde ned i opsamlingsbakken?

Renggr den aftagelige fedtopsamlingsbakke.

Branderflammen er ustabil. Flammen er lav, nar
branderen star pa HI (hgj). Flammerne nar ikke hele
vejen gennem brandergret.

Er breenderne rene?

Renggr breenderne. Lees “VEDLIGEHOLDELSE".

Lagets inderside ser ud, som om den “skaller af”.
(Ligner afskallet maling.)

Laget er porcelaensemaljeret eller af rustfrit stal, ikke
maling. Det kan ikke “skalle af”. Det, som du kan se, er
braendt fedt, der er forkullet, og som skaller af.

DET ER IKKE EN FEJL.

Renggr grundigt. Laes "RENG@RING™.

Kabinetdgrene flugter ikke.

Kontrollér justeringsstiften, som sidder nederst pa hver
der.

En eller flere justeringsmatrikker lgsnes. Skub pé doren
eller dgrene til de flugter. Stram magtrik.

Grillen synes at miste varme, nar jeg griller i keligt vejr
med 10 °C (50 °F) eller koldere.

Er der rim/is uden pa propangasflasken?

Den flydende propan i gasflasken omdannes for
langsomt til damp og kan ikke forsyne braenderne med
tilstraekkelig gas. Det skyldes, at lufttemperaturen
afkgler gasflasken, hvilket ggr fordampningsprocessen
langsom. Luk braenderens kontrolknapper, og luk for
gasflasken. Udskift med en ekstra gasflaske, og fortsaet
med grilningen.

Hvis problemet ikke kan lgses som anvist, skal du kontakte din lokale kundeservicereprasentant ved at falge kontaktoplysningerne pa vort websted.

Besgg www.weber.com.

FEJLFINDING FOR SIDEBRZANDEREN

-

PROBLEM

KONTROLLER

LOSNING

N

Sidebranderen taender ikke.

Nogle lande har regulatorer med en sikkerhedsmekanisme,
der gor, at der ikke strammer for meget gas.

Er gastilfgrslen afbrudt?

Det er muligt, at sikkerhedsmekanismen mod for meget
gas, som indgar i forbindelsen mellem grill og gasflaske,
er blevet aktiveret.

Luk op for gasforsyningen.

Luk for gasflaskeventilen, og drej alle breendernes
kontrolknapper pa OFF (fra) for at nulstille
sikkerhedsmekanismen mod for meget gasstrgmning.
Abn l3get for grillen og sidebraenderne. Drej langsomt
gasflaskeventilen, indtil den er helt aben. Vent flere
sekunder, og taend sa for grillen. Laes “TANDING AF
SIDEBRANDER.”

Flammen er lav i positionen HI (hgj).

Er braendstofslangen bgjet eller med knaek?

Ret slangen ud.

Trykknapstaendingen fungerer ikke.

Kan branderen teendes med en taendstik?

Hvis braenderen kan teendes med taendstik, sa
undersgg teendingen. Lees “VEDLIGEHOLDELSE AF
SIDEBRZANDER.”

Hvis problemet ikke kan lgses, som anvist, skal du kontakte din lokale kundeservicerepraesentant ved at falge kontaktoplysningerne pa vort websted.

| Bessg www.weber.com.
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SEAR STATION® FEJLFINDING

N

PROBLEM

KONTROLLER

LASNING

Branderne braender med gul
eller orange flamme, og det
lugter af gas (dette er normalt for
braendertaendraret).

Sear Station® braenderen vil ikke
taende.

Undersgg om insektnettene kan veere blokerede. (blokering af
huller.)

Rens insektnettene. Laes “ARLIG VEDLIGEHOLDELSE".

Har du teendt de to hovedbraendere ved siden af? Laes
instruktioner i “SEAR STATION® TZENDING 0G BRUG" for en sikker
fremgangsmade for teending.

Bekreeft, at hovedbraenderen ved siden af er teendt ved at se efter
om der er en flamme.

A\ ADVARSEL: Taendes der ikke i lgbet af fem
sekunder, skal du dreje brander kontrollen

pa OFF, vente i 5 minutter, sa gassen kan
forsvinde, inden der prgves igen.

Kan braenderen teendes med en taendstik?

Kan braenderen teendes med en taendstik, s& kontroller Crossover®
kanalen pa sear breenderen. Laes afsnittet “VEDLIGEHOLDELSE",
for oplysning om, hvordan braenderen tages af og renses.

Virker teenderen? (Ser du en gnist, nar du bruger den elektroniske
teender flere gange?)

Prgv at teende braenderen manuelt. Laes “SEAR STATION®
TANDING 0G BRUG". Ring til kundeservice.

Generelle symptomer:

Branderen taender ikke. - eller -
Braenderens flamme er meget svag
og ustabil.

Nogle lande har regulatorer med en
sikkerhedsmekanisme, der ger, at der
ikke strammer for meget gas.

Det er muligt, at sikkerhedsmekanismen mod for meget gas, som
indgar i forbindelsen mellem grill og gasflaske, er blevet aktiveret.

Drej alle brendernes kontrolknapper pd OFF (fra) for at nulstille
sikkerhedsmekanismen mod for meget gasstrsmning. Kobl
regulatoren fra gasflasken. Drej braendernes kontrolknapper

pa START/HI (start/hgj). Vent i mindst 1 minut. Drej breendernes
kontrolknapper p& OFF (fra). Tilslut igen regulatoren til
gasflasken. Abn langsomt for gasflaskens ventil. Laes “TZENDING
AF HOVEDBRZANDER").

 Bespg www.weber.com®.

Hvis problemet ikke kan lgses, som anvist, skal du kontakte din lokale kundeservicereprasentant ved at falge kontaktoplysningerne pa vort websted.

FEJLFINDING FOR ROTISSERI

N

PROBLEM

KONTROLLER

LAOSNING

Rotisseriet teender ikke.

Fortsatte du med at holde braenderens kontrolknap trykket ind i
20 sekunder, efter breenderen teendte?

Prgv igen at taeende braenderen ved at holde dens kontrolknap inde
og fortseette med at holde den inde, til der er gaet 20 sekunder,
efter at breenderen taendte.

Afventede du, at hele keramikfladen blussede op, inden du talte til
20 sekunder?

N&r du igen taender braenderen ved at holde dens kontrolknap
inde, s vent p& at hele keramikfladen blusser op, inden du
begynder at teelle til 20 sekunder.

Brugte du den elektroniske taending flere gange, indtil breenderen
blev antaendt?

Vent i 5 minutter, sa gassen kan forsvinde, prov sd at bruge den
elektriske teender flere gange, indtil braenderen antaendes. Laes
“TZENDING OG BRUG AF ROTISSERI".

Virker teenderen? Ser du en gnist, nar du bruger de elektroniske
teenderen flere gange?

Prov at teende breenderen manuelt. Lees “"MANUEL TANDING AF
ROTISSERI". Ring til kundeservice.

Generelle symptomer:

Branderen tander ikke, eller
branderen har en lille, ustabil
flamme.

Nogle lande har requlatorer med en
sikkerhedsmekanisme, der gor, at der
ikke stremmer for meget gas.

Det er muligt, at sikkerhedsmekanismen mod for meget gas, som
indgar i forbindelsen mellem grill og gasflaske, er blevet aktiveret.

Drej alle breendernes kontrolknapper pa OFF (fra) for at nulstille
sikkerhedsmekanismen mod for meget gasstrémning. Kobl
regulatoren fra gasflasken. Drej braeendernes kontrolknapper

pa START/HI (start/hgj). Vent i mindst 1 minut. Drej breendernes
kontrolknapper pa OFF (fra). Tilslut igen regulatoren til
gasflasken. Abn langsomt for gasflaskens ventil. Laes “TANDING
AF HOVEDBRANDER".

 Besog www.weber.com®.

Hvis problemet ikke kan lgses, som anvist, skal du kontakte din lokale kundeservicereprasentant ved at falge kontaktoplysningerne pa vort websted.

FEJLFINDING PA GRILL-LYSET

N

PROBLEMER

LASNINGER

Grill-lyset slukker ikke.

Grill-lyset aktiveres kun, ndr laget &bnes. Loft ldget for at dbne det, og tryk pa knappen VEK.

LYSET.”

Installer nye batterier. Bekreeft ved installation af nye batterier (kun alkaliske), at hvert batteris plastikfilm er blevet
fiernet. Bekreeft, at batterierne er i god stand og er blevet installeret korrekt. Se “VEDLIGEHOLDELSE AF GRILL-

Grill-lyset er slukket og kan ikke tendes igen.

Lyset er programmeret til at slukke automatisk efter 30 minutters inaktivitet. Ved reaktivering af lyset sikr, at laget er
abent, og tryk p& knappen V/AEK. Se “VEDLIGEHOLDELSE AF GRILL-LYSET.”

Grill-lyset slukker ikke.

lyset, nar grillens lag lukkes.

Grill-lyset er udstyret med en vippesensor. Vippesensoren TANDER for lyset, nar grillens (&g &bnes, og SLUKKER for

BEMZRK: Grill-lyset kan ikke slukkes ved at trykke pa knappen VZEK. Lyset slukkes ved at lukke laget.

-

Hvis problemer ikke kan rettes vha. disse metoder, kan du kontakte kundeservicereprasentanten vha. kontaktoplysningerne pa vores website. Log pd www.weber.com.

J
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VEDLIGEHOLDELSE

RENGORING WEBER® INSEKTNET

A ADVARSEL: Sluk for din Weber® gasgrill, og vent til den er Din_ Weber®gasgrill kaon som etr_wert a_ndet udendgrs udsf(yr, blive udsat for edderkopper
kold. inden den gores ren og insekter. De kan sl sig ned i blandingskammeret (1) i breendergrene. Derved
’ ]

1 i e o . blokerer de for den normale gasstrem og kan fa gassen til at stremme tilbage ud af
A ADVARSEL: Rens ikke dine Flavorizer® bars eller grillriste i en anteendingsluftdbningen. Det kan forérsage brand i og omkring luftdbningerne til

selvrensende ovn. antanding under kontrolpanelet, hvilket i hgj grad beskadiger din grill.
Ydre overflader - Brug en varm sabevandsoplgsning til at renggre, skyl derefter med Braendergrets luftabning til anteending er udstyret med net af rustfrit stal (2) som
vand. skal forhindre edderkopper og andre insekter i at komme ind i braendergrene via
A\ FORSIGTIG: Brug ikke ovnrens, slibende rensemidler luftabningerne til antzendelse.

(kokkenrensemidler), slibemidler med citrusindhold eller Vi anbefaler, at insektnettene inspiceres mindst 1 gang arligt. (Laes “ARLIG

VEDLIGEHOLDELSE".) Du skal endvidere inspicere og renggre insektnettene, hvis der er

o -
skuresvampe pa grillen. tegn pa et af felgende symptomer:

Aftagelig fedtopsamlingsbakke - Fjern overskydende fedt, vask efter med varmt Al Gaslugt i forbindelse med at braenderflammen virker gullig og slap.

saebevand, og skyl. B) Grillen bliver ikke varm
/A FORSIGTIG: Den aftagelige fedtopsamlingsbakke ma ikke fores C) Grillen bliver ikke varm over det hele.

med alufolie. D) En eller flere breendere antaendes ikke.
Flavorizer® bars og grilriste - Renggr med passende rustfri stalbgrste. Tages ud af v \
grillen efter behov og vaskes med varmt saebevand, hvorefter der skylles med vand. A FARE
For at f at vide, om grillriste og Flavorizer® bars fas til udskiftning, kontaktes Rettes ovennavnte symptomer ikke, s kan det medfgre brand,

omradets kundeservicereprasentant via de kontaktoplysninger, der findes pa vores der kan ford L li kad terielle skad
websted. Besgg www.weber.com. er Kan forarsage alvortige personskader og materielle skader

eller dgden.

\ J

Opsamlingsbakke - Der kan fas engangsfoliebakker, eller opsamlingsbakken kan fores
med alufolie. Renggr opsamlingsbakken, vask den med varmt saebevand, og skyl efter.

s N\

Termometer - Aftgrres med varmt saebevand og renses med skrubbekugle af plast.

Grilboks - Berst snavs af braenderrgrene. GO@R IKKE BRENDERPORTENE ST@RRE
(ABNINGERNE]. Vask grillboksens inderside med varmt seebevand, og skyl med vand.

Lagets inderside - Indersiden aftgrres med kekkenrulle, mens l3get er varmt, sa
fedtstoffet ikke ophobes. Fastbraendt fedt i flager ligner krakeleret maling.

Overflader af rustfrit sta - Vask med en blgd klud og seebevand. Pas pa, at der skrubbes
med retningen i det rustfrie stal.

Brug ikke rensemidler der ndeholder syre, mineralsprit eller xylen. Skyl grundigt
efter renggringen.

PAS PA DIT RUSTFRI STAL

Din grill eller dens kabinet, (&g, kontrolpanel og hylder kan veere lavet af rustfrit stal.
Det er ingen sag at sgrge for, at det rustfri stal bliver ved med at vaere paent. Rens
det med saebevand, skyl med rent vand, og aftgr, til det er tgrt. En bgrste, der ikke \ J
indeholder metal, kan bruges til vanskelige partikler.

A VIGTIGT: Anvend aldrig en stalbgrste eller ridsende RENGORING AF BRANDERROR
rensemidler pa grillens overflader af rustfrit stal, da de Luk for gasforsyningen.
efterlader ridser.

A VIGTIGT: Sgrg for at gnide/aftgrre i overfladens retning, mens
der renggres, sa det rustfri stal bliver ved med at se godt ud.

Fjern manifolden (lees “UDSKIFT HOVEDBRANDERE").
Kig ind i hver breender med en lommelygte.

Renggr indersiden af breenderne med en wire (en udrettet trédbgjle kan bruges).

Kontrollér, og rens abningen i luftlemmen i hver ende af breenderne. Kontrollér, og

rens ventilhullerne i bunden af ventilerne. Brug en stalbgrste til at rense braendernes

yderside. Det skal gares for at sikre, at alle breenderporte er helt abne.

/A FORSIGTIG: Lad vaere med at ggre braendeportene stgrre, nar
de renses.
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VEDLIGEHOLDELSE

UDSKIFTNING AF HOVEDBRANDERE

Bemaerk: Din Summit® gasgrill skal veaere slukket og kold.
A)  Luk for gassen ved kilden.

B) Frakobl gasforsyningen.

C) Fjern grillristene.

D) Fjern Flavorizer® bars.

E) Fjern rggboksen (hvis den er inkluderet i din model).

Fjern betjeningspanelet

Ngdvendigt veerktgj: Skruetraekker, tang og handkleaeder.

A) Fjern braenderens reguleringsknapper (1).

B) Abn begge dgre. Fjern skruerne fra undersiden af betjeningspanelet med en
skruetraekker (2).

C) Loft batterihuset ud af grillkabinettet (3).

D) Brug en spidstang til at frakoble ledningsterminalerne pa toppen af batterihuset
(4). Trek ikke i ledningerne - fjern dem ved at traekke i ledningsterminalerne.

E) Leg handklader pa toppen af begge dgrmoduler.
Det vil beskytte betjeningspanelet og dérmodulerne mod at blive ridset i det
naeste trin.

F) Vip bunden af betjeningspanelet fremad. Lgft det en anelse (5), og vend det,
sa det ligger med bunden i vejret pa dgrmodulerne. (Pas p3, at ledningerne til
betjeningspanelets lamper ikke gdeleegges eller lgsnes.)

G) Treek forsigtigt batteriledningerne ud inde fra grillkabinettet (6).

H) Abn den hajre dar helt. Laeg betjeningspanelet pa gulvet, s& det laener sig op ad det
handkleede, der deekker det hgjre dgrmodul (7).

€

Fjern braenderrgrene

Ngdvendigt veerktgj: 5/16" og 3/8" topskruetraskkere.
A) Fjern ved hjeelp af en 5/16" topskruetraekker de skruer, der fastger Crossover®-
kanalen. Fjern Crossover®-kanalen fra grillkassens indvendige bagside (8).

B) Fjern ved hjeelp af en 3/8" topskruetraekker de skruer, hvormed manifolden er
fastgjort til grillkassen. Traek manifolden veek fra breenderrgrene, og lad det
hange lgst ned fra grillkabinettet (9). Frakobl ikke den bla ledning fra venstre
side af manifoldmodulet.

C) Treek det/de valgte breenderrgr gennem grillkassens forside, og erstat det/dem
med nye breenderrgr (10).
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VEDLIGEHOLDELSE

Fjern Sear Station®-branderen

Traek braenderrgret mod dig for at fjerne Sear Station®-braenderen. Derved fjernes det
fra breenderrgrets indhak (11). Dernaest drejes rgret med uret (12), s& skruen pa rgrets
ende (13) passer ind gennem indhakket i varmeskjoldets abning (14). Nar breenderrgret
er lgsnet helt, tages det ud af grillkassen (15).

Genmontering af manifold

A)  Folg trinnene i “Fjern breenderrgr”, som beskrevet ovenfor, i omvendt raekkefglge
for at genmontere manifoldmodulet.

/A FORSIGTIG: Braenderabningerne (16) skal vaere placeret
korrekt over ventilhullerne (17). Sgrg for, at den modsatte
ende af braendergrene (18) flugter ordentligt med
abningsrillerne pa grillkassens bagside. Kontrollér, at
samlingen er korrekt, inden manifolden fastggres pa sin plads.

A ADVARSEL: Man skal kontrollere, om gassen laekker,
hver gang en gastilslutning lgsnes og sattes pa igen. Laes
“KONTROL AF GASL/ZAKAGER”.

B) Seet grillboksens komponenter pé plads igen (ikke vist).

Genmontering af betjeningspanelet

Al Folg trinnene i “Fjern betjeningspanel”, som beskrevet ovenfor, i omvendt
raekkefglge for at genmontere betjeningspanelet.
B) Kontrollér, at ledningerne er tilsluttet korrekt. Laes “LYSFUNKTIONER”.

/A ADVARSEL: Sgrg for, at alle dele er samlet, og at beslag og
skruer sidder helt stramt, inden grillen betjenes. Folger du
ikke denne produktadvarsel, kan dine handlinger forarsage
en brand eller eksplosion eller fa konstruktionen til at bryde
sammen, hvilket kan medfgre alvorlige personskader eller
dgden samt materielle skader. ¢

VEDLIGEHOLDELSE AF SIDEBRZANDER

/A ADVARSEL: Alle gasreguleringer og forsyningsventiler skal sta
pa positionen OFF (fra).

Kontrollér, at den sorte ledning forbinder teendingen og elektroden.

Kontrollér, at den hvide ledning forbinder teendingen og jordklemmen.

Gnistens farve skal veere blahvid, ikke gul.

A} Ledning til teender (1)
B) Jordledning (2)
C) Breender (3] ¢

Sidebraenderrist
Sidebranderhaette —|
Sidebraenderring og -hoved —_|

Tendingselektrode ——]

Kontrolknap ——

Teender
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VEDLIGEHOLDELSE

ARLIG VEDLIGEHOLDELSE (

Inspektion og renggring af insektnettene

Fjern kontrolpanelet, sa insektnettene kan undersgges. Er der stgv eller snavs pa
nettene, fijernes breenderne, sa nettene kan renggres.

Bgrst insektnettene let af med en blgd bgrste (f.eks. en gammel tandbgrste).

/A FORSIGTIG: Insektnettene ma ikke renses med harde eller
skarpe redskaber. Pas pa, at insektnettene ikke forskubbes, >
eller at netabningerne ikke ggres starre.

»‘.m":‘:
TR
%gm‘r:%“

Y
Bank let pa braenderen for at fjerne rester og snavs fra reret. Sa snart insektnettene og

breenderne er rene, seettes braenderne pa plads igen. v \

Bliver insektnettet beskadiget eller kan det ikke renses, s ret henvendelse til omrédets
kundeservicerepraesentant via kontaktoplysninger pa vores websted.
Besgg www.weber.com.

Branderens flammemgnster

Weber® gasgrillens braendere er fabriksindstillede til den korrekte blanding af luft og
gas. Her vises det korrekte braendemgnster.

A)  Branderrgr (1)

B) Spidserne kan til tider blinke gult (2)
C) Lysebld (3)

D) Mgrkebld (4)

Virker flammen ikke ensartet i hele breendergret, sa fglg braenderens
renggringsanvisning. ¢

VEDLIGEHOLDELSE AF GRILL-LYSET

o Bekreeft ved installation af tre nye AAA-batterier (kun alkaliske), at hvert batteris
plastikfilm er blevet fjernet. Forveksl ikke denne plastikfilm med batterietiketten.

¢ Bland ikke gamle og nye batterier eller forskellige typer batterier (standard, alkaliske
eller genopladelige).

o Bekraeft, at batterierne er i god stand og er blevet installeret korrekt.

e Hvis du ikke har planer om at bruge lyset i en maned eller leengere, skal batterierne
flernes.

e Lyset ma kun tgrres af med en fugtig klud. Anvend ikke renggringsmidler, der
indeholder sprit eller slibemidler.

e Lyset kan modsta regn og sne, men det er ikke vandteet. Nedsank ikke i vand/vaeske.

e Lyset er varmebestandigt. Brande forarsaget af fedtstof eller en grill, der anvendes
ved en hgj indstilling i laengere tid, kan beskadige interne komponenter.

Tryk pa knappen VEK for at aktivere grill-lyset. Lyset er udstyret med en ‘vippesensor’,
der teender for lyset, hvis grillens &g, abnes, og slukker for lyset, nar grillens lag
lukkes. Hvis laget efterlades abent eller lukket i mere end 30 minutter, deaktiveres
grillen. Der teendes for lyset igen ved at trykke pa knappen VK (5).

BEM/ERK: Lyset kan ikke SLUKKES ved at trykke pad knappen VK.

J
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( AVIGTIGT: Dette produkt er sikkerhedstestet og kun certificeret til brug i et bestemt land. Find landeangivelsen,
som er anfgrt uden pa kassen.

Disse komponentdele kan vaere gasférende eller gasafbreendende. Kontakt Weber-Stephen Products LLC kundeservice for oplysninger om originale
reservedele til Weber-Stephen Products LLC.

A\ ADVARSEL: Forsgg ikke at pa reparere gasfgrende eller gasbraendende dele uden at kontakte kundeservice hos
Weber-Stephen Products LLC Overholder du ikke denne produktadvarsel, kan dine handlinger forarsage brand
eller eksplosion, som medfgrer alvorlige person- og materielskader eller dgden.

Dette symbol viser, at produktet ikke ma smides ud med husholdningsaffaldet. Vaer venlig at besgge

www.weber.com og kontakt den importgr, der er anfgrt for dit land for at fa vejledning i, hvordan dette
produkt bortskaffes pa korrekt vis i Europa. Har du ikke adgang til internettet, kontaktes forhandleren
for at fa importgrens navn, adresse og telefonnummer.

Nar det besluttes, at grillen skal bortskaffes eller kasseres, skal alle de elektriske komponenter (f.eks. grillbeendermotor, batterier, teendingsmodul,
handtagslys) tages af og bortskaffes korrekt i henhold til WEEE. De skal bortskaffes sarskilt fra grillen.

WEBER-STEPHEN PRODUCTS LLC
R. McDonald Co. PTY. LTD.

A.C.N., 007 905 384

104 South Terrace

Adelaide, SA 5000

AUSTRALIA

Tel: +61.8.8221.6111

WEBER-STEPHEN OSTERREICH GmbH
Kienzlstrasse 17

A-4600 Wels

AUSTRIA

Tel: +43 7242 890 135 0; info-at@weberstephen.com

WEBER-STEPHEN PRODUCTS BELGIUM Sprl
Blarenberglaan 6 Bus 4

Industriezone Noord

BE-2800 Mechelen

BELGIUM

Tel: +32 015 28 30 90; infobelux@weberstephen.com

WEBER-STEPHEN CHILE SpA.
Ave. Nueva Costanera 3705
Vitacura, Santiago

CHILE

Tel: +01 56 2-3224-3936

WEBER-STEPHEN CZ & SK spol. s r.o.

U Hajovny 246

25243 Pruhonice

CZECH REPUBLIC

Tel: +42 267 312 973; info-cz@weberstephen.com

WEBER-STEPHEN NORDIC ApS
Bogildsmindevej 23

DK-9400 Nerresundby

DANMARK

Tel: +45 99 36 30 10; info@weberstephen.dk

WEBER-STEPHEN DEUTSCHLAND GmbH
Rheinstrafe 194

55218 Ingelheim

DEUTSCHLAND

Tel: +49 6132 8999 0; info-de@weberstephen.com

WEBER-STEPHEN FRANCE
C.S.80322 - Eragny sur Oise
95617 Cergy Pontoise Cedex
FRANCE

Tél: +33 810 19 32 37; service.consommateurs@weberstephen.com

WEBER-STEPHEN MAGYARORSZAG KFT.
1138 Budapest, Vaci ut 186.

HUNGARY

Tel: +36 70 / 70-89-813; info-hu@weberstephen.com

JARN & GLER WHOLESALE EHF
Skutuvogur TH

1-104 Reykjavik

ICELAND

Tel: +354 58 58 900

Weber-Stephen Barbecue Products India Pvt. Ltd.

11/2 Haudin Road,

Ulsoor

Bangalore - 560042

Karnataka

INDIA

Tel: 18001023102; Tel: 080 42406666

D&S IMPORTS

14 Shenkar Street

Petach, Tikva 49001

ISRAEL

Tel: +972 392 41119; info@weber.co.il

WEBER-STEPHEN PRODUCTS ITALIA Srl
Centro Polifunzionale “Il Pioppo”

Viale della Repubblica 46

36030 Povolaro di Dueville - Vicenza

ITALY

Tel: +39 0444 360 590; info-italia@weberstephen.com

WEBER-STEPHEN PRODUCTS S.A. de C.V.
Calle José Guadalupe Zuno #2302 PH.

Col. Americana, Guadalajara, Jalisco C.P. 44160
MEXICO

RFC- WPR030919ND4

Tel: +01800-00-Weber [93237] Ext. 105

WEBER-STEPHEN NETHERLANDS B.V.
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For Republic of Ireland, please contact:
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For other eastern European countries,
such as ROMANIA, SLOVENIA,
CROATIA, or GREECE, please contact:
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For Baltic states, please contact:
Weber-Stephen Nordic ApS.
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KAASUGRILLI

Nestekaasugrillin omistajan opas

E-670™ - S-670™ LP
LUE TAMA OMISTAJAN OPAS
............................... ENNEN GRILLIN KAYTTOA. ...

A VAARA A VAROITUS
Jos tunnet kaasun hajua, toimi | | 1) Alé siilyta tai kdyta
seuraavasti: bensiinia tai muita syttyvia
1) Katkaise kaasun syotto hoyryja tai nesteita taman
laitteeseen. tai minkaan muun laitteen
2) Sammuta mahdolliset laheisyydessa.
liekit. 2) Kytkematonta

3) Avaa kansi.

4) Jos haju tuntuu edelleen,
pysy poissa laitteen
luota ja ota valittomasti
yhteys kaasuyhtioon tai
palokuntaan.

Kaasuvuoto saattaa aiheuttaa
tulipalon tai rdjahdyksen, joka
voi aiheuttaa vakavia vammoja
tai kuoleman tai vahingoittaa
ymparistoa.

kaasusailiota ei saa
sailyttaa taman tai
minkaan muun laitteen
laheisyydessa.

VAIN ULKOKAYTTOON.

HUOMAUTUS ASENTAJALLE:
Nama ohjeet on jatettava
omistajalle sailytettavaksi.

A VAROITUS: Noudata

huolellisesti kaikkia taman
Omistajan oppaan vuotojen
tarkistustoimia ennen grillin
kayttamista. Toimi nain,
vaikka myyja olisi koonnut
grillin valmiiksi.

VAROITUS: Al4 yrit3
sytyttaa tata laitetta, ennen
kuin olet lukenut taman
oppaan kohdan POLTTIMEN
SYTYTYS.

FI - FINNISH



VAROITUKSET

A VAARA

Jos tamdn oppaan sisaltdmia vaara-, varoitus- ja varovaisuusohjeita ei noudateta, seurauksena voi olla vakava vamma tai kuolema,

tulipalo tai ymparistoa vahingoittava rajahdys.

A VAROITUKSET

/A Noudata omaa grillityyppiési koskevia saatimen
kytkentdohjeita.

A Al3 sdilytd ylimaaraista tai irrotettua kaasusaiiliota grillin alla
tai lahella.

A Al3 aseta grillin suojapeitetts tai mitdan syttyvaa grillin alla
olevaan sailytystilaan tai sen paalle.

A\ Vaarin tehty kokoonpano voi olla vaarallinen. Noudata tdméan
oppaan kokoamisohjeita huolellisesti.

A Kun Weber-kaasugrilli on ollut sdilytyksessa ja/tai poissa
kaytosta jonkin aikaa, se on tarkistettava kaasuvuotojen ja
polttimen tukosten varalta ennen kayttoa. Tama opas sisaltaa
ohjeet tarkistusta varten.

A Al3 kaytd kaasuvuotojen tarkistuksessa liekkia.

A Al kdyta Weber®-kaasugrillii, jos jokin kaasuliitinti vuotaa.

A Syttyvia materiaaleja ei saa sailyttda alle 60 senttimetrin
sateella grillin takana tai sivuilla.

A Weber®-kaasugrillid ei saa antaa lasten kdyttoon. Grillin kdden
ulottuvilla olevat osat saattavat olla hyvin kuumia. Pida pienet
lapset poissa grillin luota kayton aikana.

A Noudata varovaisuutta Weber®-kaasugrillin kdytossa. Grilli
on kuuma paistamisen ja puhdistamisen aikana. Grillia ei saa
koskaan jattaa ilman valvontaa tai siirtaa, kun se on kdytossa.

A Jos polttimet sammuvat paistamisen aikana, sammuta kaikki
kaasuventtiilit. Avaa kansi ja odota viisi minuuttia, ennen kuin
yritat sytyttaa kaasuliekin uudelleen. Noudata sytytysohjeita.

BB

Kun kypsennat grillissa ruokaa, ala koskaan kumarru avoimen
grillin paalle, alaka koske kasilla tai sormilla grillipesan
etureunaan.

Al3 kdyta Weber®-kaasugrilliss hiilid, briketteja tai laavakivia.

A Jos liekit leimahtavat hallitsemattomasti, siirrad ruoka pois
liekkien tieltd, kunnes ne asettuvat.

A Jos rasva syttyy palamaan, sammuta kaikki polttimet ja pida
kansi suljettuna, kunnes tuli on sammunut.

A Weber®-kaasugrilli on puhdistettava huolella sddnnéllisin
vdliajoin.

A AlA suurenna aukkoja tai kanavia, kun puhdistat venttiileiti tai
polttimia.

A Nestekaasu ei ole maakaasua. Jos yritat kdyttda maakaasua
nestekaasulaitteessa, aiheutat vaaran ja takuu raukeaa.

A Kolhiintunut tai ruostunut kaasusdilio voi olla vaarallinen.

Pyyd3 kaasuyhtiota tarkistamaan se. Ald kaytad kaasusdiliots,

jossa on vaurioitunut venttiili.

Vaikka kaasusailio vaikuttaa tyhjalta, siina voi silti olla vield

kaasua. Kuljeta ja sailyta sailio taman mukaisesti.

Al3 koskaan yritd irrottaa kaasunsaiadinta tai muuta

kaasulaitetta, kun grilli on kdytdssa.

Kayta grillatessa kuumuudelta suojaavia grillaus- tai

uunikintaita.

Al kayta grillis, jos kaikki osat eivit ole paikoillaan. Laite on

koottava oikein omistajan oppaan kohdan “Kokoamisohjeet”

mukaisesti.

Al3 laita polttoainesiiliota kaappiin.

Al3 kokoa tata grillimallia mihink33n sisddnrakennettuun

tai sisddn liukuvaan rakenteeseen. Taman varoituksen

noudattamatta jattaminen voi aiheuttaa tulipalon tai

rajahdyksen, joka voi aiheuttaa omaisuusvahingon ja vakavia

vammoja tai kuoleman.
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RAJAYTYSKUVA
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RAJAYTYSKUVALISTA

1.

10.

11.

12.

13.

14.

15.

16.

17.

18.

19.

20.

21.

22,

Kannen helat

Kansi

Lampomittari

Lampomittarin kehys

Kahva

Grillivalon kokoonpano

Vartaan moottori

Vartaan kannatin

Lammitysteline

Grilliritila*

Flavorizer® Bar

Crossover®-putki

Poltinputki

Taso

Vasen tyokalupidike

Haaroitus

Saadintaulun johtonippu

Saadinpaneeli

Pienen nupin kehys

Pieni nuppi

Suuri nuppi

Suuren nupin kehys

23.

24.

25.

26.

27.

28.

29.

30.

31.

32.

33.

34.

35.

36.

37.

38.

39.

40.

41.

42,

43.

44,

Sear Station®-nuppi

Paristokotelo

Vesisuojus / lLdmposuojus

Kertakayttdinen tiputusastia

Ulos vedettava rasvankerdysastia

Keradilyastia

Keradilyastian pidike

Vasen ovi

Oven kahva

Oikea ovi

Vasen seindrunko

Pohjalevy

Infrapunapolttimen suojus

Infrapunapoltin

Infrapunapolttimen kotelo

Infrapunapolttimen sytyttimen johdin

Termoelementti

Infrapunapolttimen liitin

Vartaan osat

Grilliritila*

Savustuslaatikko

Savustuskisko

45,

46.

47.

48.

49.

50.

51.

52.

53.

54.

55.

56.

57.

58.

59.

61.

62,

63.

64,

Savustuspoltin

Sear Station®-poltinputki

Sivukeitin

Grillipesa

Tuki

Haaroitusletku

Letku/s&dadin

Sivukeittimen kansi

Sivukeitintaso

Oikea tyokalupidike

Sivukeittimen kaasulinja

Rungon tuki

Takaseina

Oikea seindrunko

Sailion ripustimen kiinnike

Sailion ripustin

Sailion liukukappale

Sytytystikun pidike

Pyora

Lukittava pyora

*Grilliritild voi vaihdella ostetusta mallista
riippuen.
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TAKUU

Kiitos WEBER®-tuotteen ostamisesta. Weber-Stephen Products LLC, 1415 S. Roselle Road, Palatine,
Illinois 60067 (“Weber”) on ylped siita, ettd sen toimittamat tuotteet ovat turvallisia, kestavia ja
luotettavia.

Tama on Weberin vapaaehtoinen takuu ilman lisakustannuksia. Takuu sisaltaa tietoja siitd, miten

saat WEBER®-tuotteesi korjattua siind epatodennakdisessa tilanteessa, etta tuotteessa ilmenee
toimintahairio tai vika.

Soveltuvien lakien mukaisesti asiakkaalla on useita oikeuksia, mikali tuote on viallinen. Naihin
oikeuksiin sisaltyvat tdydentava toiminta tai vaihto, ostohinnan alennus seka korvaus. Esimerkiksi
EU:ssa kyseessa olisi kahden vuoden lakimaardinen takuu alkaen tuotteen luovutuspaivasta. Nama
takuuehdot eivat vaikuta néihin ja muihin lakimaaraisiin oikeuksiin. Itse asiassa tama takuu antaa
Omistajalle lisdoikeuksia, jotka ovat riippumattomia lakimaardisen takuun ehdoista.

WEBERIN VAPAAEHTOINEN TAKUU

Weber takaa WEBER®-tuotteen ostajalle (tai lahjan ja vastaavan tapauksessa sille henkil6lle, jolle
lahja annettiin), ettd WEBER®-tuotteessa ei ole materiaali- tai valmistusvikoja ostopaivan jalkeen
alla kuvatun mukaisesti, kun tuote on koottu ja sita on kaytetty mukana toimitetun omistajan oppaan
ohjeiden mukaisesti. [Huomautus: jos WEBER®-tuotteen omistajan opas katoaa, voit ladata uuden
osoitteessa www.weber.com tai maakohtaisessa sivustossa, johon Omistaja voidaan edelleenohjata.)
Normaalissa yksittdisen kotitalouden kaytdssa Weber lupaa tdman takuun mukaisesti korjata tai
vaihtaa uuteen vialliset osat alla lueteltujen, soveltuvien aikajaksojen, rajoitusten ja poikkeusten
mukaisesti. SOVELTUVAN LAIN PUITTEISSA TAMA TAKUU KOSKEE VAIN ALKUPERAISTA OSTAJAA
EIKA SITA VOIDA SIIRTAA MYOHEMMILLE OMISTAJILLE, PAITSI JOS TUOTE ON ANNETTU LAHJANA
TAI VASTAAVANA KUTEN EDELLA ON ESITETTY.

OMISTAJAN VASTUUT TAMAN TAKUUN MUKAISESTI

Takuukasittelyn helpottamiseksi on tarkeaa (muttei valttamatonta), ettd rekistersit WEBER®-tuotteesi
osoitteessa www.weber.com tai maakohtaisessa sivustossa, johon Omistaja voidaan edelleenohjata.
Sailytd myds alkuperainen kuitti ja/tai lasku. Rekistersiméalla WEBER®-tuotteesi varmistat takuun
voimassaolon ja samalla Weber saa tarvittavat yhteystiedot, jotta voimme ottaa sinuun tarvittaessa
yhteyden.

Edelld mainittu takuu on voimassa vain, jos Omistajan pitda kohtuullista huolta WEBER®-tuotteesta
noudattamalla kaikkia kokoamis- ja kdyttdohjeita seka hoito-ohjeita omistajan kasikirjan mukaisesti,
ellei Omistaja kykene todistamaan, etta vika tai hairio on riippumaton edelld mainittujen velvoitteiden
noudattamisesta. Mikali asut rannikkoalueella tai tuote on uima-altaan lahelld, hoitoon sisaltyy
tuotteen ulkopintojen saannollinen pesu ja huuhtelu omistajan kasikirjan ohjeiden mukaisesti.

TAKUUKASITTELY / TAKUUN RAJOITUS

Jos uskot, ettd osa kuuluu tdman takuun piiriin, ota yhteys Weber-asiakaspalveluun sivustomme
yhteystietojen avulla (www.weber.com tai maakohtaisessa sivustossa, johon Omistaja voidaan
edelleenohjata). Weber tekee arvioinnin ja korjaa tai vaihtaa (paatéksensa mukaan) taman takuun
piiriin kuuluvan viallisen osan. Mikali osan korjaaminen tai vaihtaminen ei ole mahdollista, Weber voi
(paatoksensa mukaan) vaihtaa kyseisen grillin uuteen, joka on arvoltaan vahintaan kyseisen grillin
suuruinen. Weber voi pyytaa, etta lahetdt osia tarkistettavaksi, toimituskulut maksettuna ennakkoon.

Tama TAKUU ei koske sellaisia vaurioita, heikentymista, varinmuutosta ja/tai ruostetta, joista Weber ei
ole vastuussa ja joiden aiheuttaja on:

o Vaarinkayttd, virheellinen kadyttd, muuntaminen, vaarin soveltaminen, vandalismi, huolimattomuus,
virheellinen kokoaminen tai asennus seka normaalin ja saannollisen hoidon tekemattd jattaminen;

* Hyénteiset (esim. hamahakit) ja jyrsijat (esim. oravat), mukaan lukien mutta rajoittamatta,
poltinputkien ja/tai kaasuletkujen vauriot;

e Altistuminen suolaiselle ilmalle ja/tai kloorinléhteille, kuten uima-altaat ja kuumavesialtaat/kylpylat;

* Ankarat sddolosuhteet, kuten rakeet, pyérremyrskyt, maanjaristykset, hyokyaallot, trombit tai
voimakkaat myrskyt.

Muiden kuin alkupergisten Weber-osien kéyttaminen ja/tai asentaminen WEBER®-tuotteeseen mit&toi
taman takuun, eika tama takuu korvaa tallaisesta mahdollisesti aiheutuvia vahinkoja. Mika tahansa
kaasugrilliin tehty muutos, jota Weber ei ole valtuuttanut tai Weberin valtuuttama huoltohenkild ole
tehnyt, mitatoi taman takuun.

TUOTTEEN TAKUUAJAT

Grillipohja:
10 vuotta, lapiruostuminen ja -palaminen
[maalille 2 vuosi haalistuminen ja varin muuttuminen pois lukien)

Kansikokoonpano:
10 vuotta, lapiruostuminen ja -palaminen
[maalille 2 vuosi haalistuminen ja varin muuttuminen pois lukien)

Poltinputket ruostumatonta terasta:
10 vuotta, ldpiruostuminen ja -palaminen

Ruostumattomat terasgrilliritilat:
10 vuotta, lapiruostuminen ja -palaminen

Flavorizer® bar -kiskot ruostumatonta terasta:
10 vuotta, lapiruostuminen ja -palaminen

Grilliritilat posliiniemaloitua valurautaa:
5 vuotta, ldpiruostuminen ja -palaminen

Kaikki muut osat:
2 vuotta

VASTUUVAPAUSLAUSEKKEET

TASSA ESITETYN TAKUUN JA VASTUUVAPAUSLAUSEKKEIDEN LISAKSI TASSA EI ANNETA MITAAN
MUUTA TAKUUTA TAI VAPAAEHTOISTA VASTUULAUSUNTOA, JOKA ULOTTUISI LAAJEMMALLE KUIN
LAKIMAARAINEN TAKUU, JOKA KOSKEE WEBERIA. TAMA TAKUU EI MYOSKAAN RAJOITA TAI SULJE
POIS TILANTEITA TAI VAATIMUKSIA, JOISSA WEBER ON LAIN MUKAAN VASTUUSSA.

MIKAAN TAKUU EI OLE VOIMASSA TAMAN TAKUUN SOVELTUVIEN AJANJAKSOJEN JALKEEN.
WEBERIA EI SIDO MIKAAN MUU TAKUU, JONKA JOKU MUU HENKILO ON ANTANUT, MUKAAN LUKIEN
JALLEEN- TAI VAHITTAISMYYJA, MINKAAN TUOTTEEN OSALTA (ESIM. MAHDOLLINEN “JATKETTU
TAKUU”). TAMAN TAKUUN AINOA KORVAUSVELVOITE ON OSAN TAI TUOTTEEN KORJAAMINEN TAI
VAIHTAMINEN.

MAHDOLLISET KORVAUKSET EIVAT MISSAAN TAPAUKSESSA TAMAN VAPAAEHTOISEN TAKUUN
PUITTEISSA YLITA MYYDYN WEBER-TUOTTEEN OSTOHINTAA.

KAYTTAJAN VASTUULLA ON SELLAISET TAPPIOT, VAHINGOT SEKA HENKILO- JA
OMAISUUSVAHINGOT KAYTTAJAN JA MUIDEN OSALTA, JOTKA JOHTUVAT TUOTTEEN
VIRHEELLISESTA TAI VAARASTA KAYTOSTA TAI WEBERIN TUOTTEEN MUKANA TOIMITETUSSA
OMISTAJAN OPPAASSA ANTAMIEN OHJEIDEN NOUDATTAMATTA JATTAMISESTA.

TAMAN TAKUUN PUITTEISSA VAIHDETUT OSAT OVAT TAKUUN ALAISIA VAIN EDELLA MAINITTUJEN
ALKUPERAISTEN TAKUUUAIKOJEN MUKAISESTI.

TAMA TAKUU KOSKEE VAIN YKSITTAISTEN KOTITALOUKSIEN KAYTTOA. TAKUU EI KOSKE WEBER-
GRILLEJA, JOITA KAYTETAAN KAUPALLISISSA, YHTEISISSA TAI USEIDEN YKSIKOIDEN KOHTEITA,
KUTEN RAVINTOLAT, HOTELLIT, VAPAA-AJAN KESKUKSET JA VUOKRAKIINTEISTOT.

WEBER VOI AJOITTAIN MUUTTAA TUOTTEIDEN RAKENNETTA. MIKAAN TAMAN TAKUUN OSA EI
VELVOITA WEBERIA SISALLYTTAMAAN TALLAISIA TUOTEMUUTOKSIA AIEMMIN VALMISTETTUIHIN
TUOTTEISIIN, EIVATKA TALLAISET MUUTOKSET OSOITA, ETTA AIEMMAT RAKENTEET OLISIVAT
VIALLISIA.

Katso lisaa yhteystietoja tdman omistajan oppaan loppuosan kohdasta kansainvaliset liikeyksikot.

YLEISET OHJEET

Weber®-kaasugrilli on kannettava, ulkona tapahtuvaan ruoanvalmistukseen tarkoitettu
laite. Weber®-kaasugrillin avulla voit grillata, paahtaa ja paistaa niin hyvia ruokia,

ettd samaan tulokseen on vaikea paasta tavallisilla keittiolaitteilla. Suljettu kansi ja
Flavorizer® barit antavat ruoalle “ulkona” paistetun makusavayksen.

Weber®-kaasugrilli on kannettava, joten voit siirrella sita helposti puutarhassa tai

patiolla. Kannettavuuden ansiosta voit ottaa Weber®-kaasugrillin mukaan muuttaessasi.

Nestekaasua on nopea kdyttaa ja sen avulla paistotulosta on helpompi saddella kuin
briketteja kdytettdessa.

e Nama ohjeet sisaltavat vahimmaisvaatimukset Weber®-kaasugrillin kokoamista
varten. Lue ne huolellisesti ennen Weber®-kaasugrillin kdyttéonottoa.

e Eisovilasten kayttoon.

o Ala kytke maakaasuliitantaan (kaupunkikaasu). Aukot ja venttiilit on suunniteltu
ainoastaan nestekaasua varten.

o Eisaa kayttaa brikettien tai laavakivien kanssa.

o Kdytd ainoastaan 3-13 kg:n painoista nestekaasusailicta.

¢ |sossa-Britanniassa laitteessa on oltava BS 3016:n mukainen saadin,
nimellisarvoltaan 37 millibaaria. (Toimitetaan grillin mukana.)

o Valta letkun taivuttamista mutkalle.

e Letkun pituus ei saa ylittaa 1,5 metria.

e Suosittelemme Weber-kaasugrilln kaasuletkun vaihtamista 5 vuoden valein.
Joissakin maissa edellytetadn kaasuletkun vaihtamista useammin kuin 5 vuoden
valein, jolloin tata on noudatettava.

* Laitteen muokkaaminen voi olla vaarallista.

o Kaytettava vain kansallisesti hyvaksytyn matalapaineletkun ja saatimen kanssa.

e Vajhtopainesaatimien ja letkun osien on oltava ulkokayttdisten kaasulaitteiden
valmistajan maarittelemia. ¢

SAILYTYS

e Sulje kaasusailion venttiili kun et kayta Weber®-kaasugrillia..

e Irrota kaasunsyottojohto, kun sdilytat Weber®-kaasugrillid sisatiloissa. Sailyta
kaasusdilié ulkona hyvin tuulettuvassa paikassa.

e Jos kaasusdiliota ei irroteta Weber®-kaasugrillista, tulee koko grilli ja kaasusailié
sailyttaa hyvin tuulettuvassa paikassa ulkona.

e Kaasusailiot on sdilytettava ulkona hyvin tuulettuvassa paikassa lasten
ulottumattomissa. Irrotettuja kaasusailioita ei saa sailyttda rakennuksessa,
autotallissa tai muussa suljetussa tilassa. ¢




YLEISET OHJEET

KAYTTO

A

A
A
A
A

KAASUOHJEET

VAROITUS: Laite on tarkoitettu vain ulkokdyttoon. Sita ei saa
kdyttaa autotalleissa tai katetulla kuistilla.
VAROITUS: Weber®-kaasugrillia ei saa kdyttaa suojaamattoman

syttyvan katon tai rdystaan alla.

VAROITUS: Syttyvid materiaaleja ei saa sdilyttaa alle 60

senttimetrin sateella grillin paalla, alla, takana tai sivuilla.

VAROITUS: Weber®-kaasugrillia ei ole tarkoitettu
asennettavaksi asuntovaunuihin ja/tai veneisiin.

VAROITUS: Koko grilli kuumenee kaytettiessa. Ali koskaan

jata sita ilman valvontaa.

TURVALLISUUSOHJEITA
NESTEKAASUSAILIOIDEN KASITTELYYN

Nestekaasu on &ljynjalostustuote samoin kuin
bensiini ja maakaasu. Nestekaasu on kaasua
normaalilampotilassa ja -paineessa. Nestekaasu on
sailion sisalla vallitsevassa kohtuullisessa paineessa
nestettd. Paineen vapautuessa neste hoyrystyy
nopeasti kaasuksi.

Nestekaasun haju muistuttaa maakaasua. Opettele
tunnistamaan tama haju.

Nestekaasu on raskaampaa kuin ilma. Vuotanut
nestekaasu voi kerdantya syvennyksiin, mika estaa
kaasun haihtumisen.

Sailio tulee asentaa, kuljettaa ja sailyttaa
pystyasennossa. Nestekaasusdilio ei saa pudota eikd
sita saa kasitelld kovakouraisesti.

S3diliota ei saa sailyttaa tai kuljettaa yli 51°C
lampétilassa (lilan kuuma késin kosketettavaksi -
esim: ala jat3 s&iliota autoon kuumalla ilmalla).
Kasittele “tyhjia” nestekaasusdilicta yhta
huolellisesti kuin taysia. Nesteesta tyhjentyneessa
sdiliossa saattaa yha olla kaasupainetta. Sulje
sailion venttiili aina ennen irrottamista.

Ala kayta vaurioitunutta nestekaasusailista.
Kolhiintunut tai ruostunut nestekaasusailio tai sailio,
jossa on vaurioitunut venttiili, voi olla vaarallinen.
Vaihda sdili6 uuteen valittomasti.

Testaa letkun ja nestekaasusadilion liitos vuotojen
varalta aina kun kytket sdilion uudelleen. Suorita
testi esimerkiksi joka kerta kun sailio on taytetty
uudelleen.

Varmista, ettd saatimessa on pieni tuuletusreika
alaspadin, jotta se ei keraa vetta. Tuuletusreidssa ei
saa olla likaa, rasvaa, hydnteisia jne.

MAA KAASUN TYYPPI JA PAINE

Bulgaria, Kypros, Tsekin tasavalta, Tanska, Eesti, Suomi, Unkari, Islanti,
Latvia, Liettua, Malta, Alankomaat, Norja, Romania, Slovakian tasavalta,
Slovenia, Ruotsi, Turkki

A VAROITUS: Pida sdhk6johdot ja kaasuletku poissa kuumilta
pinnoilta.

A VAROITUS: Huolehdi siitd, ettd paistoalueella ei ole syttyvia
hoyryja ja nesteitd, kuten bensiinia tai alkoholia eikd muita
syttyvia materiaaleja.

A\ VAROITUS: Al3 koskaan sailytd ylimaaraista (vara-)
kaasusailiota Weber®-kaasugrillin ldhella.

A VAROITUS: Laite kuumenee voimakkaasti. Noudata erityista
varovaisuutta lasten lasndollessa.

/A VAROITUS: Al4 liikuttele grillid, kun siind on tuli.

A VAROITUS: Pida suojakasineitd, kun kaytat laitetta.

1,.B/P - 30 mbar

Belgia, Ranska, Kreikka, Irlanti, Italia, Luxemburg, Portugali, Espanja,
Sveitsi, Yhdistynyt Kuningaskunta

I, - 28 - 30 / 37 mbar

Puola

1,P - 37 mbar

Itévalta, Saksa

1,B/P - 50 mbar

KULUTUSTIEDOT

Propaani kW Butaani kW Propaani g/h Butaani g/h
Summit® 620™ 21,1 24,0 1508 1747
Summit® 660™ 25,8 29,4 1844 2139
Summit® 670™ 29,3 33,4 2094 2431
Grillikeskus 33,7 38,3 2409 2787

LPG-kaasu

VENTTIILIN SUUTINAUKON KOKO

1.B/P - 30 mbar

| 1. -28-30/37mbar

1.B/P - 50 mbar

PAAPOLTTIMEN VENTTIILIT

Summit® 620™ 0,89 0,85 0,86

Summit® 660™ 0,89 0,85 0,86

Summit® 670™ 0,89 0,85 0,86
Grillikeskus 0,89 0,85 0,86

SIVUPOLTTIMEN VENTTIILI

Summit® 620™ 0,98 0,94 0,85

Summit® 660™ Eiole Eiole Eiole

Summit® 670™ 0,98 0,94 0,85
Grillikeskus 1,39 ja 0,44 1,33 ja 0,43 1,23 ja 0,40

KARVENNYSPOLTTIMEN VENTTIILI

Summit® 620™ Eiole Eiole Eiole

Summit® 660™ 0,91 0,85 0,79

Summit® 670™ 0,91 0,85 0,79
Grillikeskus 0,91 0,85 0,79

SAVUSTUSPOLTTIMEN VENTTIILI

Summit® 620™ Eiole Eiole Eiole

Summit® 660™ 0,74 0,70 0,66

Summit® 670™ 0,74 0,70 0,70
Grillikeskus 0,74 0,70 0,70

IR-POLTTIMEN VENTTIILI

Summit® 620™ Eiole Eiole Eiole

Summit® 660™ 0,94 0,86 0,82

Summit® 670™ 0,94 0,86 0,86
Grillikeskus 0,94 0,86 0,86

WWW.WEBER.COM
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KAASUOHJEET

SAILION ASENTAMINEN r )

Osta tdysi kaasusailio jalleenmyyjaltasi.

Sailio tulee asentaa, kuljettaa ja sailyttda pystyasennossa. Sdilio ei saa koskaan kaatua,
eika sita saa kasitella huolimattomasti. S&iliota ei saa sailyttaa yli 51° C lampotilassa
(liian kuuma késin pideltavaksi). Ald esimerkiksi jatd sailiota autoon kuumalla ilmalla.
(Katso kohdasta: “TURVALLISUUSOHJEITA NESTEKAASUSAILIOIDEN KASITTELYYN").

SAILION ASENNUSPAIKAN VAIHTOEHDOT

Voit kiinnittda sailion oikeaan sivuseindan kayttamalld ripustinta tai asettaa sdilion
maahan. S&ili6 on sijoitettava alakaapin ulkopuolelle grillin oikealle puolelle. Ala yrita
asentaa sailiota alakaapin sisalle.

Sailion ripustimen asennus

Tarvitset seuraavat valineet: sailién ripustimen kiinnike (1) ja sailion ripustin (2).

Al Aseta sailion ripustimen kiinnike grillin oikeanpuoleiseen ulkoseinaan. Kiristd
ruuveilla, aluslevyilld ja muttereilla (3).

B) Asenna sé&ilion liukukappaleet (4) sailion ripustimen kiinnikkeen alapuolella oleviin
kahteen reikaan. Kirista ruuveilla, aluslevyilla ja muttereilla.

C) K&anna s&ilio siten, etta venttiilin aukko osoittaa grillin etuosaa.

D) Pida ripustinta ja kallista s&iliota niin, ettd ripustimen kaksi taivutettua kannaketta
ovat s&ilion pohjalaipan alla. S4ada hihnaa siten, ettd se on tiukasti s&ilicta vasten
(5).

E) Nosta silion ripustin ja aseta se sailion pidikkeeseen kuvan (6) osoittamalla
tavalla.

Sijoitus maahan

A)  Aseta s&ilic maahan alakaapin ulkopuolelle grillin oikealle puolelle (7).
B) K&anna nestekaasusailic siten, etta venttiilin aukko on kohti Weber®-kaasugrillin
etuosaa. ¢

Taman omistajan oppaan
kuvien grilli saattaa olla hieman
erilainen kuin ostettu malli.




KAASUOHJEET

NESTEKAASUSAILION KYTKEMINEN ( )

/A Varoitus: Varmista, ettd nestekaasusiilion tai saatimen venttiili
on kiinni.

Al Kytke nestekaasusailic.

Jotkin s&atimet kytketdan painamalla ON ja irrotetaan painamalla OFF. Joissakin

taas on mutteri, jonka vasenkatinen kierre kytkeytyy sailion venttiiliin. Noudata

saatimen kytkentaohjeita kuvattuna saatimesi tyypin mukaan.

a) Ruuvaa s3adin sailioon kaantamalld myotapaivaan (1). Sijoita saadin niin, etta
ilma-aukko (2) on alaspéin.

b] Ruuvaa siadin sailioon kaantamalla vastapaivaan (3) (4).

c) Kierra sdatimen vipua (5) my6tapaivaan Off-asentoon. Paina saadintd sailion
venttiiliin, kunnes se napsahtaa paikoilleen (6).

d) Varmista, ettad sdatimen vipu on off-asennossa. Liu'uta sé&atimen kehys ylos (7)
(9). Paina saadinta sailion venttiiliin ja pida se painettuna. Liu'uta kehys kiinni
(8) (10). Toista toimenpide, jos s&adin ei lukitu. ¢

VAIHTOLETKU, SAADIN JA VENTTIILIKOKOONPANO

A TARKEAA: Suosittelemme Weber-kaasugrillin
kaasuletkukokoonpanon vaihtamista 5 vuoden valein.
Joissakin maissa edellytetaan kaasuletkun vaihtamista
useammin kuin 5 vuoden valein, jolloin tdtd on noudatettava.

Vaihtoletkua, saadinta ja venttiilikokoonpanoa varten ota
yhteys oman alueesi asiakaspalveluun. Yhteystiedot ovat
kotisivuillamme. Siirry osoitteeseen www.weber.com.

WWW.WEBER.COM
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KAASUOHJEET

VUOTOJEN TARKASTUKSEN VALMISTELU ( )

A VAROITUS: Summit®-kaasugrillin kaasuliitdnnat on testattu
tehtaalla. Suosittelemme kuitenkin kaasuliitdntdjen vuotojen
tarkistamista ennen Summit®-kaasugrillin kayttoa.

Irroita saadintaulu

Tarvittavat tyckalut: Ruuvitaltta, pihdit ja pyyhkeita.

A) Irroita polttimen saatonupit (1).

B) Avaa molemmat ovet. Irroita ruuvitaltalla ruuvit séadintaulun alapuolelta (2).

C) Nosta ja irroita paristokotelo grillin kaapin sisapuolelta (3).

D) Irroita kérkipihdeilld johtojen liittimet paristokotelon yldosasta (4). Al4 veda
johdoista, vaan irroita ne liittimista vetamalla.

E) Aseta pyyhkeet molempien ovikokoonpanojen yldosien peitoksi. Tima suojaa
saddintaulua ja ovikokoonpanoja naarmuuntumiselta seuraavassa vaiheessa.

F) Kallista sdadintaulun alaosaa eteenpain. Nosta sita hieman (5) ja kierréa sitten
etuosa alaspain ovikokoonpanojen yldosien paalle. (Ole varovainen, ettd et katkaise
tai irrota ohjauspaneelin LED-valojen johtoja.)

G) Vedd varovasti paristojen johdot grillin kaapin sisdpuolelta (6).

H) Avaa oikea ovi tdysin. Aseta saadintaulu lattialle siten, ettd se nojaa vasten oikean
oven p&all olevaa pyyhetts (7).

10



KAASUOHJEET

TARKISTA KAASUVUODOT

s \

A VAARA

Al& kiyta kaasuvuotojen tarkistuksessa tulenliekkis. Varmista
vuotojen tarkistuksen yhteydessa, ettd lahella ei ole kipinoita

tai liekkeja. Kipinat tai liekit saattavat aiheuttaa tulipalon tai
rajahdyksen, joka voi aiheuttaa vakavia vammoja tai kuoleman

| seka omaisuusvahingon. )
A VAROITUS: Tarkista kaasuvuodot joka kerta kun irrotat
kaasulaitteen ja kytket sen uudelleen.

Huomautus: Kaikki valmistuksen yhteydessa tehdyt kytkenndt on tarkistettu huolellisesti
kaasuvuotojen varalta. Polttimet on testattu tulella. Tarkista kaikki laitteet kuitenkin
varmuuden vuoksi uudelleen vuotojen varalta ennen Weber®-kaasugrillin kayttoa.
Kaasuliitdnnat ovat voineet [Oystyd tai vaurioitua kuljetuksen ja kasittelyn aikana.

A VAROITUS: Tee vuototarkistukset, vaikka jalleenmyyja tai
ostopaikan tyontekija olisi koonnut grillin.

Huomautus: Koska erédét vuodontestausliuokset, kuten saippuavesi, ovat lievésti syovyttévid,
kaikki litdnngt on huuhdeltava vedelld vuotojen tarkistuksen jalkeen.

Jos grillissa on sivukeitin, varmista ettd se on suljettu.

Vuotojen tarkistus: avaa sailion venttiili kdantamalla sen kdsipyoraa vastapaivaan.
A VAROITUS: Al3 sytytd polttimia kun tarkistat mahdollisia
vuotoja. - \

Tarvitset seuraavat valineet: saippuavetta ja rasy tai harja.

Al Sekoita saippua veteen.

B) Kytke s&ilion venttiili kdyttdon valitsemalla sailisi ja saatimesi malliin sopiva
vaihtoehto.

a) Kaanna sailion venttiilia vastapaivaan (1) (2) (3).
b] K&anna saatimen vipua vastap&ivaan On-asentoon (4).
c) Kainna saatimen vipu ylos On-asentoon (5) (6).

C) Tarkista mahdolliset vuodot kastelemalla liitos saippuavedelld ja etsimalld kuplia.
Jos kuplia muodostuu tai kupla kasvaa, kyseessa on vuoto. Jos olet loytanyt vuodon,
katkaise kaasu ja kirista laite. Kdanna kaasu takaisin kayttoon ja tee uusi tarkistus
saippuavedelld. Jos vuoto ei lakkaa, ota yhteys oman alueesi asiakaspalveluun.
Yhteystiedot ovat kotisivuillamme.

Siirry osoitteeseen www.weber.com.

D) Kun olet tarkistanut mahdolliset vuodot, kdanna kaasunsyotts asentoon OFF

sdiliolta ja huuhtele liitannat vedella.

€ J
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KAASUOHJEET

Tarkista ( )

A) P&akaasulinjan ja haaroituksen liitanta (1).
B) Vartaan (infrapunapoltin) ja kaasulinjan liitanta (2).
C) Tuen ja kaasuletkun liitanta (3).

A VAROITUS: Jos liitdnnassa (1, 2 tai 3) on vuoto, Kirista liitanta
jakoavaimella ja tarkista vuodot uudelleen saippuaveden
avulla. Jos vuoto jatkuu liitdnndn uudelleen kiristamisen
jalkeen, sammuta kaasu. ALA KAYTA GRILLIA. Ota yhteys oman
alueesi asiakaspalveluun. Yhteystiedot ovat kotisivuillamme.
Siirry osoitteeseen www.weber.com®.

D) Sivukeitinletku tukeen (4).

E) Sivukeitinletku pikaliittimeen, sivupolttimen venttiili- ja putkiliitannat (5).

F)  Letkun ja s&atimen liitanta (6).

G) S&atimen ja sailion liitanta (7).

H) Venttiilien ja haaroitusten liitannat (8).

A VAROITUS: Jos liitdnndissa (4, 5, 6, 7 tai 8) on vuoto, sammuta
kaasu. ALA KAYTA GRILLIA. Ota yhteys oman alueesi
asiakaspalveluun. Yhteystiedot ovat kotisivuillamme.

Siirry osoitteeseen www.weber.com®.

Kun olet tarkistanut mahdolliset vuodot, kddnna kaasunsyottd asentoon OFF sailiolta ja
huuhtele liitannat vedella.

Asenna sadadintaulu takaisin

A) Asenna saadintaulu takaisin tekemalld edelld kuvatun kohdan “Irroita sdadintaulu”
vaiheet kdanteisessa jarjestyksessa.
B) Tarkista johtojen oikea kytkent&. Katso kohta “VALOTOIMINNOT".

A VAROITUS: Varmista ennen grillin kdyttoa, etta kaikki osat
on asennettu ja kiinnittimet kiristetty tiukasti paikoilleen.
Jos et noudata tahan tuotteeseen liittyvia varoituksia, saatat
aiheuttaa tulipalon, rajahdyksen tai rikkoutumisen ja sita
kautta vakavia vammoja, kuoleman ja omaisuusvahinkoja.

Taman omistajan oppaan
kuvien grilli saattaa olla
hieman erilainen kuin ostettu
malli.
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KAASUOHJEET

NESTEKAASUSAILION TAYTTAMINEN

Suosittelemme, etta taytat nestekaasusdilion uudelleen ennen kuin se on tdysin tyhja.
Vie s&ilio tayttamista varten “nestekaasun” jalleenmyyjalle.
Kaasusailion irrottaminen:
A} Sulje kaasu ja irrota letku ja saadin sailiosta. Noudata saatimen kytkentdohjeita
kuvattuna saatimesi tyypin mukaan.
al Irrota saatimen ruuvit sailiosta kaantamalla vastapaivaan (1).
b) Irrota sdatimen ruuvit sailidsta kaantamalla mystapaivaan (2) (3).
c] Kierra saatimen vipua (4) myGtapaivaan Off-asentoon. Paina saatimen vipua
sisdan, kunnes se irtoaa sailiosta (5).
d) K&anna saatimen vipu off-asentoon (6) (8). Irrota sailiosta liu'uttamalla
saatimen kehys ylos (7) (9).
B) Vaihda tyhja s&ilic tayteen.

NESTEKAASUSAILION UUDELLEEN KYTKEMINEN
Katso “NESTEKAASUSAILION KYTKEMINEN".

VALOTOIMINNOT

GRILLIVALON TOIMINTA

Aktivoi grillivalo KAYTTOPAINIKETTA painamalla. Valossa on kallistusanturi, joka kytkee
valon paalle, kun grillin kansi avataan, ja pois paalta, kun grillin kansi suljetaan. Jos
kansi jatetdan auki tai kiinni yli 30 minuutiksi, grillivalo sammuu. Kytke valo taas paalle
painamalla KAYTTOPAINIKETTA (1).

HUOMAUTUS: Valo ei SAMMU KAYTTOPAINIKETTA painamalla.

VALAISTUT SAATONUPIT

Kaasugrillissasi on valaistut saatonupit, joiden avulla voit hienosaataa lampoasetuksia
jopa heikoissa valo-olosuhteissa.

Tarvitsee kolme “LR20"-alkaliparistoa. Al kayta sekaisin vanhoja ja uusia paristoja
tai eri tyyppisia paristoja (tavallisia paristoja, alkaliparistoja tai ladattavia paristoja).
Paristokotelo sijaitsee kaapin sisdpuolella vasemmalla.

Kaynnista painamalla virtanappia.

\

PARISTOKOTELON JOHDOT

J

[T -

1 MUSTA JOHTO g @.@gé
2 VIHREA JOHTO @Q’j
3 | PUNAINEN JOHTO ]
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4 | PUNAINEN JOHTO { @5
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ENNEN GRILLIN KAYTTAMISTA

ULOSVEDETTAVA RASVANKERAYSASTIA JA KERTAKAYTTOINEN (
TIPUTUSASTIA

Grillissa on yhdysrakenteinen rasvankeraysjarjestelma. Tarkista ennen jokaista kayttda,
onko rasvankeraysastiaan ja tiputusastiaan kertynyt rasvaa.

Poista ylimaardinen rasva muovilastalla, katso kuva. Tarvittaessa pese keraysastia ja
tiputusastia saippuavedelld ja huuhtele puhtaalla vedelld. Vaihda tiputusastia tarpeen
mukaan.

A VAROITUS: Tarkista ennen jokaista kaytt6d, onko kerdysastiaan
ja kertakayttdiseen tiputusastiaan kertynyt rasvaa. Poista
kertynyt rasva valttaaksesi rasvapalon. Rasvapalo voi tuottaa
vakavia vammoja tai omaisuusvahinkoja.

A NOUDATA VAROVAISUUTTA: Al3 vuoraa ulos vedettivaa
rasvankerdysastiaa foliolla.

LETKUN TARKISTUS

Letku tulee tarkastaa halkeamien varalta.

A VAROITUS: Tarkista letku ennen jokaista kayttoa lovien,
murtumien, kulumien tai viiltojen varalta. Ala kayta grillig,
jos letku on viallinen. Vaihda letku ainoastaan Weber®-
valtuutettuun vaihtoletkuun. Ota yhteys oman alueesi
asiakaspalveluun. Yhteystiedot ovat kotisivuillamme.
Siirry osoitteeseen www.weber.com. ¢
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PIKASYTYTYSTOIMINNOT

/A Avaa kansi aina ennen polttimien sytyttamista. ( )

A)  Jokaisessa saatonupissa on sisaan rakennettu sytytyselektrodi. Sytytys tapahtuu
painamalla saatonuppi sisdan (1) ja kdantamalla asentoon START/HI (2).

B) Téasta seuraa kaasun virtaus ja kipina polttimen sytytysputkeen (3). Sytytysyksikosta
kuuluu “napsahdus”. Polttimen sytytysputkesta polttimen vasemmalta puolelta
tulee 7mm (3") - 12 mm (5") kokoinen oranssi liekki (4).

C) Pid& polttimen sdatonuppia painettuna kaksi sekuntia “napsahduksen” jilkeen.
Talléin kaasu virtaa kokonaan alas polttimeen (5) ja sytytys varmistuu.

D) Varmista katsomalla grilliritildiden lapi, etta poltin on syttynyt. Nakyvissa pitdisi olla
liekki. Jos poltin ei syty ensimmaisella kerralla, paina saatonuppi sisaan ja kaanna
asentoon OFF. Toista sytytystoimenpide.

/A VAROITUS: Jos poltin ei syty, kddnna polttimen sdatonuppi
asentoon OFF ja odota kaasun poistumista viisi minuuttia, ennen
kuin yritat uudelleen tai yritat sytyttaa grillin tulitikulla.
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PAAPOLTTIMEN SYTYTYS JA KAYTTO

PAAPOLTTIMEN SYTYTYS

A VAARA

Jos kantta ei avata grillin poltinta sytytettdessa tai jos kaasun
poistumista ei ole odotettu viittd minuuttia grillin jaddessa
syttymattd, saattaa aiheutua rajahdysmainen palo, joka voi
aiheuttaa vakavia vammoja tai kuoleman.

Paapolttimen pikasytytys

Huomautus: Saaténuppien pikasytytysyksikét saavat aikaan kipindn sytytyselektrodista
polttimen sytytysputkeen. Painamalla sd&tonupin sisdén ja kddntamalla sen asentoon
START/HI saat aikaan energiaa kipinda varten. Tama sytyttaa yksittaiset polttimet.

A)  Avaa kansi (1).
B) Varmista, ettd polttimien sa&aténupit ovat asennossa OFF (2). (Paina saaténuppi
sisadn ja kaanna myGtapaivaan. Nain varmistat, etta se on asennossa OFF.)

A VAROITUS: Polttimien sddtonuppien taytyy olla asennossa OFF
ennen nestekaasusailion venttiilin avaamista.

C)  Kytke séilion venttiili kayttoon valitsemalla s&iliosi ja saatimesi malliin sopiva
vaihtoehto (3).

/A VAROITUS: Ald kumarru avoimen grillin paalle.

D) Paina s&&tonuppi sisdan ja kadnna asentoon START/HI, kunnes sytytysyksikosta
kuuluu napsahdus - pida saatonuppia painettuna kaksi sekuntia. Toimenpide
sytyttaa sytytyslaitteen, polttimen sytytysputken ja paapolttimen (4).

E) Varmista katsomalla grilliritildiden Lapi, ettd poltin on syttynyt. Nakyvissa pitaisi

olla liekki [5). Jos poltin ei syty ensimmaéiselld kerralla, paina saaténuppi sisdan ja
kaanna asentoon OFF. Toista sytytystoimenpide.

A VAROITUS: Jos poltin ei syty, kddnna polttimen sdatonuppi
asentoon OFF ja odota kaasun poistumista viisi minuuttia,
ennen kuin yritdt uudelleen tai yritat sytyttaa grillin tulitikulla.
*

SAMMUTTAMINEN

Paina polttimien saatonupit sisdan ja kaanna niita myoétapaivaan asentoon OFF. Katkaise
kaasunsy6tto. ¢

Taman omistajan oppaan
kuvien grilli saattaa olla hieman
erilainen kuin ostettu malli.

O —— O IMIQPmoomG

A A A

OFF START/HI MEDIUM

A

Low
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PAAPOLTTIMEN SYTYTYS JA KAYTTO

PAAPOLTTIMEN SYTYTYS KASIN

A VAARA

Jos kantta ei avata grillin poltinta sytytettdessa tai jos kaasun
poistumista ei ole odotettu viittd minuuttia grillin jaddessa
syttymattd, saattaa aiheutua rdjahdysmainen palo, joka voi
aiheuttaa vakavia vammoja tai kuoleman.

A} Avaa kansi (1).
B) Varmista, ettd polttimien sa&tonupit ovat asennossa OFF (2). (Paina saaténuppi
sisddn ja kdanna myotapaivaan. Nain varmistat, etta se on asennossa OFF.)

A VAROITUS: Polttimien sdatonuppien taytyy olla asennossa OFF
ennen nestekaasusdilion venttiilin avaamista.
C)  Kytke s&ilion venttiili kayttoon valitsemalla s&iliosi ja saatimesi malliin sopiva

vaihtoehto (3).
D) Aseta tulitikku tulitikun pidikkeeseen ja sytyta se.

/A VAROITUS: Ald kumarru avoimen grillin p&alle.

E) Sytyta valittu poltin tydntamalla tulitikunpidike ja sytytetty tulitikku grilliritiloiden ja
Flavorizer® barien valista (4).

F) Paina sa&tonuppi sisdén ja kddnna asentoon START/HI (5).

G) Varmista katsomalla grilliritiléiden &pi, ettd poltin on syttynyt. Nakyvissa pitaisi olla
liekki (6).

/A VAROITUS: Jos poltin ei syty, kddnna polttimen sdatonuppi
asentoon OFF ja odota kaasun poistumista viisi minuuttia ennen
kuin yritat uudelleen. «

SAMMUTTAMINEN

Paina polttimen saatdnuppi sisdan ja kaanna sita myotapaivaan asentoon OFF. Sulje
kaasunsyotto.

Taman omistajan oppaan
kuvien grilli saattaa olla hieman
erilainen kuin ostettu malli.
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GRILLAUSVINKKEJA

e Esilammita grilli ennen ruoanvalmistusta. Aseta kaikki polttimet kuumuudelle HI
ja sulje kansi. Lammita 10 minuuttia tai kunnes lampdmittari nayttaa 260°-288°C
(500°-550°F).

¢ Paahda ja kypsenna liha kansi kiinni, niin ruoka onnistuu joka kerta.

» Ruokaohjeiden grillausajoissa oletuksena on 20 °C (70°F ) ulkoldampétila ja tyyni tai
vahatuulinen saa. Varaa kylmalla tai tuulisella sdalla tai korkealla paikalla enemman
aikaa. Varaa kuumalla ilmalla vahemman aikaa kypsennykseen.

¢ Grillausaikaan vaikuttavat saa seka grillattavan ruoan maara, koko ja muoto.

e Kaasugrillin lampdtila voi olla ensimmaisilla kayttokerroilla normaalia korkeampi.

¢ Grillausolosuhteet saattavat edellyttaa polttimen saatimen kayttamista oikean
paistolampatilan saavuttamiseksi.

e Suurten lihapalojen kypsennysaika kiloa kohti on pidempi kuin pienten palojen.
Taynna ruokaa oleva grilliritila tarvitsee pidemman kypsennysajan. Syvissa astioissa
grillattava ruoka tarvitsee pidemman ajan kuin matalassa paistinpannussa.

¢ Poista ylimaarainen rasva pihveistad, kyljyksista ja paisteista. Jata vain reilu 6,4 millin
(14") kerros rasvaa. Vaharasvaisuus helpottaa puhdistamista ja suojaa leimahduksilta.

e Suoraan polttimien ylapuolella olevia ruokia saattaa joutua kdantamaan tai
siirtamaan viiledmpaan kohtaan.

o Kaytd lihaa kasiteltaessa mieluummin pihteja kuin haarukkaa, jotta lihasnesteet eivat
karkaa. Kayta suurta kalaa kasiteltdessa kahta lastaa.

¢ Jos liekit leimahtavat, sammuta polttimet ja siirra ruoka toiseen kohtaan
grillausritilaa. Liekit asettuvat pian. Sytyta grilli uudelleen liekkien asetuttua. ALA
KAYTA VETTA KAASUGRILLIN SAMMUTUKSESSA.

o Tietyt ruoat, kuten pataruoat ja kalafileet, grillataan astiassa. Katevien
kertakayttoisten folioastioiden lisdksi voidaan kayttaa mita tahansa uunin kestavia
metallikattiloita.

e Varmista, ettd pohjalevy ja rasvan kerdilyastia ovat puhtaita ja etta niilla ei ole roskia.

o Ald vuoraa ulos vedettévaa rasvankeraysastiaa foliolla. Se voi estda rasvan valumisen
kerdysastiaan.

e Kéayttamalld ajastinta saat varoituksen, kun “kypsastd” on tulossa “ylikypsaa”.

ESILAMMITYS

Weber®-kaasugrillisi on energiatehokas laite. Se toimii taloudellisesti matalalla BTU-
tasolla. Grillin esilammittaminen ennen grillausta on tarkeaa. Sytyta grilli tam&n oppaan
sytyttdmistd kasittelevien ohjeiden mukaisesti. Esilammittaminen: sytytyksen jalkeen
kaanna kaikki polttimet asentoon START/HI, sulje kansi, ja lammita kunnes lampétila

on 260° ja 288° C (500°F ja 550°F) valilla, suositellussa paahtolampétilassa. Esilammita
grillid 10 - 15 minuuttia olosuhteiden, kuten ldmpétilan ja tuulen mukaan.

Voit s&ataa yksittaisia polttimia haluamallasi tavalla. Séatdasetukset ovat OFF, START/
HI, MEDIUM, tai LOW.

Huomautus: Tuuli ja sdé saattavat edellyttda polttimen sdaténupin kayttéa oikean

paistoldmpétilan saavuttamiseksi.

Huomautus: Jos grilli viilenee grillatessa, katso timén oppaan kohta Vianetsinta.

A VAROITUS: Al4 siirrd Weber®-kaasugrillid, kun se on kaytossa
tai kuumana.

Jos poltin sammuu paistamisen aikana, avaa kansi, kytke pois kaikki polttimet ja
odota viisi minuuttia, ennen kuin sytytat polttimet uudelleen. ¢

PEITETTY GRILLAAMINEN

Grillaaminen tapahtuu kansi kiinni tasaisen lammonjakautumisen takaamiseksi. Kansi
suljettuna kaasugrilli toimii samaan tapaan kuin tavallinen uuni. Kannen lampomittari
nayttaa grillin lampotilan. Esilammittaminen ja grillaus tehdaan kansi kiinni. Ala kurki -
lampoa katoaa joka kerta kun nostat kannen. ¢

ROISKEET JA RASVA

Flavorizer® barit on suunniteltu “savustamaan” sopiva maara roiskeita maukkuuden
takaamiseksi. Ylimaaraiset roiskeet ja rasva keraantyvat kerailyastiaan ulos vedettavan
rasvalevyn alle. Saatavilla on kerailyastiaan sopivia, kertakayttdisia tiputusastioita.

A VAROITUS: Tarkista ennen jokaista kdyttdd, onko rasvalevyyn
ja kerailyastiaan kertynyt rasvaa. Poista kertynyt rasva
valttadksesi rasvapalon.

FLAVORIZER®-JARJESTELMA

Kun lihasta valuu nesteitéd Flavorizer® bareille, ne synnyttavat savua, joka antaa ruoalle
vastustamattoman grillatun maun. Polttimien ainutlaatuisen suunnittelun, Flavorizer®
barien ja monipuolisen lampdtilan sd&ddon ansiosta leimahduksien mahdollisuus on
kdytanndssa poissuljettu, koska SINA ohjaat liekkeja. Flavorizer® barit ja polttimet on
suunniteltu ohjaamaan ylimaardinen rasva rasvalevyn kautta kerdilyastiaan.

SEAR STATION®

Weber®-kaasugrillisi voi sisaltaa paahtopolttimen ohuiden lihanpalojen ja kalan
paahtamiseksi. Sear Station®-polttimessa on paalle-pois-ohjaus, joka toimii kahden
viereisen paapolttimen kanssa. Paahtopolttimella ja viereisilla polttimilla voit
tehokkaasti paahtaa lihaa samalla kun kadytat muita keittimia kohtuullisella lammalla
kypsentamiseen (katso “SEAR STATION®-POLTTIMEN SYTYTYS & KAYTT(O") ¢
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KYPSENNYSTAVAT

Grillauksessa on tarkeinta tietda, pitadko ruokaa varten kayttaa suoraa vai epdsuoraa
kypsennystd. Ero on yksinkertainen: aseta ruoka tulen paalle tai tuli ruoan sivuille.

Valitsemalla sopivan grillaustavan padset nopeammin parhaisiin tuloksiin - ja varmistat,

ettd ruoka on taysin kypsaa. ¢

SUORA KYPSENNYS

Samoin kuin grillatessa, suorassa kypsennyksessa ruoka kypsennetdan suoraan
lammaonlahteen ylapuolella. Jotta lampd jakautuisi tasaisesti, kadnna ruoka kertaalleen
grillauksen puolivalissa.

Kayta suoraa kypsennysta ruokiin, joiden kypsyminen kestaa alle 25 minuuttia: pihvit,
kyljykset, kebabit, makkarat, vihannekset yms.

Suoraa kypsennysta kaytetaan lihan paahtamiseen. Kun ruoka paahdettaessa koskettaa
ritilaa, se saa ihanan rapean kuoren. Pinta saa myos lisaa makua ja varia. Paahtaminen
on eduksi pihvien, kyljyksien, broilerinrintojen ja suurten lihapalojen valmistuksessa.

Liha paahdetaan asettamalla se kuumalla ldammdlla suoran tulen pdélle 2 -5 minuutiksi
puolta kohden. Pienemmét palat tarvitsevat lyhyemman paahtoajan. Paahdon jalkeen
ruoka viimeistelldan yleensa matalammalla lammglla. Voit viimeistelld nopeasti
valmistuvat ruoat suoramenetelmalld. Kayta hitaammin valmistuviin ruokiin epasuoraa
menetelmaa.

Voit kayttaa suoraa kypsennystd esilammittamalla grillin polttimet asennossa Hl. Aseta
ruoka grilliritildlle ja sdada polttimet ruokaohjeessa mainittuun lampdtilaan. Sulje
grillin kansi ja avaa se vain ruoan kaantamista varten tai kypsennysajan loppupuolella
sen kypsyyden tarkistamista varten. ¢

EPASUORA KYPSENNYS

Epdsuoraa grillausmenetelmaa voidaan verrata uunissa paistamiseen, lisdetuna
grillattu koostumus, maku ja ulkonakd, joita ei saa uunissa. Epasuorassa
kypsennyksessa polttimet palavat ruoan molemmin puolin, mutta eivat suoraan sen
alapuolella. Nouseva lampd heijastuu kannesta ja grillin sisdpinnoista. Kiertava lampdo
kypsentda ruoan tasaisesti joka puolelta kiertoilmauunin tapaan. Ruokaa ei tarvitse
kaantaa.

K&yta epasuoraa menetelmaa ruokiin, joiden kypsyminen kestaa yli 25 minuuttia tai
jotka suora liekki voi kuivattaa tai polttaa. Tallaisia ruokia ovat muun muassa paistit,
kyljykset, kokonaiset broilerit, kalkkunat ja muut suuret lihapalat seka kalafileet.

Voit kayttaa epasuoraa kypsennysta esilammittamalld grillin polttimet asennossa

HI. S&&da sitten ruoan molemmin puolin olevat polttimet ruokaohjeessa mainittuun
lampotilaan ja sammuta suoraan ruoan alapuolella olevat polttimet. Parhaan tuloksen
saat asettamalla paistit, siipikarjan tai isot lihapalat paistitelineeseen kertakayttdisen
folioastian sisalle. Kun kypsennysaika on pidempi, lisaa vetta folioastiaan, ettei tippuva
neste syty palamaan. Keratyn nesteen voi kayttaa kastikkeisiin.

6 POLTINTA

EPASUORA MENETELMA

Ruoka sijoitetaan grilliritiloille palavien polttimien valiin.
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SIVUPOLTTIMEN SYTYTYS JA KAYTTO

SIVUKEITTIMEN SYTYTYS

A VAARA

Jos kantta ei avata grillin sivukeitinta sytytettdessa tai jos
kaasun poistumista ei ole odotettu viittd minuuttia sivukeittimen
jaadessa syttymatta, siitd saattaa aiheutua rdjahdysmainen
palo, joka voi aiheuttaa vakavia vammoja tai kuoleman.

A Avaa sivukeittimen kansi (1).

B) Tarkista, etta sivukeittimen venttiili on suljettu (paina s&&ténuppi sisaan ja kdanna
myotapaivaan varmistaaksesi, ettd se on asennossa OFF) ja ettd kayttamattémien
polttimien s&&tdventtiilit on suljettu (paina sis&an ja kadnna mydtapaivaan) (2).

C) Kytke s&ilion venttiili kayttoon valitsemalla s&iliosi ja saatimesi malliin sopiva
vaihtoehto (3).

D) Paina sivukeittimen s&aatoventtiili alas ja kdanna se asentoon START/HI (4).

E) Paina sytytysnappia useaan kertaan, niin etti se napsahtaa joka kerta, kunnes niet
liekin (5).

/A NOUDATA VAROVAISUUTTA: Sivukeittimen liekki voi olla vaikea
havaita kirkkaalla saalla.
A VAROITUS: Jos sivukeitin ei syty viidessa sekunnissa:
a) Sulje sivukeittimen saatoventtiili, paapolttimet ja
kaasunsyotto.
b) Odota kaasun poistumista 5 minuuttia ennen kuin yritat
uudelleen tai yritat sytyttaa grillin tulitikulla (katso kohta
“SIVUKEITTIMEN SYTYTTAMINEN KASIN”). «

SAMMUTTAMINEN

Paina polttimen sdatdénuppi sisaan ja kdanna se asentoon OFF. Varmista ennen
sivukeittimen kannen sulkemista, etta poltin on OFF-asennossa ja jdahtynyt.

SIVUKEITTIMEN SYTYTYS KASIN

A VAARA

Jos kantta ei avata grillin sivukeitinta sytytettdessa tai jos
kaasun poistumista ei ole odotettu viittd minuuttia sivukeittimen
jaadessa syttymatta, saattaa aiheutua rajahdysmainen palo,
joka voi aiheuttaa vakavia vammoja tai kuoleman.

A} Avaa sivukeittimen kansi (1).

B) Tarkista, ettd sivukeittimen venttiili on suljettu (2) (paina saaténuppi sisdan
ja kdanna myotapaivaan varmistaaksesi, ettd se on asennossa OFF). ja ettd
kayttamattomien polttimien saatoventtiilit on suljettu (paina sisaan ja kaanna
my6tapaivaan).

C)  Kytke sé&ilion venttiili kayttoon valitsemalla s&iliosi ja saatimesi malliin sopiva
vaihtoehto (3).

D) Aseta tulitikku tulitikun pidikkeeseen ja sytyta se.

E) Pida tulitikunpidiketta ja sytytettya tulitikkua sivukeittimen kummalla tahansa
puolella (4).

F) Paina sivukeittimen saatoventtiili alas ja kdanna se asentoon START/HI (5).

/A NOUDATA VAROVAISUUTTA: Sivukeittimen liekki voi olla vaikea
havaita kirkkaalla saalla.

/A VAROITUS: Jos sivukeitin ei syty viidessa sekunnissa:
a) Sulje sivukeittimen saatoventtiili, padpolttimet ja
kaasunsyotto.
b) Odota kaasun poistumista viisi minuuttia ennen kuin yritat
uudelleen. ¢

SAMMUTTAMINEN

Paina polttimen saatonuppi sisdan ja kdanna se asentoon OFF. Varmista ennen
sivukeittimen kannen sulkemista, ettd poltin on OFF-asennossa ja jadhtynyt. ¢

O

1< OFF

4 <€ START/HI

Taman omistajan oppaan
kuvien grilli saattaa olla hieman
erilainen kuin ostettu malli.

Taman omistajan oppaan
kuvien grilli saattaa olla
hieman erilainen kuin ostettu
malli.
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SEAR STATION® SYTYTYS JA KAYTTO

SEAR STATION® POLTTIMEN SYTYTYS ( )

A VAARA

Jos kantta ei avata grillin poltinta sytytettaessa tai jos kaasun
poistumista ei ole odotettu viitta minuuttia grillin jaddessa
syttymatta, saattaa aiheutua rajahdysmainen palo, joka voi
aiheuttaa vakavia vammoja tai kuoleman.

The Sear Station®-polttimessa on paélle-pois-sdato. Sear Station®-polttimen
sytyttdmiseksi sytyta ensin kaksi sen viereista paapoltinta.

Viereisen paapolttimen pikasytytys

Huomautus: Kunkin padépolttimen sadaténupin pikasytytysyksikko saa aikaan kipinan
sytytyselektrodista polttimen sytytysputkeen. Painamalla sdaténupin sisdan ja kdantamalld
sen asentoon START/HI saat aikaan energiaa kipindé varten. Tamd sytyttda yksittéiset

polttimet.

/A VAROITUS: Tarkista letku ennen jokaista kayttoa lovien, Taman omistajan oppaan
murtumien, kulumien tai viiltojen varalta. Al kayta grillia, kuvien grilli saattaa olla hieman
jos letku on viallinen. Vaihda letku ainoastaan Weber®- erilainen kuin ostettu malli.
valtuutettuun vaihtoletkuun. Ota yhteys oman alueesi . g
asiakaspalveluun. Yhteystiedot ovat kotisivuillamme. r \
Siirry osoitteeseen www.weber.com®. @

Al Avaa kansi [1}. S o _ \ ¥ }

B) Varmista, ettd polttimien sa&aténupit ovat asennossa OFF (2). (Paina saaténuppi

sisddn ja kdanna myotapaivaan. Nain varmistat, etta se on asennossa OFF.)
C) Kytke sailion venttiili kayttéon valitsemalla sailidsi ja saatimesi malliin sopiva O
vaihtoehto (3).

A\ VAROITUS: Ald kumarru avoimen grillin p&alle.

D) Sytyta viereiset Sear Station®-paapolttimet (4). Paina saaténuppi sisaan ja kdanna
asentoon START/HI, kunnes sytytysyksikosta kuuluu napsahdus - pida saatonuppia
painettuna kaksi sekuntia. Toimenpide sytyttaa sytytyslaitteen, polttimen
sytytysputken ja paapolttimen.

E) Varmista katsomalla grilliritildiden Lapi, etta poltin on syttynyt (5). Nakyviss3 pitaisi
olla liekki. Jos poltin ei syty ensimmaéisella kerralla, paina saaténuppi sisaan ja e )
kaanna asentoon OFF. Toista sytytystoimenpide. O

Sear Station®-polttimen sytytys: Poltin syttyy viereisen sytytetyn paapolttimen avulla

F) K&anna Sear Station®-polttimen s&atonuppi asentoon ON (6).
G) Varmista polttimen syttyminen katsomalla, etta liekki nakyy (7). + +

/A VAROITUS: Jos kaasu ei syty viidessa sekunnissa, kddnna OFF oN
polttimen sdadin OFF-asentoon, odota 5 minuuttia ja toista . )
vaiheet F & G, tai katso “SEAR STATION® POLTTIMEN SYTYTYS
KASIN”-ohjeet.

A VAROITUS: Jos poltin ei syty, kddnna polttimen saatonuppi
asentoon OFF ja odota kaasun poistumista viisi minuuttia,
ennen kuin yritdt uudelleen tai yritat sytyttaa grillin tulitikulla.

Huomautus: Katso polttimen irrotus- ja puhdistusohjeet
kohdasta “HUOLTO". «

SAMMUTTAMINEN

Paina polttimien saatonupit sisaan ja kaanna niita myétapdivaan asentoon OFF. Katkaise
kaasunsy6tto. ¢
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SEAR STATION® SYTYTYS JA KAYTTO

SEAR STATION®-POLTTIMEN SYTYTYS KASIN ( )

A\ VAARA

Jos kantta ei avata grillin poltinta sytytettdessa tai jos kaasun
poistumista ei ole odotettu viittd minuuttia grillin jaddessa
syttymattd, saattaa aiheutua rajahdysmainen palo, joka voi
aiheuttaa vakavia vammoja tai kuoleman.

The Sear Station®-polttimessa on p&alle-pois-s&dato. Sear Station®-polttimen
sytyttamiseksi sytytd ensin kaksi sen viereista paapoltinta.

Viereisen paapolttimen pikasytytys

Huomautus: Kunkin paapolttimen sadatdnupin pikasytytysyksikko saa aikaan kipinan
sytytyselektrodista polttimen sytytysputkeen. Painamalla sd&tonupin sisdén ja kdantimalla
sen asentoon START/HI saat aikaan energiaa kipindé varten. Tama sytyttad yksittéiset
polttimet.

A} Avaa kansi (1).
B) Varmista viereisen Sear Station®-paapolttimen syttyminen katsomalla, etta liekki

nakyy (2). Taman omistajan oppaan
C) Aseta tulitikku tulitikun pidikkeeseen ja sytyts se. kuvien grilli saattaa olla hieman
A VAROITUS: Ald kumarru aveimen grillin paille. erilainen kuin ostettu malli

\ J

D) Sytytd Sear Station®-poltin tydntamalla tulitikunpidike ja sytytetty tulitikku
grilliritildiden ja Flavorizer® barien valista (3).

E) Paina Sear Station®-saatonuppi sisdan ja kadnna se ON-asentoon (4). 6 POLTINTA

/A VAROITUS: Jos poltin ei syty, kddnna polttimen sdatonuppi W

asentoon OFF ja odota kaasun poistumista viisi minuuttia ennen
kuin yritat uudelleen.

Huomautus: Katso polttimen irrotus- ja puhdistusohjeet
kohdasta “HUOLTO"”. «

SAMMUTTAMINEN

Paina polttimien saatdnupit sisdan ja kaanna niita myoétapaivaan asentoon OFF. Katkaise
kaasunsy6tto. ¢

SEAR STATION®-POLTTIMEN KAYTTO

Weber®-kaasugrillisi on varustettu paahtopolttimella lihan, kuten pihvien, siipikarjan
palojen, kalan ja kyljysten paahtamiseksi.

Paahtaminen on suora grillaustapa, jossa ruoan pinta ruskistuu korkeassa lampdatilassa.
Paahtamalla tai ruskistamalla lihan molemmilta puolin saat houkuttelevan maun, kun
ruoan pinta karamellisoituu. Paahtaminen antaa myos hyvan ulkonaon lihalle, kun
grilliritilasta jaa paahtojaljet lihaan. Tama yhdistettyna koostumukseen ja makuihin
tekee ruoasta herkullista.

Sear Station®-polttimessa on paalle-pois-ohjaus, joka toimii kahden viereisen
paapolttimen kanssa. Paahtopolttimella ja viereisilla polttimilla voit tehokkaasti paahtaa
lihaa samalla kun kaytat muita keittimia kohtuullisella lammolla kypsentamiseen.

Ennen paahtamista kdanna kaikki paapolttimet asentoon HI 15 minuutiksi grillin
esilammitysta varten. Huomautus: Grillaa aina kansi suljettuna, jolloin saat korkeimman
l@mpétilan ja véltat liekkien leimahtelun.

Grillin esilammityksen jalkeen sammuta ulommat polttimet tai saada ne pienelle
liekille. Jata kaksi keskipoltinta asentoon Hl ja sytyta Sear Station®-poltin.

Aseta liha suoraan Sear Station®-polttimen paalle. Paahda lihaa molemmilta puolilta
1-4 minuuttia sen tyypin ja paksuuden mukaan. Saat ristikkaiset paahtojaljet (1)
kaantamalla lihan vaakatasossa neljanneskierroksen, ennen kuin paahdat toisen puolen
samalla tavoin.

Paahtamisen jalkeen voit viimeistellad grillaamisen siirtamalla lihan kohtuulliseen
lampoon ulkopolttimien paalle, jotta saat halutun kypsyysasteen.

Kun saat kokemusta Sear Station®-polttimen kaytostd, voit kokeilla erilaisia
paahtoaikoja, jotta saat makuasi parhaiten tyydyttdvat tulokset. ¢
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SAVUSTUSPOLTTIMEN SYTYTYS ( )

A\ VAARA

Jos kantta ei avata grillin poltinta sytytettaessa tai jos kaasun
poistumista ei ole odotettu viittd minuuttia grillin jaddessa
syttymattd, saattaa aiheutua rajahdysmainen palo, joka voi
aiheuttaa vakavia vammoja tai kuoleman.

Savustuspolttimen pikasytytys

Huomautus: Sdadtonupin pikasytytysyksikké saa aikaan kipinédn sytytyselektrodista
poltinputkeen. Painamalla sd&ténupin sisdan ja kaantimalld sen asentoon START/HI saat
aikaan energian kipindd varten. Tamé sytyttdd savustuspolttimen.

A VAROITUS: Tarkista letku ennen jokaista grillin kdyttoa lovien,
murtumien, kulumien tai viiltojen varalta. Ali kayta grillia,
jos letku on viallinen. Vaihda letku ainoastaan Weberin®
hyvaksymaan vaihtoletkuun. Ota yhteys oman alueesi

Taman omistajan oppaan

asiakaspalveluun. Yhteystiedot ovat kotisivuillamme. kuvien grilli saattaa olla hieman

Siirry osoitteeseen www.weber.com®. erilainen kuin ostettu malli.
Al Avaa grillin kansi (1). b g
B) Avaa savustuslaatikon kansi (2). - \
C) Tayta savustin vedess3 liotetuilla puupaloilla tai -lastuilla (3).
D) Varmista, ettd kaikkien keittimien sd&tonupit on kadnnetty asentoon OFF (4). (Paina @

sdatonuppi sisaan ja kdanna mydtapaivaan. Nain varmistat, ettd se on asennossa
OFF).

A VAROITUS: Polttimien sdatonuppien taytyy olla asennossa OFF
ennen nestekaasusailion venttiilin avaamista.

E) Kytke s&ilion venttiili kdyttoon valitsemalla sailiosi ja saatimesi malliin sopiva
vaihtoehto (5).

A VAROITUS: Ald kumarru avoimen grillin paille sytytettdessa.

F) Paina s&&tonuppi sisdan ja kadnna asentoon START/HI, kunnes sytytysyksikosta
kuuluu napsahdus (6),
pida sadatonuppia painettuna kaksi sekuntia. Toimenpide antaa kipinan
sytytyslaitteeseen, polttimen sytytysputkeen ja padpolttimeen. ( )

G) Varmista katsomalla grilliritiléiden &pi, ettd poltin on syttynyt (7). N&kyvissa pitéisi
olla liekki. Jos poltin ei syty ensimmaisella yritykselld, paina saatonuppi sisdan ja ---

kaanna asentoon OFF. Toista sytytystoimenpide.

A\ VAARA + + +

S wa . OFF START/HI Low
Jos savustuspoltin ei vielakaan syty, kaanna polttimen . J

saatonuppi asentoon OFF ja odota kaasun poistumista viisi
minuuttia ennen kuin yritdt uudelleen tai yritat sytyttaa grillin
tulitikulla (katso “SAVUSTUSPOLTTIMEN SYTYTYS KASIN”).

H)  Sulje savustimen kansi, kun puu alkaa kyted. Kaanna saaténuppi asentoon LOW (8). ¢

SAMMUTTAMINEN

Paina polttimien saatonupit sisaan ja kaanna niita myétapdivaan asentoon OFF. Katkaise
kaasunsydtto. ¢
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SAVUSTUSPOLTTIMEN SYTYTYS & KAYTTO

SAVUSTUSPOLTTIMEN SYTYTYS KASIN ( )

/A VAROITUS: Tarkista letku ennen jokaista grillin kdyttoa lovien,
murtumien, kulumien tai viiltojen varalta. Ali kayta grillia,
jos letku on viallinen. Vaihda letku ainoastaan Weberin®
hyvaksymaan vaihtoletkuun. Ota yhteys oman alueesi
asiakaspalveluun. Yhteystiedot ovat kotisivuillamme.

Siirry osoitteeseen www.weber.com®.

A} Avaa kansi (1).

A\ VAARA

Jos kantta ei avata grillin poltinta sytytettdessa tai jos kaasun
poistumista ei ole odotettu viitta minuuttia grillin jaddessa
syttymatta, saattaa aiheutua rajahdysmainen palo, joka voi
aiheuttaa vakavia vammoja tai kuoleman.

B) Avaa savustuslaatikon kansi (2).
C) Tayta savustin vedessa liotetuilla puupaloilla tai -lastuilla (3).

D) Varmista, ettd kaikkien keittimien sa&ténupit on kdannetty asentoon OFF (4). Taman omistajan oppaan
(Paina s&atonuppi sisdan ja kadnna myotapaivaan. Nain varmistat, ettd se on kuvien grilli saattaa olla hieman
asennossa OFF). erilainen kuin ostettu malli.
A VAROITUS: Polttimien sdatonuppien taytyy olla asennossa OFF \ J
ennen nestekaasusadilion venttiilin avaamista. - \
E)  Kytke sailion venttiili kaytton valitsemalla sailidsi ja saatimesi malliin sopiva
vaihtoehto (5).
F)  Aseta tulitikku tulitikun pidikkeeseen ja sytyta se. k N }

G) Sytytd savustuspoltin tyontamalla tulitikunpidike ja sytytetty tulitikku grilliritildiden
ja Flavorizer® barien valista (6).

A VAROITUS: Ald kumarru avoimen grillin paille sytytettiessa. O

H) Paina savustuspolttimen s3atonuppi sisdan ja kdanna asentoon START/HI (7).
I} Varmista katsomalla grilliritilan Lapi, etta poltin on syttynyt (8).

A VAARA

Jos savustuspoltin ei syty, kddnna polttimen saatonuppi
asentoon OFF ja odota kaasun poistumista viisi minuuttia ennen
kuin yritat uudelleen.

J) Sulje savustimen kansi, kun puu alkaa kyted. Ka3nna saaténuppi asentoon LOW (9). ¢

SAMMUTTAMINEN

Paina polttimien sd&tonupit sisaan ja kdanna niitd mystapdivaan asentoon OFF. Katkaise
kaasunsyGtto. ¢
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SAVUSTIMEN KAYTTO ( )

Savustimessa kaytetaan esikdsiteltyja puulastuja. Nopeampien ruokien, kuten pihvien,
hampurilaisten ja kyljysten, valmistuksessa on suositeltavaa kayttaa ohuempia
puulastuja, koska ne syttyvat ja kehittdvat savua nopeammin. Pidempaa kypsennysaikaa
vaativille ruoille, kuten paistit, kana ja kalkkuna, on suositeltavaa kdyttaa suurempia
puupaloja, koska ne syttyvat hitaasti ja kehittavat savua pidemman aikaa. Kun saat
kokemusta savustimesi kaytdsta, voit kokeilla erilaisia puulastujen ja -palojen
yhdistelmia jotta l6ydat makuusi parhaiten sopivan savuaromin.

Liota puulastuja vedessa vahintaan 20 minuuttia ennen kayttoa. (Marasta puusta lahtee
enemman savuaromeja.) Aseta kourallinen puulastuja tai muutama suurempi puupala
savustimen pohjalle (1). Voit lisata tai vdhentaa puun maaraa makusi mukaisesti.

Huomautus: Grillaa aina kansi suljettuna, jotta savu imeytyy kunnolla ruokaan. Sytytd
savustuspoltin noudattamalla kohdassa “SAVUSTUSPOLTTIMEN SYTYTYS” annettuja ohjeita.
Kun puu alkaa kyted, kdédnnd saétonuppi asentoon LOW.

Savuaminen alkaa noin 10 minuutissa ja kestda jopa 45 minuuttia. Lisda savustimeen
puulastuja ja/tai -paloja, jos haluat enemmaén savuaromeja. Pida grillin kansi suljettuna
savustuksen aikana.

Huomautus: Puun lisddmisen jdlkeen savuaminen alkaa uudelleen 10-15 minuutin kuluttua.
Savustimella saadaan lisdmakua liha-, siipikarja- ja kalaruokiin. Kypsenné kansi suljettuna
ohjeissa annettujen aikojen mukaisesti.

A\ VAARA

Al3 kiyta palavaa nestetts puun sytyttimiseen. Se voi aiheuttaa
vakavia vammaoja. ¢

SAVUSTIMEN PUHDISTUS
Tyhjenna tuhka savustimesta ennen kayttoa, jotta ilma padsee kiertamaan kunnolla.

Huomautus: Savustuksesta ja& “savu”jaamia savustimen pinnalle. Jdamié ei voi poistaa
eivétka ne vaikuta savustimen toimintaan. “Savu'jaamia kerdantyy jonkin verran myos
kaasugrillin sisdpuolelle. Jdamia ei tarvitse poistaa eivétka ne vaikuta haitallisesti
kaasugrillin toimintaan.
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VARRASPOLTTIMEN SYTYTYS
Varraspolttimen pikasytytys

Huomautus: Séatonuppien pikasytytysyksikét saavat aikaan kipindn sytytyselektrodista
polttimen sytytysputkeen. Painamalla sddtonupin sisdan ja kddntdmalld sen asentoon
START/HI saat aikaan energiaa kipinda varten. Tamd sytyttaa yksittaiset polttimet.

s \

/A HUOMAUTUS: LUE ENNEN VARRASPOLTTIMEN
SYTYTTAMISTA

Kun grillia ei ole kdytetty vahan aikaan, kaasulinjan
tayttymiselle on varattava muutama sekunti aikaa ennen
varraspolttimen sytyttamista.

Pikasytytysyksikkoa kaytettaessa ndkyy varraspolttimen
pinnalla vasemmalta oikealle liikkuvia liekkeja tai valahdyksia.
Varraspoltin on syttynyt vasta sitten kun koko keraaminen pinta
on liekeissa.

Laske talldin 20 sekuntia ennen kuin paastat irti
varraspolttimen saatonupista.

Varraspolttimen pinta hehkuu punaisena, kun poltin on syttynyt.

Taman omistajan oppaan
kuvien grilli saattaa olla hieman
erilainen kuin ostettu malli.

s \

A VAARA

Jos kantta ei avata grillin poltinta sytytettaessa tai jos kaasun
poistumista ei ole odotettu viitta minuuttia grillin jaddessa
syttymatta, saattaa aiheutua rajahdysmainen palo, joka voi

aiheuttaa vakavia vammoja tai kuoleman.

/A NOUDATA VAROVAISUUTTA: Varraspolttimen liekki voi olla
vaikea havaita kirkkaalla saalla.

A VAROITUS: Tarkista letku ennen jokaista kayttoa lovien,
murtumien, kulumien tai viiltojen varalta. Ala kayta grillig,
jos letku on viallinen. Vaihda letku ainoastaan Weber®-
valtuutettuun vaihtoletkuun. Ota yhteys oman alueesi
asiakaspalveluun. Yhteystiedot ovat kotisivuillamme.
Siirry osoitteeseen www.weber.com®.

A)  Avaa kansi (1).

B) Poista lammitysteline ja grilliritilat grillipesasta (2).

C) Varmista, ettd polttimien s&&tonupit ovat asennossa OFF (3). (Paina sdatonuppi

sisdan ja kddnna myotapaivaan. Nain varmistat, ettd se on asennossa OFF.)

A VAROITUS: Polttimien sadtonuppien taytyy olla asennossa OFF
ennen nestekaasusdilion venttiilin avaamista.

D) Kytke sailion venttiili kayttéon valitsemalla sailidsi ja saatimesi malliin sopiva
vaihtoehto (4).

/A VAROITUS: Ald kumarru avoimen grillin paalle.

E) Paina polttimen s3atonuppi sisdan ja kdanna asentoon START/HI. Toimenpide
saa aikaan kipinan sytytyslaitteessa, joka sytyttaa varraspolttimen. Jatka
pikasytyttamista kunnes varraspoltin on syttynyt. Pida saatonuppia painettuna alas

20 sekunnin ajan sen jalkeen kun poltin on syttynyt. Paasté irti saatonupista (5).
F] Varmista katsomalla alas grilliritilan l&pi, ettd vartaan poltin hehkuu punaisena (6).

A VAROITUS: Jos varraspoltin ei syty, kdanna polttimen
saatonuppi asentoon OFF ja odota kaasun poistumista viisi
minuuttia, ennen kuin yritdt uudelleen tai yritat sytyttaa grillin
tulitikulla.

Huomautus: Kun kéytat varrasta kansi suljettuna, sytyta vain kaksi paapoltinta ruoan

molemmin puolin (katso KYPSENNYSTAVAT-EPASUORA KYPSENNNYS). Tarkista ajoittain,

ettei ruoka pala pinnalta. Sulje vartaan poltin, kun ruoka on ruskistunut kauniisti. Viimeistele
kypsennys epédsuorassa [mmossa. ¢

SAMMUTTAMINEN

Paina polttimen sdaténuppi sisaan ja kadanna sita myotapaivaan asentoon OFF. Katkaise
kaasunsyo6tto. ¢

O—Omm=(y
i K

OFF START/HI Low
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VARRASPOLTTIMEN SYTYTYS KASIN ( )
/A HUOMAUTUS: LUE ENNEN VARRASPOLTTIMEN
SYTYTTAMISTA

Kun grillia ei ole kdytetty vdhan aikaan, kaasulinjan
tayttymiselle on varattava muutama sekunti aikaa ennen
varraspolttimen sytyttamista.

Tulitikkua kdytettaessa nakyy varraspolttimen pinnalla
vasemmalta oikealle liikkuvia liekkien valahdyksia.
Varraspoltin on syttynyt vasta sitten kun koko keraaminen pinta
on liekeissa.

Laske talloin 20 sekuntia ennen kuin paastat irti
varraspolttimen s3datonupista.

Varraspolttimen pinta hehkuu punaisena, kun poltin on syttynyt.

A VAARA Taman omistajan oppaan D
Jos kantta ei avata grillin poltinta sytytettdessa tai jos kaasun tiuevrlr?;ngerlrlillla?r?s:iii%ll:stettu
poistumista ei ole odotettu viittd minuuttia grillin jaddessa malli.
syttymatta, saattaa aiheutua rajahdysmainen palo, joka voi L J

aiheuttaa vakavia vammoja tai kuoleman.

. J 3

/A NOUDATA VAROVAISUUTTA: Varraspolttimen liekki voi olla § Vi )
vaikea havaita kirkkaalla saalla.

A VAROITUS: Tarkista letku ennen jokaista kayttda lovien, O
murtumien, kulumien tai viiltojen varalta. Ala kayta grillia,
jos letku on viallinen. Vaihda letku ainoastaan Weber®-

valtuutettuun vaihtoletkuun. Ota yhteys oman alueesi
asiakaspalveluun. Yhteystiedot ovat kotisivuillamme.
Siirry osoitteeseen www.weber.com®.
A Avaa kansi (1). b g
B) Poista lammitysteline ja grilliritilat grillipesasta (2).
C) Varmista, etta polttimien saaténupit ovat asennossa OFF (3). (Paina s&atonuppi
sisadn ja kaanna myGtapaivaan. Nain varmistat, etta se on asennossa OFF.)

A VAROITUS: Polttimien sadtonuppien taytyy olla asennossa OFF
ennen nestekaasusdilion venttiilin avaamista.

D) Kytke sailion venttiili kaytton valitsemalla sailidsi ja saatimesi malliin sopiva
vaihtoehto (4).

E) Aseta tulitikku tulitikun pidikkeeseen ja sytyta se.

F)  Pida tulitikunpidikettd ja sytytettya tulitikkua varraspolttimen vierelld (5).

A VAROITUS: Ald kumarru avoimen grillin paille.

G) Paina varraspolttimen s&atonuppi sisdén ja kddnna asentoon START/HI. Pida
saaténuppia painettuna alas 20 sekunnin ajan sen jalkeen kun poltin on syttynyt (6).
H) Varmista katsomalla alas grilliritilan l&pi, ettd vartaan poltin hehkuu punaisena (7).

A VAROITUS: Jos varraspoltin ei syty, kdanna polttimen
saatonuppi asentoon OFF ja odota kaasun poistumista viisi
minuuttia, ennen kuin yritadt uudelleen.

Huomautus: Kun kdytét varrasta kansi suljettuna, sytytd vain kaksi paapoltinta ruoan

molemmin puolin (katso “KYPSENNYSTAVAT-EPASUORA KYPSENNYS”). Tarkista ajoittain,

ettei ruoka pala pinnalta. Sulje vartaan poltin, kun ruoka on ruskistunut kauniisti. Viimeistele
kypsennys epédsuorassa [@mmdssa. ¢

SAMMUTTAMINEN

Paina polttimen sdaténuppi sisaan ja kadanna sitd myotapaivaan asentoon OFF. Katkaise
kaasunsy6tto. ¢
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VARRASPOLTTIMEN SYTYTYS & KAYTTO

TARKEAT TURVATOIMET

HUOMAUTUS: Mittaa ruoka sen leveimmadsta kohdasta ennen kuin kéytét varrasta. Jos se
on yli 241,8 mm, se on liian suuri eikd sovi vartaaseen. Jos se on liian suuri, ruoka voidaan
kypsentéé paistipidikkeesséd epdsuoralla kypsennysmenetelmalla.

A VAROITUKSET

A Lue kaikki ohjeet ennen vartaan kayttoa.

A Tama varras on vain ulkokayttoon.

A Eisaa altistaa sateelle.

Varrasta ei saa kayttdaa mihinkaan muuhun kuin sen omaan

kayttotarkoitukseen.

Lapset eivat saa kdyttaa tata varrasta.

Kuumiin pintoihin ei saa koskea. Kayta grillin suojakasineita.

Varmista, ettda moottori on pois paalta ennen kuin asetat sen

moottoripidikkeeseen.

Irrota moottori ja sdilyta sita kuivassa paikassa, kun sita ei

kayteta.

Kytke moottori irti pistorasiasta, kun sita ei kayteta tai ennen

puhdistamista.

A Varrasmoottoria ei saa kadyttaa, jos se ei toimi kunnolla.

A Varrasmoottoria ei saa kdyttaa vaurioiutuneen virtajohdon tai
pistokkeen kanssa.

A Al& anna virtajohdon roikkua minkaan terdvan kulman tai
kuuman pinnan paalla.

A Sihkévaarojen vuoksi virtajohtoa, pistoketta tai moottoria ei
saa upottaa veteen tai muuhun nesteeseen.

> B BPBB P

A Pakkauksen mukana toimitetaan lyhyt virtajohto, joka viahentaa

siihen kompastumisriskia. Jatkojohtoja voi kayttaa, mutta
niihin on varottava kompastumasta.
A Jos jatkojohtoa kaytetdin, sen on oltava ulkokayttoon
tarkoitettu ja luokituksen on oltava 10A/230V.
Jatkojohtoa kaytettdaessa on varmistettava, ettei se paase
kosketuksiin kuuman tai teravan pinnan kanssa.
Kaytd mahdollisimman lyhytta jatkojohtoa. Al& kytke kahta tai
useampaa jatkojohtoa yhteen.
Vdhenna sahkaiskun riskia pitamalla jatkojohto kuivana ja irti
maasta.
Laite on kytkettava maadoitettuun pistorasiaan.
Jos sdhkadjohdon liitinta kaytetaan, sen on maadoitettava laite.
Varmista aina, etta kaytetyssa pistorasiassa on oikea jannite
(230 V).
Naiden varoitusten noudattamatta jattaminen voi aiheuttaa
sdhkoiskun, jonka seurauksena voi olla vakava henkildvamma
tai aineellinen vahinko. ¢

> BBPB> B B P

VARTAAN KAYTTO

A VAROITUS: Aseta ruoka vartaaseen ennen varraspolttimen
sytyttamista.

A} K&ynnista vartaan moottori painamalla vartaan paneelin (1) painiketta. Ved3 vartaan
paneelia yldspain. Paina lukituskielekettd (2), kunnes se napsahtaa paikalleen.
Ota virtajohto ja kytke se pistorasiaan.

B)

A NOUDATA VAROVAISUUTTA: Al3 vie vartaan moottorin
virtajohtoa tasossa olevan vartaan aukon lapi.

/A NOUDATA VAROVAISUUTTA: Tarkista virtajohto ennen jokaista
kayttoa. Ald kdyts vaurioitunutta johtoa. Ota yhteys oman
alueesi asiakaspalveluun. Yhteystiedot ovat kotisivuillamme.
Siirry osoitteeseen www.weber.com®.

C) Varmista, ettd vartaan varsi on tukevasti kiinni. Liu'uta yhta varrashaarukkaa
vartaan varrella oikealle ja tarkista, etta sen piikit ovat vasemmalle ja ettd haarukan
ruuvi on alaspéin (3).

D) Tyénna vartaan varsi ruoan keskelta lapi. Tydnna varrashaarukoiden piikit ruokaan.
Ruoan tulisi olla vartaan keskella. Kiristd varrashaarukan ruuvi (4).

E) Liu'uta toinen varrashaarukka vartaan varrelle ja tarkista, etta sen piikit ovat
oikealle ja etta haarukan ruuvi on alaspain. Tyénna varrashaarukoiden piikit
ruokaan. Kiristé varrashaarukan ruuvi (5).
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F) Tyénna vartaan varren teréva paa moottoriin. Laske varras grillipesan (6) uriin. ( )
G) Vartaan varren tulisi pyoria niin, ett lihan tai siipikarjan painavampi puoli py6risi @

pohjan kautta. Jos paistat isoja lihapaloja, poista grilliritilat ja lammitysteline,

jotta varras mahtuu pyorimaan paremmin. Kiinnita ruoka tarvittaessa uudestaan Q

vartaaseen paremman tasapainon saavuttamiseksi.
H) Poista vartaan varren kahva; kahvassa on vasenkétiset kierteet, kaantamalla b
kahvaa myotapaivaan kunnes se irtoaa kierteista (7).

/A NOUDATA VAROVAISUUTTA: Kahva voi kuumeta, jos se jatetdan
kiinni vartaan varteen kypsennyksen ajaksi. Ala kypsenna -y q
ruokaa, kun kahva on kiinnitettyna. \,

I} Kaynnistd moottori.

VARRASKYPSENNYS J l )

e Lihan (siipikarjaa ja jauhelihaa lukuun ottamatta) annetaan lammeta
huoneenlampaiseksi. (20 - 30 minuuttia riittaa useimmille ruoille. Anna pakasteen
sulaa kokonaan ennen kypsennysta.)

¢ Sido liha tai kana tarvittaessa langalla, jotta sen muoto olisi mahdollisimman

tasainen kun laitat sen haarukkaan.

Poista grilliritilat ja ldmmitysteline, jotta ruoka mahtuu pyérimaan kunnolla.

Noudata varraspolttimen sytytysohjeita.

S&ada varraspoltin keskilammolle ulkolampdtilan mukaan.

Aseta ruoka poltinalueelle.

Jos haluat saastaa nesteen kastiketta varten, aseta kerdilyastia suoraan ruoan alle,

Flavorizer® barien paalle.

¢ Ruoan valmistusvaiheet ovat samat kuin tavallisessa grillauksessa.

e Grillaus tapahtuu kansi suljettuna.

e Liian painava tai muodoltaan epatasainen ruoka ei pyori kunnolla. Kayta sen
valmistamiseen epasuoraa menetelmaa ilman varrasta.

e Vartaassa grillattavaan ruokaan voi lisata savuaromia savustimella.

Huomautus: Kun kéytat varraspoltinta, grillin impémittari ei ndyté grillipesan sisdpuolen

ldmpdtilaa.

/A NOUDATA VAROVAISUUTTA: Ennen kuin poistat kypsennetyn
ruoan vartaassa grillista, varmista, etta vartaan varren kahva

on paikallaan kaantamalla kahvaa vastapdivaan, kunnes se on
tukevasti kiinni varressa.

VARTAAN MOOTTORIN SAILYTYS

A} Ennen vartaan taittamista takaisin tasolle, irrota virtajohto pistorasiasta ja aseta
johto huolellisesti varraskokonaisuuden (1) sailytystilaan.

A NOUDATA VAROVAISUUTTA: Aseta virtajohto huolellisesti,
muutoin se voi vaurioitua, kun taittuvan vartaan paneelia
avataan ja suljetaan.

B) Irrota etusormella taitettava vartaan paneeli (2). Paina paneelia alaspéin, kunnes se
napsahtaa paikalleen (3).

VARRASHAARUKAN SAILYTYS

A) Irrota haarukat vartaasta. Kiinnita vartaan varren kahva. Tydnn varras varovasti
kaappiin oikeassa sivuseindssé (1) olevasta reiasta.

A NOUDATA VAROVAISUUTTA: Huolehdi, ettd varras ei osu
kaasulinjoihin.

B) Séilyta varrashaarukat grillin kaapin (2) keréilyastian pidikkeen koukuissa.

J
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VIANETSINTA

ONGELMA

TARKISTA

RATKAISU

Polttimien liekki ndyttaa keltaiselta tai oranssilta.
Lisdksi tuntuu kaasun hajua. [Tdma on normaalia
polttimen sytytysputkelle).

Tarkista hyonteissuodattimet tukosten varalta (reikien
tukkeutuminen).

Puhdista hyonteissuodattimet. Katso “VUOSITTAINEN
HUOLTO".

Oireet:

Polttimet eivét syty, tai polttimessa on pieni vapattava
liekki asennossa Hl, tai grillin lampétila ei saavuta yli
250-300° asennossa HI.

Joidenkin maiden sdéatimissa on liiallisen kaasunvirtauksen
turvalaite.

Grillin ja sailion valisen liitanndn osana oleva liiallisen
virtauksen turvalaite on kytkeytynyt paalle.

Voit nollata turvalaitteen kaantamalla kaikki polttimien
saatonupit ja sailion venttiili asentoon OFF. Irrota saadin
sdiliosta. Kaanna polttimien saatonupit asentoon HI.
Odota vahintaan minuutti. Kadnna polttimien saatonapit
asentoon OFF. Kytke saadin takaisin sdilioon. Avaa sailion
venttiili hitaasti. Katso “PAAPOLTTIMEN SYTYTYS".

Poltin ei syty tai liekki on matala asennossa HI.

Onko sailion nestekaasu vahissa tai lopussa?

Taytd nestekaasusailic.

Onko polttoaineletku taipunut tai taittunut?

Suorista letku.

Syttyyko poltin tulitikulla?

Jos poltin syttyy tulitikulla, tarkista sytytysjarjestelma.

Kaytitkd pikasytyttamista useamman kerran kunnes
paapoltin syttyi? Katso "PAAPOLTTIMEN SYTYTYS".

Pida saatonuppia painettuna kaksi sekuntia
sytytysyksikon napsahduksen ja poltinputken oranssin
liekin jalkeen.

Toimiiko sytytysyksikkd? N&etko kipindn kun kaytat
toistuvasti pikasytytinta?

Yritd sytyttaa poltin kdsin. Katso “PAAPOLTTIMEN
SYTYTYS KASIN". Soita asiakaspalveluun.

Liekkien leimahtaminen:

A NOUDATA VAROVAISUUTTA: Ali vuoraa
ulos vedettdvaa rasvankerdysastiaa
foliolla.

Oletko esilammittanyt grillin ohjeissa kuvatulla tavalla?

S&ada kaikki polttimet asentoon HI 10-15 minuutiksi
esilammittamista varten.

Onko grilliritildan ja Flavorizer® bareihin keraantynyt
paljon palanutta rasvaa?

Puhdista huolellisesti. Katso “PUHDISTUS".

Onko rasvalevy likainen, jolloin rasva ei paase valumaan
kerailyastiaan?

Puhdista ulos vedettava rasvankeraysastia.

Polttimen liekki palaa epatasaisesti. Liekki on matala
polttimen ollessa asennossa HI. Liekit eivat kulje
polttimen koko pituudella.

Ovatko polttimet puhtaat?

Puhdista polttimet. Katso "PUHDISTUS".

Kannen sisépinta ndyttaa hilseilevédn. (Muistuttaa
hilseilevad maalia.)

Kansi on posliiniemalia tai ruostumatonta terasta, ei
maalia. Se ei siis voi “hilseilld”. Kyseessé on kiinni
paistunut rasva, joka on muuttunut hiileksi ja kuoriutuu
pois.

TAMA EI OLE VIKA.

Puhdista huolellisesti. Katso “PUHDISTUS".

Kaapinovia ei ole kohdistettu.

Kayta kunkin oven alareunassa olevaa saatotappia.

Loysaa saatémutterilt). Saada ovet kohdalleen. Kiristd
mutterit.

Grillin limpéteho tuntuu vihenevin alle 10 °C (50 °F)
lampéotilassa.

Kertyykd nestekaasusdilion pintaan huurretta tai jaata?

Sailion nestekaasu hoyrystyy liian hitaasti kaasuksi
polttimille. Tama johtuu nestekaasusailion
kylmenemisesta, jolloin hdyrystyminen hidastuu.
Sammuta polttimet ja sulje nestekaasusailion
hana. Vaihda uusi nestekaasusailio kayttoon ja jatka
grillaamista.

Siirry osoitteeseen www.weber.com.

Jos ongelma ei ratkea ndita ohjeita noudattamalla, ota yhteys oman alueesi asiakaspalveluun. Yhteystiedot ovat kotisivuillamme.

SIVUKEITTIMEN VIANMAARITYS

ONGELMA

TARKISTA

RATKAISU

Sivukeitin ei syty

Joidenkin maiden séd&timissa on liiallisen kaasunvirtauksen
turvalaite.

Onko kaasunsy6tto kytketty pois?

Grillin ja sailion valisen liitanndn osana oleva liiallisen
virtauksen turvalaite on kytkeytynyt paalle.

Kytke kaasunsyotto.

Voit nollata turvalaitteen sulkemalla kaasusailion
venttiilin ja kadantamalla kaikki polttimien saaténupit
asentoon OFF. Avaa grillin ja sivukeittimen kannet. Kierra
hitaasti kaasusailion venttiilia, kunnes se on taysin auki.
Odota hetki ennen sivukeittimen sytyttamistd. Katso
“SIVUKEITTIMEN SYTYTYS.”

Liekki on matala HI-asennossa.

Onko polttoaineletku taipunut tai taittunut?

Suorista letku.

Painonappisytytys ei toimi.

Syttyyko poltin tulitikulla?

Jos poltin syttyy tulitikulla, tarkista sytytyslaite. Katso
“SIVUKEITTIMEN HUOLTO.”

| Siirry osoitteeseen www.weber.com.

Jos ongelma ei ratkea ndita ohjeita noudattamalla, ota yhteys oman alueesi asiakaspalveluun. Yhteystiedot ovat kotisivuillamme.
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SEAR STATION® VIANMAARITYS

N

ONGELMA

TARKISTA

RATKAISU

Polttimien liekki ndyttaa keltaiselta
tai oranssilta. Lisdksi tuntuu kaasun

Tarkista hyonteissuodattimet tukosten varalta. (Reikien
tukkeutuminen.)

Puhdista hyonteissuodattimet. Katso “VUOSITTAINEN HUOLTO".

hajua. (Tdma on normaalia polttimen
sytytysputkelle).

Sear Station®-poltin ei syty.

Sytytitké kaksi vierekkaistd paapoltinta? Katso “SEAR STATION®
SYTYTYS JA KAYTTO" ohjeet turvalliseen sytytykseen.

Varmista viereisen paapolttimen syttyminen katsomalla, etta liekki

nakyy.

A VAROITUS: Jos kaasu ei syty 5 sekunnissa,
kdanna polttimen sdadin OFF-asentoon, odota
viisi minuuttia kaasun poistumista ennen kuin
yritat uudelleen.

Syttyyko poltin tulitikulla?

Jos poltin syttyy tulitikulla, tarkista paahtopolttimen Crossover®-
sytytysjarjestelma. Katso polttimen irrotus- ja puhdistusohjeet
kohdasta “HUOLTO".

Toimiiko sytytysyksikkd? (Naetkd kipindn kun kaytat toistuvasti
pikasytytints?)

Yritd sytyttda poltin kdsin. Katso "SEAR STATION® SYTYTYS JA
KAYTTO". Soita asiakaspalveluun.

Yleisia vikoja:

Poltin ei syty. -tai- polttimessa on
pieni vapattava liekki

Joidenkin maiden sdétimissa on
lilallisen kaasunvirtauksen turvalaite.

Grillin ja sailion valisen liitdnndn osana oleva liiallisen virtauksen
turvalaite on kytkeytynyt paalle.

Voit nollata turvalaitteen kaantamalld kaikki polttimien sdaténupit
ja sailion venttiili asentoon OFF. Irrota saadin sdiliosta. Kaanna
polttimien saatonapit asentoon START/HI. Odota vahintaan
minuutti. Kdanna polttimien sdaténapit asentoon OFF. Kytke
sdddin takaisin sailiodn. Avaa sdilidn venttiili hitaasti. Katso
“PAAPOLTTIMEN SYTYTYS").

\

Jos ongelma ei ratkea ndita ohjeita noudattamalla, ota yhteys oman alueesi asiakaspalveluun. Yhteystiedot ovat kotisivuillamme.

Siirry osoitteeseen www.weber.com®.

VARTAAN VIANMAARITYS

N

ONGELMA

TARKISTA

RATKAISU

Varraspoltin ei syty.

Piditko polttimen saatonuppia painettuna 20 sekuntia polttimen
sytyttamisen jalkeen?

Sytyta poltin uudelleen painamalla sdatdnuppia sisaan ja pitamalla
sitd painettuna 20 sekuntia polttimen syttymisen jalkeen.

Odotitko, ettd koko keraaminen pinta oli liekeissa ennen kuin
laskit 20 sekuntia?

Kun sytytat polttimen uudelleen pitamalla kiinni saatonupista,
odota, etta koko keraaminen pinta on liekeissa ennen kuin lasket
20 sekuntia.

Kaytitko toistuvasti pikasytyttamistd, kunnes poltin syttyi?

Odota viisi minuuttia kaasun poistumista ja yrita sitten toistuvasti
pikasytytystd, kunnes poltin syttyy. Katso “"VARRASPOLTTIMEN
SYTYTYS JA KAYTTO".

Toimiiko sytytysyksikko? Naetko kipinan kun kaytat toistuvasti
pikasytytinta?

Yrité sytyttda poltin késin. Katso "VARRASPOLTTIMEN SYTYTYS
KASIN". Soita asiakaspalveluun.

Yleisia vikoja:
Poltin ei syty, tai polttimessa on pieni
vapattava liekki

Joidenkin maiden sdatimissa on
liiallisen kaasunvirtauksen turvalaite.

Grillin ja sailion valisen liitannan osana oleva liiallisen virtauksen
turvalaite on kytkeytynyt paalle.

Voit nollata turvalaitteen kaantamalld kaikki polttimien sdaténupit
ja sailion venttiili asentoon OFF. Irrota saadin sdiliosta. Kaanna
polttimien saatonapit asentoon START/HI. Odota vahintaan
minuutti. Kdanna polttimien sdatdnapit asentoon OFF. Kytke
saadin takaisin sailioon. Avaa sailion venttiili hitaasti. Katso
“PAAPOLTTIMEN SYTYTYS".

Jos ongelma ei ratkea ndita ohjeita noudattamalla, ota yhteys oman alueesi asiakaspalveluun. Yhteystiedot ovat kotisivuillamme.

Siirry osoitteeseen www.weber.com®.

-
| \

GRILLIVALON VIANETSINTA

N

ONGELMAT

RATKAISUT

Grillivalo ei syty.

Grillivalo syttyy vain, kun kansi on auki. Nosta kansi avattuun asentoon ja paina KAYTTOPAINIKETTA.

“GRILLIVALON KUNNOSSAPITO."

Asenna uudet paristot. Kun asennat uusia paristoja (vain alkaliparistot), varmista, ettd kunkin pariston muovisuojus
on poistettu. Varmista, etta paristot ovat hyvassa kunnossa ja etta ne on asennettu oiken. Lisatietoa kohdassa

Grillivalo sammui, eika syty uudestaan.

Valo on ohjelmoitu sammumaan automaattisesti, jos grillid ei kdyteta 30 minuuttiin. Jos haluat aktivoida valon,
varmista etta kansi on auki, ja paina KAYTTOPAINIKETTA. Lisatietoa kohdassa “GRILLIVALON KUNNOSSAPITO.”

Grillivalo ei sammu.

grillin kansi suljetaan.

Grillivalossa on kallistusanturi. Kallistusanturi kytkee valon PAALLE, kun grillin kansi avataan ja POIS PAALTA, kun

HUOMAUTUS: KAYTTOPAINIKE ei kytke grillivaloa pois paalta. Valo kytketdan pois paalta sulkemalla kansi.

-

Jos ongelmat eivét selvid ndilld menetelmilld, ota yhteytta alueesi asiakaspalveluun, jonka yhteystiedot ovat verkkosivustollamme. Verkkosivun osoite on www.weber.com.

J
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HUOLTO

PUHDISTUS

A VAROITUS: Sammuta Weber®-kaasugrilli ja odota sen
jadahtymista ennen puhdistusta.

/A NOUDATA VAROVAISUUTTA: Flavorizer® bareja tai grilliritil6ita
ei saa puhdistaa itsepuhdistuvassa uunissa.

Ulkopinnat - puhdista lampimallad saippuavedella ja huuhtele vedella.

/A NOUDATA VAROVAISUUTTA: Al3 kayti grilliin tai vaunun
pinnoille uuninpuhdistusainetta, hankaavia puhdistusaineita
(keittiopuhdistusaineita), sitrustuotteita sisaltivia
puhdistusaineita tai hankaavia puhdistustyynyja.

Ulos vedettdva rasvankerdysastia - poista ylimaardinen rasva, pese lampimalla
saippuavedelld ja huuhtele.

/A NOUDATA VAROVAISUUTTA: Ali vuoraa ulos vedettdvia
rasvankerdysastiaa foliolla.

Flavorizer® barit ja grilliritilat - puhdista sopivalla ruostumattomalla terdsharjalla.
Irrota tarvittaessa grillistd, pese lampimalla saippuavedelld ja huuhtele.

Kysy alueesi asiakaspalvelusta uusien grilliritildiden ja Flavorizer® barien
saatavuudesta. Yhteystiedot ovat kotisivuillamme. Siirry osoitteeseen
www.weber.com.

Keradilyastia - saatavilla on kertakayttdisia folioastioita. Voit myds vuorata kerailyastian
alumiinifoliolla. Pese kerailyastia lampimalla saippuavedelld ja huuhtele.

Lampdmittari - pyyhi lampimalld saippuavedelld ja puhdista muovisella
hankaustyynylla.

Grillipesd - poista mahdolliset roskat poltinputkien paalta. ALA SUURENNA
POLTINAUKKOJA. Pese grillipesan sisapuoli lampimalla saippuavedelld ja huuhtele
vedelld.

Kannen sisépinta - kun kansi on lammin, pyyhi sen sisépinta paperipyyhkeella. N&in
ehkaiset rasvan kertymista. Hilseileva kertynyt rasva muistuttaa hilseilevda maalia.

Ruostumattomat terdspinnat - pese pehmealld liinalla ja saippuavedella. Hankaa
ruostumatonta terasta sen syiden suuntaisesti.

Al3 kiytd happoa, lakkabensiinia tai ksyleenii sisiltavid puhdistusaineita. Huuhtele
hyvin puhdistuksen jalkeen.

RUOSTUMATTOMAN TERAKSEN HOITO

Grilli, sen kaappi, kansi, saadintaulu ja hyllyt saattavat olla ruostumatonta terasta.
Ruostumaton teras on helppo pitaa hyvakuntoisena. Puhdista se saippualla ja vedella.
Huutele ja pyyhi puhtaaksi. Hankalat kohdat voi puhdistaa harjalla joka ei ole metallia.

A TARKEAA: Al3 kayt grillin ruostumattomien terdspintojen
puhdistukseen harjaa tai hankaavia puhdistusaineita, silld ne
aiheuttavat naarmuja.

A TARKEAA: Hankaa / pyyhi pinnat syiden suuntaisesti. N&in
ruostumaton teras sdilyy hyvakuntoisena.

WEBER®-HYONTEISSUODATTIMET

Weber®-kaasugrilli on muiden ulkokayttdisten kaasulaitteiden tavoin alttiina
hamahakeille ja muille hydnteisille. Ne saattavat pesia polttimen suppilo-osassa
(1). Tallin normaali kaasunvirtaus estyy, jolloin kaasu voi virrata takaisinpéin ulos
paloilmaluukusta. Tama saattaa sytyttaa tulipalon paloilmaluukkujen ymparilla
saadintaulun alla ja vaurioittaa grillid vakavasti.

Poltinputken paloilmaluukuissa on ruostumattomasta teraksesta valmistettu verkko (2)
estamassa hamahakkien ja muiden hyonteisten paasyn polttimiin ilmaluukun aukoista.

Suosittelemme hydnteissuodattimien tarkistamista vahintaan kerran vuodessa. (Katso
“VUOSITTAINEN HUOLTO"). Tarkista ja puhdista hyonteissuodatin myds silloin, kun jokin
seuraavista tilanteista ilmenee:

A} Kaasun haju polttimen liekkien nayttdessa keltaisilta ja laimeilta.
B) Grilli ei saavuta tarvittavaa lampétilaa.

C]  Grilli kuumenee epéatasaisesti.

D) Vahintaan yksi poltin ei syty.

A VAARA

Jos nadihin vikoihin ei puututa, saattaa syttya tulipalo, joka voi
aiheuttaa vakavia vammoja tai kuoleman tai omaisuusvahingon.

\ J

€ J

POLTINPUTKEN PUHDISTUS

Sammuta kaasunsyotto.
Irrota haaroitus (katso “PAAPOLTTIMIEN VAIHTAMINEN").
Katso polttimen sisdan taskulampun avulla.

Puhdista polttimien sisépuolet vaijerilla (suoristettu vaateripustin sopii tahan). Tarkista
ja puhdista polttimien paissa oleva ilmaluukku. Tarkista ja puhdista venttiilien alaosassa
oleva aukko. Puhdista polttimet ulkopuolelta terdsharjalla. Nain varmistat, etta kaikki
polttimen aukot ovat taysin auki.

/A NOUDATA VAROVAISUUTTA: Ali suurenna polttimen aukkoja
puhdistuksen yhteydessa.
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HUOLTO

PAAPOLTTIMIEN VAIHTAMINEN

Huomautus: Summit®-kaasugrillin on oltava poissa kaytosta ja viilea.
A) Katkaise kaasunsyotto.

B) Irroita kaasunsyotts.

C) Poista grilliritilat.

D) lIrroita Flavorizer® barit.

E) Irroita savustuslaatikko (jos mallin varusteena).

Irroita saadintaulu

Tarvittavat tyckalut: Ruuvitaltta, pihdit ja pyyhkeita.

A) Irroita polttimen saatonupit (1).

B) Avaa molemmat ovet. Irroita ruuvitaltalla ruuvit séadintaulun alapuolelta (2).

C) Nosta ja irroita paristokotelo grillin kaapin sisdpuolelta (3).

D) Irroita kérkipihdeilld johtojen liittimet paristokotelon yldosasta (4). Al4 veda
johdoista, vaan irroita ne liittimista vetamalla.

E) Aseta pyyhkeet molempien ovikokoonpanojen yldosien peitoksi.

Tama suojaa sdadintaulua ja ovikokoonpanoja naarmuuntumiselta seuraavassa
vaiheessa.

F) Kallista sdadintaulun alaosaa eteenpain. Nosta sita hieman (5) ja kierréa sitten
etuosa alaspain ovikokoonpanojen yldosien paalle. (Ole varovainen, ettd et katkaise
tai irrota ohjauspaneelin LED-valojen johtoja.)

G) Vedd varovasti paristojen johdot grillin kaapin sisdpuolelta (6).

H) Avaa oikea ovi tdysin. Aseta saadintaulu lattialle siten, ettd se nojaa vasten oikean
oven p&alla olevaa pyyhetts (7).

Irroita poltinputket

Tarvittavat tyokalut: 5/16" ja 3/8" kiintoavaimia.

A) Kayta 5/16" kiintoavainta ja irrota ruuvit, jotka kiinnittavat Crossover®-kanavan.
Irrota Crossover®-kanava grillipohjan (8) takaosan sisalta.

B) lIrrota 3/8" kiintoavaimen avulla ruuvit, jotka kiinnittavat haaroitusrungon
grillipesaan. Veda haaroitusrunko irti poltinputkista ja anna sen roikkua irti grillin
kaapista (9). Ald irroita sinist3 johtoa haaroitusrungon vasemmalta puolelta.

C) Ved3 valitut poltinputket api grillipohjan etuosasta ja vaihda uusiin poltinputkiin
(10).
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HUOLTO

Irrota Sear Station®-poltin

Sear Station® -polttimen irroittamiseksi veda poltinputkea itsedsi kohti. N&in putki
irtoaa sen kourusta (11). Kierr3 sitten putkea myétapaivaan (12) siten, ettd putken (13)
paassa oleva ruuvi osuu l&mposuojan aukossa (14) olevan loven Lapi. Kun poltinputki on
vapaa, irroita se grillipohjasta (15).

Haaroituksen asennus takaisin

A} Asenna haaroitusrunko takaisin tekemalla edelld kuvatun kohdan “Irrota
poltinputket” vaiheet kdanteisessa jarjestyksessa.

A HUOMIO: Polttimen aukot (16) on sijoitettava oikein
venttiiliaukkojen (17) paalle. Varmista, etta poltinputkien (18)
vastakkaiset paat kohdistuvat oikein grillipesan takana oleviin
reikiin. Tarkista kokoonpano, ennen kuin kiristat haaroituksen
paikoilleen.

A VAROITUS: Tarkista kaasuvuodot joka kerta kun irrotat
kaasuliittimen ja kytket sen uudelleen. Katso kohta
“KAASUVUOTOJEN TARKISTUS”.

B) Aseta grillipohjan osat takaisin (ei kuvaa).
Asenna saadintaulu takaisin

A) Asenna saadintaulu takaisin tekemlla edelld kuvatun kohdan “Irroita saadintaulu”
vaiheet kddnteisessa jarjestyksessa.
B) Tarkista johtojen oikea kytkenta. Katso kohta “VALOTOIMINNOT".

A VAROITUS: Varmista ennen grillin kdyttod, ettd kaikki osat
on asennettu ja kiinnittimet kiristetty tiukasti paikoilleen.
Jos et noudata tahan tuotteeseen liittyvia varoituksia, saatat
aiheuttaa tulipalon, rdjahdyksen tai rikkoutumisen ja sita
kautta vakavia vammoja, kuoleman ja omaisuusvahinkoja. ¢

SIVUKEITTIMEN HUOLTO

A VAROITUS: Kaasusaatimien ja venttiilien tulee olla asennossa
OFF.

Varmista, ettd musta johto on liitetty sytytysyksikkoon ja elektrodiin.

Varmista, ettd valkoinen johto on liitetty sytytysyksikkoon ja maadoituskenkaan.

Kipinan tulee olla valkoinen/sininen, ei keltainen.

A Sytytysyksikon johto (1)

B) Maadoitusjohto (2)
C) Poltin (3) Sivukeittimen ritili

Sivukeittimen kansi
Sivukeittimen rengas ja paaty
Sytytyselektrodi

Saatonuppi

Sytytysyksikko
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HUOLTO

VUOSITTAINEN HUOLTO
Hydnteissuodattimen tarkistus ja puhdistus

Aloita hyonteissuodattimen tarkistus irrottamalla saadintaulu. Jos
hyonteissuodattimissa on polya tai likaa, irrota poltin suodattimien puhdistusta varten.

Harjaa hydnteissuodatinta kevyesti pehmeallé harjalla (esimerkiksi vanhalla
hammasharjalla).

/A NOUDATA VAROVAISUUTTA: Kl'a_'.puhdista hydnteissuodatinta
kovilla tai teravilla tyokaluilla. Ala irrota hydnteissuodatinta tai
suurenna sen aukkoja.

Taputa poltinta kevyesti, jotta saat roskat ja lian ulos polttimesta. Kun
hydnteissuodattimet ja polttimet on puhdistettu, aseta polttimet takaisin paikalleen.

Jos ongelma ei ratkea naita ohjeita noudattamalla, ota yhteys oman alueesi
asiakaspalveluun. Yhteystiedot ovat kotisivuillamme.
Siirry osoitteeseen www.weber.com.

Paapolttimen liekkimalli

Weber®-kaasugrilliin on séadetty valmistuksen yhteydessé oikea ilman ja kaasun seos.
Seuraavassa on oikea liekkimalli.

A)  Poltinputki (1)

B) Pa&at vilkkuvat toisinaan keltaisina (2)
C) Vaaleansininen (3)

D) Tummansininen (4)

Jos liekit eivat nayta samanlaisilta kaikkialla polttimessa, noudata polttimen
puhdistusohjeita.

GRILLIVALON KUNNOSSAPITO

e Kun asennat kolmea uutta AAA-paristoa (vain alkaliparistot), varmista, ettd kunkin
pariston muovisuojus on poistettu. Ala sekoita tita muovisuojusta pariston tarraan.

o Ala kéyta vanhoja ja uusia paristoja tai eri tyyppisia paristoja (vakio-, alkali- tai
ladattavia paristoja) yhdessa.

e Varmista, ettd paristot ovat hyvassa kunnossa ja etta ne on asennettu oiken.

e Jos et aio kayttaa valoa vahintaan kuukauteen, poista paristot.

o Pyyhi puhtaaksi vain kostealla liinalla. Al kayta alkoholipohjaisia tai hankaavia
pesuaineita.

¢ Valo on sadetta ja lumisadetta hylkiva, mutta ei vedenpitava. Sita ei saa upottaa
veteen/nesteisiin.

e Valo on ldmpoa kestdva. Rasvapalot tai grillin kdyttaminen korkealla lammolla pitkan
aikaa voi vaurioittaa sisdisia osia.

Aktivoi grillivalo KAYTTOPAINIKETTA painamalla. Valossa on kallistusanturi, joka kytkee
valon paalle, kun grillin kansi avataan, ja pois paalta, kun grillin kansi suljetaan. Jos
kansi jatetadn auki tai kiinni yli 30 minuutiksi, grillivalo sammuu. Kytke valo taas paalle
painamalla KAYTTOPAINIKETTA (5).

HUOMAUTUS: Valo ei SAMMU KAYTTOPAINIKETTA painamalla.
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/A HUOM: Taman tuotteen turvallisuus on testattu ja se on saanut kdyttoluvan vain tietyssa maassa. Katso lisdtietoja
pakkauksen maatiedoista.

Nama osat on tarkoitettu kaasun siirtoon tai polttamiseen. Pyyda Weber-Stephen Products LLC -yhtion asiakaspalveluosastolta lisatietoja aidoista
Weber-Stephen Products LLC -varaosista.

\

A VAROITUS: Al yritd korjata kaasun siilytykseen tai polttamiseen tarkoitettuja osia ottamatta yhteyttd Weber-
Stephen Products LLC -yhtion asiakaspalveluun. Jos et noudata tahan tuotteeseen liittyvia varoituksia, saatat
aiheuttaa tulipalon tai rajahdyksen ja sita kautta vakavia vammoja, kuoleman tai omaisuusvahinkoja.

Tama symboli osoittaa, ettd tuotetta ei voi havittaa kotitalousroskien mukana. Ohjeet tuotteen
havittamiseksi Euroopassa saat sivustosta www.weber.com tai ottamalla yhteys maahantuojaan.
Jos sinulla ei ole Internet-yhteytta, saat maahantuojan yhteystiedot jalleenmyyjalta.

Kun p&atat havittaa tai heittaa pois grillisi, kaikki sdhkoosat (esimerkiksi vartaan moottori, paristot, sytytysyksikko, kahvavalot) on irrotettava ja
havitettava oikein WEEE:n mukaisesti. Ne on havitettava grillista erillaan.

WEBER-STEPHEN PRODUCTS LLC
R. McDonald Co. PTY. LTD.

A.C.N., 007 905 384

104 South Terrace

Adelaide, SA 5000

AUSTRALIA

Tel: +61.8.8221.6111

WEBER-STEPHEN OSTERREICH GmbH
Kienzlstrasse 17

A-4600 Wels

AUSTRIA

Tel: +43 7242 890 135 0; info-at@weberstephen.com

WEBER-STEPHEN PRODUCTS BELGIUM Sprl
Blarenberglaan 6 Bus 4

Industriezone Noord

BE-2800 Mechelen

BELGIUM

Tel: +32 015 28 30 90; infobelux@weberstephen.com

WEBER-STEPHEN CHILE SpA.
Ave. Nueva Costanera 3705
Vitacura, Santiago

CHILE

Tel: +01 56 2-3224-3936

WEBER-STEPHEN CZ & SK spol. s r.o.

U Hajovny 246

25243 Pruhonice

CZECH REPUBLIC

Tel: +42 267 312 973; info-cz@weberstephen.com

WEBER-STEPHEN NORDIC ApS
Bogildsmindevej 23

DK-9400 Nerresundby

DANMARK

Tel: +45 99 36 30 10; info@weberstephen.dk

WEBER-STEPHEN DEUTSCHLAND GmbH
Rheinstrafe 194

55218 Ingelheim

DEUTSCHLAND

Tel: +49 6132 8999 0; info-de@weberstephen.com

WEBER-STEPHEN FRANCE
C.S.80322 - Eragny sur Oise
95617 Cergy Pontoise Cedex
FRANCE

Tél: +33 810 19 32 37; service.consommateurs@weberstephen.com

WEBER-STEPHEN MAGYARORSZAG KFT.
1138 Budapest, Vaci ut 186.

HUNGARY

Tel: +36 70 / 70-89-813; info-hu@weberstephen.com

JARN & GLER WHOLESALE EHF
Skutuvogur TH

1-104 Reykjavik

ICELAND

Tel: +354 58 58 900

Weber-Stephen Barbecue Products India Pvt. Ltd.

11/2 Haudin Road,

Ulsoor

Bangalore - 560042

Karnataka

INDIA

Tel: 18001023102; Tel: 080 42406666

D&S IMPORTS

14 Shenkar Street

Petach, Tikva 49001

ISRAEL

Tel: +972 392 41119; info@weber.co.il

WEBER-STEPHEN PRODUCTS ITALIA Srl
Centro Polifunzionale “Il Pioppo”

Viale della Repubblica 46

36030 Povolaro di Dueville - Vicenza

ITALY

Tel: +39 0444 360 590; info-italia@weberstephen.com

WEBER-STEPHEN PRODUCTS S.A. de C.V.
Calle José Guadalupe Zuno #2302 PH.

Col. Americana, Guadalajara, Jalisco C.P. 44160
MEXICO

RFC- WPR030919ND4

Tel: +01800-00-Weber [93237] Ext. 105

WEBER-STEPHEN NETHERLANDS B.V.
Tsjakemarwei 12

8521 NA Sint Nicolaasga

Postbus 18

8520 AA Sint Nicolaasga

NETHERLANDS

Tel: +31 513 4333 22; info@weberbarbecues.nl

WEBER NEW ZEALAND ULC
6 Maurice Road

Penrose, Auckland 1643

NEW ZEALAND

Tel: +64 9 570 6630

WEBER-STEPHEN POLSKA Sp. z 0.0.

UL Trakt Lubelski 153

04-766 Warszawa

POLSKA

Tel: +48 22 392 04 69; info-pl@weberstephen.com

000 WEBER-STEPHEN Vostok

142784 Moscow Region,

Leninskiy District

Rumyantsevo Village, Building 1

RUSSIA

Tel: +7 495 989 56 34; info.ru@weberstephen.com

WEBER-STEPHEN PRODUCTS
(South Africa) (Pty) Ltd.

141-142 Hertz Draai

Meadowdale, Edenvale

Gauteng

SOUTH AFRICA

Tel: +27 11 454 2369; info@weber.co.za
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WEBER-STEPHEN PRODUCTS LLC

www.weber.com

WEBER-STEPHEN IBERICA Srl

Avda. de les Corts Catalanes 9-11 -

Despacho 10 B

E-08173 Sant Cugat del Valles

Barcelona

SPAIN

Tel: +34 93 584 40 55; infoiberica@weberstephen.com

WEBER-STEPHEN SCHWEIZ GmbH
Talackerstr. 89a

8404 Winterthur

SWITZERLAND

Tel: +41 52 24402 50; info-ch@weberstephen.com

WEBER STEPHEN TURKEY

Ev ve Bahge Malzemeleri Ticaret Ltd. Sti
Istog Toptancilar Carsisi C Blok 4. Kat No: 31
34219 Mahmutbey / Giinesli / istanbul

TURKEY

Tel: +90 212 659 64 80; Fax: +90 212 659 64 83

WEBER-STEPHEN NORDIC MIDDLE EAST
Ras Al Khaimah FTZ

P.0. Box 10559

UNITED ARAB EMIRATES

Tel: +971 4 360 9256; info@weberstephen.ae

WEBER-STEPHEN PRODUCTS

(U.K.) LIMITED

Griffin House, First Floor,

Broughton Hall Business Park,

Skipton, North Yorkshire BD23 3AN

UNITED KINGDOM

Tel: +44 01756 692611; customerservicenwe@weberstephen.com

WEBER-STEPHEN PRODUCTS LLC

1415 S. Roselle Road

Palatine, IL 60067

USA

Tel: 847 934 5700; support@weberstephen.com

For Republic of Ireland, please contact:
Weber-Stephen Products (U.K.) Limited.

For other eastern European countries,
such as ROMANIA, SLOVENIA,
CROATIA, or GREECE, please contact:
Weber-Stephen Deutschland GmbH,
info-EE@weberstephen.com.

For Baltic states, please contact:
Weber-Stephen Nordic ApS.

© 2016 Designed and engineered by Weber-Stephen Products LLC,
1415 S. Roselle Road, Palatine, Illinois 60067 USA.
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GAASIGRILL

Vedelpropaan (LP) gaasigrilli

kasutusjuhend

E-670™ - S-670™ LP
Taname teid
Weber®-i grilli TE PEATE LUGEMA SEDA KASUTUSJUHENDIT

i 9 ENNE GAASIGRILLI KASUTAMA HAKKAMIST.

OStmlse eest- ......................................................................................................................
Leidke nuud paar A\ OHT
minutit oma toote Kui te tunnete gaasilohna, toimige jargmiselt.

. . . 1) Keerake kinni gaasi pealevool seadmesse.
kalt_smlsel_(s Ja 2) Kustutage koik lahtised leegid.

registreerige see 3) Avage kaas.

internetis aadressil 4) Kui lohn ei kao, hoiduge seadmest eemale ning helistage
www.weber.com. kohe oma gaasimudujale voi kohalikku paasteametise.

Lekkiv gaas voi pohjustada siittimist voi plahvatust, mille
tagajarjeks voib olla raske kehavigastus, surm voi ka
materiaalne kahju.

lekke otsimise protseduure,
mida selles kasutusjuhendis
kirjeldatakse, enne grilli
kasutama hakkamist. Tehke
sedasi isegi siis, kui grilli
pani kokku edasimiiiija.

A HOIATUS. Arge siiiidake
seda seadet enne, kui olete

lugenud Lébi jaotise POLETI
SUUTAMINE, mille leiate

KASUTAMISEKS AINULT sellest kasutusjuhendist.
VALITINGIMUSTES.

MARKUS PAIGALDAJALE. Need
juhised tuleb jatta omanikule,
kes peab need alles hoidma
edaspidiseks kasutamiseks.

1) Arge hoidke voi kasutage
bensiini ega teisi
tuleohtlikke vedelikke
voi aure selle ega teiste
seadmete laheduses.

2) Kasutamiseks kiilge
iihendamata gaasiballooni
ei tohi hoida selle voi teiste
seadmete laheduses.

C€ :845BR-0035

ID: 0845
ET - ESTONIAN




HOIATUSED

A OHT

Kdesolevas juhendis sisalduvate Ohtude, Hoiatuste ja Ettevaatusabinoude punktide tditmata jatmise tagajarjeks voib olla raske

kehavigastus voi surm ning vara kahjustav tulekahju voi plahvatus.

/A HOIATUSED

A Jargige oma gaasigrilli tiilibile ette ndhtud regulaatori
lihendamise juhiseid.

A Arge hoidke lahtiiihendatud voi tagavaragaasiballooni grilli all
voi selle laheduses.

A Arga pange grillikatet ega kergesti siittivaid asju grilli peale
voi grilli all asuvasse hoiukohta.

A Vale monteerimine voib olla ohtlik. Jirgige tihelepanelikult
selles juhendis esitatud montaazijuhiseid.

A Kui olete hoidnud grilli hoiukohas ja/vdi ei ole seda mdnda
aega kasutanud, tuleb Weberi gaasigrilli enne kasutamist
kontrollida gaasilekete ning pdleti ummistuste suhtes. Oigete
votete kohta lugege sellest juhendist.

A Arge kasutage gaasilekete kontrollimiseks lahtist Leeki.

A Arge kasutage oma Weber® gaasigrilli, kui gaasilihendused
lekivad.

A Kergestisiittivad materjalid tuleb hoida grilli kiilgedest ja
tagaseinast umbes 60 cm kaugusel.

A Teie Weber® gaasigrill ei ole mdeldud lastele kasutamiseks.
Grilli kdesulatusse jadvad detailid voivad olla vaga kuumad.
Hoidke vdikesed lapsed todtavast grillist eemal.

A Olge oma Weber® gaasigrilli kasutades ettevaatlik. Seade on
tootamise voi puhastamise ajal kuum ning todtavat seadet ei
tohi kunagi jatta jarelevalveta ega liigutada.

A Kui poletid peaks kiipsetamise ajal kustuma, keerake koik
gaasikraanid kinni. Avage kaas ning oodake viis minutit, enne
kui Uritate gaasileeki uuesti siiiidata, pidades samal ajal kinni
poletite siilitamisjuhistest.

A Arge kasutage oma Weber® gaasigrillil siitt, brikette ega
laavakive.

A Arge ndjatuge kiipsetamise ajal iile avatud gaasigrilli ega
asetage kasi voi sormi kiipsetuskarbi esiservale.

A Kui tuli peaks kontrollimatult lahvatama, tommake toit leegist
eemale ja oodake leegi vaibumist.

A Kui rasv peaks siittima, keerake koik poletid kinni ning jatke
kaas suletuks kuni leek on kustunud.

A Weber® gaasigrilli tuleb regulaarsete ajavahemike tagant
pohjalikult puhastada.

A Ventiile voi poleteid puhastades drge suurendage avasid ega
diilise.

A Vedel propaangaas ei ole maagaas. Maagaasi iimbertdotlemine

voi kasutamine vedelpropaangaasi seadmes on ohtlik ning

muudab teie seadme garantii kehtetuks.

Roostes voi molgitud gaasiballoon voib olla ohtlik ning see

tuleb kohaliku gaasimiiiija juures iile kontrollida. Arge

kasutage vigastatud ventiiliga gaasiballoone.

Isegi kui teie gaasiballoon tundub olevat tiihi, voib selles ikkagi

gaasi olla. Ballooni tuleb nouetekohaselt vedada ja hoiustada.

Mitte mingil juhul ei tohi te lahti iihendada gaasiregulaatorit

ega monda muud gaasi iihendusseadet grilli tdotamise ajal.

Kasutage grilli kdasitsemisel kuumakindlaid grillimiskindaid voi

pajalappe.

Arge kasutage seadet, kui kdik selle detailid ei ole oma kohale

kinnitatud. Seade peab olema korralikult kokku monteeritud

kasutusjuhendi peatiikis “MontaaZijuhised” esitatud juhiste

kohaselt.

Arge pange kiitusepaaki kapi sisse.

Arge integreerige seda grillimudelit médblisse ega muudesse

konstruktsioonidesse. Selle hoiatuse eiramise tagajarjeks

voib olla tulekahju voi plahvatus, mis voib pohjustada vara

kahjustumise voi raske kehavigastuse voi surma.
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AVATUD VAADE

SUMMIT® E-670™/S-670™_LP_EN_052215
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AVATUD VAATE LOEND

1. Kaitsekatte kinnitused 24. Patareipesa 47. Kiilgpoleti

2. Kaitsekate 25. Veetokesti / Kuumuskilp 48. Kiipsetuskarp

3. Termomeeter 26. Uhekordselt kasutatav rasvapann 49. Vahesein

4.  Termomeetrivoru 27. Valjatommatav rasvavann 50. Jaoturivoolik

5. Kaepide 28. Kogumispann 51. Voolik/regulaator

6.  Grilli valgusti kokkupanek 29. Kogumispanni hoidja 52. Kiilgpoleti kaas

7.  Grillvarda mootor 30. Vasak uks 53. Kiilgpoleti laud

8. Grillvarda klamber 31. Ukse kdepide 54. Parem todriistahoidik

9. Soojendusrest 32. Parem uks 55. Kiilgpoleti gaasitoru

10. Kiipsetusrest* 33. Vasak kiilgpaneel 56. Raami tugi

11. Flavorizer® varras 34. Alumine paneel 57. Tagapaneel

12. Crossover®-i kanal 35. Infrapunapdleti kate 58. Parem kiilgpaneel

13. Poletitoru 36. Infrapunapoleti 59. Ballooni kinnitusklamber
14. Kiilglaud 37. Infrapunapadleti karp 60. Ballooni kinnitus

15. Vasak tooriistahoidik 38. Infrapunapaleti siiiitaja juhe 61. Ballooni juhik

16. Jaotur 39. Termopaar 62. Tuletikuhoidja

17. Juhtpaneeli juhtmekimp 40. Infrapunapoleti voolik 63. Ratas

18. Juhtpaneel 41. Grillvarda koost 64. Lukustusratas

19. Vaike nupu voru 42. Kiipsetusrest* *Kipsetusrest voib olla ostetud mudelist

soltuvalt erinev.

20. Vaike nupp 43. Suitsutamiskarp

21. Suur nupp 44, Suitsutamisvarras

22. Suure nupuvoru 45. Suitsutaja poleti

23. Sear Station® nupp 46. Sear Station® poleti toru
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GARANTII

Taname teid Weber® -i toote ostmise eest. Weber-Stephen Products LLC, 1415 S. Roselle Road,
Palatine, Illinois 60067 ("Weber”) on tuntud turvaliste, téokindlate ja vastupidavate toodete
valmistamise poolest.

Kaesolev Weberi vabatahtlik garantii on teile taiesti tasuta. Garantii sisaldab teavet, mida teil ldheb vaja
WEBER®-i toote parandada andmisel, kui peaks ilmnema ebatdenaoline rike voi defekt.

Kehtivate seaduste kohaselt on kliendil mitmeid digusi, kui toode peaks osutuma defektseks. Nende
oiguste hulka kuuluvad lisavahendid vai valja vahetamine, ostuhinna aland. ja komp tsioon.
Euroopa Liidu puhul oleks see naditeks kahe aastane kohustuslik garantii alates toote iileandmise
kuupdevast. Neid ja teisi seadustest tulenevaid digusi kdesolev garantiisate ei muuda. Tegelikult
annab kdesolev garantii Omanikule pigem tdiendavaid digusi, mis ei ole seadusest tulenevate
garantiisdtetega seotud.

WEBERI VABATAHTLIK GARANTII

Weber garanteerib WEBER®-i toote ostjale (kingituse vai edenduse korral inimesele, kellele see

osteti kingituseks voi anti edendustootena), et WEBER®-i tootel ei esine allnimetatud ajavahemikul/
ajavahemikel materjali- ja valmistamisvigu, kui toode on kokku pandud ja seda on kasutatud
kaasasoleva kasutusjuhendi kohaselt. (Markus: Peaks teil oma WEBER®-i kasutusjuhend kaotsi
minema, saate endale hankida uue veebisaidilt www.weber.com voi monelt teiselt konkreetse riigiga
seotud veebilehelt, kuhu Omanikku vdidakse edasi suunata.) Kui toodet kasutatakse tavatingimustes
eramajas voi korteris, noustub Weber defektseid osi parandama voi asendama rakendades allpool
esitatud ajavahemikke, piiranguid ja valistavaid tingimusi. KAESOLEV GARANTII LAIENEB AINULT
TOOTE ESIMESELE OSTJALE EGA LAHE ULE JARGMISTELE OMANIKELE, VALJA ARVATUD JUHUL, KUI
ON TEGEMIST ULALNIMETATUD KINGITUSTE JA EDENDUSTOODETEGA.

OMANIKU KOHUSTUSED SEOSES KAESOLEVA GARANTIIGA

Torgeteta garantii tagamiseks on oluline (kuid mitte ndutav), et registreeriksite oma WEBER®-toote
veebisaidil www.weber.com voi monel teisel konkreetse riigiga seotud veebilehel, kuhu Omanikku
voidakse edasi suunata. Hoidke alles ostukviitung ja/voi -arve. WEBER®-i toote registreerimine
kinnitab teie garantii ja tagab otsesuhtluse voimaluse teie ja Weberi vahel, kui meil tekib vajadus teiega
Gihendust votta.

Ulalnimetatud garantii kehtib ainult juhul, kui Omanik kannab WEBER®-i toote eest mdistlikult hoolt
jargides kaasasolevas kasutusjuhendis kirjeldatud koostejuhiseid, kasutusjuhiseid ja ennetavat
hooldamist, vdlja arvatud juhul, kui Omanik suudab téendada, et defekt voi torge on soltumatu
Glalnimetatud kohustuste tditmisest. Kui elate rannikupiirkonnas voi toode paikneb basseini
lahedal, hélmab hooldus toote valispindade korrapdrast pesemist ja loputamist, nagu on kirjeldatud
kaasasolevas kasutusjuhendis.

GARANTII KASITSEMINE / GARANTII VALISTAMINE

Kui usute, et teie valduses on kdesoleva Garantiiga alla kuuluv detail, votke palun iihendust Weberi
klienditeenindusega, kasutades meie veebisaidil (www.weber.com vai méni teine konkreetse riigiga
seotud veebileht, kuhu Omanikku véidakse edasi suunata) toodud kontaktteavet. Weber parandab véi
asendab (omal valikul) parast kontrollimist kdesoleva piiratud garantii alla kuuluva defektse osa. Kui
parandamine vdi asendamine ei ole vdimalik, voib Weber otsustada (omal valikul) asendada kénealuse
grilli samavaarse voi kallima grilliga. Weber voib paluda teil detailid kontrollimiseks tagasi saata koos
ette makstud tarnekuludega.

Kaesolev GARANTII muutub kehtetuks, kui tootel on kahjustusi, halvenemisi, varvimuutusi ja/voi
roostet, mille eest Weber ei vastuta ja mille on péhjustanud:

 Toote kuritarvitamine, vaarkasutamine, muutmine, vandalism, hooletusse jatmine, vale kokkupanek
vGi paigaldamine ning normaalse ja korraparase hoolduse tegemata jatmine.

e Putukad (nt amblikud) ja nérilised (nt oravad), sealhulgas, kuid mitte ainult, poletitorude ja/voi
gaasivoolikute kahjustus.

 Kokkupuude soolase 6hu ja/véi klooriallikatega, nt ujumisbasseinid ja mullivannid/spaad.

¢ Rasked ilmaolud, nt rahe, orkaan, maavarin, tsunami voi tileujutus, tornaado voi tugev torm.

WEBER®-i tootes sellise osa kasutamine ja/voi sinna paigaldamine, mis ei ole Weberi originaalosa,
tiihistab kdesoleva piiratud Garantii ja see ei kata iihtegi nimetatud pohjustest tulenevat kahjustust.
Gaasigrilli tikskdik milline muutmine Weberi loata voi isiku poolt, kes ei ole Weberi volitatud
hooldustehnik, tiihistab kdesoleva piiratud garantii.

Teie Weber® gaasigrill on teisaldatav vabaohu kiipsetamisseade. Weber® gaasigrilliga
saate te grillida, rostida ja kiipsetada paremate tulemustega, kui see oleks voimalik
siseruumides kasutatavate kddgiseadmetega. Suletud kaas ja Flavorizer® vardad
aitavad anda toidule dues kiipsetatud toidu maitse.

Weber® gaasigrill on teisaldatav, mistottu saate lihtsalt muuta selle asukohta oma aias
voi dues. Teisaldatav téhendab ka seda, et saate votta oma Weber® gaasigrilli endaga
kaasa, kui te mujale kolite.

Vedelpropaangaasi (LP) saab hakata kiiremini kasutama ning sellega on parem
kiipsetamist reguleerida kui soega.

¢ Ké&esolevas juhendis on toodud minimaalsed néudmised teie Weber® gaasigrilli
kokku panemiseks. Seetéttu palume teil juhend tahelepanelikult labi lugeda enne,
kui asute oma Weber® gaasigrilli kasutama.

e Eiole moeldud lastele kasutamiseks.

e Arge ihendage maagaasitrassiga [iildine gaasivérk). Ventiilid ja avad on spetsiaalselt
kavandatud vedelpropaangaasiga kasutamiseks.

e Eiole moeldud kasutamiseks koos sdebrikettide ega laavakiviga.

e Kasutage ainult 3-13 kg vedelpropaangaasi ballooni.

o Uhendkuningriigis peab kiesolev seade olema varustatud BS 3016 nduetele vastava
regulaatoriga, mille nominaalseks valjundiks on 37 millibaari. (Tarnitakse koos
grilliga.)

e Arge muljuge voolikut.

¢ Voolik ei tohi olla pikem kui 1,5 m.

TOOTE GARANTIIAJAD

Kipsetuskast:
10 aastat labiroostetamise/labipdlemise suhtes
(2 aastat varvile, vilja arvatud tuhmumine ja vérvuse kadumine)

Kaane koost:
10 aastat labiroostetamise/l&bipolemise suhtes
(2 aastat varvile, vilja arvatud tuhmumine ja varvuse kadumine)

Roostevabast terasest péletitorud:
10 aastat labiroostetamise/l&bipolemise suhtes

Roostevabast terasest kiipsetusrestid:
10 aastat labiroostetamise/labipdlemise suhtes

Roostevabast terasest Flavorizer® vardad:
10 aastat ldbiroostetamise/labipdlemise suhtes

Portselan-emaileeritud kiipsetusrestid:
5 aastat labiroostetamise/l&bipolemise suhtes

Koik tilejdanud osad:
2 aastat

VASTUTUSEST LAHTIUTLEMINE

LISAKS KAESOLEVAS GARANTIIDOKUMENDIS KIRJELDATUD GARANTIILE JA VASTUTUSEST
LAHTIUTLEMISTELE EI OLE SIINKOHAL ANTUD MITTE MINGEID TEISI GARANTIISID VOI
VABATAHTLIKKE VASTUTUSDEKLARATSIOONE, MIS ULETAKSID WEBERILE KEHTIVAID SEADUSTEST
TULENEVAID KOHUSTUSI. SAMUTI El PIIRA EGA VALISTA KAESOLEV GARANTIIDOKUMENT
OLUKORDI VOI PRETENSIOONE, MILLE PUHUL WEBERIL ON SEADUSANDLUSEST TULENEV
KOHUSTUSLIK VASTUTUS.

UKSKI GARANTII EI KEHTI PARAST KAESOLEVAS PIIRATUD GARANTIIS NIMETATUD KOHALDUVATE
AJAVAHEMIKE MOODUMIST. WEBERILE EI OLE SIDUVAD VOIMALIKUD TEISED GARANTIID, MILLE ON
ANDNUD MIS TAHES TOOTELE UKSKOIK MILLINE ISIK VOI UKSUS, SH EDASIMUUJA VOI JAEMUUJA
(NT UKSKOIK MILLINE NN LAIENDATUD GARANTII). KAESOLEVA PIIRATUD GARANTII ALUSEL ON
AINUKE HEASTAMISVAHEND 0SA VOI TOOTE PARANDAMINE VOl ASENDAMINE.

MITTE UHELGI JUHUL EI OLE UKSKI HUVITUS SUUREM KUI MUUDUD WEBERI TOOTE OSTUHIND.

TE VOTATE RISKI JA VASTUTUSE ISEENDA JA OMA VARA JA/VOI TEISTE JA NENDE VARA
KAOTUSE, KAHJUSTUSE VOI VIGASTAMISE EEST, MIS TULENEB TOOTE VAARKASUTUSEST
V0! KURITARVITAMISEST VOI KAASASOLEVAS KASUTUSJUHENDIS WEBERI ANTUD JUHISTE
EIRAMISEST.

KAESOLEVA GARANTII ALUSEL ASENDATUD OSADELE JA TARVIKUTELE ANTAKSE GARANTII AINULT
AJAKS, MIS ON JAANUD VEEL ULE ALGSE(TE)ST GARANTIIAJAST/GARANTIIAEGADEST.

KAESOLEV GARANTII KOHALDUB KASUTAMISELE AINULT ERAMAJAS VOI -KORTERIS NING EI
KOHALDU WEBERI GRILLIDE KASUTAMISELE ARIETTEVOTETES, UHISKASUTUSALADEL VOl
MITMEUKSUSELISTES ETTEVOTETES, NT RESTORANID, HOTELLID, PUHKEKESKUSED VOI
RENDIKINNISVARA.

WEBER VOIB AEG-AJALT MUUTA OMA TOODETE DISAINI. UHTEGI KAESOLEVAS GARANTIIS
SISALDUVAT TEAVET EI TOHI TOLGENDADA WEBERI KOHUSTUSENA TEHA SELLISEID
DISAINIMUUDATUSI EELNEVALT TOODETUD TOODETELE; SAMUTI El TOHI SELLISEID MUUDATUSI
TOLGENDADA TUNNISTUSENA, NAGU OLEKSID EELMISED DISAINILAHENDUSED DEFEKTSED.

Taiendavate kontaktandmete saamiseks tutvuge kdesoleva kasutusjuhendi l6pus oleva rahvusvaheliste
ettevotete nimekirjaga.

ULDJUHISED

¢ Soovitame teil vahetada oma Weber gaasigrilli gaasivoolik iga 5 aasta tagant valja.
Mbénes riigis voivad kehtida eeskirjad, mis néuavad gaasivooliku valjavahetamist enne
5 aasta moddumist. Sellisel juhul tuleb taita selles riigis kehtivaid néudeid.

e Kasutaja ei tohi muuta tootja isoleeritud detaile.

e Seadme igasugune muutmine voib olla ohtlik.

¢ Kasutada tohib ainult konkreetses riigis heaks kiidetud madalsurvevoolikut ja
regulaatorit.

o Ques kasutatava gaasiga kiipsetusseadme tootja peab olema heaks kiitnud
asendusrohuregulaatorid ja -voolikud.®

HOIUSTAMINE

e Kui Weber® gaasigrilli ei kasutata, keerake gaasivarustusballooni ventiil kinni.

e Weber® gaasigrilli siseruumides hoiustamisel tihendage gaasivarustustoru lahti.
Gaasiballooni tuleb hoiustada 6ues hasti tuulutatud kohas.

¢ Kui gaasivarustusballooni Weber® gaasigrillilt ei eemaldata, tuleb kogu grilli ja
gaasivarustusballooni hoiustada 6ues hasti ventileeritud kohas.

e Gaasivarustusballoonid tuleb hoiustada dues hasti tuulutatud kohas, kus lapsed
neid katte ei saa. Lahti ihendatud gaasivarustusballoone ei tohi hoiustada hoones,
garaazis ega mones muus suletud ruumis. ¢




ULDJUHISED

KASUTAMINE

/A HOIATUS: See seade on méeldud ainult valitingimustes

kasutamiseks ning seda ei tohi mitte mingil juhul kasutada

garaazides, katusega kaetud voi suletud verandadel voi

eeskodades.

HOIATUS: Weber® gaasigrilli ei tohi mitte mingil juhul kasutada

kaitsmata kergesti siittiva katuse voi raasta all.

HOIATUS: Grilli ei tohi kasutada, kui selle kohal, all, taga voi

kiilgedel on kergsiittivaid materjale, mis paiknevad ldhemal

kui 60 cm.

/A HOIATUS: Teie Weber® gaasigrill ei ole moéeldud
paigaldamiseks karavanidele ja/ega paatidele.

A HOIATUS: Kasutamise ajal muutub kogu grill kuumaks. Arge
jatke grilli jarelevalveta.

> B

GAASI KASUTAMISE JUHISED

RIIK GAASI LIIK JA SURVE

Bulgaaria, Kiipros, TSehhi Vabariik, Taani, Eesti, Soome, Ungari,
Island, L&ti, Leedu, Malta, Holland, Norra, Rumeenia, Slovaki Vabariik,

VEDELPROPAANGAASI BALLOONIDE
OHUTU KASITSEMISE NAPUNAITED

¢ Vedelpropaangaas on naftasaadus nagu ka bensiin

ja maagaas. Vedelpropaangaas on tavaliste Sloveenia, Rootsi, Tlrgi

pindadest eemal.

ning kergesti siittivatest materjalidest.

gaasigrilli laheduses.

inimesed.

A HOIATUS: Hoidke elektrijuhtmed ja kiittevoolikud kuumadest

A HOIATUS: Hoidke kiipsetusala puhas kergesti siittivatest
aurudest ja vedelikest, nagu naiteks bensiinist, alkoholist jms

A HOIATUS: Konesolev seade ldheb vaga kuumaks. Olge eriti
ettevaatlik, kui seadme ldhedal viibivad lapsed voi vanemad

A HOIATUS: Arge liigutage seadet, kui see on pdlema siilidatud.
A HOIATUS: Kandke seadme kasutamise ajal kaitsekindaid.

1,.B/P - 30 mbar

A HOIATUS: Arge hoidke tagavara gaasivarustusballooni Weber®

temperatuuride ja rohkude juures gaasilises olekus.
Vedelpropaangaas on balloonis méédukal rohul
vedelas olekus. Rohu vabastamisel aurustub vedelik

Belgia, Prar]tsusmga, Kreeka, lirimaa, Itaalia, Luksemburg, Portugal,
Hispaania, Sveits, Uhendkuningriik

., - 28-30 / 37 mbar

kergesti ja muutub gaasiks. Poola

1,P - 37 mbar

¢ Vedelpropaangaasil on maagaasiga sarnane lohn. Austria, Saksamaa

Peaksite seda l6hna tundma.

Vedelpropaangaas on ¢hust raskem. Lekkiv
vedelpropaangaas voib koguneda madalatesse
kohtadesse ning mitte hajuda.

Vedelpropaangaasi balloon tuleb paigaldada, seda
tuleb vedada ja hoiustada pistiasendis. Vedelpropaani
ballooni ei tohi lasta maha kukkuda ega hooletult
kasitseda.

Arge hoiustage ega transportige vedelpropaani
balloone kohtades, kus temperatuur voib tousta lle
51°C (liiga kuum kaes hoidmiseks; naiteks, arge jatke
vedelpropaani ballooni palaval paeval autosse).
Kasitsege tiihje vedelpropaani balloone sama
hoolikalt kui taisballoone. Isegi kui vedelpropaani
paak on vedelikust tihi, voib balloonis siiski veel
gaasisurvet olla. Sulgege ballooni ventiil alati enne
lahti Ghendamist.

Arge kasutage kahjustatud vedelpropaani ballooni.
Malkis voi roostes vedelpropaani balloon voi
vigastatud ventiiliga vedelpropaani balloon voib olla
ohtlik ning see tuleb kohe uue vastu vahetada.
Vooliku ja vedelpropaani ballooni ihenduskohta tuleb
lekke suhtes kontrollida iga kord, kui vedelpropaani
balloon uuesti seadme kiilge Gihendatakse. Naiteks,
kontrollige voimalikku leket iga kord parast
vedelpropaani ballooni taitmist.

Kontrollige, et regulaator oleks paigaldatud vaikese
tuulutusavaga allapoole, et sinna ei saaks vett
koguneda. Tuulutusava ei tohi olla must, seal ei tohi
olla rasva, putukaid jms.

1,B/P - 50 mbar

TARBIMISANDMED

Propaan kW Butaan kW Propaan g/h Butaan g/h
Summit® 620™ 211 24,0 1508 1747
Summit® 660™ 25,8 29,4 1844 2139
Summit® 670™ 29,3 33,4 2094 2431
Grill Center 33,7 38,3 2409 2787

Vedelgaas

VENTIILI AVA SUURUS

1.B/P - 30 mbar

I, -28-30/37 mbar |

1.B/P - 50 mbar

POHIPOLETI VENTIILID

Summit® 620™ 0,89 0,85 0,86

Summit® 660™ 0,89 0,85 0,86

Summit® 670™ 0,89 0,85 0,86
Grill Center 0,89 0,85 0,86

KULGPOLETI VENTIIL

Summit® 620™ 0,98 0,94 0,85

Summit® 660™ E/k E/k E/k

Summit® 670™ 0,98 0,94 0,85
Grill Center 1,39 ja 0,44 1,33ja 0,43 1,23ja 0,40

KUUMUST REGULEERIVA POLETI VENTIIL

Summit® 620™ E/k E/k E/k

Summit® 660™ 0,91 0,85 0,79

Summit® 670™ 0,91 0,85 0,79
Grill Center 0,91 0,85 0,79

SMOKER-POLETI VENTIIL

Summit® 620™ E/k E/k E/k

Summit® 660™ 0,74 0,70 0,66

Summit® 670™ 0,74 0,70 0,70
Grill Center 0,74 0,70 0,70

INFRAPUNAPOLETI VENTIIL

Summit® 620™ E/k E/k E/k

Summit® 660™ 0,94 0,86 0,82

Summit® 670™ 0,94 0,86 0,86
Grill Center 0,94 0,86 0,86

WWW.WEBER.COM
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GAASI KASUTAMISE JUHISED

GAASIBALLOONI PAIGALDAMINE ( )

Ostke oma gaasimiiiijalt tdis gaasiballoon

Ballooni tuleb alati paigaldada, seda tuleb transportida ja hoiustada piistiasendis. Arge
laske balloonil maha kukkuda ega késitsege seda hooletult. Arge kunagi hoidke ballooni
kohtades, kus temperatuur véib téusta iile 51 °C (liiga kuum k&es hoidmiseks). Naiteks,
arge jatke ballooni palavatel paevadel autosse. (Vaadake: "VEDELPROPAANGAASI
BALLOONIDE OHUTU KASITLEMISE VOTTED"). ¢

BALLOONI PAIGALDAMISKOHA VALIMINE

Ballooni voite paigaldada kinnituse abil paremale kiilgpaneelile v6i maha. Balloon
tuleb asetada pohikapist valjapoole, grilli paremale kiiljele. Ballooni ei tohi paigaldada
pohikappi.

Ballooni kinnituse paigaldamine

Teil laheb vaja ballooni kinnitusklambrit (1) ja ballooni kinnitust (2).

A} Asetage ballooni kinnitusklamber grilli paremale valispaneelile. Kinnitage kruvide,
seibide ja mutritega (3).

B) Paigaldage ballooni juhikud (4) ballooni kinnitusklambri all asuvasse kahte avasse.
Kinnitage kruvide, seibide ja mutritega.

C) Keerake ballooni nii, et ventiili ava jadks grilli esiosa poole.

D) Hoidke ballooni kinnitust ning kallutage ballooni nii, et ballooni kinnituse kaks
painutatud tuge jaaksid ballooni alusaariku alla. Reguleerige rihma nii, et see
hoiaks ballooni tugevalt kinni (5).

E) Téstke ning asetage ballooni kinnitus ballooni kinnitusklambrile joonisel n&idatud
viisil (6).

Maapinnale asetamine

A)  Asetage balloon valjaspoole pohikappi maapinnale, grilli paremale kiljele (7).
B) Keerake vedelpropaanballooni nii, et ventiili ava jdaks Weber® gaasigrilli esiosa
poole. ¢

Kasutusjuhendi joonistel
ndidatud grillid voivad pisut
erineda teie ostetud mudelist.




GAASI KASUTAMISE JUHISED

VEDELPROPAANI BALLOONI UHENDAMINE ( )

/A Hoiatus: Veenduge, et vedelpropaani balloon voi
regulaatorventiil on suletud.

A)  Uhendage vedelpropaani balloon.

Osasid regulaatoreid tuleb ihendamiseks SISSE suruda ning lahti thendamiseks

VALJA tdmmata, teistel on vasakkeermega mutter, millega balloon ventiili

kiilge ihendatakse. Tegutsege oma regulaatoritiiibile vastavatele regulaatori

tihendamise juhistele.

a) Keerake regulaatoriliitmik paripdeva keerates paagi kiilge (1). Paigutage
regulaator nii, et tuulutusava (2) avaneks allapoole.

b] Keerake regulaatoriliitmik vastupieva keerates paagi kiilge (3) (4).

c) Poorake regulaatori kang (5) paripdeva suletud asendisse. Vajutage regulaator
alla paagi ventiilile, kuni regulaator oma kohale klopsatab (6).

d) Veenduge, et regulaatori hoob oleks suletud asendis. Liikake regulaatori krae
tles (7) (9). Suruge regulaator alla paagi ventiilile ning hoidke survet. Liikake
krae suletud asendisse (8) (10). Kui regulaator ei lukustu, korrake toimingut. ¢

ASENDUSVOOLIK, REGULAATOR JA VENTIIL

A OLULINE MARKUS. Soovitame teil vahetada Weberi
gaasigrilli gaasivoolik valja iga 5 aasta tagant. Mones riigis
voivad kehtida nouded, mis ndevad ette, et gaasivoolik tuleb
valja vahetada enne 5 aasta moodumist ning seega tuleb
taita selles riigis kehtivat nouet.

Asendusvoolikut, regulaatorit ja ventiili puudutava kiisimuse
korral poorduge oma piirkonna klienditeeninduse esindaja
poole, kasutades meie veebilehel olevaid andmeid. Logige
aadressile www.weber.com.

WWW.WEBER.COM
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GAASI KASUTAMISE JUHISED

LEKKEKONTROLLIKS ETTEVALMISTUMINE ( )

/A HOIATUS: Teie Summit® gaasigrilli gaasiiihendused on tehases
kontrollitud. Sellegipoolest soovitame teil kontrollida oma
Summit® gaasigrilli koiki gaasiiihendusi lekete suhtes.

Juhtpaneeli eemaldamine

Vajaminevad todriistad: Kruvikeeraja, napitstangid ja kateratik.

A)  Eemaldage péleti juhtnupud (1).

B) Avage mdlemad uksed. Kruvige kruvikeerajaga lahti juhtpaneeli alumisel kiljel
olevad kruvid (2).

C) Téostke iles ja eemaldage grilli kapis paiknev patareipesa (3).

D) Uhendage juhtmeklemmid teravaotsaliste napitstangide abil patareipesa
pealt lahti (4). Arge tsmmake juhtmetest. Juhtmete eemaldamiseks tdmmake
juhtmeklemmidest.

E) Pange kateratikud mélema uksekoostu peale. See hoiab dra juhtpaneeli ja
uksekoostude kriimustamise jargmise toimingu tegemisel.

F) Kallutage juhtpaneeli alumist osa ettepoole. Tostke seda natuke iles (5), keerake
seejarel tagurpidi ja toetage uksekoostude peale. (Olge ettevaatlik, et mitte
kahjustada ega lahti iihendada juhtpaneeli valgusdioodide juhtmeid.)

G) Témmake patareijuhtmed ettevaatlikult grilli kapist vélja (6).

H) Avage taielikult parempoolne uks. Asetage juhtpaneel prandale ja toetage see
parempoolset uksekoostu katva kateratiku vastu (7).
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GAASI KASUTAMISE JUHISED

GAASILEKETE KONTROLLIMINE

s \

A OHT

Arge kasutage gaasilekete kontrollimiseks lahtist leeki.
Veenduge, et lekete kontrollimise ajal ei oleks iimbruskonnas
mingeid sddemeid ega lahtist leeki. Sddemed voi lahtine tuli
voivad tekitada tulekahju voi plahvatuse, mis voib tuua kaasa

| raskeid kehavigastusi voi surma ning kahjustada vara. )
A HOIATUS: Gaasilekkeid tuleb kontrollida iga kord, kui te
gaasiliitmiku lahti ja tagasi kokku iihendate.

Mérkus: Koiki tehases tehtud ihendusi on gaasilekete suhtes pohjalikult kontrollitud. Péletid
on leegi suhtes katsetatud. Ohutusabinduna tuleks teil aga sellegipoolest kéik liitmikud
lekete suhtes iile kontrollida, enne oma Weber® gaasigrilli kasutama asumist. Gaasiliitmikud
voivad vedamise ja kdsitsemise ajal lahti loksuda voi viga saada.

A HOIATUS: Korraldage nimetatud lekkekontrollid ka siis, kui
teie grill on kokku pandud edasimiiiija juures voi kaupluses.

Maérkus: Et ménedel lekke kontrollimiseks kasutatavatel lahustel, sealhulgas seebiveel,
voivad olla korrodeerivad omadused, tuleb kéik ihendused péarast lekkekontrolli ile
loputada.

Kui teie grillil on kiilgpoleti, siis veenduge, et kiilgpoleti oleks valja lulitatud.

Lekkekontrolli tegemiseks avage ballooni ventiil, keerates ballooni ventiili kdsiratast
vastupaeva.

/A HOIATUS: Arge siiidake poleteid lekkekontrolli ajal.

Vaja laheb seebivett ning harja voi lappi selle pealekandmiseks.

A) Segage seep ja vesi.

B) Keerake ballooni ventiil lahti tihel teie ballooni ja regulaatori titbile sobival viisil.
a) Keerake ballooni ventiili vastupdeva (1) (2) (3).

b] Pédrake regulaatori kang vastupaeva sees-asendisse (4).
c) Liigutage regulaatori hoob avatud asendisse (5) (6).

C) Lekete kontrollimiseks tehke vastav liitmik seebiveega méarjaks ning vaadake, kas
tekivad mullid. Kui tekivad mullid v6i kui mullid lahevad suuremaks, on tegemist
gaasilekkega. Lekke korral keerake gaas kinni ning pingutage liitmik lle. Keerake
gaas taas lahti ning kontrollige seebiveega uuesti lekke olemasolu. Kui leket ei
onnestunud korvaldada, votke Ghendust klienditeeninduse esindajaga kasutades
meie veebilehel asuvaid kontaktandmeid. Logige veebiaadressile www.weber.com.

D) Kui lekkekontroll on tehtud, keerake gaasivarustus allika juurest kinni ning
loputage iihendused veega puhtaks.

€ J
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GAASI KASUTAMISE JUHISED

Kontrollige

A) Péhigaasitoru ja jaoturi ihendust (1).
B) Grillvarda (infrapuna poleti) gaasitoru ihendust (2).
C) Vaheseina ja gaasivarustusvooliku tihendust (3).

A HOIATUS: Kui iihendus (1, 2 vai 3) lekib, pingutage iihendus
votmega lile ning kontrollige seebiveega veel kord lekke
olemasolu. Kui iihenduse pingutamisega ei onnestu leket
korvaldada, keerake gaas kinni. ARGE KASUTAGE GRILLI.
Votke iihendust oma piirkonna klienditeeninduse esindajaga,
kelle andmed leiate meie veebilehelt. Logige veebiaadressile
www.weber.com.

D) Kiilgpéleti vooliku ja vaheseina tihendust (4).

E) Kiirelt lahti Ghendatav kiilgpéleti vooliku, kiilgpdleti ventiili ja ava Ghendusi (5).
F)  Vooliku ja regulaatori ihendust (6).

G) Vooliku ja ballooni tihendust (7).

H) Ventiilide ja jaoturi Ghendusi (8).

A HOIATUS: Kui lihenduste (4, 5, 6, 7 voi 8) juures on leke,
keerake gaas kinni. ARGE KASUTAGE GRILLI. Votke iihendust
oma piirkonna klienditeeninduse esindajaga, kelle andmed
leiate meie veebilehelt.

Logige veebiaadressile www.weber.com.

Kui olete teinud lekkekontrollid, keerake gaasivarustus allika juurest kinni ning loputage
Uhendused veega puhtaks.

Kasutusjuhendi joonistel
naidatud grillid voivad pisut
erineda teie ostetud mudelist.
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GAASI KASUTAMISE JUHISED

Juhtpaneeli tagasi paigaldamine ( )

Al Juhtpaneeli tagasi paigaldamiseks tehke eelnevalt kirjeldatud “Juhtpaneeli
Eemaldamise” toimingud vastupidises jarjekorras.
B) Veenduge juhtmete nduetekohases lihendatuses. Vt jaotist “VALGUSTI OMADUSED".

/A OHT! Veenduge enne grilli kasutama hakkamist, et koik detailid
on kiilge monteeritud ning kinnitusvahendid on korralikult
kinnitatud. Kui te ei jargi seda hoiatust, voib teie tegevus
pohjustada tulekahju, plahvatuse voi konstruktsiooni purunemise,
mis voib pohjustada raskeid kehavigastusi voi surma ning ka
kahjustada vara.

VEDELPROPAANI BALLOONI TAITMINE

Soovitame teil taita vedelpropaani balloon enne, kui see on taielikult
tihjenenud.

Viige vedelpropaani balloon tditmiseks propaangaasi edasimiiija juurde.
Gaasivarustuse ballooni eemaldamine.
A Sulgege gaasi pealevool ning iihendage voolik ja regulaatori koost ballooni kiiljest
lahti. Toimige oma regulaatori tiilibi kohta kehtivate juhiste jargi.
a] Keerake regulaatoriliitmik vastupaeva keerates paagi kiljest lahti (1).
b) Keerake regulaatoriliitmik paripdeva keerates paagi kiiljest lahti (2) (3).
c] Poorake regulaatori kang [4) paripaeva suletud asendisse. Vajutage regulaatori
kangi sisse, kuni see tuleb paagi (5) kiiljest lahti.
d) Liigutage regulaatori hoob suletud asendisse (6) (8). Liikake regulaatori krae
tiles [7) (9), et see paagi kiiljest lahti ihendada.
B) Vahetage tiihi balloon tais ballooni vastu.

UHENDAGE VEDELPROPAANI BALLOON UUESTI
Vaadake jaotist “VEDELPROPAANI BALLOONI UHENDAMINE".

VALGUSTI OMADUSED

GRILLI VALGUSTI KASUTAMINE ( )

Grilli valgusti sisseliilitamiseks vajutage nuppu ARATA. Valgustil on kallutusandur,
mis Lilitab valgusti sisse, kui grilli kaas on avatud, ja lilitab selle valja, kui grilli kaas
on suletud. Kui kaas on olnud avatud voi suletud Gle 30 minuti, Lilitub valgusti vélja.
Valgusti uuesti sisse liilitamiseks vajutage nuppu ARATA (1).

MARKUS. Nupu ARATA vajutamine ei liilita valgustit VALJA.

\ J

VALGUSTATUD JUHTNUPUD PATAREIPESA JUHTMED

Teie gaasigrillil on valgustatud juhtnupud, mistottu saate reguleerida kuumust tapselt

isegi hamaras. 1 MUST JUHE @m £
Valgusti tostab DDD-leelispatareidega. Arge kasutage korraga vanu ja uusi vdi erinevat g ‘gg
tilpi patareisid (tavalisi, laetavaid voi leelispatareisid). Patareipesa asub kapi sees

vasakul kiljel. 2 ROHELINE JUHE

Kasutamiseks vajutage toitenupule. @(j

3 PUNANE JUHE l

:
=

4 PUNANE JUHE
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ENNE GRILLI KASUTAMIST

TOMMAKE VALJA RASVAVANN JA UHEKORDSELT KASUTATAV (
RASVAPANN

Teie grill on varustatud rasvakogumissiisteemiga. Enne iga kasutuskorda kontrollige,
kas vdlja tommatavasse rasvavanni ja ihekorrakogumispannile on kogunenud rasva.

Eemaldage plastspaatiliga liigne rasv; vaadake juuresolevat joonist. Vajaduse korral
peske rasvavanni ja rasvapanni seebiveega ning loputage seejarel puhta veega.
Vahetage lihekordselt kasutatav rasvavann vastavalt vajadusele valja.

A HOIATUS: Enne iga kasutuskorda kontrollige, et rasvavanni ja
iihekorrarasvapannile ei oleks kogunenud rasva. Eemaldage
liigne rasv, et valtida rasva siittimist. Polev rasv voib tekitada
raskeid kehavigastusi voi varalisi kahjustusi.

A TAHELEPANU: Arge katke viljatommatavat rasvavanni
alumiiniumfooliumiga. ¢

VOOLIKU KONTROLLIMINE

Voolikut tuleb kontrollida pragunemiste suhtes.

A HOIATUS: Iga kord enne grilli kasutamist kontrollige,
et voolikul ei oleks salke, pragusid, kulunud kohti ega
sisseldikeid. Arge kasutage grilli, kui voolik on iikskdik
millisel viisil vigastada saanud. Vahetage voolik vdlja ainult
Weber®-i heaks kiidetud. Votke iihendust oma piirkonna
klienditeeninduse esindajaga, kelle andmed leiate meie
veebilehelt. Logige veebiaadressile www.weber.com. ¢

n

nnn
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PLOKSSUUTE KASUTAMINE

A Enne poletite siiitamist avage alati kaas. ( )

A) lga juhtnupu sees on oma siilteelektrood. Sademe tekitamiseks likake juhtnupp
alla (1) ning keerake see asendisse START/SUUR (START/HI) (2).

B) Nii hakkab gaas voolama ning tekib s&de péleti siilitamistorus (3). Siiitajast kostub
“ploks”. Samuti naete péleti vasakul kiljel pdletitorust valjumas 7-12 mm pikkust
oranzi leeki (4).

C) Pérast ploksatust hoidke pdleti juhtnuppu all veel kahe sekundi valtel. Nii saab
gaas hasti modda poletitoru (5) allapoole likuda ning tagatakse korralik stiitamine.

D) Kontrollige labi kiipsetusrestide vaadates, kas péleti on sittinud. Peaksite ndgema
leeki. Kui poleti esimesel katsel ei siitti, vajutage juhtnupp sisse ning keerake
asendisse VALJAS (OFF). Siilidake veel kord.

/A HOIATUS: Kui poleti ikka ei siitti, keerake péleti juhtnupp
asendisse VALJAS (OFF) ning oodake viis minutit, et gaas
saaks lahtuda, enne kui proovite uuesti samal viisil voi tikuga
siitidata.

www.WEBER.COM T




POHIPOLETI SUUTAMINE JA KASUTAMINE

POHIPOLETI SUUTAMINE

A OHT

Kui grilli poletite siilitamise ajaks ei tosteta kaant iiles voi kui
grilli mitte siittimise korral ei oodata gaasi lahtumist vahemalt
viis minutit, siis voib leek tugevalt polema lahvatada ning
pohjustada raske kehavigastuse voi surma.

Pohipoleti ploksuga siiilitamine

Mérkus: lga juhtnupu siiiitaja tekitab siiliteelektroodi abil poleti siilitetorus sddeme. Sddeme

tekitate sellega, kui vajutate juhtnupu alla ning keerate selle asendisse START/SUUR

[START/HI). Nii stittivad kéik péletid.

A} Avage kaas (1).

B) Veenduge, et kdik péleti juhtnupud on kinni keeratud (2). (Vajutage juhtnupp alla ja
keerake seda paripdeva veendumaks, et see on asendis VALJAS (OFF).)

A HOIATUS: Péleti juhtnupud peavad olema asendis VALJAS enne
vedelpropaani ballooni ventiili avamist.

C) Keerake ballooni ventiil lahti, tehes seda lhel teie balloonile ja regulaatorile sobival
viisil (3).

A HOIATUS: Arge kummarduge iile avatud grilli.

D) Vajutage juhtnupp sisse ning pédrake asendisse START/SUUR (START/HI), kuni
kuulete silitaja ploksatust ning hoidke juhtnuppu all veel kahe sekundi valtel. Nii
tekib siilitajas, pdleti stiitetorus ja seejarel péhipdletis sade (4).

E) Kontrollige labi kiipsetusrestide vaadates, kas poleti on sittinud. Peaksite ndgema

leeki (5). Kui poleti esimesel katsel ei siitti, vajutage juhtnupp alla ning keerake
asendisse OFF (VALJA). Sttidake veel kord.

A H9IATUS: Kui poleti ikka ei siitti, keerake poleti juhtnupp
VALJA (OFF) ning oodake viis minutit, et gaas saaks lahtuda,
enne kui proovite uuesti samal viisil voi tikuga siilidata. «

KUSTUTAMINE

Vajutage nupp sisse ning keerake paripdeva asendisse VALJAS (OFF). Keerake
gaasivarustus allika juurest valja. ¢

Kasutusjuhendi joonistel
ndidatud grillid voivad pisut

erineda teie ostetud mudelist.

O—
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A

VALJAS

A A

START/SUUR KESKMINE

A

VAIKE
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POHIPOLETI SUUTAMINE JA KASUTAMINE

POHIPOLETI KASITSI SUUTAMINE ( )

A OHT

Kui grilli poletite siilitamise ajaks ei tosteta kaant liles voi kui
grilli mitte siittimise korral ei oodata gaasi lahtumist vahemalt
viis minutit, siis voib leek tugevalt polema lahvatada ning
pohjustada raske kehavigastuse voi surma.

Al Avage kaas (1).
B) Veenduge, et kdik pdleti juhtnupud on kinni keeratud (2). (Vajutage iga nupp eraldi
alla ja keerake neid paripdeva veendumaks, et kdik nad on asendis VALJAS (OFF).)

/A HOIATUS: Pdleti juhtnupud peavad olema asendis VALJAS enne
vedelpropaani ballooni ventiili avamist.

C) Keerake ballooni ventiil lahti, tehes seda thel teie balloonile ja regulaatorile sobival
viisil (3).
D) Pange tikk tuletikuhoidjasse ning siitidake tikk.
A HOIATUS: Arge kummarduge iile avatud grilli. ) o )
Kasutusjuhendi joonistel naidatud

E) Viige tikuhoidja koos siitidatud tikuga labi kiipsetusrestide ja Flavorizer® varraste, grillid vdivad pisut erineda teie
et stilidata sobiv poleti (4). ostetud mudelist.

F)  Vajutage juhtnupp sisse ning keerake asendisse START/SUUR (START/HI) (5).

G) Kontrollige labi kiipsetusrestide vaadates, kas pdleti on sittinud. Peaksite nagema

leeki (6). - N\
A HOIATUS: Kui poleti ei siitti, keerake poleti juhtnupp asendisse @ @

VALJAS (OFF) ja oodake viis minutit, et gaas saaks lahtuda,

enne kui proovite uuesti poletit siilidata. « \ V } \ ~ J

KUSTUTAMINE O

Vajutage nupp sisse ning keerake paripdeva asendisse VALJAS (OFF). Keerake
gaasivarustus allika juurest valja. ¢
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NAPUNAITED JA KASULIKUD NOUANDED GRILLIMISEKS

e Eelkuumutage grilli alati enne kiipsetamist. Keerake kaik poletid asendisse
SUUR (HI) ja sulgege kaas. Kuumutage 10 minutit vai kuni termomeeter naitab
temperatuuri vahemikus 260°-288°C (500°-550°F).
e Hasti grillitud toidu saamiseks pruunistage liha ja kiipsetage seda suletud kaane all.
¢ Retseptides toodud grillimisajad kehtivad valistemperatuuril 20 C ja nérga tuule voi

tuulevaikuse korral. Suurtel kdrgustel ja kiilma voi tuulise ilmaga tuleb kiipsetusaega

pikendada. Vaga palava ilmaga voib kiipsetusaega lithendada.

e Grillimisaeg soltub ilmast ja grillitava toidu kogusest, suurusest ja kujust.

e Monel esimesel kasutuskorral vaib teie gaasigrilli temperatuur olla tavalisest
korgem.

e Grillimistingimuste tottu voib olla vajalik reguleerida poletite juhtnuppe, selleks et
saavutada odigeid kiipsetamistemperatuure.

e Tavaliselt on suuri lihatiikke vaja Ghe kilogrammi liha kohta pikemat aega kiipsetada,

kui vaiksemaid tiikke. Kui kiipsetusrestil on korraga palju toitu, siis kulub selle
kipsetamiseks kauem aega, kui ainult mone tksiku tiiki korral. Noudes grillitavad
toidud, naiteks kiipsetatud oad, nduavad rohkem aega, kui neid valmistatakse
sligavas potis madala kiipsetuspanni asemel.

¢ Eemaldage steikidelt, lihaldikudelt ja praetiikkidelt liigne pekk, jattes alles vaid napi
6,4 mm (1/4 tolli) pekikihi. Vahem rasva teeb puhastamise lihtsamaks ning aitab
samas ara hoida soovimatut leegi lahvatamist.

¢ Vajaduse korral peate otse poletite kohale asetatud toituaineid Umber péorama voi
vdiksema kuumusega alale tostma.

¢ Loomulike lihamahlade sailitamiseks on soovitatav liha liigutamiseks kasutada
tange, mitte kahvlit. Suure terve kala tostmiseks kasutage kahte spaatlit.

e Kui tuli peaks kontrollimatult lahvatama, keerake koik poletid kinni ja liigutage
toiduained kiipsetusrestil teise kohta. Tuli kustub kiiresti. Parast leekide kustumist
siitidake grill uuesti. MITTE MINGIL JUHUL ARGE KASUTAGE GAASIGRILLI LEEKIDE
KUSTUTAMISEKS VETT.

e Monede toitude nagu vormiroogade voi 6hukese kalafilee grillimiseks on vaja
kasutada eraldi ndud. Uhekorrafooliumpannid on viga mugavad, kuid samuti véib
kasutada koiki ahjukindlate kdepidemetega metallist panne.

¢ Kontrollige alati, et rasvavann ning kogumispann oleksid puhtad ning ilma prahita.

o Arge katke viljatsmmatavat rasvavanni seest fooliumiga. See ei lase rasval
kogumispanni voolata.

e Taimeri kasutamine annab teile mérku, mil “kiips” on muutumas “llekiipseks”. ¢

EELKUUMUTAMINE

Teie Weber® gaasigrill on energias&astlik seade. See seade to6tab saastliku madala
BTU-ga. Tahtis on grill enne grillimist lles kuumutada. Stiidake oma grill kdesoleva
kasutusjuhendi juhiste jargi. Eelkuumutamiseks keerake koik poletid parast
stiitamist asendisse START/SUUR (START/HI), sulgege kaas ning kuumutage kuni
temperatuur téuseb vahemikku 260°C kuni 288°C (500°F kuni 550°F) - soovituslikku
praadimistemperatuurini. Olenevalt valistingimustest nagu chutemperatuur ja tuul
kulub selleks 10-15 minutit.

Teil on voimalik reguleerida tiksikuid poleteid vastavalt oma soovile. Valitavad
reguleerimisseaded on VALJAS (OFF), START/SUUR (START/HI), KESKMINE (MEDIUM)
vdi VAIKE (LOW).

Maérkus: Kiipsetamistingimuste, nditeks tuule ja teiste ilmaolude tottu véib juhtuda, et teil on

vaja oige kiipsetamistemperatuuri saavutamiseks paleti juhtnuppe reguleerida.

Mérkus: Kui grill kaotab kiipsetamise ajal kuumust, vaadake palun kédesoleva juhendi

torketuvastuse jaotist.

A HOIATUS: Arge liigutage Weber® gaasigrilli, kui see todtab voi
kui grill on kuum.

Kui poletid kiipsetamise ajal kustuvad, avage kaas, keerake koik poletid kinni ning
oodake viis minutit enne, kui poletid uuesti siiiitate. ¢

KAANE ALL KUPSETAMINE

Uhesuguse, iihtlaselt tsirkuleeritud kuumuse saavutamiseks toimub kogu grillimine
suletud kaane all. Suletud kaanega kiipsetab gaasigrill tUpris sarnaselt tavalise
ahjuga. Kaanel asuv termomeeter naitab kiipsetamistemperatuuri grilli sees. Kogu
eelkuumutamine ja grillimine toimub suletud kaanega. Piiluda ei ole vaja - iga kord kui
te kaane tostate, laheb osa kuumust kaotsi. ¢

RASV JA VEDELIKUD

Flavorizer® vardad on mdeldud sobiva koguse toidust véljatilkuva mahla suitsutamiseks
maitsva kiipsetise saamiseks. Uleliigsed mahlad ja rasv kogunevad viljatémmatava
rasvavanni all asuvale kogumispannile. On olemas kogumispannile pandavad sobiva
suurusega lUhekorrafooliumpannid.

A HOIATUS: Eemaldage liigne rasv, et rasv viljatommatavas
rasvavannis ei siittiks. Eemaldage liigne rasv, et viltida rasva
siittimist vdljatommatavas rasvavannis. ¢

SUSTEEM FLAVORIZER®

Kui lihamahlad tilguvad toidust spetsiaalsesse kaldus asendis Flavorizer® varrastele,
tekitavad nad suitsu, mis annab toidule vastupandamatu grillimaitse. Tanu poletite
ainulaadsele konstruktsioonile, Flavorizer® varrastele ja paindlikele temperatuuri
juhtnuppudele, on tule kontrollimatu lahvatamine praktiliselt valistatud, sest TEIE
kontrollite tuld. Tanu Flavorizer® varraste ja pdletite erilisele ehitusele juhitakse liigne
rasv valjatbmmatava rasvapanni kaudu rasva kogumispannile. ¢

SEAR STATION®

Teie Weber® gaasigrillil vdib olla pruunistamispdleti dhukeste lihatiikkide ja

kala pruunistamiseks. Sear Station® pdletil on reguleerimisseaded SEES (ON] ja
VALJAS (OFF), mis to6tavad koos kahe kdrvalasuva phipéletiga. Pruunistamise ja
kiilgmiste poletitega on teil voimalik liha hasti pruunistada, kasutades samas teisi
kiipsetamisalasid mddduka kuumusega grillimiseks (vaadake jaotist “SEAR STATIONI®
SUUTAMINE JA KASUTAMINE").
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Grillimise puhul on kdige tahtsam teada, millist kiipsetamisviisi, kas otsest voi kaudset, ~
kasutada. Nende kahe meetodi erinevus on ilmselge: toit asetatakse otse leegi kohale 6 POLETI

vBi seatakse tuli toidu mdlemale kiiljele. Oige viisi kasutamine on liihim tee parimate
tulemusteni - ning parimaks viisiks toidu ohutu labikiipsemise tagamiseks. ¢

OTSENE KUUMUTAMINE

Grillimisega sarnane otsemeetod tdhendab, et toitu kiipsetatakse otse kuumusallika
kohal. Uhtlase kiipsetamise tagamiseks tuleb toitu poole grillimisaja méddudes imber
keerata.

Kasutage otsest meetodit toitude puhul nagu steigid, lihaloigud, kebabid, vorstid,
kddgiviljad jms, mis valmivad vahem kui 25 minutiga.

Otsene kuumutamine on vajalik ka liha pruunistamiseks. Pruunistamine tekitab toidu
ja resti kokkupuutekohtades suureparase krobeda karamellistunud tekstuuri. Samuti
lisab pruunistamine kogu toidu pinnale nii varvi kui ka maitset. Steigid, lihaldigud, kana
rinnatiikid ja suuremad lihaldigud on kdige parem iile pruunistada.

Liha pruunistamiseks hoidke neid 2-5 minutit igal kiiljel otsese suure kuumuse

kohal. Vaiksemate tiikkide pruunistamiseks kulub véahem aega. Parast pruunistamist
kiipsetatakse toitu tavaliselt edasi madalamal temperatuuril. Kiirelt kiipsevate toitude
kiipsetamise saate te lopetada otsese meetodiga; kauem valmivate toitude puhul

kasutage kaudset meetodit. 6 POLETI

Grilli ettevalmistamisel otsese meetodi kasutamiseks eelkuumutage grill, keerates koik
poletid asendisse SUUR (HI). Asetage toit kiipsetusrestile ning reguleerige seejarel koik

poletid vastavalt retseptis margitud temperatuurile. Sulgege grilli kaas ning avage see
ainult toidu podramiseks voi labikilipsemise kontrollimiseks soovitatud valmistamisaja I \
opul. ¢
KAUDNE KUUMUTAMINE : “ @ t /
( )
|

Kaudne meetod sarnaneb ahjus kiipsetamisega, kuid lisaks saab toit tekstuuri, maitse
ja valjandgemise, mida ahjus ei ole voimalik saavutada. Grilli ettevalmistamisel kaudse A
meetodi kasutamiseks, siilidake gaasipoletid toidu molemal kiiljel, kuid mitte otse toidu

@)

i
|

all. Kuumus suureneb, peegeldub kaanelt ja grilli sisepindadelt tagasi ning ringleb
Umber toidu selle Uhtlaseks kiipsetamiseks lirpis sarnaselt tavalise ahjuga nii, et toitu

OOOOO(%O

ei ole vaja Uimber keerata. 1 2 3 4 5 6
Kasutage kaudset meetodit toitude puhul, mille grillimiseks kulub aega 25 minutit ja M M
enam vGi mis on nii 6rnad, et otsene leek voiks need kuivatada voi s6estada. Sellised

toiduained on praetiikid, terved kanad, kalkunid, teised suured lihatiikid ning samuti KAUDSE KUUMUTAMISE MEETOD

ornad kalafileed.

Toit asetatakse kipsetusrestidele pdlevate pdletite vahele.

Grilli ettevalmistamisel kaudse meetodi kasutamiseks eelkuumutage grill, keerates
kéik poletid asendisse Hi (SUUR). Seejarel reguleerige mélemal kiiljel asuvad péletid
retseptis ettendhtud toiduvalmistamise temperatuurile ning keerake otse toidu all
asuv(ad) péleti(d) kinni. Parimate tulemuste saamiseks asetage praetikid, linnuliha

voi suured lihatiikid kiipsetusrestile paksuseinalisel iihekorrafooliumpannil. Pikemate
kiipsetusaegade korral lisage fooliumpannile vett, et valja tilkuv rasv kérbema ei laheks.
Valja valgunud rasva saab kasutada kastmete valmistamiseks. ¢
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KULGPOLETI SUUTAMINE JA KASUTAMINE

KULGPOLETI SUUTAMINE ( )

A OHT O 4 <€ VALJAS
Kui kiilgpoletite siilitamise ajaks ei tosteta kaant iiles voi kui \

kiilgpoleti mitte siittimise korral ei oodata gaasi hajumist
vahemalt viis minutit, siis voib leek tugevalt polema lahvatada @ | <« smri/sULR

ning pohjustada raske kehavigastuse voi surma.
Al Avage kiilgpdleti kaas (1).
B) Veenduge, et kiilgpéleti ventiil oleks keeratud kinni [vajutage juhtnupp sisse ning O ) € VAike

keerake pdripaeva veendumaks, et nupp on asendis VALJAS (OFF)), keerake kdik
poletid, mida ei kasutata asendisse VALJAS (vajutage sisse ning keerake parip&eva)
(2).

C) Keerake ballooni ventiil lahti, tehes seda lhel teie balloonile ja regulaatorile sobival
viisil (3).

D) Suruge kiilgpdleti juhtventiil sisse ning keerake asendisse START/SUUR (START/HI)
(4).

E) Vajutage mitu korda siiiitaja nupule nii, et kuulete iga kord kldpsatust kuni niete
leeki (5).

A TAHELEPANU: Piikesepaistelisel paeval vaib olla kiilgpdleti
leeki raske margata.
A HOIATUS: Kui kiilgpoleti ei siitti viie sekundi jooksul:
a) Keerake kiilgpaleti juhtventiil, pohipdletid ja
gaasivarustus allika juurest vilja.
b) Oodake viis minutit, et gaas saaks hajuda, enne kui
proovite péletit uuesti vai tikuga siilidata (vaadake jaotist
“KULGPOLETI KASITSI SUUTAMINE”). «

KUSTUTAMINE

Vajutage kiilgpdleti juhtnupp alla ja keerake asendisse VALJAS. Veenduge enne
kiilgpoleti kaane sulgemist, et poleti on valja lilitatud ja maha jahtunud. ¢

Kasutusjuhendi joonistel
naidatud grillid voivad pisut
erineda teie ostetud mudelist.

KULGPOLETI KASITSI SUUTAMINE ( )

A OHT

Kui kiilgpoletite siilitamise ajaks ei tosteta kaant liles voi kui
kiilgpodleti mitte siittimise korral ei oodata gaasi hajutamist
vahemalt viis minutit, siis voib leek tugevalt polema lahvatada
ning pohjustada raske kehavigastuse voi surma.

A} Avage kilgpéleti kaas (1).

B) Veenduge, et kiilgpdleti ventiil oleks kinni keeratud (2) (vajutage juhtnupp sisse
ning keerake paripaeva veendumaks, et nupp on asendis VALJAS (OFF)), keerake
kdik pdletid, mida ei kasutata asendisse VALJAS (OFF) (vajutage sisse ning keerake
paripdeva).

C) Keerake ballooni ventiil lahti, tehes seda iihel teie balloonile ja regulaatorile sobival
viisil (3).

D) Pange tikk tuletikuhoidjasse ning sttidake tikk.

E) Hoidke tuletikuhoidjat ning stitidake tikk kilgpdleti malemal kiiljel (4).

F) Suruge kiilgpaleti juhtventiil sisse ning keerake asendisse START/SUUR (START/HI)
(5).

A TAHELEPANU: Pdikesepaistelisel pdeval voib olla kiilgpoleti

leeki raske margata.

A HOIATUS: Kui kiilgpaleti ei siitti viie sekundi jooksul:
a) Keerake kiilgpaleti juhtventiil, pohipdletid ja
gaasivarustus allika juurest vilja.
b) Oodake viis minutit, et gaas saaks hajuda, enne kui
proovite poletit uuesti siilidata. «

KUSTUTAMINE

Vajutage kiilgpdleti juhtnupp alla ja keerake asendisse VALJAS. Veenduge enne
kiilgpoleti kaane sulgemist, et poleti on valja lilitatud ja maha jahtunud. ¢

Kasutusjuhendi joonistel
naidatud grillid voivad pisut
erineda teie ostetud mudelist.
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SEAR STATION® SUUTAMINE JA KASUTAMINE

SEAR STATION® POLETI SUUTAMINE ( )

A OHT

Kui grilli poletite siilitamise ajaks ei tosteta kaant iiles voi
kui ei oodata gaasi lahtumist vahemalt viis minutit, siis
voib leek tugevalt polema lahvatada ning pohjustada raske
kehavigastuse voi surma.

Sear Station® pdletil on sisse ja valja lilitamise juhtseaded. Sear Station® poleti
sliitamiseks tuleb teil esmalt stilidata kaks korvalasuvat pohipoletit.
Korvalasuva pohipdleti ploksuga siiiitamine

Mérkus: Iga pohipdleti juhtnupu silitaja tekitab siiiteelektroodi abil poleti siiiitetorus
sddeme. Sddeme tekitate sellega, kui vajutate juhtnupu alla ning keerate selle asendisse
START/SUUR (START/HI). Nii siittivad kéik paletid.

/A HOIATUS: Enne grilli kasutamist kontrollige, et voolikul ei
oleks salke, pragusid, kulunud kohti ega sisseloikeid. l'\rge Kasutusjuhendi joonistel
kasutage grilli, kui voolik on iikskaik millisel viisil vigastada naidatud grillid voivad pisut
saanud. Vahetage voolik vilja ainult Weber® heakskiiduga erineda teie ostetud mudelist
asendusvooliku vastu. Votke iihendust oma piirkonna

klienditeeninduse esindajaga, kelle andmed leiate meie f )
veebilehelt. (2]
Logige veebiaadressile www.weber.com. \ N, }
A} Avage kaas (1).
B] Veenduge, et kdik poleti juhtnupud on kinni keeratud (2). [Vajutage nupp alla ja O
keerake seda paripdeva veendumaks, et nupp on asendis VALJAS (OFF).)
C) Keerake ballooni ventiil lahti, tehes seda iihel teie balloonile ja regulaatorile sobival

viisil (3).
A HOIATUS: Arge kummarduge iile avatud grilli.
D) Siilidake iga kdrvalasuv Sear Station® pohipdleti (4). Vajutage juhtnupp sisse ning

poorake asendisse START/SUUR (START/HI) kuni kuulete sltaja ploksatust ning
hoidke juhtnuppu all veel kahe sekundi valtel. Nii tekib siiitajas, poleti stilitetorus

ja seejarel pohipoletis sade. p N
E) Kontrollige labi kiipsetusrestide vaadates, kas péleti siittis (5). Peaksite ndgema
leeki. Kui péleti esimesel katsel ei siitti, vajutage juhtnupp sisse ning keerake O
asendisse VALJA (OFF). Stitidake veel kord.
Sear Station® poleti siilitamine korvalasuva pohipoletiga + +
F) Keerake Sear Station® péleti juhtnupp asendisse SEES (ON]. (6).
G) Silmaga leeki kontrollides veenduge, et paleti on sittinud (7). VALJAS SEES
/A HOIATUS: Kui siiiitamine viie sekundi jooksul ei 6nnestu, \ J

keerake pdleti juhtnupp asendisse VALJAS (OFF), oodake
viis minutit ning korrake samme F ja G, VOi vaadake juhiseid
jaotisest “SEAR STATION® POLETI KASITSI SUUTAMINE”.

A HOIATUS: Kui poleti ikka ei siitti, keerake paleti juhtnupp
asendisse VALJAS (OFF) ning oodake viis minutit, et gaas saaks
lahtuda, enne kui proovite siilidata poletit uuesti samal viisil
voi siis tikuga.

Markus: Poleti eemaldamise ja puhastamise toimingute kohta
vaadake lihemalt jaotist “HOOLDAMINE". «

KUSTUTAMINE

Vajutage nupp sisse ning keerake paripdeva suunas asendisse VALJAS (OFF). Keerake
gaasivarustus allika juurest valja. ¢
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SEAR STATION® SUUTAMINE JA KASUTAMINE

SEAR STATION® POLETI KASITSI SUUTAMINE

A OHT

Kui grilli poletite siilitamise ajaks ei tosteta kaant liles voi kui

ei oodata gaasi lahtumist vahemalt viis minutit, siis voib leek
tugevalt polema lahvatada ning pohjustada raske kehavigastuse
VvOi surma.

Sear Station® pdletil on sisse ja valja lilitamise juhtseaded. Sear Station® pdleti
sliitamiseks tuleb teil esmalt stilidata kaks korvalasuvat pohipoletit.

Korvalasuva pohipaleti ploksuga siiiitamine

Mérkus: Iga péhipéleti juhtnupu siiiitaja tekitab siliteelektroodi abil poleti siiitetorus
sddeme. Sddeme tekitate sellega, kui vajutate juhtnupu alla ning keerate selle asendisse
START/SUUR (START/HI). Nii siittivad kéik paéletid.

A} Avage kaas (1).

B) Leeki silmaga kontrollides veenduge, et mdlemad Sear Station® péhipoletid on
sittinud (2).

C) Pange tikk tuletikuhoidjasse ning stitidake tikk.

A HOIATUS: Arge kummarduge iile avatud grilli.

D) Sisestage tuletikuhoidja ja stitidatud tikk l&bi kiipsetusresti ja Flavorizer® varraste
alla, et siilidata Sear Station® péleti (3).
E) Vajutage Sear Station® péleti juhtnupp sisse ja keerake asendisse SEES (ONJ. (4).

A HOIATUS: Kui poleti ei siitti, keerake poleti asendisse VALJAS
(OFF) ning oodake viis minutit, et gaas saaks lahtuda enne kui
proovite uuesti.

Markus: Poleti eemaldamise ja puhastamise toimingute kohta
vaadake ldhemalt jaotist “HOOLDAMINE”. «

KUSTUTAMINE

Vajutage ja keerake iga pdleti juhtnuppu péripdeva asendisse VALJAS (OFF). Keerake
gaasivarustus allika juurest valja. ¢

SEAR STATION®-| KASUTAMINE

Teie Weber® gaasigrillil on pruunistamispaleti, mida kasutatakse liha, nagu naiteks
steikide, linnulihatikkide, kala ja lihaldikude pruunistamiseks.

Pruunistamine on otsese grillimise viis, mille kdigus pruunistatakse toidu pind korgel
temperatuuril. Liha mélemat kiilge pruunistades voi korgel temperatuuril téédeldes
loote toidupinna karamellistamisega palju horguma maitse. Pruunistamine parandab
ka liha valjandgemist, sest jatab sellele tumedamad triibud. See koos tekstuuride ja
maitsete kontrastiga muudab toidu maitsmismeelele palju huvitavamaks.

Sear Station® poletil on sisse- ja valjalilituse seade, mis funktsioneerib koos kahe
korvalasuva pohipoletiga. Pruunistamise ja kiilgmiste poletitega saate liha hasti
pruunistada, kasutades samas teisi alasid keskmise kuumusega grillimiseks.

Enne pruunistamist keerake koik pohipaletid grilli eelkuumutamiseks 15 minutiks
asendisse SUUR (HI). Mérkus: Grillige alati suletud kaanega, et saavutada suurim
voimalik kuumus ning valtida leegi lahvatamist.

Kui grill on eelkuumutatud, keerake valised péletid kinni voi keerake nende leek
vaikeseks. Jatke keskmised kaks péletit asendisse SUUR ning siilidake poleti Sear
Station®.

Asetage liha otse Sear Stationi® kohale. Pruunistage iga kiilge 1 kuni 4 minutit soltuvalt
liha tlilbist ja paksusest. Lihale ruudumustri (1) tegemiseks voite liha veerandi vorra
pddrata ning korrata seejarel sama toimingut liha teise kiiljega.

Pruunistamise loppedes voite grillimise lopule viia tostes liha méddukamale kuumusele
valiste poletite peale ning grillides kuni soovitud kiipsusastme saavutamiseni.

Kui olete juba piisavalt kogenud Sear Station® kasutaja, soovitame teil katsetada
erinevaid pruunistamisaegu, et leida sobivaim, mis tagab toidule teile kdige
meeldivamad maitseomadused.®

Kasutusjuhendi joonistel
naidatud grillid vaivad pisut
erineda teie ostetud mudelist.

\
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SUITSUTAJA POLETI SUUTAMINE JA KASUTAMINE

SUITSUTAJA POLETI SUUTAMINE

A OHT

Kui grilli siilitamise ajaks ei tosteta kaant iiles voi kui grilli
mitte siittimise korral ei oodata gaasi hajumist vihemalt
viis minutit, siis voib leek tugevalt polema lahvatada ning
pohjustada raske kehavigastuse voi surma.

Suitsutaja poleti ploksuga siilitamine

Mérkus: Juhtnupu siiiitaja tekitab siiiteelektroodi abil péleti siiiitetorus sddeme. Sddeme

tekitate sellega, kui vajutate juhtnupu alla ning keerate selle asendisse START/SUUR

[START/HI). Nii stittib suitsutaja péleti.

A HOIATUS: Iga kord enne grilli kasutamist kontrollige,
et voolikul ei oleks salke, pragusid, kulunud kohti ega
sisseldikeid. Arge kasutage grilli, kui voolik on likskdik millisel
viisil vigastada saanud. Vahetage voolik valja ainult Weber®-i
heaks kiidetud heakskiiduga asendusvooliku vastu. Votke
iihendust oma piirkonna klienditeeninduse esindajaga, kelle
andmed leiate meie veebilehelt. Logige veebiaadressile www.
weber.com.

A} Avage grilli kaas (1).

B) Avage suitsutamiskarbi kaas (2).

C) Taitke suitsutaja vees immutatud puutiikkide voi -laastudega (3).

D) Veenduge, et kdik péleti juhtnupud, mida ei kasutata, oleksid keeratud asendissse
VALJAS (OFF) (4). [Vajutage juhtnupp alla ja keerake seda paripaeva kontrollimaks,
et see on asendis VALJAS (OFF).)

/A HOIATUS: Péleti juhtnupud peavad olema asendis VALJAS enne
vedelpropaani ballooni ventiili avamist.

E) Keerake ballooni ventiil lahti, tehes seda iihel teie balloonile ja regulaatorile sobival
viisil (5).
/A HOIATUS: Arge kummarduge siiiitamise ajal iile avatud grilli.

F) Vajutage juhtnupp sisse ning poérake asendisse START/SUUR (START/HI), kuni
kuulete siiiitaja ploksatust (6),
hoidke juhtnuppu all veel kahe sekundi valtel. Nii tekib siiitajas, poleti stilitetorus
ja seejarel pohipoletis sade.

G) Kontrollige l&bi kiipsetusrestide vaadates, kas péleti on siittinud (7). Peaksite
nagema leeki. Kui poleti esimesel katsel ei siitti, vajutage juhtnupp sisse ning
keerake see asendisse VALJAS (OFF). Stitidake péletit veel kord.

Kasutusjuhendi joonistel
ndidatud grillid voivad pisut
erineda teie ostetud mudelist.

A OHT

Kui suitsutaja poleti ikka ei siitti, keerake poleti juhtnupp
asendisse VALJAS (OFF) ning oodake gaasi hajumist vihemalt
viis minutit, enne kui proovite poletit uuesti samal viisil voi
tikuga siilidata (vaadake jaotist “SUITSUTAJA POLETI KASITSI
SUUTAMINE”).

O——Omm=(p
A A A

VALJAS START/SUUR VAIKE

\ J

H)  Kui puit on hakanud ho6guma, sulgege suitsutaja kate ning keerake juhtnupp
asendisse VAIKE (LOW]) (8). ¢

KUSTUTAMINE

Vajutage nupp sisse ning keerake péripdeva asendisse VALJAS (OFF). Keerake
gaasivarustus allika juurest vélja. ¢
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SUITSUTAJA POLETI SUUTAMINE JA KASUTAMINE

SUITSUTAJA POLETI KASITSI SUUTAMINE (

/A HOIATUS: Iga kord enne grilli kasutamist kontrollige,
et voolikul ei oleks salke, pragusid, kulunud kohti ega
sisseldikeid. Arge kasutage grilli, kui voolik on iikskaik millisel
viisil vigastada saanud. Vahetage voolik vdlja ainult Weber®
heakskiiduga asendusvooliku vastu. Votke iihendust oma
piirkonna klienditeeninduse esindajaga, kelle andmed leiate
meie veebilehelt.
Logige veebiaadressile www.weber.com.

Al Avage kaas (1).

A OHT

Kui grilli siilitamise ajaks ei tosteta kaant liles voi kui grilli
mitte siittimise korral ei oodata gaasi hajutamist vahemalt
viis minutit, siis voib leek tugevalt polema lahvatada ning
pohjustada raske kehavigastuse voi surma.

B) Avage suitsutamiskarbi kaas (2).
C) Taitke suitsutaja vees immutatud puutiikkide voi -laastudega (3).

Kasutusjuhendi joonistel
ndidatud grillid voivad pisut
erineda teie ostetud mudelist.

D) Veenduge, et kdik pdleti juhtnupud, mida ei kasutata, oleksid keeratud asendissse
VALJAS (OFF) (4). (Vajutage juhtnupp alla ja keerake seda paripaeva kontrollimaks,

et see oleks asendis VALJAS (OFF).) .
A HOIATUS: Péleti juhtnupud peavad olema asendis VALJAS enne
vedelpropaani ballooni ventiili avamist.

E) Keerake ballooni ventiil lahti, tehes seda tihel teie balloonile ja regulaatorile sobival
viisil (5).

F)  Pange tikk tuletikuhoidjasse ning stitidake tikk.

G) Viige tuletikuhoidja ja stitidatud tikk l&bi kiipsetusresti ja Flavorizer® varraste alla,
et stilidata suitsutaja péleti (6).

A HOIATUS: Arge kummarduge siiiitamise ajal iile avatud grilli.

H) Vajutage suitsutaja poleti juhtnupp sisse ning keerake asendisse START/SUUR
[START/HI) (7).

I} Kontrollige labi kiipsetusresti vaadates, kas pdleti on siittinud (8).

A OHT

Kui suitsutaja poleti ei siitti, keerake poleti juhtnupp asendisse
VALJAS (OFF) ning oodake viis minutit, et gaas saaks hajuda,
enne kui proovite poletit uuesti siilidata.

J) Kui puit on hakanud ho6guma, sulgege suitsutaja kate ning keerake juhtnupp
asendisse VAIKE (LOW) (9). ¢

KUSTUTAMINE

Vajutage nupp sisse ning keerake péripdeva suunas asendisse VALJAS (OFF). Keerake
gaasivarustus allika juurest vélja. ¢
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SUITSUTAJA POLETI SUUTAMINE JA KASUTAMINE

SUITSUTAJA KASUTAMINE ( )

Suitsutajas kasutatakse eelleotatud puidutiikke. Maitsvate kiireti kiipsevate toitude nagu
steikide, burgerite, lihaléikude jms valmistamiseks soovitame kasutada vaiksemaid
puidutiikke, sest need siittivad ja tekitavad suitsu kergemini. Kui oskate suitsutajat juba
hasti kdsitseda, soovitame teil katsetada puidulaastude ja -tiikkide erinevate segudega,
et teie valmistatud toit omandaks teile kdige enam meeldiva suitsumaitse.

Koigepealt leotage puidutiikke vahemalt 20 minutit vees. (Marg puit tekitab tugevamat
suitsumaitset.] Pange peotéis puidutiikke voi méned suuremad tiikid suitsutaja korpuse
péhja (1). Kui tulete suitsutamisega juba hésti toime, suurendage vai véhendage puidu
kogust, et anda toidule teile meeldiv maitse.

Mérkus: Grillige alati suletud kaanega selleks, et suits saaks taielikult toitu tungida. Siiidake
suitsutaja pdleti jaotises “SUITSUTAJA POLETI SUUTAMINE” esitatud juhiste jérgi. Kui puit
on hakanud hééguma, keerake juhtnupp asendisse VAIKE [LOW).

Suits hakkab tekkima umbes 10 minuti parast ning seda tekib kuni 45 minutit. Kui vajate
rohkem suitsuldhna, pange suitsutajasse puidulaaste ja/voi tikke juurde. Hoidke grilli
kaas toidu valmistamise ajal suletuna.

Maérkus: Suitsutaja uuesti tditmise jarel hakkab suits taas eralduma 10-15 minuti parast.
Suitsutajat voib kasutada liha-, linnuliha- véi kalatoitude maitse parandamiseks. Kipsetage
toitu suletud kaane all tabelites voi retseptides toodud aja jooksul.

A OHT

Arge kasutage suitsutajas puidutiikkide siiiitamiseks
kergsiittivat vedelikku. See voib pohjustada raskeid
kehavigastusi. ¢

SUITSUTAJA PUHASTAMINE

Enne iga kasutamist tiihjendage suitsutaja tuhast, et 6hk korralikult liikuda saaks.

Mérkus: Suitsutamine jdtab suitsutaja pinnale suitsujéégi. Seda ei saa dra puhastada
ning see ei méjuta suitsutaja toimimist. Teie gaasigrilli sisepinnale koguneb vdhemal
mdédral suitsujdaki. Seda ei ole tarvis &ra puhastada ning see ei halvenda teie gaasigrilli
funktsioneerimist.
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GRILLVARDA POLETI SUUTAMINE JA KASUTAMINE

GRILLVARDA POLETI SUUTAMINE

Grillvarda poleti ploksuga siiiitamine

Mérkus: Iga juhtnupu siilitaja tekitab siiiiteelektroodi abil poleti siilitetorus sddeme. Sddeme
tekitate, kui vajutate juhtnupu alla ning keerate selle asendisse START/SUUR (START/HI). Nii
slttivad koik paletid.

s \

A TAHELEPANU: LUGEGE _I__KBI ENNE GRILLVARDA POLETI
SUUTAMIST

Kui grilli ei ole monda aega kasutatud, siis tuleb enne grillvarda
poleti siilitamist moni sekund oodata, kuni gaasivarustustoru
taitub gaasiga.

Ploksuga siiiitaja kasutamisel ndete te leeke lilkkumas vasakult
paremale iile grillvarda poleti; grillvarda poleti ei siitti enne,
kui kogu keraamiline pind on leekides.

Sel hetkel hakake lugema 20 sekundini, enne kui lasete
grillvarda paleti juhtnupu lahti.

Grillvarda poleti pind hakkab punaselt hooguma, kui poleti on
taielikult siittinud.

Kasutusjuhendi joonistel
naidatud grillid voivad pisut
erineda teie ostetud mudelist.

s \

A OHT

Kui grilli siilitamise ajaks ei tosteta kaant iiles voi kui grilli
mitte siittimise korral ei oodata gaasi hajumist vahemalt
viis minutit, siis voib leek tugevalt polema lahvatada ning

pohjustada raske kehavigastuse voi surma.

A TAHELEPANU: Piikesepaistelisel paeval vaib grillvarda péleti
leeki olla raske margata.

A HOIATUS: Iga kord enne grilli kasutamist kontrollige,
et voolikul ei oleks salke, pragusid, kulunud kohti ega
sisseldikeid. Arge kasutage grilli, kui voolik on iikskdik
millisel viisil vigastada saanud. Asendage ainult Weber®
heakskiidetud asendusvoolikuga. Votke iihendust oma
piirkonna klienditeeninduse esindajaga, kelle andmed leiate
meie veebilehelt.
Logige veebiaadressile www.weber.com.

A} Avage kaas (1).

B) Eemaldage kiipsetuskarbilt soojendusrest ning kiipsetusrestid (2).

C] Veenduge, et kdik poleti juhtnupud on kinni keeratud (3). Vajutage juhtnupp alla ja
keerake seda paripdeva veendumaks, et see on asendis VALJAS (OFF).)

/A HOIATUS: Péleti juhtnupud peavad olema asendis VALJAS enne
vedelpropaani ballooni ventiili avamist.

D) Keerake ballooni ventiil lahti, tehes seda tihel teie balloonile ja regulaatorile sobival
viisil (4).
/A HOIATUS: Arge kummarduge iile avatud grilli.

E) Vajutage juhtnupp sisse ning keerake asendisse START/SUUR (START/HI). Nii tekib
siilitajas sade ning stiltab grillvarda poleti. Jatkake ploksuga siiitaja kasutamist
kuni grillvarda poleti on sittinud. Hoidke juhtnuppu all veel 20 sekundit parast
poleti siittimist. Vabastage juhtnupp (5).

F] Kontrollige, kas péleti on siittinud, jalgides, kas grillvarda péleti hakkab punaselt
hodguma (6).

A HOIATUS: Kui grillvarda poleti ei siitti, keerake poleti juhtnupp
asendisse VALJAS (OFF) ning oodake viis minutit, et gaas saaks
hajuda, enne kui proovite poletit uuesti samal viisil voi tikuga
slilidata.

Mérkus: Kui grillvarrast kasutatakse suletud kaanega, siilidake ainult kaks pohipdletit toidu
mélemal kiiljel [vaadake jaotist "KUUMUTAMISMEETODID - KAUDNE KUUMUTAMINE".
Kontrollige toitu requlaarselt, et see véljast liiga (ile ei kiipseks. Liilitage grillvarda péleti
vélja, kui toit on soovitud maéral pruunistunud. Lopetada kiipsetamine kaudse kuumusega.
.

KUSTUTAMINE

Vajutage grillvarda péleti juhtnupp sisse ning keerake paripaeva asendisse VALJAS
(OFF). Keerake gaasivarustus allika juurest valja.
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VALJAS START/SUUR VAIKE
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GRILLVARDA POLETI SUUTAMINE JA KASUTAMINE

GRILLVARDA POLETI KASITSI SUUTAMINE ( )
/A TAHELEPANU: LUGEGE LABI ENNE GRILLVARDA POLETI
SUUTAMIST

Kui grilli ei ole monda aega kasutatud, siis tuleb enne grillvarda
poleti siiiitamist moni sekund oodata, kuni gaasivarustustoru
taitub gaasiga.

Hoides tikku grillvarda poleti lahedal, ndete te leeke lilkumas
vasakult paremale lile grillvarda poleti; grillvarda poleti ei siitti
enne, kui kogu keraamiline pind on leekides.

Sellest hetkest oodake 20 sekundit, enne kui lasete grillvarda
poleti juhtnupu lahti.

Grillvarda poleti pind hakkab punaselt hooguma, kui poleti on
taielikult siittinud.

A OHT
Kui grilli siilitamise ajaks ei tosteta kaant iiles vai kui grilli Kasutusjuhendi joonistel
N LT . o N " ndidatud grillid voivad pisut
mitte siittimise korral ei oodata gaasi hajumist vahemalt erineda teie ostetud mudelist.
viis minutit, siis voib leek tugevalt polema lahvatada ning L )
pohjustada raske kehavigastuse voi surma. _ .
A TAHELEPANU: Piikesepaistelisel paeval véib grillvarda péleti @
leeki olla raske margata. \ v }
A HOIATUS: Iga kord enne grilli kasutamist kontrollige,
et voolikul ei oleks salke, pragusid, kulunud kohti ega O
sisseldikeid. Arge kasutage grilli, kui voolik on likskdik millisel

viisil vigastada saanud. Asendage ainult Weber®-i heaks
kiidetud asendusvoolikuga. Votke iihendust oma piirkonna
klienditeeninduse esindajaga, kelle andmed leiate meie
veebilehelt.
Logige veebiaadressile www.weber.com.

A} Avage kaas (1).

B) Eemaldage kiipsetuskarbilt soojendusrest ning kiipsetusrestid (2).

C] Veenduge, et kdik poleti juhtnupud on kinni keeratud (3). Vajutage juhtnupp alla ja
keerake seda paripdeva veendumaks, et see on asendis VALJAS (OFF).)

/A HOIATUS: Péleti juhtnupud peavad olema asendis VALJAS enne
vedelpropaani ballooni ventiili avamist.

D) Keerake ballooni ventiil lahti, tehes seda tihel teie balloonile ja regulaatorile sobival
viisil (4).

E) Pange tikk tuletikuhoidjasse ning stitidake tikk.

F)  Hoidke tuletikuhoidjat ning stitidake tikk grillvarda poleti paremal kiljel (5).

A HOIATUS: Arge kummarduge iile avatud grilli.

G) Vajutage grillvarda poleti juhtnupp sisse ning keerake asendisse START/SUUR
(START/HI). Hoidke juhtnuppu all veel 20 sekundit parast poleti siittimist (6).

H) Kontrollige, kas péleti on siittinud, jalgides, kas grillvarda péleti hakkab punaselt
hodguma (7).

A HOIATUS: Kui grillvarda poleti ei siitti, keerake poleti juhtnupp
asendisse VALJAS (OFF) ning oodake viis minutit, et gaas saaks
hajuda, enne kui proovite poletit uuesti siilidata.

Mérkus: Kui grillvarrast kasutatakse suletud kaanega, siilidake ainult kaks pohipdletit toidu

all [vaadake jaotist "KUUMUTAMISMEETODID - KAUDNE KUUMUTAMINE”). Kontrollige toitu

regulaarselt, et see véljast liiga dra ei kiipseks. Liilitage grillvarda poleti valja, kui toit on
soovitud mééral pruunistunud. Lopetada kiipsetamine kaudse kuumusega. ¢

KUSTUTAMINE

Vajutage grillvarda péleti juhtnupp sisse ning keerake paripaeva asendisse VALJAS
(OFF). Keerake gaasivarustus allika juurest valja.
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GRILLVARDA POLETI SUUTAMINE JA KASUTAMINE

TAHTSAD OHUTUSREEGLID

MARKUS. Enne rostri kasutamist madtke toit iile kdige paksemast kohast. Kui selle paksus
liletab 241,8 mm, on see réstrisse mahtumiseks liiga suur. Kui toit on liiga suur, véib seda
valmistada rdstimishoidjal ja kasutada kaudset kipsetusviisi.
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HOIATUSED

Enne rostri kasutamist tutvuge koigi juhistega.

Roster on moeldud kasutamiseks ainult valitingimustes.
Roster ei talu vihma.

Arge kasutage rostrit muul kui ettendhtud otstarbel.

Rdster ei sobi kasutamiseks lastele.

Arge puudutage kuumi pindasid. Kasutage grillimisel
kaitsekindaid.

Enne mootori paigutamist konsoolile, veenduge, et mootor on
valja liilitatud.

Kui te seadet ei kasuta, eemaldage mootor ja pange see hoiule
kuiva kohta.

Kui te seadet ei kasuta voi kui soovite seda puhastada,
ithendage mootor vooluvorgust lahti.

Arge kasutage rostri mootorit, kui sellel ilmneb méni viga.
Arge kasutage réstri mootorit, kui toitejuhe vai -pistik on
kahjustatud.

Arge laske toitejuhtmel rippuda iile terava serva véi kuuma
pinna.

Elektrilodgi ohu vdltimiseks jalgige, et juhtmele, pistikule ega
mootorile ei satuks vett voi muud vedelikku.

Vdltimaks ohtu juhtmele komistada, on seade varustatud
liihikese toitejuhtmega. Pikendusjuhtme kasutamine on
lubatud, kuid tuleb tagada juhtme selline paigutus, et sellele ei
saa komistada.

Kui kasutate pikendusjuhet, peab see olema méeldud
kasutamiseks valitingimustes ja voimsusele 10A/230V.
Pikendusjuhtme kasutamisel veenduge, et see ei satuks
kuumale pinnale voi teravale servale.

Kasutage liihimat véimalikku pikendusjuhet. Arge iihendage
kokku kahte voi enamat pikendusjuhet.

Elektrilodgiohu vahendamiseks jalgige, et pikendusjuhe on
kuiv ja maapinnast eemal.

Seadme tohib iihendada ainult maandusega pistikupessa.

Kui kasutate mis tahes pistikuadaptrit, peab sellel olema
maandus.

Veenduge alati, et kasutatav pistikupesa on dige pingega (230
V).

Hoiatuste mittejargimine voib kaasa tuua elektriloogi, mis
omakorda voib pohjustada tosiseid kehavigastusi voi varalist
kahju. «

GRILLVARDA KASUTAMINE
A HOIATUS: Enne grillvarda poleti siilitamist valmistage

Al

B)
A

C)

D)

E)

grillvarras koos toiduainega ette.

Grillvarda mootori ettevalmistamiseks vajutage grillvarda paneelil olevat nuppu (1).
Tommake grillvarda paneeli iiles. Vajutage lukustussakki (2), kuni see klopsatusega
oma kohale kinnitub.

Eemaldage toitejuhe ja ithendage vooluallikaga.

TAHELEPANU: Arge pange grillvarda mootori toitejuhet Libi
kiilglauas asuva grillvarda ava.

TAHELEPANU: Kontrollige toitejuhet enne iga kasutamist.

Kui toitejuhe on kahjustatud, siis arge seda kasutage. Votke
tihendust oma piirkonna klienditeeninduse esindajaga, kelle
andmed leiate meie veebilehelt. Logige veebiaadressile
www.weber.com.

Veenduge, et grillvarda kaepide oleks kindlalt kinnitatud. Liikake ks grillvarda
kahvlitest grillvarda paremale poole, jalgides, et harud oleks suunatud vasakule ja
kahvli kruvi oleks suunatud alla (3).

Likake grillvarras labi toidu keskkoha. Liikake mélema kahvli harud toidu sisse. Toit
peab jadma varda keskele. Keerake grillvarda kahvli kruvi kinni (4).

Liikake teine grillvarda kahvel grillvardale, jalgides, et harud oleks suunatud

paremale ning kahvli kruvi liles. Likake molema kahvli harud toidu sisse. Keerake
grillvarda kahvli kruvi kinni (5).
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GRILLVARDA POLETI SUUTAMINE JA KASUTAMINE

F] Sisestage grillvarda terav ots mootorisse. Pange grillvarras kipsetuskarbi ( )
soontesse (6).

G) Grillvarras peab pdorlema nii, et liha véi linnuliha raskem pool péordub all. Suurte @
tlikkide korral on vaja soojendusrest ja kiipsetusrestid ara votta, et varras saaks
vabalt poorelda. Parema tasakaalu saamiseks voite toidu uuesti vardale paigutada. Q

H) Eemaldage grillvarda ké&epide (k&epide on vasakpoolse keermegal, keerates b

kaepidet paripaeva, kuni see tuleb keermelt lahti (7).

A TAHELEPANU: Kui kiepide jaetakse kiipsetamise ajaks
grillvarda kiilge, siis see véib kuumeneda. Arge kiipsetage, kui -y a
kdepide on grillvarda kiiljes. '\,

I} Lulitage mootor sisse.
GRILLVARDAGA KUPSETAMINE J l )

e Liha (vélja arvatud linnuliha ja hakkliha) temperatuur peab olema enne kiipsetamist
toatemperatuuril. (Enamiku toitude korral piisab 20-30 minutist. Kilmunud toit laske
enne kiipsetamist taielikult tles sulada.)

e Vajaduse korral siduge liha vai linnuliha kinni, et anda sellele enne vardale ajamist

voimalikult Ghtlane valiskuju.

Eemaldage kiipsetusrestid ja soojendusrest, et toit vabalt péorelda saaks.

Jargige grillvarda poleti siititamise juhiseid.

Olenevalt chutemperatuurist valige grillvarda poletil keskmine voi suur temperatuur.

Asetage toit poleti alasse.

Kui te soovite tilkuvat mahla kastme jaoks alles hoida, asetage otse toidu alla

Flavorizer® varraste peale rasvapann.

¢ Grillvardaga kiipsetamisel on toiduvalmistamise etapid samad, mis tavalise
kipsetamise korral.

o Kiipsetage toiduaineid suletud kaane all.

e Kui toiduained on liiga rasked voi ebaiihtlase kujuga, ei pruugi nad korralikult
poodrelda, ning sellisel juhul tuleb neid kiipsetada kaudsel meetodil ilma grillvardata.

e Tugevama suitsumaitse saamiseks voib koos grillvardaga kasutada suitsutajat.

Mérkus: Grillvarda péletit kasutades ei ndita grilli termomeeter kiipsetuskarbi sees olevat

temperatuuri.

A TAHELEPANU: Enne kui hakkate grillvarrast koos kiipsetatud
toiduga grillilt maha votma, pange tagasi grillvarda kaepide,
keerates seda vastupaeva, kuni see on kindlalt grillvarda
kiiljes.

GRILLVARDA MOOTORI HOIUSTAMINE

A} Enne kui panete grillvarda kiilglaua kiilge tagasi, ihendage lahti toitejuhe ning
asetage pistik/toitejuhe ettevaatlikult grillvarda hoiustamiskohta (1).

A TAHELEPANU: Kui grillvarda toitejuhe on hoiustamiskohta
pandud valesti, voib toitejuhe saada kokkupandava grillvarda
paneeli avamisel ja sulgemisel vigastada.

B) Vétke kokkupandava grillvarda paneel lahti, kasutades selleks nimetissérme (2).
Vajutage paneel alla, kuni see klopsatusega oma kohale kinnitub (3).

GRILLVARDA HOIUSTAMINE

A] Eemaldage kahvlid grillvardalt. Pange grillvarda kdepide tagasi oma kohale.
Sisestage grillvarras ettevaatlikult oma kohale, likates selle labi paremas
kiilgpaneelis asuva ava (1).

A TAHELEPANU: Jilgige, et grillvarras ei puutuks vastu
gaasitorusid.

B) Hoiustage grillvarda kahvlid asetades need grillkapis kogumispanni hoidjal
asuvatele konksudele (2).

J
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TORKETUVASTUS

PROBLEEM

KONTROLLIGE

LAHENDUS

\

Péoletid polevad kollase voi oranzi
leegiga ning polemisega kaasneb
gaasi lohn (see on poleti siiiitetoru
puhul tavapirane).

Kontrollige, ega ambliku-/putukakatted ole ummistunud (avad on
kinni).

Puhastage ambliku-/putukakatted. Vt jaotist “IGA-AASTANE
HOOLDAMINE".

Tunnused:

Poletid ei siitti voi poletitel on
asendis SUUR (HI) ainult vdike
vobelev leek voi grill saavutab
asendis SUUR temperatuuri ainult
250 voi 300 kraadi.

Ménes riigis on regulaatoritel liigse
gaasi turvaseade.

Grilli ja ballooni ihenduse osaks olev liigse gaasi turvaseade voib
olla aktiveerunud.

Liigse gaasi turvaseadme lahtestamiseks keerake koik poleti
juhtnupud ja ballooniventiil kinni. Uhendage regulaator
balloonilt lahti. Keerake pdleti juhtnupud asendisse SUUR (HI).
Oodake vahemalt 1 minut. Keerake péleti juhtnupud asendisse
asendisse VALJAS (OFF). Uhendage regulaator uuesti ballooni
kilge. Keerake ballooni ventiil aeglaselt lahti. Vaadake jaotist
“POHIPOLETI SUUTAMINE".

Poleti ei siitti voi leek on asendis
SUUR (HI) véike.

Kas vedelpropaan on otsakorral vai on balloon tiihjaks saanud?

Taitke vedelpropaani balloon.

Kas kiitusevoolik on paindes voi voltis?

Sirgestage kitusevoolik.

Kas poleti siittib tikuga polema?

Kui te saate poleti tikuga polema siilidata, siis kontrollige
siilitesiisteemi.

Kas kasutasite ploksstitajat mitu korda, enne kui pohipoleti
siittis? Vaadake jaotist “POHIPOLETI SUUTAMINE".

Parast siilitaja ploksatust hoidke kindlasti juhtnuppu veel kahe
sekundi valtel all ja veenduge, et néete poleti siiiitetorus oranzi
leeki.

Kas sliltaja tootab? Kas ndete sadet siilitajat jarjest ploksutades?

Proovige péletit kisitsi siilidata. Vaadake jaotist “POHIPOLETI
KASITSI SUUTAMINE". Votke Ghendust klienditeenindusega.

Leegi lahvatamine:

A TAHELEPANU: Arge
katke valjatommatavat
rasvavanni
alumiiniumfooliumiga.

Kas te eelkuumutate grilli ettendhtud moel?

Eelkuumutamiseks peavad koik poletid olema 10 kuni 15 minutit
asendis SUUR.

Kas kiipsetusrestid ja Flavorizer® vardad on paksult kaetud kiilge
pélenud rasvaga?

Puhastage pohjalikult. Vaadake jaotist “PUHASTAMINE".

Kas valjatommatav rasvavann on maardunud ning ei lase rasval
kogumispannile voolata?

Puhastage valjatommatav rasvavann.

Leek on madal, kui péleti on asendis
SUUR (HI). Leeke ei ole iihtlaselt
kogu poletitoru pikkuses.

Kas poletid on puhtad?

Puhastage poletid. Vaadake jaotist "HOOLDAMINE".

Tundub, nagu kaane sisepind kooruks
maha. (Meenutab vérvi koorumist.)

Kaas on roostevabast terasest voi kaetud portselanemaili, mitte
varviga. Seega ei saa kaane sisepind maha kooruda. Naete kanne
pinnale kogunenud rasva, mis on niilid sdestunud ja koorub
kaanelt lahti.

SEE EI OLE DEFEKT.

Puhastage pohjalikult. Vaadake jaotist “PUHASTAMINE".

Kapi uksed ei ole kohakuti.

Kontrollige iga ukse all asuvat reguleerimissérme.

Vabastage reguleerimismutter voi -mutrid. Liikake ust voi uksi,
kuni need on paiknevad 6igesti. Keerake mutter kinni.

Grilliaparaadi kuumus nédib
vahenevat, kui kiipsetamine toimub
kiilma ilma tingimustes (10 °C (50 °F)
voi kiilmem).

Kas LPG ballooni valispinnal on harmatis/ja&a?

Balloonis olev vedel propaan aurustub liiga aeglaselt poletite
gaasiga varustamiseks. Pohjuseks on 6hutemperatuur, mis
jahutab veeldatud naftagaasiga (LPG) ballooni ja aeglustab
seega aurustumisprotsessi. Lilitage valja poleti juhtnupud ja
LPG balloon. Asendage balloon uue LPG ballooniga ja jatkake
kipsetamist.

Kui teil ei onnestu torkeid loetletud viisil korvaldada, votke palun iihendust oma piirkonna klienditeeninduse esindajaga kasutades meie veebilehel asuvaid kontaktandmeid.
Logige veebiaadressile www.weber.com.

KULGPOLETI TORKETUVASTUS

PROBLEEM

KONTROLLIGE

LAHENDUS

N

Kiilgpoleti ei siitti.

Mones riigis on regulaatoritel liigse
gaasi turvaseade.

Kas gaasivarustus on kinni keeratud?

Grilli ja ballooni ihenduse osaks olev liigse gaasi turvaseade vdib
olla aktiveerunud.

Keerake gaas lahti.

Liigvoolu ohutusseadme lahtestamiseks sulgege LPG (vedelgaas)
ballooni ventiil ja keerake poleti koik juhtnupud asendisse OFF
(Véljas). Avage grilliseadme ja kiilgmise péleti kaaned. Keerake
aeglaselt LPG ballooni ventiili, kuni see on taielikult avatud.
Oodake mitu sekundit, seejarel siilidake endapoolne poleti. Vt
“KULGMISE POLETI SUUTAMINE.”

Asendis SUUR (HI) on leek viike.

Kas kiitusevoolik on paindes voi voltis?

Sirgestage voolik.

Rohkliilitiga siilitamine ei toimi.

Kas poleti sittib tikuga pélema?

Kui poletit on voimalik tikuga stitidata, siis kontrollige siitajat.
Vaadake jaotist “KULGPOLETI HOOLDAMINE.”

Kui teil ei 6nnestu torkeid loetletud viisil korvaldada, votke palun iihendust oma piirkonna klienditeeninduse esindajaga kasutades meie veebilehel asuvaid kontaktandmeid.
Logige veebiaadressile www.weber.com.
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SEAR STATION® TORKETUVASTUS

N

PROBLEEM

KONTROLLIGE

LAHENDUS

Poletid polevad kollase voi
oranzi leegiga ning pdlemisega
kaasneb gaasi lohn (see on poleti
siilitetoru puhul tavapérane).

Sear Station® poleti ei siitti.

Kontrollige, ega @mbliku-/putukakatted ole ummistunud
(avad on kinni).

Puhastage ambliku-/putukakatted. Vt jaotist “IGA-AASTANE HOOLDAMINE".

Kas te sliitasite kaks korvalasuvat pohipdletit. Vaadake
ohutu siititamise juhiseid jaotisest “SEAR STATION®
SUUTAMINE JA KASUTAMINE".

Veenduge, et kérvalasuv pohipoleti on siittinud, kontrollides seda visuaalselt.

A HOIATUS: Kui poleti ei siitti viie sekundi jooksul, keerake
poleti juhtnupp asendisse VALJAS (OFF) ning oodake viis
minutit gaasi hajumist, enne kui proovite poletit uuesti
siiiidata.

Kas poleti sittib tikuga pélema?

Kui te saate péletit siitidata tikuga, siis kontrollige pruunistamispéletil asuvat
Crossover® kanalit. Poleti eemaldamise ja puhastamise toimingute kohta
vaadake lahemalt jaotist "HOOLDAMINE".

Kas stilitaja to6tab? (Kas naete sadet siiltajat jarjest
ploksutades?)

Proovige péletit kasitsi siilidata. Vaadake jaotist “SEAR STATION® SUUTAMINE
JA KASUTAMINE". Votke ihendust klienditeenindusega.

Uldised tunnused.
Poleti ei siitti voi poletil on vadike,
vobelev leek.

Ménes riigis on regulaatoritel liigse
gaasi turvaseade.

Grilli ja ballooni ihenduse osaks olev liigse gaasi
turvaseade voib olla aktiveerunud.

Liigse gaasi turvaseadme lahtestamiseks keerake koik poleti juhtnupud ja
balloniventiil asendisse VALJAS (OFF). Uhendage regulaator balloonilt lahti.
Keerake péleti juhtnupud asendisse START/SUUR (START/HI). Oodake vdhemalt
tiks minut. Keerake pdleti juhtnupud asendisse VALJAS (OFF). Uhendage
regulaator uuesti ballooni kiilge. Keerake ballooni ventiil aeglaselt lahti.
Vaadake jaotist “POHIPOLETI SUUTAMINE").

-

Kui teil ei 6nnestu torkeid loetletud viisil kérvaldada, votke palun iihendust oma piirkonna klienditeeninduse esindajaga kasutades meie veebilehel asuvaid kontaktandmeid.
Logige veebiaadressile www.weber.com.
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GRILLVARDA TORKETUVASTUS

PROBLEEM

KONTROLLIGE

LAHENDUS

Grillvarda poleti ei siitti.

Kas vajutasite poleti juhtnupu sisse ja hoidsite seda all 20
sekundi valtel parast poleti siittimist?

Proovige poleti uuesti siilidata hoides poleti juhtnuppu sees ning jatkates nupu
allhoidmist veel 20 sekundi jooksul parast poleti siittimist.

Kas ootasite enne 20 sekundi lugema hakkamist, et kogu
keraamiline pind ldheks pélema?

Kui stiitate poletit uuesti juhtnuppu all hoides, siis oodake, kuni kogu
keraamiline pind ldheb pélema, enne kui hakkate 20 sekundit lugema.

Kas kasutasite plokssiitajat mitu korda, enne kui poleti
slttis?

Parast seda, kui olete oodanud viis minutit gaasi hajumist, kasutage mitu korda
pélksuga stltajat, kuni poleti suttib. Vaadake jaotist “GRILLVARDA POLETI
SUUTAMINE JA KASUTAMINE".

Kas naete sadet siiitajat jarjest ploksutades?

Proovige poletit kasitsi stilidata. Vaadake jaotist “GRILLVARDA POLETI KASITSI
SUUTAMINE". Votke Gihendust klienditeenindusega.

Uldised tunnused.
Poleti ei siitti polema voi poletil
on vdike ja vobelev leek.

Ménes riigis on regulaatoritel liigse
gaasi turvaseade.

Grilli ja ballooni ihenduse osaks olev liigse gaasi
turvaseade voib olla aktiveerunud.

Liigse gaasi turvaseadme lahtestamiseks keerake koik poleti juhtnupud

ja balloniventiil asendisse VALJAS (OFF). Uhendage regulaator balloonilt

lahti. Keerake pdleti juhtnupud asendisse START/SUUR (START/HI). Oodake
véhemalt 1 minut. Keerake péleti juhtnupud asendisse VALJAS (OFF). Uhendage
regulaator uuesti ballooni kiilge. Keerake ballooni ventiil aeglaselt lahti.
Vaadake jaotist “POHIPOLETI SUUTAMINE".

-

Kui teil ei onnestu torkeid loetletud viisil korvaldada, votke palun iihendust oma piirkonna klienditeeninduse esindajaga kasutades meie veebilehel asuvaid kontaktandmeid.
Logige veebiaadressile www.weber.com.

GRILLI VALGUSTI TORKEOTSING

N

PROBLEEMID

LAHENDUSED

Grilli valgusti ei liilitu sisse.

Grilli valgusti tootab ainult siis, kui kaas on avatud. Avage kaas ja vajutage nuppu ARATA.

Paigaldage uued patareid. Uute patareide paigaldamisel (ainult leelispatareid) veenduge, et iga patarei kaitsekile on
eemaldatud. Veenduge, et patareid on heas seisukorras ja 6igesti paigaldatud. Vt jaotist GRILLI VALGUSTI HOOLDUS.

Grilli valgusti Liilitus valja ja ei liilitu enam tagasi

sisse.

Valgusti on programmeeritud automaatselt valja lGlituma, kui seda pole 30 minutit kasutatud. Valgusti uuesti sisse
lilitamiseks veenduge, et kaas on avatud ja vajutage nuppu ARATA. Vt jaotist GRILLI VALGUSTI HOOLDUS.

Grilli valgusti ei liilitu vélja.

grilli kaas on suletud.

Valgustil on kallutusandur. Kallutusandur liilitab valgusti SISSE, kui grilli kaas on avatud, ja liilitab selle VALJA, kui

MARKUS. Nupp ARATA ei liilita grilli valgustit vilja. Valguse véljaliilitamiseks sulgege kaas.

-

Kui probleeme ei onnestu loetletud viisidel korvaldada, votke meie veebisaidi kontaktandmete kaudu iihendust oma piirkonna klienditeeninduse esindajaga.

Veebiaadress: www.weber.com.

J
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HOOLDAMINE

PUHASTAMINE

/A HOIATUS: Liilitage oma Weber® gaasigrill kinni ning laske
sellel maha jahtuda.

A TAHELEPANU: Arge puhastage oma Flavorizer® vardaid ega
kiipsetusreste isepuhastuvas ahjus.

Valispindade puhastamiseks kasutage sooja seebivett ning loputage need veega iile.

A\ TAHELEPANU: Arge kasutage grilli véi kiru pindade
puhastamiseks ahjupuhastusvahendeid, abrasiivseid
puhastusvahendeid (k6dgipuhasteid), tsitrustooteid sisaldavaid
puhasteid ega abrasiivseid puhastamissvamme.

Valjatommatava rasvavanni puhastamiseks eemaldage liigne rasv, peske seejarel sooja

seebiveega ning loputage.

A TAHELEPANU: Arge katke viljatommatavat rasvavanni
alumiiniumfooliumiga.

Flavorizer® vardad ja kiipsetusrestid puhastage sobiva roostevabast terasest harjaga.

Vajaduse korral eemaldage grillilt ning peske sooja seebiveega ja loputage seejarel
veega.

Asenduskiipsetusrestide ja Flavorizer® varraste saadavuse osas votke palun meie
veebilehel leiduvat teavet kasutades iihendust oma piirkonna klienditeeninduse
esindajaga. Logige veebiaadressile www.weber.com.

Kogumispann on saadaval iihekorrafooliumvannid, millega on voimalik katta
kogumispanni sisepind. Kogumispanni puhastamiseks peske seda sooja seebiveega ja
loputage puhtaks.

Termomeetri puhastamiseks piihkige seda sooja seebiveega ning puhastage plastist
kiiirimiskasnaga.

Kiipsetuskarbi puhastamiseks harjake poletitorudelt praht maha. ARGE TEHKE
POLETIAVASID SUUREMAKS. Peske kiipsetuskarbi sisemust sooja seebiveega ja
loputage veega.

Kaane sisepind. Rasva kogunemise valtimiseks piihkige kaane sisepinda
paberkateratikuga, kui kaas on veel soe. Kogunenud rasva koorumine meenutab varvi
koorumist.

Roostevabast terasest pinnad peske pehme lapi ja seebiveega. Jalgige, et te kiiliriks
roostevaba terast lihvimisjalgi pidi.

Arge kasutage puhastusvahendeid, mis sisaldavad hapet, lakibensiini véi ksiileeni.
Parast puhastamist loputage pohjalikult.

ROOSTEVABA TERASE HOIDMINE

Teie grill voi selle kaas, juhtpaneel ja riiulid voivad olla valmistatud roostevabast
terasest. Roostevaba terase hea valjanagemise sailitamine on lihtne lesanne.
Puhastage seda seebiveega, loputage puhta veega ning plihkige kuivaks. Tugevalt
maardunud kohtade puhastamiseks kasutage harja, mis ei ole valmistatud metallist.

A TAHTIS: Arge puhastage oma grilli roostevabast terasest pindu
traatharja ega abrasiivsete puhastusvahenditega, sest need
kriimustavad pinda.

A\ TAHTIS: Roostevabast terasest pindu piihkides/kiiiirides
jalgige, et te puhastaks neid ilusa valjandgemise hoidmiseks
lihvimisjalgi pidi.

WEBER® AMBLIKU- JA PUTUKAKATTED

Teie Weber® gaasigrill, nagu ka koik teised valitingimustes kasutatavad gaasiseadmed,
on amblike ja teiste putukate sihtmargiks. Nad voivad pesitseda poletitorude Venturi
toru osas (1). Nii takistub normaalne gaasivool, mille tagajarjeks voib olla gaasi
tagasivool polemisohu ava kaudu, mis voib pohjustada pélemisohu avade ja juhtpaneeli
all ja Umber tule sittimise ning kahjustada rangalt teie grilli.

Péletitoru polemisdhu ava on varustatud roostevabast terasest kattega (2), et amblikud
ja muud putukad ei satuks polemisohu avade kaudu poletitorudesse.

Soovitame teil vdhemalt kord aastas &mbliku-/putukakate ile kontrollida. (Vt jaotist
“IGA-AASTANE HOOLDAMINE"). Kontrollige ja puhastage &mbliku-/putukakatet ka siis,
kui peaks juhtuma mani alljargnevatest siindmustest.

Al Gaasi l6hn koos kollaste ja aeglaste poletileekidega.
B) Grill ei saavuta temperatuuri.

C)] Grill kuumutab ebalhtlaselt.

D) Uks véi mitu pdletit ei siitti.

A OHT

Eelnimetatud torgete korvaldamata jatmine voib pohjustada
siittimise, mille tagajarjeks voib olla raske kehavigastus voi
surm ning ka materiaalne kahju.

s N\

€ J

POLETITORU PUHASTAMINE

Keerake gaasivarustus kinni.
Eemaldage jaotur (vaadake jaotist “POHIPOLETITE VAHETAMINE").
Vaadake taskulambiga iga poleti sisse.

Puhastage pdletid seest traadiga (selleks sobib hasti sirgeks painutatud traat).
Kontrollige ja puhastage poletite otstes asuva 6huklapi ava. Kontrollige ja puhastage
ventiilide pohjas asuvad ventiiliavad. Puhastage poletite valispind traatharjaga. See
tagab, et koik poleti avad on taielikult avatud.

A TAHELEPANU: Arge tehke pdletiavasid puhastamise kiigus
suuremaks.
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HOOLDAMINE

POHIPOLETITE VAHETAMINE

Markus. Teie Summit®-i gaasigrill peab olema valja lilitatud ning maha jahtunud.

Keerake gaas balloonist kinni.

Uhendage gaasivarustus lahti.

Eemaldage kiipsetusrestid.

Eemaldage Flavorizer®-i vardad.

Eemaldage suitsutuskast (kui teie mudelil on see olemas).

Juhtpaneeli eemaldamine

Vajaminevad todriistad: Kruvikeeraja, napitstangid ja kateratik.

A)
B)

C)
D)
E)
F)

G)
H)

Eemaldage poleti juhtnupud (1).

Avage mélemad uksed. Kruvige kruvikeerajaga lahti juhtpaneeli alumisel kiiljel
olevad kruvid (2).

Tostke Ules ja eemaldage grilli kapis paiknev patareipesa (3).

Uhendage juhtmeklemmid teravaotsaliste napitstangide abil patareipesa

pealt lahti (4). Arge tsmmake juhtmetest. Juhtmete eemaldamiseks tdmmake
juhtmeklemmidest.

Pange kateratikud molema uksekoostu peale. See hoiab dra juhtpaneeli ja
uksekoostude kriimustamise jargmise toimingu tegemisel.

Kallutage juhtpaneeli alumist osa ettepoole. Tostke seda natuke lles (5), keerake
seejarel tagurpidi ja toetage uksekoostude peale. (Olge ettevaatlik, et mitte
kahjustada ega lahti iihendada juhtpaneeli valgusdioodide juhtmeid.)
Tommake patareijuhtmed ettevaatlikult grilli kapist valja (6).

Avage taielikult parempoolne uks. Asetage juhtpaneel pérandale ja toetage see
parempoolset uksekoostu katva kateratiku vastu (7).

€

Poletitorude eemaldamine

Vajaminevad téoriistad: 5/16" ja 3/8" mutrivotmed.

A)

B)

c)

Keerake 5/16" mutrivétmega lahti kruvid, mis hoiavad kinni Crossover®-i siini.
Eemaldage Crossover®-i siin kiipsetuskasti tagumise otsa seest (8).

Keerake 3/8" mutrivétmedga lahti kruvid, mis kinnitavad jaoturikoostu kiipsetuskasti
kiilge. Tommake jaoturikoost péletitorudest eemale ja laske sellel grilli kapist
vabalt vilja rippuda (9). Arge ihendage sinist juhet lahti jaoturikoostu vasakult
kiljelt.

Tommake valitud poletitoru(d) kiipsetuskasti eesmise osa kaudu vélja ja asendage
uu(t)e poletitorulde)ga (10).
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HOOLDAMINE

Sear Station®-i poleti eemaldamine

Sear Station®-i poleti eemaldamiseks tommake poletitoru enda poole. Nii eemaldate
poletitoru poletitoru sakilt (11). Seejarel poorake toru paripdeva (12) nii, et toru otsas
olev kruvi [13) mahub labi kuumuskilbi avas oleva saki (14). Kui péletitoru on vaba,
votke see kiipsetuskastist valja (15).

Jaoturi tagasi paigaldamine

A} Jaoturikoostu tagasi paigaldamiseks tehke eelnevalt kirjeldatud “Poletitorude
Eemaldamise” toimingud vastupidises jarjekorras.

A ETTEVAATUST! Poletiavad (16) peavad olema paigutatud
korralikult ventiiliavade (17) kohale. Veenduge, et poletitorude
vastasotsad (18) sobituvad korralikult kiipsetuskasti taga
asuvatesse piludesse. Veenduge enne jaoturi kinnitamist, et
koik detailid on nouetekohaselt paigaldatud.

A OHT! Gaasilekete puudumises tuleb veenduda iga kord,
kui iihendate gaasiliitmiku lahti ja uuesti kiilge. Vt jaotist
“GAASILEKETE OTSIMINE".

B) Paigaldage kiipsetuskasti detailid tagasi (ei ole kujutatud joonisel).
Juhtpaneeli tagasi paigaldamine

A} Juhtpaneeli tagasi paigaldamiseks tehke eelnevalt kirjeldatud “Juhtpaneeli
Eemaldamise” toimingud vastupidises jarjekorras.
B) Veenduge juhtmete nouetekohases ihendatuses. Vt jaotist “VALGUSTI OMADUSED".

A OHT! Veenduge enne grilli kasutama hakkamist, et koik
detailid on kiilge monteeritud ning kinnitusvahendid on
korralikult kinnitatud. Kui te ei jargi seda hoiatust, voib teie
tegevus pohjustada tulekahju, plahvatuse voi konstruktsiooni
purunemise, mis voib pohjustada raskeid kehavigastusi voi
surma ning ka kahjustada vara. ¢

KULGPOLETI HOOLDAMINE

/A HOIATUS: Koik gaasivoolu reguleerivad juhtnupud ja
gaasivarustusventiilid peavad olema asendis VALJAS (OFF).

Veenduge, et must juhe on ihendatud siiitaja ja elektroodi vahele.

Veenduge, et valge juhe on Gihendatud siilitaja ja maandusklambri vahele.

Sade peab olema valget/sinist varvi ja mitte kollane.

A)  Siiiitaja juhe (1)

B) Maanduse juhe (2)
C) Poleti (3) « Kiilgpdleti rest

Kiilgpoleti kate
Kiilgpodleti rongas ja pea

Siilitaja elektrood

Juhtnupp

Siilitaja
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HOOLDAMINE

IGA-AASTANE HOOLDAMINE (

Ambliku-/putukakatete hooldamine ja puhastamine

Ambliku-/putukakatete kontrollimiseks eemaldage juhtpaneel. Kui katetel on tolmu vai
mustust, votke poletid katete puhastamiseks ara.

HARJAKE ambliku-/putukakatteid kergelt pehme harjaga (n&iteks vana hambaharjaga).

A TAHELEPANU: Arge puhastage dmbliku-/putukakatteid
tugevate voi teravate tooriistadega. Arge nihutage dmbliku-/ >
putukakatteid oma kohalt dara ega suurendada katte avasid.

»‘.m":‘:
TR0
‘:sé::‘%%“

Y
Péletitorust prahi ja mustuse eemaldamiseks koputage rnalt poletile. Kui ambliku-/

putukakatted ja péletid on puhtad, pange poletid tagasi oma kohale. v \

Kui @mbliku-/putukakate saab kahjustada véi seda ei ole vdimalik puhastada, votke
palun Ghendust oma piirkonna klienditeeninduse esindajaga kasutades meie veebilehel
asuvaid kontaktandmeid. Logige veebiaadressile www.weber.com.

Poleti leegi kuju

Weber® gaasigrillid on tehases seadistatud Gigele 6hu ja gaasi segule. Naidatud on dige
leegikuju.

Al Paletitoru (1)

B) Leegitipud vilguvad aeg-ajalt kollaselt (2)

C) Helesinine (3)

D) Tumesinine (4)

Kui leegid ei paista kogu pdletitoru ulatuses olevat iihtlased, siis toimige poleti
puhastamise protseduuri jargi.

GRILLI VALGUSTI HOOLDUS

e Kui paigaldate kolme uut AAA-patareid (ainult leelispatareid), veenduge, et iga patarei
kaitsekile on eemaldatud. Arge ajage katisekilet segi patarei sildiga.

o Arge kasutage koos vanu ja uusi vdi eri tiiiipi patareisid (tavaline, leelis v&i
korduvkasutatav).

e Veenduge, et patareid on heas seisukorras ja digesti paigaldatud.

e Eemaldage patareid, kui te ei kavatse valgustit lahima kuu voi enama jooksul
kasutada.

o Puhastage valgustit ainult niiske lapiga. Arge kasutage alkoholiphiseid v&i
abrasiivseid puhastusvahendeid.

* Valgusti on ilmastikukindel [vihm ja lumi), kuid mitte veekindel. Arge kastke seda
vette voi monda teise vedelikku.

e Valgusti on kuumakindel. Siittinud rasv voi grilli Glem&&rane kasutamine kargel
kuumusel voivad kahjustada sisemisi komponente.

Grilli valgusti sisseliilitamiseks vajutage nuppu ARATA. Valgustil on kallutusandur,
mis Lilitab valgusti sisse, kui grilli kaas on avatud, ja liilitab selle valja, kui grilli kaas
on suletud. Kui kaas on olnud avatud voi suletud Gle 30 minuti, Lilitub valgusti vélja.
Valgusti uuesti sisse liilitamiseks vajutage nuppu ARATA (5).

MARKUS. Nupu ARATA vajutamine ei liilita valgustit VALJA.

J
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A\ TAHELEPANU. Selle toote ohutust on katsetatud ning seda seadet on lubatud kasutada. Tutvuge karbil olevate
riigitdhistega.

Sellised detailid voivad olla gaasi edastavad voi gaasi poletavad komponendid. Ehtsalte) Weber-Stephen Products LLC varuosalde) kohta lisateabe

saamiseks votke palun tihendust Weber-Stephen Products LLC klienditeenindusosakonnaga.

A\ HOIATUS. Arge piiiidke remontida gaasi edastavaid vdi gaasi poletavaid detaile ilma
Weber-Stephen Products LLC, klienditeenindusosakonnaga iihendust votmata. Kui te ei pea kinni sellest
tootehoiatusest, voite oma tegevusega pohjustada siittimise voi plahvatuse, mille tagajarjeks voib olla raske
kehavigastus voi surm ja materiaalne kahju.

See siimbol osutab, et toodet ei voi dra visata koos tavalise olmepriigiga. Juhiste saamiseks selle toote
oige araviskamise kohta Euroopas, kiilastage palun veebilehte

www.weber.com ning votke iihendust teie riigi kohta margitud importijaga. Kui teil ei ole juurdepaasu
Internetile, kiisige importija nimi, aadress ja telefoninumber oma edasimiiiijalt.

Kui te olete otsustanud oma grillist vabaneda, tuleb koik elektrilised komponendid (st grillvarda mootor, akud, siititemoodul, kdepideme valgustid)
eemaldada ning oigesti ara vista WEEE nouete kohaselt. Need tuleb grillist eraldi dra visata.

\

WEBER-STEPHEN PRODUCTS LLC Weber-Stephen Barbecue Products India Pvt. Ltd. WEBER-STEPHEN IBERICA Srl

R. McDonald Co. PTY. LTD.
A.C.N., 007 905 384

104 South Terrace
Adelaide, SA 5000
AUSTRALIA

Tel: +61.8.8221.6111

WEBER-STEPHEN OSTERREICH GmbH
Kienzlstrasse 17

A-4600 Wels

AUSTRIA

Tel: +43 7242 890 135 0; info-at@weberstephen.com

WEBER-STEPHEN PRODUCTS BELGIUM Sprl
Blarenberglaan 6 Bus 4

Industriezone Noord

BE-2800 Mechelen

BELGIUM

Tel: +32 015 28 30 90; infobelux@weberstephen.com

WEBER-STEPHEN CHILE SpA.
Ave. Nueva Costanera 3705
Vitacura, Santiago

CHILE

Tel: +01 56 2-3224-3936

WEBER-STEPHEN CZ & SK spol. s r.o.

U Hajovny 246

25243 Pruhonice

CZECH REPUBLIC

Tel: +42 267 312 973; info-cz@weberstephen.com

WEBER-STEPHEN NORDIC ApS
Bogildsmindevej 23

DK-9400 Nerresundby

DANMARK

Tel: +45 99 36 30 10; info@weberstephen.dk

WEBER-STEPHEN DEUTSCHLAND GmbH
Rheinstrafe 194

55218 Ingelheim

DEUTSCHLAND

Tel: +49 6132 8999 0; info-de@weberstephen.com

WEBER-STEPHEN FRANCE
C.S.80322 - Eragny sur Oise
95617 Cergy Pontoise Cedex
FRANCE

Tél: +33 810 19 32 37; service.consommateurs@weberstephen.com

WEBER-STEPHEN MAGYARORSZAG KFT.
1138 Budapest, Vaci ut 186.

HUNGARY

Tel: +36 70 / 70-89-813; info-hu@weberstephen.com

JARN & GLER WHOLESALE EHF
Skutuvogur TH

1-104 Reykjavik

ICELAND

Tel: +354 58 58 900

11/2 Haudin Road,

Ulsoor

Bangalore - 560042

Karnataka

INDIA

Tel: 18001023102; Tel: 080 42406666

D&S IMPORTS

14 Shenkar Street

Petach, Tikva 49001

ISRAEL

Tel: +972 392 41119; info@weber.co.il

WEBER-STEPHEN PRODUCTS ITALIA Srl
Centro Polifunzionale “Il Pioppo”

Viale della Repubblica 46

36030 Povolaro di Dueville - Vicenza

ITALY

Tel: +39 0444 360 590; info-italia@weberstephen.com

WEBER-STEPHEN PRODUCTS S.A. de C.V.
Calle José Guadalupe Zuno #2302 PH.

Col. Americana, Guadalajara, Jalisco C.P. 44160
MEXICO

RFC- WPR030919ND4

Tel: +01800-00-Weber [93237] Ext. 105

WEBER-STEPHEN NETHERLANDS B.V.
Tsjakemarwei 12

8521 NA Sint Nicolaasga

Postbus 18

8520 AA Sint Nicolaasga

NETHERLANDS

Tel: +31 513 4333 22; info@weberbarbecues.nl

WEBER NEW ZEALAND ULC
6 Maurice Road

Penrose, Auckland 1643

NEW ZEALAND

Tel: +64 9 570 6630

WEBER-STEPHEN POLSKA Sp. z 0.0.

UL Trakt Lubelski 153

04-766 Warszawa

POLSKA

Tel: +48 22 392 04 69; info-pl@weberstephen.com

000 WEBER-STEPHEN Vostok

142784 Moscow Region,

Leninskiy District

Rumyantsevo Village, Building 1

RUSSIA

Tel: +7 495 989 56 34; info.ru@weberstephen.com

WEBER-STEPHEN PRODUCTS
(South Africa) (Pty) Ltd.

141-142 Hertz Draai

Meadowdale, Edenvale

Gauteng

SOUTH AFRICA

Tel: +27 11 454 2369; info@weber.co.za

WEoer=

WEBER-STEPHEN PRODUCTS LLC

www.weber.com

Avda. de les Corts Catalanes 9-11 -

Despacho 10 B

E-08173 Sant Cugat del Valles

Barcelona

SPAIN

Tel: +34 93 584 40 55; infoiberica@weberstephen.com

WEBER-STEPHEN SCHWEIZ GmbH
Talackerstr. 89a

8404 Winterthur

SWITZERLAND

Tel: +41 52 24402 50; info-ch@weberstephen.com

WEBER STEPHEN TURKEY

Ev ve Bahge Malzemeleri Ticaret Ltd. Sti
Istog Toptancilar Carsisi C Blok 4. Kat No: 31
34219 Mahmutbey / Giinesli / istanbul

TURKEY

Tel: +90 212 659 64 80; Fax: +90 212 659 64 83

WEBER-STEPHEN NORDIC MIDDLE EAST
Ras Al Khaimah FTZ

P.0. Box 10559

UNITED ARAB EMIRATES

Tel: +971 4 360 9256; info@weberstephen.ae

WEBER-STEPHEN PRODUCTS
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Paldies jums par
to, ka iegadajaties
Weber® grilu. Tagad
atvéliet dazas
minutes tam,

lai to aizsargatu,
registrejot nopirkto
izstradajumu
tieSsaiste,

musu vietne
www.weber.com.
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GAZES GRILS

§kidré propana gazes grila
Ipasnieka rokasgramata

E-670" - S-670™

JUMS JAIZLASA STTPASNIEKA ROKASGRAMATA
PIRMS GAZES GRILA LIETOSANAS.

A BISTAMI

Ja sajutat gazes smaku:

1) lzsledziet gazes padevi
iericei.

2) Nodzesiet visas atklatas
liesmas.

3) Atveriet vaku.

4) Jasmaka saglabajas,
netuvojieties iericei un
nekavejoties izsauciet
gazes pakalpojumu
shiedzeju vai
ugunsdzesejus.

Gazes noplude var izraisit
aizdegsanos vai spradzienu,
kas var novest pie nopietniem
un pat navéjosiem
savainojumiem vai mantas
bojajumiem.

A BRIDINAJUMS

1) Neglabajiet un
neizmantojiet Sis vai
jebkuras citas ierices
tuvuma benzinu vai citus
viegli uzliesmojosus
skidrumus vai izgarojosas
vielas.

2) Sis vai jebkuras citas
ierices tuvuma nedrikst
glabat gazes balonu, kas
nav pievienots un netiek
izmantots.

IERICE PAREDZETA
IZMANTOSANAI TIKAI ARA
APSTAKLOS.

PIEZIME UZSTADITAJAM:

Sim instrukcijam japaliek pie
ipasnieka, kuram tas jasaglaba
turpmakai izmantosanai.

A BRIDINAJUMS: ripigi
veiciet visas Saja Tpasnieka
rokasgramata aprakstitas
gazes nopludes parbaudes,
pirms lietojat grilu. Tas
jaizdara pat tad, ja grila
montazu veicis izplatitajs.

A BRIDINAJUMS: neiededziet
so ierici, kamer neesat
izlasijis nodalas par DEGLU
IEDEGSANU, kas atrodamas
Saja ipasnieka rokasgramata.

C€:845BR-0035
ID: 0845
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BRIDINAJUMI

A BISTAMI

Ja netiek ievéroti Saja ipasnieka rokasgramata ietvertie noradijumi, kas apziméti ar Bistami, Bridinajums vai Uzmanibu, var gt

nopietnus miesas bojajumus vai nodarit bojajumus ipasumam.

A BRIDINAJUMI

A lzpildiet noradijumus par regulatora savienojumu savam gazes
grilam.

A Neglabajiet rezerves vai atvienotu gazes padeves cilindru zem
grila vai ta tuvuma.

A Nelieciet grila vaku vai ugunsnedrosus priekSmetus
uzglabasanas zona zem grila.

/A Nepareiza montaZa var bit bistama. Lidzu, riipigi ievérojiet
Saja rokasgramata esosos montazas noradijumus.

A Uzsakot lietot péc glabasanas un/vai nelieto$anas perioda,
japarbauda, vai Weber gazes grilam nav gazes noplides un
vai deglis nav aizsprostots. Izlasiet $aja rokasgramata esosos
noradijumus, lai rikotos pareizi.

A Neizmantojiet liesmu, lai parbauditu gazes nopliides esamibu.

A Neizmantojiet Weber® gazes grilu, ja gazes savienojumiem ir
noplude.

A Ugunsnedrosi materiali nedrikst atrasties apméram 60 cm
atstatuma no grila aizmugures vai malam.

A Weber® gazes grilu nedrikst izmantot bérni. Grila pieejamas
dalas var bt loti karstas. Lietosanas laika nelaujiet grila
tuvuma atrasties bérniem.

A lzmantojot Weber® gazes grilu, rikojieties uzmanigi. Cepsanas
vai tirisanas laika grils bis karsts, un lietoSanas laika to
nedrikst atstat bez uzraudzibas vai parvietot.

A Ja gatavosanas laika degli nodziest, izslédziet visus gazes
varstus. Atveriet vaku un pagaidiet piecas minites, pirms
meéginat atkartoti iededzinat gazes liesmu, vienlaikus ieverojot
iededzinasanas noradijumus.

A Weber® gazes grila neizmantojiet kokogles, briketes vai lavas
akmenus.

A Gatavosanas laika nekad neliecieties par atvértu grilu un
nelieciet rokas vai pirkstus uz cepsanas kastes priekséjas
malas.

A Nekontroléta uzliesmojuma gadijuma parvietojiet édienu talak
no liesmam, lidz liesmas norimst.

A Ja aizdegas tauki, izslédziet visus deglus un turiet vaku
aizvertu, lidz liesmas ir nodzisusas.

A Weber® gazes grilu vajadzétu ripigi regulari notirit.

A Tirot varstus vai deglus, nepaplasiniet atveres vai portus.

A §kidr§ propana gaze nav dabasgaze. LP gazes ierices
modifikacijas vai dabasgazes izmantoSanas méeginajums ir
bistama riciba un var izraisit garantijas anulésanu.

A leliekts vai sariiséjis gazes padeves cilindrs var bit bistams,
un to vajadzetu parbaudit gazes pakalpojumu sniedzéjam.
Neizmantojiet gazes padeves cilindru ar bojatu varstu.

A Kaut ari var skist, ka gazes padeves cilindrs ir tukss, taja
joprojam var bt gaze. Cilindrs ir atbilstosi japarvada un
jauzglaba.

A Nekada gadijuma grila darbibas laika nevajadzétu méginat
atvienot gazes regulatoru vai kadu gazes uzstadijumu.

A Lietojot grilu, izmantojiet karstumizturigus cimdus.

A Nelietojiet o grilu, ja visas detalas nav vieta. lericei ir jabat

pareizi samontétai atbilstosi noradijumiem, kas sniegti sadala

“Montazas noradijumi”.

Nelieciet degvielas tvertni nodalijuma.

Nelieciet So grila modeli iebiivéta vai iebidama konstrukcija.

Ignoréjot So bridinajumu, var izraisit aizdegsanos vai

spradzienu, kas savukart var radit ipasuma bojajumus vai

izraisit nopietnas traumas vai navi. ¢
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DETALIZETS SKATIJUMS
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DETALIZETA SKATIJUMA SARAKSTS

1.

10.

11.

12.

13.

14.

15.

16.

17.

18.

19.

20.

21.

22,

Apvalka aparatura

Apvalks

Termometrs

Termometra slipa mala

Rokturis

Grila gaismekla montaza

Rotéjosa iesma motors

Rot&josa iesma konsole

Sildisanas paliktnis

Gatavosanas rezgis*

Flavorizer® restes

Crossover® kanals

Degla caurule

Sana galds

Kreisas puses riku turétajs

Kolektors

Vadibas panela vadojuma apvalks

Vadibas panelis

Mazas pogas slipa mala

Maza poga

Liela poga

Lielas pogas slipa mala

23.

24.

25.

26.

27.

28.

29.

30.

31.

32.

33.

34.

35.

36.

37.

38.

39.

40.

41.

42,

43.

44,

Sear Station® poga

Bateriju korpuss

Udens deflektors / karstuma aizsargs

Vienreizlietojama skidrumu savaksanas

panna

|zbidama tauku paplate

Stativs

Stativa turetajs

Kreisas puses durtinas

Durvju rokturis

Labas puses durtinas

Kreisas puses ramja panelis

Apakséjais panelis

IR degla vaks

Infrasarkanais deglis

IR degla kaste

IR degla aizdedzinataja vads

Termoelements

IR degla Slatene

Roté&josa divzara montaza

Gatavosanas rezgis*

Dimu kaste

Dimu restes

45,

46.

47.

48.

49.

50.

51.

52.

53.

54.

55.

56.

57.

58.

59.

60.

61.

62,

63.

64,

Dumu deglis

Sear Station® degla caurule

Sana deglis

Cepsanas kaste

Starpsiena

Kolektora Slatene

Slitene / regulators

Sana degla vaks

Sana degla galds

Labas puses instrumentu turétajs

Sana degla gazes linija

Ramja balsts

Aizmugurejais panelis

Labas puses ramja panelis

Cilindrveida pakarama konsole

Cilindrveida pakaramais

Cilindra slide

Serkocinu turetajs

Skritulis

Blokésanas skritulis

*CepsSanas rezgis var atskirties atkariba no
iegadata modela.
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GARANTIJA

Paldies, ka iegadajaties WEBER® izstradajumu. Weber-Stephen Products LLC, 1415 S. Roselle Road,
Palatine, Illinois 60067 ("Weber"), lepojas ar to, ka piegada dro3us, izturigus un uzticamus
izstradajumus.

&7ir Weber bezmaksas garantija, kas jums tiek sniegta bez jebkadas papildu samaksas. Ta satur
informaciju, kas jums bs nepiecieSama, lai juisu WEBER® izstradajums tiktu salabots tada maz
iesp&jama gadijuma, ja tam atklatos kads bojajums vai defekts.

Sasakana ar piemérojamajiem likumiem klientam izstradajuma bojajuma gadijuma ir dazadas

tiesibas. Sis ti ietver ai vai nomainu, pardoSanas cenas samazinasanu un
kompensaciju. Pieméram, Eiropas Savieniba ta butu likuma paredzéta divu gadu garantija, kas stajas
spéka no briza, kad izstradajums tiek nodots klientam. Misu piedavata garantija neietekmé minétas
un citas likuma noteiktas tiesibas. GluZi pretéji, ST garantija pieskir ipasniekam papildu tiesibas
neatkarigi no likuma noteiktaja garantija paredzétajam.

WEBER BEZMAKSAS GARANTIJA

Weber garanté WEBER® izstradajuma pircéjam (vai - gadijuma, ja izstradajums tika davinats vai
izmantots ka reklamas priekSmets - cilvekam, kuram tas tika iegadats ka davana vai reklamas
priekSmets), ka WEBER® izstradajumam nebis ne materiala defektu, ne razo$anas defektu turpmak
minétaja laikposma ar nosacijumu, ka izstradajums samontéts un lietots saskana ar tam pievienoto
Tpasnieka rokasgramatu. (Piezime: WEBER® ipa3nieka rokasgramatas nozaudésanas gadijuma tai
iespéjams piekllt tieSsaisté, vietné www.weber.com vai konkrétas valsts vietng, uz kuru pasnieks var
tikt novirzits). Ja izstradajums izmantots un uzturéts normalos privatmajas vai dzivokla apstaklos,
Weber saskana ar $o garantiju apnemas salabot vai nomainit bojatas detalas, nemot véra turpmak
minétos terminus, ierobezojumus un iznémumus. CIKTAL TO PIELAUJ SPEKA ESOSIE LIKUMI, ST
GARANTIJA TIEK SNIEGTA TIKAI SAKOTNEJAM PIRCEJAM UN NAV NODODAMA TALAK NAKAMAJIEM
TPASNIEKIEM, IZNEMOT IEPRIEKS MINETAJOS GADIJUMOS, KAD IZSTRADAJUMS TIEK IZMANTOTS
KA DAVANA VAI REKLAMAS PRECE.

GARANTIJA PAREDZETIE IPASNIEKA PIENAKUMI

Lai nodrosinatu garantijas darbibu bez sarezgijumiem, ir svarigi (bet nav obligati) registret WEBER®
izstradajumu tieSsaisté, vietné www.weber.com vai konkrétas valsts vietng, uz kuru Tpasnieks var tikt
novirzits. Lidzu, arf saglabajiet originalo pirkuma ¢eku un/vai kviti. Registréjot WEBER® izstradajumu,
tiek apstiprinats garantijas segums un izveidota tieSa saikne starp jums un Weber gadijumam, ja
mums rastos vajadziba ar jums sazinaties.

S garantija ir spéka tikai tad, ja pasnieks rikojas ar WEBER® izstradajumu, ievérojot atbilstosu
rapibu, ka arf ievérojot visas montazas instrukcijas, lietosanas instrukcijas un noradijumus par
preventivo apkopi, kas izklastiti pievienotaja Tpasnieka rokasgramata, iznemot gadijumus, kad
Tpasnieks var pieradit, ka defekta vai bojajuma rasanas nav saistita ar minéto pienakumu ievérosanu
vai neievérosanu. Ja jus dzivojat piejuras apgabala vai ja jusu izstradajums atrodas baseina tuvuma,
apkope ietver aréjo virsmu reguladru mazgasanu un skalosanu, ka aprakstits pasnieka rokasgramata.

GARANTIJAS PIEMEROSANA / GARANTIJAS IZNEMUMI

Ja jus uzskatat, ka jasu grilam ir bojata kada detala, uz kuru attiecas $i garantija, ladzu, sazinieties

ar Weber klientu atbalsta dienestu, izmantojot kontaktinformaciju, kas atrodama masu vietné (www.
weber.com vai konkrétas valsts vietng, uz kuru Tpasnieks var tikt novirzits). Weber péc ekspertizes
veikdanas salabos vai nomainis (péc saviem ieskatiem) bojato detalu, uz kuru attiecas &7 ierobeZota
garantija. Gadijumos, kad remonts vai nomaina nav iesp&jami, Weber var piepemt lemumu (péc saviem
ieskatiem) nomainit bojato grilu ar cenas zina lidzvértigu vai vértigaku jaunu grilu. Weber var lugt jus
atgriezt detalas ekspertizes veikSanai, iepriek$ apmaksajot transportésanas izdevumus.

ST GARANTIJA nesedz bojajumus, nolietojumu, krasas mainu un/vai risu, kas nav radusies Weber
vainas dél un ko izraisijusi:

e tiSa vai netiSa nepareiza lietoSana, parveidojumi, vandalisms, nolaidiba, nepareiza montaza vai
uzstadisana, ka arf tas, ka nav kartigi veikta normala un regulara apkope;

* kukaini (pieméram, zirnekli) un grauzéji [pieméram, vaveres), tostarp, bet ne tikai bojajumus, kas
nodariti deglu caurulém un/vai gazes Slateném;

« sala piejuras gaisa ietekme un/vai tadi hlora avoti ka peldbaseini un hidromasazas vannas;

 nelabveligi laikapstakli ka, pieméram, krusa, viesulvétras, zemestrices, cunami vai spécigi vilni,
orkani vai stipras vétras.

Tadu detalu izmanto$ana vai uzstadisana WEBER® izstradajumam, kas nav originalas Weber detalas,
izraisis Sis ierobezotas garantijas anuléSanu, un ST ierobezota garantija nesedz bojajumus, kas
radusies $adas ricibas dél. Jebkadi gazes grila parveidojumi, ja vien tie nav veikti ar Weber atlauju un
tos nav veicis Weber pilnvarots tehniskas apkopes specialists, izraisis Sis garantijas anulésanu.

1ZSTRADAJUMU GARANTIJAS TERMINI

Cepsanas kaste:
10 gadi pret caurrisésanu un caurdeg$anu
(2 gadi krasu parklajumam, iznemot izbalodanu vai krasas mainu)

Vaka konstrukcija:
10 gadi pret caurrisésanu un caurdegs$anu
(2 gadi krasu parklajumam, iznemot izbaloSanu vai krasas mainu)

Nerlsosa térauda deglu caurules:
10 gadi pret caurrisésanu un caurdegsanu

Nerisosa térauda cepsanas rezgi:
10 gadi pret caurrGsésanu un caurdegsanu

Nertsosa térauda Flavorizer® restes:
10 gadi pret caurrisésanu un caurdeg$anu

Emaljéti cuguna cepsanas rezgi:
5 gadi pret caurrisésanu un caurdeg$anu

Visas paréjas sastavdalas:
2 gadi

ATRUNAS

BEZ SAJA GARANTIJAS PAZINOJUMA IZKLASTITAJAM GARANTIJAM UN ATRUNAM NAV NEKADU
CITU GARANTIJU VAI BRIVPRATIGU ATBILDIBAS DEKLARACIJU, KAS PARSNIEDZ LIKUMA NOTEIKTO
ATBILDIBU, KAS ATTIECAS UZ WEBER. 5IS GARANTIJAS PAZINOJUMS AR NEIEROBEZO UN
NEIZSLEDZ SITUACIJAS VAI PRASIBAS, KURAS WEBER NES ATBILDIBU SASKANA AR LIKUMU.

NEKADAS GARANTIJAS NAV SPEKA ILGAK PAR 51S GARANTIJAS DARBIBAS TERMINU. WEBER

NAV SAISTOSAS NEKADU CITU PERSONU SNIEGTAS GARANTIJAS, TOSTARP IZPLATITAJU VAI
MAZUMTIRGOTAJU SNIEGTAS GARANTIJAS, (PIEMERAM, PAPLASINATAS GARANTIJAS) ATTIECIBA
UZ NEVIENU NO TA IZSTRADAJUMIEM. 5T GARANTIJA KA VIENIGO KOMPENSESANAS VEIDU PAREDZ
BOJATAS DETALAS VAI IZSTRADAJUMA REMONTU VAI NOMAINU.

NEKADA GADIJUMA SASKANA AR 50 BEZMAKSAS GARANTIJU ZAUDEJUMI NETIEK KOMPENSETI
LIELAKA APMERA PAR IEGADATA WEBER IZSTRADAJUMA PARDOSANAS CENU.

JUS UZNEMATIES RISKU UN ATBILDIBU PAR ZAUDEJUMIEM, BOJAJUMIEM VAI TRAUMAM, KAS
VAR IETEKMET JUS VAI CITUS CILVEKUS, KA ART JUSU VAI CITU CILVEKU MANTU, JA TIE RADUSIES
TISAS VAI NETISAS NEPAREIZAS LIETOSANAS VAI WEBER IZSTRADAJUMAM PIEVIENOTAJA
TPASNIEKA ROKASGRAMATA DOTO INSTRUKCIJU NEIEVEROSANAS DEL.

GARANTIJA DETALAM UN PIEDERUMIEM, KAS NOMAINITI SASKANA AR 50 IEROBEZOTO
GARANTIJU, NEPARSNIEDZ SAKOTNEJAS GARANTIJAS TERMINU.

ST GARANTIJA IR SPEKA TIKAI TAD, JA GRILS TIEK IZMANTOTS TIKAI PRIVATMAJAS VAI DZIVOKLA
APSTAKLOS, UN TA NEATTIECAS UZ WEBER GRILIEM, KO IZMANTO KOMERCIALOS, KOMUNALOS
VAI KOMPLEKSOS OBJEKTOS, PIEMERAM, RESTORANOS, VIESNICAS, ATPUTAS VIETAS VAI
IZNOMAJAMOS OBJEKTOS.

WEBER VAR LAIKU PA LAIKAM IEVIEST IZMAINAS SAVU IZSTRADAJUMU KONSTRUKCIJA. NEKAS
SAJA GARANTIJA NEUZLIEK WEBER PIENAKUMU IEVIEST SIS IZMAINAS IEPRIEKS RAZOTAJOS
1ZSTRADAJUMOS, NEDZ ART SADU IZMAINU IEVIESANU VAR SKAIDROT KA ATZISANU, KA
LIDZSINEJA KONSTRUKCIJA BIJUSI NEPILNIGA.

Papildu kontaktinformaciju meklgjiet starptautisko uznémuma filialu saraksta, kas atrodams $is
ipasnieka rokasgramatas beigas.

VISPAREJIE NORADIJUMI

Weber® gazes grils ir parvietojama, arpus telpam izmantojama gatavoSanas iekarta.
Izmantojot Weber® gazes grilu, jus varat grilét un cept ar dazadiem panémieniem t3,
ka to ir grati paveikt, izmantojot virtuves iekartas, kas paredzétas izmantoSanai telpas.
Pateicoties aizvértajam vakam un Flavorizer® rezgiem, &diens iegust “ara” aromatu.

Weber® gazes grils ir parvietojams, tatad ta atrasanas vietu darza vai iek$gja pagalma
var viegli mainit. Pateicoties Weber® gazes grila parvietosanas iesp&jam, varat to
panemt sev lidz.

Skidrais propans (LP) ir atrak izmantojams un nodrosina labaku &diena gatavosanas
kontroli neka kokoglu kurinamais.

o éajés instrukcijas ir ietvertas Weber® gazes grila montazas minimalas prasibas.
Tapéc atbilstosi misu prasibam tas ir uzmanigi jaizlasa pirms Weber® gazes grila
izmantoSanas.

¢ To nedrikst izmantot bérni.

e Nepievienojiet pie dabasgazes padeves (pilsétas gazes). Varsti un atveres ir
izstradatas tikai LP gazei.

¢ Nedrikst izmantot ar kokoglu briketém vai lavas akmeniem.

¢ Izmantojiet tikai 3-13 kg LP gazes cilindru.

e Apvienotaja Karalisté ST ierice ir jaapriko ar BS 3016 atbilstoSu regulatoru, kura
nominala izeja ir 37 milibari (ietilpst grila komplektacija).

e |zvairieties no SlUtenes samezglosSanas.

o élﬁtenes garums nedrikst parsniegt 1,5 metrus.

e Weber gazes grila gazes Slateni ieteicams nomainit ik péc 5 gadiem. Dazas valstis,
iesp&jams, pastav prasibas, ka gazes Slatene ir janomaina atrak ka péc 5 gadiem;
$ada gadijuma noteicosa ir valsts prasiba.

e Lietotajs nedrikst modificét nevienu no razotaja noplombétajam dalam.

e Jebkuras iekartas modifikacijas var bt bistamas.

e Jaizmanto tikai valsti apstiprinata zema spiediena Slatene un regulators.

e Ka rezerves spiediena regulatori un Slitenes montazas jaizmanto ara lietojamo
gazes iekartu razotaja ieteiktas dalas.

UZGLABASANA

e Laika, kad Weber® gazes grils netiek izmantots, izslédziet gazes padeves cilindra
varstu.

e Ja Weber® gazes grils tiek uzglabats telpas, atvienojiet gazes padeves liniju. Pats
gazes cilindrs ir jauzglaba ara, labi védinama vieta.

e Ja gazes padeves cilindrs nav nonemts no Weber® gazes grila, tad viss grils un gazes
padeves cilindrs ir jauzglaba labi védinama vieta ara.

e Gazes padeves cilindri ir jauzglaba ara, bérniem nepieejama labi védinama vieta.
Atvienotus gazes padeves cilindrus nedrikst uzglabat eka, garaza vai cita slegta
telpa. ¢




EKSPLUATACIJA

A BRIDINAJUMS: &iiekarta ir paredzéta tikai izmanto3anai ara,

un to nekad nevajadzetu izmantot garazas un slegtos vai jumta

> B

> B

parklajuma lievenos vai verandas.

VISPAREJIE NORADIJUMI

BRIDINAJUMS: Weber® gazes grilu nedrikst izmantot zem
neaizsargata, viegli uzliesmojosa jumta vai nojumes.
BRIDINAJUMS: grilu nedrikst izmantot, ja 60 cm atstatuma
no ta augsas, apaksas, aizmugures vai saniem atrodas

ugunsnedrosi materiali.

BRIDINAJUMS: jisu Weber® gazes grilu nav paredzéts uzstadit

treileros un/vai laivas.

BRIDINAJUMS: lietoSanas laika grils sakarst. Nekad to

neatstajiet bez uzraudzibas.

A BRIDINAJUMS: elektriskas stravas vadu un degvielas padeves

sluteni uzglab3jiet pietiekama atstatuma no karstam virsmam.

A

BRIDINAJUMS: gatavosanas zona nedrikst atrasties

ugunsnedrosi garaini un skidrumi, pieméram, benzins un
spirts, ka ari uzliesmojosi materiali.

> B B

aizsargcimdus.

BRIDINAJUMS: rezerves [papildus) gazes cilindru nekad
neuzglabajiet Weber® gazes grila tuvuma.

BRIDINAJUMS: &7 iekarta loti sakarst. Bérnu un vecaku cilvéku
klatbutne rikojieties loti uzmanigi.
BRIDINAJUMS: nekad neparvietojiet iekartu, kad ta ir iedegta.
BRIDINAJUMS: izmantojot o iekartu, uzvelciet

NORADIJUMI PAR GAZI

IETEIKUMI PAR DROSU DARBU AR SKIDRA
PROPANA GAZES CILINDRIEM

Skidra propana (LP) gaze ir naftas produkts tapat

ka benzins un dabasgaze. LP gaze ir gazveida viela
normalas temperatdras un spiediena apstaklos.
Mérena spiediena apstaklos cilindra iekSpusé LP
gaze ir Skidrums. IzlaiZot spiedienu, Skidrums iztvaiko
un kldst par gazi.

LP gazes smaka ir lidziga dabasgazes smakai. Jums
to vajadzétu pazit.

LP gaze ir smagaka par gaisu. Izplisto$a LP gaze var
sakraties zemakas vietas un neizklist.

LP cilindrs ir jauzstada, japarvada un jauzglaba
vertikala stavokli. LP cilindri nedrikst nokrist, un ar
tiem ir jarikojas uzmanigi.

Nekad neuzglabajiet un neparvadajiet LP cilindru
vietds, kur temperatira var sasniegt 51 °C (parak
karsts, lai turétu roka, pieméram, karsta laika
neatstajiet LP cilindru automagina).

Ar “tukdiem” LP cilindriem rikojieties tikpat uzmanigi
ka ar pilniem. Pat tad, kad LP tvertné nav skidruma,
cilindra joprojam var but gazes spiediens. Pirms
atvienoSanas vienmer aizveriet cilindra varstu.
Neizmantojiet bojatu LP cilindru. Ja LP cilindrs ir
ieliekts vai ruséjis vai ari tam ir bojats varsts, tas var
bt bistams, un to vajadzétu nekavéjoties aizstat ar
jaunu.

Katru reizi, pievienojot LP cilindru, japarbauda
savienojums, kas tiek izmantots Slatenes
pievienosanai pie LP cilindra. Pieméram, parbaudiet
to katra LP cilindra uzpildianas reizé.

Regulatoram ir noteikti jabut uzstaditam ar mazo
ventilacijas atveri uz leju, lai taja neuzkratos Udens.
Saja ventilacijas atveré nedrikst atrasties, pieméram,
netirumi, tauki un kukaini.

VALSTS GAZES VEIDS UN SPIEDIENS

Bulgarija, Kipra, Cehija, Danija, Igaunija, Somija, Ungarija, Islande,
Latvija, Lietuva, Malta, Niderlande, Norvégija, Rumanija, Slovakija,

Zviedrija, Turcija

1,B/P - 30 mbar

Belgija, Francija, Griekija, Trija, Italija, Luksemburga, Portugale, Spanija,
Sveice, Apvienota Karaliste

|3+

- 28-30 / 37 mbar

Polija

I,P - 37 mbar

Austrija, Vacija

1,B/P - 50 mbar

PATERINA DATI
Propans kW Butans kW Propans g/h Butans g/h

Summit® 620™ 21,1 24,0 1508 1747
Summit® 660™ 25,8 29,4 1844 2139
Summit® 670™ 29,3 334 2094 2431

Grila centrs 88,7 38,3 2409 2787

VARSTA ATVERES IZMERS
Saskidrinata dabasgaze
ILB/P - 30 mbar _| 1., - 28-30 / 37 mbar | I,B/P - 50 mbar
GALVENA DEGLA VARSTI

Summit® 620™ 0,89 0,85 0,86
Summit® 660™ 0,89 0,85 0,86
Summit® 670™ 0,89 0,85 0,86

Grila centrs 0,89 0,85 0,86

SANU DEGLA VARSTS

Summit® 620™ 0,98 0,94 0,85
Summit® 660™ NA NA NA
Summit® 670™ 0,98 0,94 0,85

Grila centrs 1,39 un 0,44 1,33un 0,43 1,23 un 0,40

GRAUZDESANAS DEGLA VARSTS

Summit® 620™ NA NA NA
Summit® 660™ 0,91 0,85 0,79
Summit® 670™ 0,91 0,85 0,79

Grila centrs 0,91 0,85 0,79

KUPINASANAS DEGLA VARSTS

Summit® 620™ NA NA NA
Summit® 660™ 0,74 0,70 0,66
Summit® 670™ 0,74 0,70 0,70

Grila centrs 0,74 0,70 0,70

INFRASARKANA DEGLA VARSTS

Summit® 620™ NA NA NA
Summit® 660™ 0,94 0,86 0,82
Summit® 670™ 0,94 0,86 0,86

Grila centrs 0,94 0,86 0,86

WWW.WEBER.COM
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NORADIJUMI PAR GAZI

CILINDRA UZSTADISANA ( )

No gazes izplatitaja iegadajieties pilnu gazes cilindru

Cilindrs ir vienmeér jauzstada, japarvada un jauzglaba vertikala stavokli. Nekad
nepielaujiet, lai cilindrs nokristu, un rikojieties ar to uzmanigi. Cilindra uzglabasanas
temperatlra nedrikst parsniegt 51 °C (parak karsts, lai turétu roka). Pieméram, karsta
laika neatstajiet cilindru automagina. (Skatiet sadalu “IETEIKUMI LP GAZES CILINDRU
DROSAI EKSPLUATACIJAI"). &

CILINDRA UZSTADISANAS VIETAS IESPEJAS

Cilindru var uzstadtt pie labas puses panela, izmantojot cilindra pakaramo, vai art
novietot zemé. Cilindrs ir janovieto arpus pamatnes nodalijuma, grila labaja puseé.
Neméginiet cilindru uzstadit pamatnes nodalijuma iekSpusé.

Cilindra pakarama uzstadisana

Jums ir nepiecieSams: cilindra pakarama konsole (1) un cilindra pakaramais (2).

Al Cilindra pakarama konsoli novietojiet tiesi uz grila laba aréja panela. Nostipriniet ar
skrivém, paplaksném un uzgriezniem (3).

B) Cilindra slides (4) uzstadiet divos caurumos zem cilindra pakarama konsoles.
Nostipriniet ar skrivem, paplaksném un uzgriezniem.

C) Pagrieziet cilindru t3, lai varsta atvere batu pavérsta pret grila priekSpusi.

D) Turiet cilindra pakaramo un sasveriet cilindru t3, lai abi liektie cilindra pakaramie
atrastos zem cilindra pamatnes atloka. Noregulgjiet siksnu, lai ta cieSi piegulétu
cilindra virsmai (5).

E) Cilindra pakaramo paceliet un novietojiet uz cilindra pakarama konsoles ka paradits
(6).

Novietosana uz zemes

A} Novietojiet cilindru zemé arpus pamatnes nodalijuma grila labaja pusé (7).
B) Pagrieziet LP cilindru ta, lai varsta atvérums batu vérsts pret Weber® gazes grila
priekspusi. ®

Grili, kas attéloti Saja
Tpasnieka rokasgramata, var
nedaudz atskirties no jasu
iegadata modela.




NORADIJUMI PAR GAZI

SKIDRA PROPANA CILINDRA PIEVIENOSANA ( )

A Bridinajums: parliecinieties, vai LP cilindra vai regulatora
varsts ir aizverts.

A)  Pievienojiet LP cilindru.

Dazi regulatori ir jauzspiez, lai pievienotu, un janovelk, lai atvienotu, bet citiem

ir kreisas vitnes uzgrieznis, kas izveido savienojumu ar cilindra varstu. Izpildiet

vienu no specifiskajam regulatora pievienoSanas noradijumiem, pamatojoties uz

regulatora veidu.

a) Uzskrivéjiet regulatora montazu uz tvertnes, griezot pulkstenraditaju kustibas
virziena (1). Novietojiet regulatoru ta, lai ventilacijas atvere (2) batu pavérsta
lejup.

b] Uzskravéjiet regulatora montazu uz tvertnes, griezot pulkstenraditaju kustibas
virziena (3) (4).

c) Pagrieziet regulatora sviru (5) pulkstenraditaju kustibas virziena lidz izslegtam
stavoklim. Uzspiediet regulatoru uz balona varsta, lidz regulators nofiksgjas
sava vieta (6).

d) Parliecinieties, vai regulatora svira ir izslégta pozicija. Regulatora ieliktni
pabidiet augSup (7) (9). Regulatoru uzspiediet uz tvertnes varsta un uzturiet
spiedienu. SlidoSais ieliktnis aizvérts (8) [10). Ja regulators nenoblokgjas,
atkartojiet proceddru. ¢

SLUTENES, REGULATORA UN VENTILA NOMAINA

A SVARIGA NORADE: Més iesakam nomainit jisu Weber gazes
grila slateni ar regulatoru un ventili ik pec 5 gadiem. DaZas
valstis var but ar likumu noteikta prasiba nomainit gazes
sluteni bieZzak neka reizi 5 gados; sados gadijumos prioritate
ir valsts prasibai.

Lai iegadatos slatenes ar regulatoru un ventili, sazinieties ar
jusu vietéjo klientu apkalposanas dalas parstavi, izmantojot
kontaktinformaciju, kas pieejama musu interneta vietne.
Apmeklejiet www.weber.com.

WWW.WEBER.COM
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NORADIJUMI PAR GAZI

NOPLUDES PARBAUDES SAGATAVOSANA ( )

A BRIDINAJUMS: Jisu Summit® gazes grila gazes savienojumi ir
parbauditi ripnica. Tomér més iesakam pirms Summit® gazes
grila izmantosanas parbaudit visus gazes savienojumus, vai
tiem nav nopludes.

Nonemiet vadibas paneli

NepiecieSamie instrumenti: skrivgriezis, knaibles un dvieli.

A} Nonemiet deglu vadibas pogas (1).

B) Atveriet abas durtinas. Ar skrivgriezi izskrivéjiet skrives no vadibas panela
apakspuses (2).

C) Paceliet uz augSu un nonemiet bateriju korpusu, kas atrodas grila skapisa iekSpusé
(3).

D) Izmantojot knaibles ar smailiem galiem, atvienojiet vadu spailes no bateriju korpusa
virspuses (4). Nevelciet aiz vadiem; atvienojiet tos, velkot aiz spailém.

E) Parklajiet abas durtinas ar dvieliem.

Sadi jus pasargasiet vadibas paneli un durtinas no skrapéejumiem, veicot nakamo
darbibu.

F) Sasveriet vadibas paneli ar apak$&jo malu uz priekSu. Nedaudz paceliet to uz augsu
(5) un tad pagrieziet ar priekSpusi uz leju, un atbalstiet pret durtinu aug$gjam
malam. [Rikojieties uzmanigi, lai neparrautu un neatvienotu vadibas panela
gaismas dioZu vadus.)

G) Uzmanigi izvelciet bateriju vadus no grila skapisa (6).

H) Lidz galam atveriet labas puses durtinas. Novietojiet vadibas paneli uz gridas,
atslienot to pret labas puses durtinam, kas parklatas ar dvieli (7).

10



NORADIJUMI PAR GAZI

PARBAUDIET, VAI NAV GAZES NOPLUZU

s \

A BISTAMI

neizmantojiet atklatu liesmu, lai parbauditu gazes nopludes
esamibu. Kameér jis parbaudat, vai nav noplizu, nodrosiniet, lai
tuvuma nebutu dzirkstelu vai atklatas liesmas. Dzirksteles vai
atklatas liesmas var izraisit aizdegsanos vai eksploziju, tadéjadi
radot nopietnus miesas bojajumus vai navi,

ka ari mantas bojajumus.

\ J

A BRIDINAJUMS: Ik reizi, atvienojot un atkal pievienojot gazes
montazu, parbaudiet, vai nav gazes nopludes.

Piezime: visi ripnica izveidotie savienojumi ir rapigi parbauditi, vai nav noplazu. Degli

ir parbauditi attieciba uz liesmam. Tomér drosibas nolikos pirms Weber® gazes grila

izmantosanas vajadzétu vélreiz parbaudit visu montazu. Parvadasanas un parvietosanas
rezultata gazes montaza vai klat valiga vai gat bojajumus.

A BRIDINAJUMS: &is nopliides parbaudes veiciet pat tad, ja grils
ir samontéts pie izplatitaja vai veikala.

Piezime: ta ka daZas noplades parbaudes metodes, tostarp ar ziepjadeni, var izraisit
koroziju, visus savienojumus vajadzétu noskalot ar Gdeni péc noplades parbauZu veiksanas.

Jagrilam ir sanu deglis, parliecinieties, vai sanu deglis ir izslégts.

Lai veiktu noplades parbaudes: atveriet cilindra varsti, pagriezot ta rokas riteniti pretgji
pulkstenraditaju kustibas virzienam.

A BRIDINAJUMS: veicot noplizu parbaudi, neiededziniet deglus.

Jums ir nepiecieSams: ziepjadens un dranina vai suka caurulu samitrinasanai.

A} Sajauciet ziepes ar Gdeni.

B) leslédziet cilindra varstu, izmantojot vienu no atbilstigajam opcijam, kuras ir
atkarigas no jusu cilindra un regulatora veida.

a) Pagrieziet cilindra varstu pretgji pulkstenraditaju kustibas virzienam (1) (2) (3).

b] Pagrieziet regulatora sviru pretéji pulkstenraditaju kustibas virzienam lidz
ieslégtam stavoklim (4).

c) Parvietojiet regulatora sviru aug$gja pozicija (5) (6).

C) Parbaudiet, vai nav noplides, samitrinot caurules ar ziepjadeni un vérojot, vai nav
redzami burbuli. Ja veidojas burbuli vai tiek klust lielaki, ir noplide. Noplades
gadijuma noslédziet gazi un pievelciet montazu. Atkal pies|édziet gazi un atkartoti
parbaudiet ar ziepjadeni. Ja noplade turpinas, sazinieties ar klientu servisa parstavi
sava regiona, izmantojot masu vietné esoSo kontaktinformaciju. Piesakieties
www.weber.com®.

D) Kad noplades parbaude ir pabeigta, aizgrieziet gazes padevi pie gazes avota un
noskalojiet savienojumus ar tdeni.

€ J
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NORADIJUMI PAR GAZI

Parbaudiet ( )

Al Galveno gazes liniju uz kolektora savienojumu (1).
B) Roté&josa iesma (I.R. deglis] gazes linijas savienojumu (2).
C) Starpsienu un gazes padeves $latenes savienojumu (3).

A BRIDINAJUMS: ja pie savienojuma (1, 2 vai 3) ir nopliide, vélreiz
pievelciet caurules ar uzgrieznu atslegu un parbaudiet ar
ziepjudeni, vai nav nopludes. Ja péc uzstadijuma atkartotas
pievilkSanas joprojam verojama noplude, aizgrieziet gazes
padevi. NELIETOJIET GRILU. Sazinieties ar klientu servisa
parstavi sava regiona, izmantojot miisu timekla vietné esoso
kontaktinformaciju. Piesakieties www.weber.com.

D) Sanu degla $lateni pie starpsienas (4).

E) Sanu degla $lateni pie atra savienojuma, sanu degla varstu un atveru savienojumus
(5).

F) Slateni pie regulatora savienojuma (6).

G) Regulatoru pie cilindra savienojuma (7).

H) Varstus pie kolektora savienojumiem (8).

A BRIDINAJUMS: ja pie savienojumiem (4, 5, 6, 7 vai 8) ir noplide,
aizgrieziet gazes padevi. NELIETOJIET GRILU. Sazinieties ar
klientu servisa parstavi sava regiona, izmantojot misu timekla
vietné esoSo kontaktinformaciju. Piesakieties www.weber.com.

Kad noplides parbaude ir pabeigta, aizgrieziet gazes padevi pie gazes avota un
noskalojiet savienojumus ar tdeni.

Grili, kas attéloti Saja
Tpasnieka rokasgramata, var
nedaudz atSkirties no jasu
iegadata modela.
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NORADIJUMI PAR GAZI

Uzstadiet atpakal vadibas paneli

Al Lai uzstaditu atpakal vadibas paneli, veiciet sadald “Nonemiet vadibas paneli”
aprakstitas darbibas apgriezta seciba.

B) Parbaudiet, vai vadi ir pievienoti pareizi. Skatiet nodalu "APGAISMOJUMA
FUNKCIJAS™.

A BRIDINAJUMS: Pirms lietojat grilu, parliecinieties, vai visas detalas ir
samontétas un pilnigi nostiprinatas. §i bridinajuma neievérosana var
izraisit aizdegSanos, spradzienu vai konstrukcijas bojajumus, kas var
novest pie nopietniem vai pat navéjosiem savainojumiem, ka arfi pie
mantas bojajumiem.

SKIDRA PROPANA CILINDRA UZPILDISANA

LP cilindru ieteicams uzpildit, pirms tas ir pilnigi tukss.

LP cilindru uzpildisanai nogadajiet pie propana gazes izplatitaja.

Gazes padeves cilindra nonemsana:

A) Izslédziet gazes padevi un no cilindra atvienojiet Slitenes un regulatora montazu.
Izpildiet vienu no specifiskajam regulatora pievieno$anas noradijumiem,
pamatojoties uz regulatora veidu.

a) Uzskravéjiet regulatora montazu uz tvertnes, grieZot pretéji pulkstenraditaju
kustibas virzienam (1).

b) Atskravéjiet regulatora montazu no tvertnes, griezot pulkstenraditaju kustibas
virziena (2) (3).

c) Pagrieziet regulatora sviru pulkstenraditaju kustibas virziena (4) lidz izslegtam
stavoklim. lespiediet regulatora sviru uz ieksu, lidz regulators atvienojas no
balona (5).

d) Parvietojiet regulatora sviru izslégdanas pozicija (6) (8). Regulatora ieliktni
pabidiet augsup (7) (9), lai atvienotu no tvertnes.

B) Tuksa cilindra vietd uzstadiet pilnu cilindru.

SKIDRA PROPANA CILINDRA PIEVIENOSANA
Skatiet sadalu "éKIDRA PROPANA CILINDRA PIEVIENOSANA”.

GAISMAS TPASIBAS

GRILA GAISMEKLA LIETOSANA

Lai aktiviz&tu grila gaismekli, nospiediet pogu AKTIVIZET. Gaismeklim ir noliekuma
sensors, kas ieslédz apgaismojumu, ja grila vaks tiek atverts, un izsledz apgaismojumu,
ja grila vaks tiek aizvérts. Ja vaks tiek atstats atvérts vai aizvéerts ilgak neka 30 minates,
grila gaismeklis tiek deaktivizéts. Lai atkal ieslégtu gaismekli, nospiediet pogu
AKTIVIZET (1).

PIEZIME. Gaismekli nevar IZSLEGT, nospieZot pogu AKTIVIZET.

APGAISMOTAS VADIBAS POGAS

Jusu gazes grilam ir vadibas pogas, kas iedegas; ar tam var precizi noregulét karstuma
iestatljumus pat vaja apgaismojuma apstaklos.

NepiecieSamas tris “D” sarmu baterijas. Nelietojiet vienlaicigi lietotas un jaunas
baterijas vai dazada veida baterijas (standarta, sarmu vai (dd&jamas). Bateriju korpuss
atrodas nodalijuma kreisaja pusé.

Lai to darbinatu, aktivizgjiet baroSanas pogu.

€ J
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BATERIJU KORPUSA VADOJUMS

J

[T -
1 MELNS VADS g @“@E
2 ZALS VADS @(j
3 SARKANS VADS l
(§ E
U] T
4 SARKANS VADS ( @ 2
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PIRMS GRILA IZMANTOSANAS

IZBTDIEVT TAUKU PAPLATI UN VIENREIZLIETOJAMO SKIDRUMU
SAVAKSANAS PANNU

Jasu grilam ir tauku savaksanas sistéma. Pirms katras grila lietoSanas parbaudiet
izbidamo tauku paplati un tauku uzkrasanas pannu.

Nonemiet liekos taukus ar plastmasas apstinu; skatiet attélu. Ja nepiecieSams,
nomazgajiet tauku paplati un Skidrumu savaksanas pannu ar ziepjadeni, péc tam
noskalojiet ar tiru Gdeni. Péc nepiecieSamibas uzlieciet Skidrumu savakSanas pannu.

A BRIDINAJUMS: pirms katras lietoSanas parbaudiet izbidamo
tauku paplati un vienreizlietojamo tauku uzkrasanas pannu.
Lai izvairitos no tauku aizdegsanas, nonemiet liekos taukus.
Degosi tauki var izraisit nopietnas traumas vai ipasuma
bojajumus.

A UZMANIBU: neizklajiet izbidamo tauku paplati ar aluminija
foliju. «

SLUTENES PARBAUDE
Parbaudiet, vai Slatenei nav plaisaSanas pazimju.

A BRIDINAJUMS: pirms katras grila izmantoSanas parbaudiet,
vai slatenei nav spraugu, plaisu, nodiluma vai griezumu. Ja
tiek atklats, ka slatene ir kaut kada veida bojata, neizmantojiet
grilu. Nomainiet, izmantojot tikai Weber® apstiprinatu rezerves
slateni. Sazinieties ar klientu servisa parstavi sava regiona,
izmantojot misu timekla vietné esoso kontaktinformaciju.
Piesakieties www.weber.com. «

|

n
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KLIKSKA AIZDEDZES DARBIBA

A Pirms deglu iededzinasanas vienmeér atveriet vaku. ( )

A) Katrai vadibas pogai ir savs ieblvétais aizdedzinataja elektrods. Lai raditu dzirksteli,
vadibas poga jaiespiez (1) un japagriez uz START/HI (Sakt/augsts) (2).

B) Tadejadi tiks nodrosinata gazes plisma un dzirkstele uz degla iededzinasanas
cauruli (3). Bis dzirdams aizdedzinataja klikki. Turklat bds redzama 7 mm (37) - 12
mm (5”) oranza liesma no degla iededzinaSanas caurules degla kreisaja pusé (4).

C) Péc klikska vél divas sekundes paturiet degla vadibas pogu. Tadéjadi gaze varés
pilniba aizplast lidz degla caurulei (5) un nodrosinat iededzinasanu.

D) Parbaudiet, vai deglis ir aizdedzinats, skatoties caur cep$anas rezgi. Jums
vajadzétu redzét liesmu. Ja deglis neiedegas ar pirmo méginajumu, iespiediet
vadibas pogu un pagrieziet uz Izslégts. Vélreiz atkartojiet iedegSanas procediru.

A BRIDINAJUMS: ja deglis joprojam neiedegas, pagrieziet degla
vadibas pogu uz Izslégts un pagaidiet piecas minutes, lai
gaze izklistu, pirms méginat vélreiz vai méginat iededzinat ar
sérkocinu.
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GALVENA DEGLA AIZDEDZE UN IZMANTOSANA

GALVENA DEGLA IEDEGSANA

A BISTAMI

Ja grila deglu iedegSanas laika netiek atverts vaks vai ari
jus nepagaidat piecas minutes, lai gaze nenodzistu, ja grils
neiedegas, tas var izraisit eksplozivu uzliesmojumu, kas
savukart var bit par iemeslu nopietnai traumai vai navei.

Galvena degla aizdegSana ar klikski

Piezime: katrs vadibas pogas klikska aizdedzinatajs izveido dzirksteli no aizdedzinataja
elektroda uz aizdedzinataja iedegsanas cauruli. JUs generéjat energiju dzirkstelei, iespieZot
vadibas pogu un pagrieZot uz START/HI (Sakt/augsts). Tadéjadi tiek iededzinats katrs
atseviskais deglis.

A)
B)

A

C)

D)

E)

Atveriet vaku (1).

Parliecinieties, vai visas degla vadibas pogas ir izslégtas (2) (iespiediet vadibas pogu
un pagrieziet pulkstenraditaju kustibas virziend, lai parliecinatos, vai ta atrodas
pozicija Izslegts).

BRIDINAJUMS: degla vadibas pogam ir jabit izslégSanas
pozicija pirms Skidra propana cilindra tvertnes varsta
ieslégsanas.

leslédziet cilindra varstu, izmantojot vienu no atbilstigajam opcijam, kuras ir
atkarigas no jasu cilindra un regulatora veida (3).

BRIDINAJUMS: neparliecieties par atvertu grilu.

lespiediet vadibas pogu un pagrieziet uz Sakt/augsts, lidz dzirdat aizdedzinataja
klikski — turpiniet turét vadibas pogu divas sekundes. Veicot o darbibu, ar
dzirksteli tiks iededzinats aizdedzinatajs, degla apgaismojuma caurule un péc tam
galvenais deglis (4).

Parbaudiet, vai deglis ir aizdedzinats, skatoties caur cepSanas rezgi. Jums
vajadzétu redzét liesmu (5). Ja deglis neiedegas ar pirmo mé&ginajumu, iespiediet
vadibas pogu un pagrieziet uz Izslégts. Velreiz atkartojiet iedegSanas procedru.
BRIDINAJUMS: ja deglis joprojam neiedegas, pagrieziet degla
vadibas pogu uz Izslégts un pagaidiet piecas minates, lai
gaze izklistu, pirms méginat vélreiz vai méginat iededzinat ar
sérkocinu. ¢

LAI NODZESTU

Katru degla vadibas pogu iespiediet un pagrieziet pulkstenraditaju kustibas virziena
pozicija lzslégts. Izslédziet gazes padevi pie gazes avota. ¢

Grili, kas attéloti Saja Tpasnieka
rokasgramata, var nedaudz

atskirties no jusu iegadata modela.

O—
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SAKT/AUGSTS VIDEJS

A
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GALVENA DEGLA AIZDEDZE UN IZMANTOSANA

GALVENA DEGLA MANUALA IEDEGSANA ( )

A BISTAMI

Ja grila deglu iedegSanas laika netiek atverts vaks vai art
jus nepagaidat piecas minutes, lai gaze nenodzistu, ja grils
neiedegas, tas var izraisit eksplozivu uzliesmojumu, kas
savukart var but par iemeslu nopietnai traumai vai navei.

Al Atveriet vaku (1).

B) Parliecinieties, vai visas degla vadibas pogas ir izslégtas (2) (iespiediet katru pogu
un pagrieziet pulkstenraditaju kustibas virziena, lai parliecinatos, vai tas atrodas
pozicija Izslégts).

A BRIDINAJUMS: degla vadibas pogam ir jabat izsléganas
pozicija pirms skidra propana cilindra cilindra varsta
ieslégsanas.

C) leslédziet cilindra varstu, izmantojot vienu no atbilstigajam opcijam, kuras ir

atkarigas no jusu cilindra un regulatora veida (3). Grili, kas attéloti 3aja
D) Sérkocinu ievietojiet sérkocinu turétaja un uzskiliet. Tpadnieka rokasgramata, var
A BRIDINAJUMS: neparliecieties par atvértu grilu. nedaudz atSkirties no jisu
iegadata modela.

E) levietojiet sérkocinu turétaju un aizdedziniet sérkocinu caur cep$anas rezgiem un
Flavorizer® restém, lai iededzinatu izvéléto degli (4).
F) lespiediet vadibas pogu un pagrieziet to uz START/HI (Sakt/augsts) (5).

G) Parbaudiet, vai deglis ir aizdedzinats, skatoties caur cepSanas rezgi. Jums
vajadzétu redzét liesmu (6). @

A BRIDINAJUMS: ja deglis neiedegas, pagrieziet degla vadibas C ¥ )
pogu uz Izslegts un pagaidiet piecas minutes, lai gaze izklistu,
pirms méginat vélreiz. « O

LAI NODZESTU

Katru degla vadibas pogu iespiediet un pagrieziet pulkstenraditaju kustibas virziena
pozicija lzslégts. I1zslédziet gazes padevi pie gazes avota. ¢

WWW.WEBER.COM L/




GRILESANAS IETEIKUMI UN DERIGAS NORADES

e Vienmér pirms édiena gatavoSanas uzkarsgjiet grilu. Visus deglus iestatiet
uz karstumu Augsts un aizveriet vaku; karségjiet 10 mindtes vai tikmeér, kamér
termometrs registré 260-288 °C (500-550 °F) temperataru.

o Kaltejiet galu un gatavojiet ar nolaistu vaku, lai katru reizi iegltu nevainojami grilétu
édienu.

e Receptés noradito grilédanas laiku pamata ir 20 °C (70 °F) apkartéja temperattra un
bezvéja laiks vai neliels véjs. Aukstas vai véjainas dienas, ka arf lielaka augstuma ir
nepiecie$ams ilgaks gatavo3anas laiks. Ipadi karsta laika gatavo3anas laiks ir isdks.

o Grilesanas laiki var atSkirties laikapstaklu, ka arT grilejama édiena daudzuma,
lieluma un formas déel.

e Dazas pirmaja lietoSanas reizés gazes grila temperatira var bat augstaka ka parasti.

¢ Deglu vadiba var bt janoregulé atbilstoSi griléSanas apstakliem, lai iegltu pareizo
gatavosanas temperatdru.

e Parasti lieliem galas gabaliem bis nepiecieSams ilgaks gatavosanas laiks uz
marcinu neka maziem galas gabaliniem. Ja uz cepsSanas rezga ir daudz &diena,
ta pagatavosanai bls nepiecieSams vairak laika neka nelielam daudzumam.
Konteineros grilétiem &dieniem, pieméram, ceptam pupinam, bls nepiecieSams
vairak laika, griléjot dzila kastroli neka sekla cepSanas panna.

¢ Nogrieziet liekos taukus no steikiem, galas Skélém un cepesiem, atstajot ne vairak ka
tikai 6,4 mm (Vs collu) tauku. Mazaks tauku daudzums atvieglo tirisanu, un ir faktiska
garantija pret nevélamiem uzliesmojumiem.

o Ediens, kas uz cep3anas rezga novietots tiesi virs degliem, iesp&jams, ir japagrieZ vai
japarvieto ne tik karsta vieta.

e Galas pagrieSanai un apstradei labak izmantojiet knaibles neka daksu, lai izvairTtos
no dabiskas sulas zudumiem. Lielam veselam zivim izmantojiet divas lapstinas.

¢ Nevélamas uzliesmosanas gadijuma izslédziet visus deglus un parvietojiet édienu
cita cepSanas rezga vieta. Jebkuras liesmas atri apdzisis. Péc liesmu apdziSanas
atkal aizdedziniet grilu. GAZES GRILA LIESMU APDZESANAI NEKAD NEIZMANTOJIET
UDENI.

e Dazu édienu, pieméram, saut&juma vai planu zivs fileju, grilésanai bs nepiecieSams
konteiners. Loti értas ir vienreizlietojamas folijas pannas, tomeér var izmantot jebkuru
metala pannu ar rokturiem, kurus var izmantot cepeskrasnr.

e Vienmér parliecinieties, vai tauku paplate un stativs ir tirs un bez gruziem.

o Neizklajiet izbidamo tauku paplati ar foliju. Tadéjadi var novérst taukvielu iepldsanu
stativa.

e Izmantojiet taimeri, lai sanemtu bridinajumu, kad “gatavs” gatavojas klat par
“pargatavu”. ¢

PRIEKSSILDISANA

Jasu Weber® gazes grils ir energoefektiva ierice. Ta darbojas ekonomiski zema

BTU liment. Pirms grilésanas ir svarigi veikt grila priekssildisanu. lededziniet grilu
atbilstosi Saja Tpasnieka rokasgramata sniegtajiem noradijumiem. Priekssildisana:
péc iededzinadanas visus deglus pagrieziet uz SAKT/AUGSTS, aizveriet vaku un
karsgjiet, lidz temperatira sasniedz ieteicamo cepinaSanas temperataru (starp 260 un
288 °C (500 °F un 550 °F)). Priekssildisana ilgs 10-15 minGtes atkariba no apstakliem,
pieméram, gaisa temperatiras un véja.

Péc nepiecieSamibas var noregulét atseviSkus deglus. Vadibas iestatijumi ir OFF
(Izslégts), START/HI (Sakt/augsts), MEDIUM (Vid&js) vai LOW (Zems).

Piezime: deglu vadibas elementi, lai iegatu pareizo gatavosanas temperatiru, iespéjams, ir
japielago atbilstosi gatavosanas apstakliem.

Piezime: ja grils gatavosanas laika zaudé karstumu, skatiet sis rokasgramatas probléemu
novérsanas sadalu.

A BRIDINAJUMS: Neparvietojiet Weber® gazes grilu darbibas
laika vai kamer tas ir karsts.

Ja degli gatavosanas laika nodziest, atveriet vaku, izslédziet visus deglus un, pirms
iedegt atkartoti, pagaidiet piecas minutes. ¢

CEPSANA ZEM VAKA

Visa grilésana tiek veikta ar nolaistu vaku, lai nodrosinatu vienmeérigu, vienmerigi
cirkul&josu karstumu. Ar aizvértu vaku gazes grila gatavosanas darbiba ir vairak
lidziga konvekcijas cepeskrasnij. Vacina termometrs parada gatavoSanas temperatiru
grila iekSpusé. Visa priekssildiSana un grilésana notiek ar nolaistu vacinu. Nekadas
skatiSanas — ik reizi, pacelot vacinu, zad karstums. ¢

NOTECEJUMI UN TAUKI

Flavorizer® restes ir paredzétas pareiza notecéjumu daudzumu “kipinasanai”, lai
pagatavotais édiens bitu aromatisks. Liekie notec&jumi un tauki uzkrasies stativa zem
izbidamas tauku paplates. Ir pieejamas stativam atbilstosas vienreizlietojamas folijas
pannas.

A BRIDINAJUMS: pirms katras lietoSanas parbaudiet izbidamo
tauku paplati un stativu. Nonemiet liekos taukus, lai izvairitos
no tauku aizdegsanas izbidamaja tauku paplate. «

FLAVORIZER® SISTEMA

Kad galas sula no édiena pil uz pasi novietotam Flavorizer® restém, ta rada dimus,
kas édienam pieskir neatvairamu griléSanas aromatu. Pateicoties deglu unikalajai
konstrukcijai, Flavorizer® restém un elastigajiem temperatiras vadibas elementiem,
nekontrolétie uzliesmojumi tiek bitiski ierobeZoti, jo JUS kontrol&jat liesmas.
Pateicoties Flavorizer® restu un deglu Tpasajai konstrukcijai, liekie tauki caur izbidamo
tauku paplati tiek novirziti uz tauku pannu. ¢

SEAR STATION®

Jasu Weber® gazes grilam var bat kaltésanas deglis planas galas un zivju kaltéSanai.
Sear Station® deglim ir ieslégts vai izslégts vadibas iestatijums, kas darbojas kopa ar
diviem blakus esoSiem galvenajiem degliem. Ar kaltéSanas un blakus esosu deglu
palidzibu var efektivi kaltét galu, vienlaikus citas cepSanas zonas izmantojot gatavosanai
mérena karstuma (skatiet “SEAR STATION® IEDEDZINASANA UN IZMANTOSANA"). ¢
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EDIENA GATAVOSANAS METODES

Vissvarigakais, kas jazina par grilésanu, ir tas, kuru metodi izmantot konkrétam
edienam — tieSo vai netieSo metodi. AtSkiriba ir vienkarsa: uzlieciet produktu tiesi virs
uguns vai art uguni novietojiet ta sanos. Izmantojot pareizo metodi, var vislabak sasniegt
lieliskus rezultatus, turklat tas ir labakais droSas édiena gatavosanas panémiens. ¢

TIESA GATAVOSANA

Tie$a metode lidzigi griléSanai ir édiena gatavoSana tiesi virs karstuma avota. Lai
gatavosana batu vienmériga, édienu vienreiz griléSanas laika apgrieziet uz otru pusi.

Lai pagatavotu &dienu, kura gatavos$anai ir nepiecieSamas mazak ka 25 minates,
izmantojiet tieSo metodi, pieméram, steikam, galas Skélem, kebabam, desinam un
darzeniem.

TieSa gatavosana ir nepiecieSama ar galas kaltésanai. Kaltgjot vietas, kur édiens
saskaras ar rezgi, izveidojas apbrinojami kraukskiga un karamelizéta struktara.
Tadéjadi art visai virsmai tiek pieskirta lieliska krasa un aromats. Kaltéjot var lieliski
uzlabot steiku, galas Skéles, vistas kratinas un lielakus galas gabalus.

KaltéSanai galu novietojiet virs tiesa liela karstuma uz 2-5 mintatém katrai pusei.
Mazakiem gabaliem ir nepiecieSams Tsaks kaltéSanas laiks. Parasti péc kaltéSanas
&diena gatavo3ana ir japabeidz zemaka temperatdra. Atri gatavojamo produktu
gatavoSanu var pabeigt ar tieSds metodes palidzibu, bet ilgdk gatavojamiem produktiem
izmantojiet netieSo metodi.

Lai gazes grilu sagatavotu tiesajai gatavosanai, uzsildiet to, visus deglus ieslédzot uz Hl
(Augsts). Novietojiet produktu uz cepSanas restém un péc tam visus deglus noregulgjiet
uz recepté noradito temperatdru. Aizveriet grila vaku un paceliet to tikai, lai pagrieztu
&dienu vai parbauditu gatavibu ieteicama gatavosanas laika beigas. ¢

NETIESA GATAVOSANA

Netiesa metode ir lidziga cepSanai, turklat tai ir dazadas prieksrocibas — grilgjuma
struktlra, aromats un izskatu. NetieSas gatavoSanas rezima gazes degli tiek iedegti
abas &diena puseés, bet ne tiesi zem ta. Siltums pacelas, atstarojas no vaka un grila

iekSéjam virsmam un lenam cirkulg, lai diens tiktu vienmérigi pagatavots no visam
pusém (lidzigi konvekcijas krasnij), lidz ar to produkts nav jaapgriez.

Lai pagatavotu &dienu, kura gatavoS$anai ir nepiecieSams vismaz 25 minates ilgs
grileésanas laiks vai kuri ir tik jutigi, ka, paklaujot tieSai liesmu iedarbibai, tie izZTs vai
apsvils. Tie ir, piem&ram, cepesi, ribinas, veselas vistas, titari un citi lieli galas gabali, ka
ari smalkas zivs filejas.

Lai gazes grilu sagatavotu netieSajai gatavosanai, uzsildiet to, visus deglus ieslédzot

uz HI (Augsts). Péc tam deglus katra produkta pusé noregulgjiet uz recepté noradito
temperatlru un izslédziet degli(lus) tieSi zem produkta. Lai iegttu péc iespégjas labakus
rezultatus, cepesus, putnu galu vai lielus galas gabalus novietojiet uz cepsanas paliktna,
kas atrodas vienreizlietojamas liela standarta folijas pannas iekSpusé. Lai cepSanas
laiks batu ilgaks un notecé&jumi nesadegtu, folijas panna pielejiet Gdeni. Notec&jumus
var izmantot dazaddu mércu pagatavosanai. ¢

6 DEGLIS

©) ?D o O O O O ©)
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NETIESA METODE

Ediens tiek novietots cep3anas rezga zona starp aizdegtiem degliem.
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SANU DEGLA AIZDEDZE UN IZMANTOSANA

SANU DEGLA IEDEGSANA (

A BISTAMI O 1 <€ 1ZSLEGTS

Ja sanu degla iedegsanas laika netiek atverts vaks vai ari

jus nepagaidat piecas minutes, lai gaze nenodzistu, ja grils
neiedegas, tas var izraisit eksplozivu uzliesmojumu, kas o 1 € SAKT/AUGSTS
savukart var but par iemeslu nopietnai traumai vai navei.

Al Atveriet sanu degla vaku (1).
B) Parbaudiet, vai sanu degla varsts ir izslégts (iespiediet vadibas pogu un pagrieziet G
to pulkstenraditaju kustibas virziena, lai ta nonaktu izslégsanas pozicija), visus
neizmantotos deglus pagrieziet izslégSanas pozicija (iespiediet un pagrieziet
pulkstenraditaju kustibas virziena) (2).
C) leslédziet cilindra varstu, izmantojot vienu no atbilstigajam opcijam, kuras ir
atkarigas no jasu cilindra un regulatora veida (3).
D) Nospiediet un pagrieziet sanu degla vadibas varstu uz START/HI (Sakt/augsts) (4).
E) Vairakas reizes nospiediet aizdedzinataja pogu, lai ta ik reizi noklikskétu, lidz
redzésit liesmu (5).
/A UZMANIBU: sanu degla liesma var bt griti saskatama spilgta
saules gaisma.
/A BRIDINAJUMS: ja sanu deglis neiedegas piecu sekunZu laika:
a) lzsledziet sanu degla vadibas varstu, galvenos deglus un
gazes padevi pie gazes avota.
b) Pagaidiet piecas minites, lai gaze izklistu, pirms méginat
vélreiz vai méginat iededzinat ar sérkocinu (skatiet
sadalu “SANU DEGLA MANUALA IEDEDZINASANA”). «

LAI NODZESTU

Nospiediet un pagrieziet sanu degla vadibas pogu izslégta pozicija. Pirms aizverat sanu
degla vaku, parliecinieties, ka deglis ir izslégts un atdzisis. ¢

< <& ZEMs

Grili, kas attéloti Saja
Tpasnieka rokasgramata,
var nedaudz atskirties no
jusu iegadata modela.

SANU DEGLA MANUALA IEDEGSANA f

A BISTAMI

Ja sanu degla iedegSanas laika netiek atvérts vaks vai ari
jus nepagaidat piecas minutes, lai gaze nenodzistu, ja grils
neiedegas, tas var izraisit eksplozivu uzliesmojumu, kas
savukart var but par iemeslu nopietnai traumai vai navei.

A Atveriet sanu degla vaku (1).

B) Parbaudiet, vai sanu degla varsts ir izslégts (2) (iespiediet vadibas pogu un
pagrieziet to pulkstenraditaju kustibas virzien3, lai td nonaktu izslégSanas pozicijal,
visus neizmantotos deglus pagrieziet izslégsanas pozicija (iespiediet un pagrieziet
pulkstenraditaju kustibas virziena).

C) leslédziet cilindra varstu, izmantojot vienu no atbilstigajam opcijam, kuras ir
atkarigas no jasu cilindra un regulatora veida (3).

D) Sérkocinu ievietojiet sérkocinu turétaja un uzskiliet.

E) Turiet sérkocinu turétaju un iededziniet sérkocinu pie rotéjosa degla labas puses
(4).

F) Nospiediet un pagrieziet sanu degla vadibas varstu uz START/HI (Sakt/augsts) (5).

A UZMANIBU: sanu degla liesma var bt griiti saskatama spilgta
saules gaisma.

A BRIDINAJUMS: ja sanu deglis neiedegas piecu sekunZu laika: k‘ Gril, kas attaloti &aja
a) lzsledziet sanu degla vadibas varstu, galvenos deglus un Tpagnieka rokasgramata,
gazes padevi pie gazes avota. var nedaudz atSkirties no
b) Pagaidiet piecas miniites, lai gaze izklistu, pirms mé&ginat Jusu iegadata modela.
vélreiz. ¢ >

LAI NODZESTU

Nospiediet un pagrieziet sanu degla vadibas pogu izslégta pozicija. Pirms aizverat sanu
degla vaku, parliecinieties, ka deglis ir izslégts un atdzisis.
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SEAR STATION® AIZDEDZE UN IZMANTOSANA

SEAR STATION® DEGLA AIZDEDZE ( )

A BISTAMI

Ja grila deglu iedegSanas laika netiek atverts vaks vai ari
jus nepagaidat piecas minutes, lai gaze nenodzistu, ja grils
neiedegas, tas var izraisit eksplozivu uzliesmojumu, kas
savukart var but par iemeslu nopietnai traumai vai navei.

Sear Station® deglim ir ieslégSanas vai izslégsanas vadibas iestatijums. Lai aizdedzinatu
Sear Station® degli, vispirms aizdedziniet divus blakus esoSos galvenos deglus.

Blakus esosa galvena degla klikSka aizdedze

Piezime: katrs galvena degla vadibas pogas klikska aizdedzinatajs izveido dzirksteli no
aizdedzinataja elektroda uz aizdedzinataja apgaismojuma cauruli. Jis generéjat energiju
dzirkstelei, iespieZot vadibas pogu un pagrieZot uz START/HI (Sakt/augsts). Tadejadi tiks
aizdedzinats katrs atseviskais deglis.

Grili, kas attéloti Saja

A BRIDINAJUMS: pirms katras grila izmanto3anas parbaudiet, Tpagnieka rokasgramata,
vai slutenei nav spraugu, plaisu, nodiluma vai griezumu. Ja var nedaudz atskirties no
tiek atklats, ka Slatene ir kaut kada veida bojata, neizmantojiet jusu iegadata modela.
grilu. Nomainiet, izmantojot tikai Weber® apstiprinatu rezerves g
sluteni. Sazinieties ar klientu servisa parstavi sava regiona, ( )
izmantojot masu timekla vietné eso3o kontaktinformaciju. (2] (6]
Piesakieties www.weber.com. \ ¥ }
A} Atveriet vaku (1).
B) Parliecinieties, vai visas degla vadibas pogas ir izslégtas (2) (iespiediet vadibas pogu
un pagrieziet pulkstenraditaju kustibas virziena, lai parliecinatos, vai ta atrodas O
pozicija Izslégts).

C) leslédziet cilindra varstu, izmantojot vienu no atbilstigajam opcijam, kuras ir
atkarigas no jasu cilindra un regulatora veida (3).

A BRIDINAJUMS: neparliecieties par atvértu grilu.

D) Aizdedziniet katru blakus esoo Sear Station® galveno degli (4). lespiediet vadibas
pogu un pagrieziet uz START/HI (Sakt/augsts), lidz dzirdat aizdedzinataja klikski \ J
— turpiniet turét vadibas pogu divas sekundes. Veicot So darbibu, ar dzirksteli tiks
iededzinats aizdedzinatajs, degla apgaismojuma caurule un péc tam galvenais

O—®
E) Parbaudiet, vai deglis ir aizdedzinats, skatoties caur cepanas rezgi (5). Jums
vajadzétu redzét liesmu. Ja deglis neiedegas ar pirmo méginajumu, iespiediet . :
vadibas pogu un pagrieziet uz lzslégts. Vélreiz atkartojiet iedegSanas procedaru. + +
Sear Station® degla iededzinasana: iededzinasana ar blakus esoSo iededzinato ~ ~
galveno degli IZSLEGTS IESLEGTS
F) Pagrieziet Sear Station® degla vadibas pogu pozicija leslégts (6). \ J

G) Parbaudiet degla aizdedzi, apskatot liesmu (7).

A BRIDINAJUMS: ja nevar iededzinat piecu sekunzu laika,
izsledziet degla vadibu, pagaidiet piecas minutes un atkartojiet
darbibas F un G vai skatiet “SEAR STATION® DEGLA MANUALAS
AIZDEDZES” noradijumus.

A BRIDINAJUMS: ja deglis joprojam neiedegas, pagrieziet degla
vadibas pogu uz Izslegts un pagaidiet piecas minutes, lai
gaze izklistu, pirms méeginat vélreiz vai meginat iededzinat ar
sérkocinu.

Piezime: degla nonemsanas un tiriSanas procediru skatiet
sadala “APKOPE”. «

LAI NODZESTU

Katru degla vadibas pogu iespiediet un pagrieziet pulkstenraditaju kustibas virziena
pozicija lzslegts. Izslédziet gazes padevi pie gazes avota. ¢
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SEAR STATION® AIZDEDZE UN IZMANTOSANA

SEAR STATION® DEGLA MANUALA AIZDEDZE

A BISTAMI

Ja grila deglu iedegSanas laika netiek atvérts vaks vai ari
jus nepagaidat piecas minutes, lai gaze nenodzistu, ja grils
neiedegas, tas var izraisit eksplozivu uzliesmojumu, kas
savukart var bat par iemeslu nopietnai traumai vai navei.

Sear Station® deglim ir ieslégSanas vai izslégsanas vadibas iestatijums. Lai aizdedzinatu
Sear Station® degli, vispirms aizdedziniet divus blakus esoSos galvenos deglus.

Blakus esosa galvena degla klikska aizdedze

Piezime: katrs galvena degla vadibas pogas klikska aizdedzinatajs izveido dzirksteli no
aizdedzinataja elektroda uz aizdedzinataja apgaismojuma cauruli. Jis generéjat energiju
dzirkstelei, iespiezot vadibas pogu un pagrieZot uz START/HI (Sakt/augsts). Tadéjadi tiks
aizdedzinats katrs atseviskais deglis.

Al Atveriet vaku (1).

B) Parbaudiet katru blakus eso$o Sear Station® galveno degli, vai tas ir iedegts, vizuali
apskatot liesmu (2).

C) levietojiet sérkocinu sérkocinu turétaja un uzvelciet sérkocinu.

A BRIDINAJUMS: neparliecieties par atvértu grilu.

D) levietojiet sérkocinu turétaju un aizdedziniet sérkocinu caur cep$anas rezgiem un
Flavorizer® restem, lai iededzinatu Sear Station® degli (3).
E) lespiediet Sear Station® vadibas pogu un pagrieziet to pozicija leslégts (4).

A BRIDINAJUMS: ja deglis neiedegas, pagrieziet degla vadibas
pogu uz Izslégts un pagaidiet piecas minutes, lai gaze izklistu,
pirms méginat velreiz.

Piezime: degla nonemsanas un tirisanas procediru skatiet
sadala “APKOPE”. «

LAI NODZESTU

Katru degla vadibas pogu iespiediet un pagrieziet pulkstenraditaju kustibas virziena
pozicija lzslégts. Izslédziet gazes padevi pie gazes avota. ¢

SEAR STATION® IZMANTOSANA

Jasu Weber® gazes grilam ir kaltésanas deglis galas, pieméram, steika, putnu galas,
zivju un galas skélu, kaltésanai.

Kaltésana ir tiesas grileSanas metode, ar kuras palidzibu édiena virsma tiek
apbriininata augsta temperatira. Apkaltéjot vai apbraninot abas galas puses, var iegit
labaku aromatu, jo édiena virspuse karamelizgjas. Turklat kaltéjot tiek uzlabots galas
izskats, jo uz tas paradas cepsSanas rezgu atstatas zimes. Tas kopa ar struktdru un
aromatu kontrastu var radit interesantakas édiena garsas izjutas.

Sear Station® deglim ir ieslégts vai izslégts vadibas iestatijums, kas darbojas kopa ar
diviem blakus esoSiem galvenajiem degliem. Ar kaltéSanas un blakus esoSu deglu
palidzibu var efektivi kaltét galu, vienlaikus citas cepSanas zonas izmantojot grilésanai
mérena karstuma.

Pirms kaltéSanas vajadzétu veikt grila uzsildisanu, visus galvenos deglus uz 15 minatém
ieslédzot rezima HI (Augsts). Piezime: vienmér gril&jiet ar aizvértu vaku, lai nodrosinatu
maksimalu siltumu un izvairitos no uzliesmojumiem.

Péc grila uzsildisanas izslédziet aréjos deglus vai pagrieziet tos uz neliela karstuma
rezimu. Divus centralos deglus atstajiet uz HI (Augsts) un iededziniet Sear Station®
degli.

Galu novietojiet tiesi virs Sear Station®. Katru pusi vajadzétu kaltét apméram
1-4 mindtes atkariba no galas veida un biezuma. Pirms tada pasa veida kaltét otru pusi,
edienu var pagriezt par ceturtdalpagriezienu, lai izveidotu krustiskas zimes (1).

Kad kaltéSana pabeigta, varat turpinat grilésanu, parvietojot galu mérenaka siltuma
vieta virs aréjiem degliem, lai sasniegtu vélamo gatavibu.

Kad jums jau bds zinama Sear Station® izmantoSanas pieredze, ieteicams
eksperimentét ar dazadiem kaltéSanas laikiem, lai iegTtu savai garsas izjatai
vispiemérotakos rezultatus.

Grili, kas attéloti Saja Tpasnieka
rokasgramata, var nedaudz
atskirties no jusu iegadata modela.

\ J

|
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DUMU DEGLA AIZDEDZE UN IZMANTOSANA

DUMU DEGLA AIZDEGSANA ‘ ‘

A BISTAMI

Ja grila iedegSanas laika netiek atverts vaks vai ar’ jus
nepagaidat piecas minites, lai gaze nenodzistu, ja grils
neiedegas, tas var izraisit eksplozivu uzliesmojumu, kas
savukart var bat par iemeslu nopietnai traumai vai navei.

Dimu degla aizdegsana ar klikski

Piezime: vadibas pogas klikska aizdedzinatajs izveido dzirksteli no aizdedzinataja elektroda
uz aizdedzinataja iedegsanas cauruli. Jis generéjat energiju dzirkstelei, iespieZot vadibas
pogu un pagrieZot uz START/HI (Sakt/augsts). Tadéjadi tiks aizdedzinats damu deglis.

A BRIDINAJUMS: pirms katras grila izmantoSanas parbaudiet,
vai Slatenei nav spraugu, plaisu, nodiluma vai griezumu. Ja
tiek atklats, ka slatene ir kaut kada veida bojata, neizmantojiet
grilu. Nomainiet, izmantojot tikai Weber® apstiprinatu rezerves Grili, kas attéloti $aja Tpasnieka
Slateni. Sazinieties ar klientu servisa parstavi sava regiona, rokasgramata, var nedaudz
izmantojot miisu timekla vietné eso$o kontaktinformaciju. atSkirties no jusu iegadata modela.
Piesakieties www.weber.com.

Al Atveriet grila vaku (1).

B) Atveriet dimu kastes vaku (2).

C) Uzpildiet dimu kasti ar Gdent izmércétiem koka gabaliem vai skaidam (3).

D) Parliecinieties, vai visas neizmantotas degla vadibas pogas ir izslégtas (4)
liespiediet vadibas pogu un pagrieziet pulkstenraditaju kustibas virziena, lai
parliecinatos, vai ta atrodas pozicija Izslégts).

A BRIDINAJUMS: degla vadibas pogam ir jabit izslegsanas
pozicija pirms skidra propana cilindra tvertnes varsta
ieslégsanas.

E) leslédziet cilindra varstu, izmantojot vienu no atbilstigajam opcijam, kuras ir
atkarigas no jasu cilindra un regulatora veida (5).

A BRIDINAJUMS: iededzinasanas laika neparliecieties par atvértu \ J
grilu. - \

F) lespiediet vadibas pogu un pagrieziet uz START/HI (Sakt/augsts), lidz dzirdat O o--- G
aizdedzinataja klikski (6),

turpiniet turét vadibas pogu divas sekundes. Veicot So darbibu, ar dzirksteli tiks

iededzinats aizdedzinatajs, degla iededzinasanas caurule un péc tam galvenais

deglis. + + +
G) PalrbaLidlet, va|_delgl|s ir a|zdedZ|Anats,Askatot|es caur cepsanas rezgi !7]. .lJurrlws 1ZSLEGTS SAKT/AUGSTS ZEMS

vajadzétu redzét liesmu. Ja deglis neiedegas ar pirmo méginajumu, iespiediet

vadibas pogu un pagrieziet uz lzslégts. Vélreiz atkartojiet iedegSanas procedaru. \ J

A BISTAMI

ja deglis joprojam neiedegas, pagrieziet degla vadibas pogu uz
Izslegts un pagaidiet piecas minutes, lai gaze izklistu, pirms
méginat vélreiz vai méginat iededzinat ar sérkocinu (skatiet
sadalu “DUMU DEGLA MANUALA IEDEDZINASANA”).

H)  Aizveriet damu vaku péc tam, kad koks sak gruzdét, un pagrieziet vadibas pogu uz
LOW (Zems) (8). ¢

LAI NODZESTU

Katru degla vadibas pogu iespiediet un pagrieziet pulkstenraditaju kustibas virziena
pozicija lzslégts. Izslédziet gazes padevi pie gazes avota. ¢
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DUMU DEGLA AIZDEDZE UN IZMANTOSANA

DUMU DEGLA MANUALA AIZDEGSANA ( )

A BRIDINAJUMS: pirms katras grila izmantoSanas parbaudiet,
vai slatenei nav spraugu, plaisu, nodiluma vai griezumu. Ja
tiek atklats, ka slitene ir kaut kada veida bojata, neizmantojiet
grilu. Nomainiet, izmantojot tikai Weber® apstiprinatu rezerves
slateni. Sazinieties ar klientu servisa parstavi sava regiona,
izmantojot miisu timekla vietné esoSo kontaktinformaciju.
Piesakieties www.weber.com.

A} Atveriet vaku (1).

A BISTAMI

Ja grila iedegsanas laika netiek atvérts vaks vai arf jis
nepagaidat piecas minutes, lai gaze nenodzistu, ja grils
neiedegas, tas var izraisit eksplozivu uzliesmojumu, kas
savukart var but par iemeslu nopietnai traumai vai navei.

B) Atveriet dimu kastes vaku (2). Grili, kas attéloti Saja &

C) Uzpildiet dimu kasti ar Gdent izmércétiem koka gabaliem vai skaidam (3). ipadnieka r?klaslgrémalt_é, var
D) Parliecinieties, vai visas neizmantotas degla vadibas pogas ir izslégtas (4) lned_au_dz atskirties no jisu
liespiediet vadibas pogu un pagrieziet pulkstenraditaju kustibas virziena, lai iegadata modela.

parliecinatos, vai ta atrodas pozicija lzslégts). \ J
A BRIDINAJUMS: degla vadibas pogam ir jabut izslégsanas - \
pozicija pirms skidra propana cilindra tvertnes varsta
ieslégsanas.
\J
E) leslédziet cilindra varstu, izmantojot vienu no atbilstigajam opcijam, kuras ir k }
atkarigas no jasu cilindra un regulatora veida (5).
F) levietojiet sérkocinu sérkocinu turétaja un uzskiliet to. O
G) levietojiet sérkocinu turétaju un aizdedziniet sérkocinu caur cep$anas rezgiem un
Flavorizer® restém, lai iededzinatu dimu degli (6).

A BRIDINAJUMS: iededzinasanas laika neparliecieties par atvértu
grilu.

H) lespiediet dimu degla vadibas pogu un pagrieziet to uz START/HI (Sakt/augsts) (7).
I} Parbaudiet, vai deglis ir aizdedzinats, skatoties caur cep$anas rezgi (8). \ J

A BISTAMI
ja dumu deglis neiedegas, pagrieziet degla vadibas pogu uz
Izslégts un, pirms méginat vélreiz, pagaidiet piecas minites, lai
gaze izklistu.

J] Aizveriet dimu kastes vaku péc tam, kad koks sak gruzdét, un pagrieziet vadibas
pogu uz LOW (Zems) (9). ¢

LAI NODZESTU

Katru degla vadibas pogu iespiediet un pagrieziet pulkstenraditaju kustibas virziena
pozicija lzslégts. Izslédziet gazes padevi pie gazes avota. ¢
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DUMU DEGLA AIZDEDZE UN IZMANTOSANA

DUMU KASTES IZMANTOSANA ( )

Damu kasté izmantojiet ieprieks piestcinatas koka skilas. Lai iegutu vislabakos
rezultatus ar atri gatavojamiem édieniem, pieméram, steikiem, burgeriem, galas
Skelem, iesakam izmantot sikakas koka Skilas, jo tas aizdegsies un radis dimus atrak.
Ilgi gatavojamiem &dieniem, pieméram, cepesiem, vistam un titariem, iesakam izmantot
lielakus koka gabalus, jo tie aizdegsies lénak un dimos ilgaku laika periodu. Ar laiku,
lietojot damu kasti, jUs gUsit pieredzi, tapéc iesakam eksperimentét ar dazadam koka
gabalu un skaidu kombinacijam, lai iegdtu dimu garsu, kas vislabak atbilst jisu gaumei.

Sakuma pirms lietoSanas vismaz 20 minites piesiciniet koka skaidas ar Gdeni (slapj$
koks radis vairak dimu garsas). lelieciet sauju koka skaidu vai dazus lielakus gabalus
dumu kastes apaksa (1). Ar laiku gUstot pieredzi, palieliniet vai samaziniet koka
daudzumu atbilstosi savai gaumei.

Piezime: vienmér griléjiet ar aizvértu vaku, lai lautu ddmiem pilniba piesatinat édienu.
lededziniet dimu degli atbilstosi noradijumiem, kas sniegti sadala “DUMU DEGLA
AIZDEGSANA”. Kad koks sak gruzdét, pagrieziet vadibas pogu uz LOW (Zems).

Ddmosana saksies péc aptuveni 10 minGtém un ilgs ne vairak ka 45 minates. Ja vélaties
lieldku dimu garsu, papildiniet dimu kasti ar koka skaidam un/vai gabaliem. Cep3anas
laika turiet grila vaku aizvertu.

Piezime: péc dimu kastes atkartotas uzpildisanas lidz dimu veidosanas bridim paies
apméram 10-15 mindtes. Dimu kasti var izmantot galas, putnu galas un zivju édienu
recepsu uzlabosanai. Cepiet ar aizvértu vaku atbilstosi tabulas un receptés noraditajiem
laikiem.

A BISTAMI
Dimu kasté koka aizdedzinasanai neizmantojiet viegli
uzliesmojosus skidrumus. Tadéjadi var izraisit nopietnus
miesas bojajumus. «

DUMU KASTES TIRISANA

Pirms katras lietoSanas reizes izberiet pelnus no dimu kastes, lai nodrosinatu pareizu
gaisa plismu.

Piezime: dami atstas nosédumus uz damu kastes virsmas. Sos nosédumus nevar nonemt,
bet tie neietekmés dimu kastes funkcionalitati. Nedaudz dimu nosédumu uzkrasies ari
gazes grila iekspusé. Sie nosédumi nav janonem, un tie nelabvéligi neietekmé gazes grila
funkcionalitati.
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ROTEJOSA DEGLA AIZDEDZE UN IZMANTOSANA

ROTEJOSA IESMA DEGLA AIZDEGSANA r
Rotéjosa iesma degla aizdegSana ar klikski

Piezime: katrs vadibas pogas klikska aizdedzinatajs izveido dzirksteli no aizdedzinataja
elektroda uz aizdedzinataja iedegsanas cauruli. Jis generéjat energiju dzirkstelei, iespieZot
vadibas pogu un pagrieZot uz Sakt/augsts. Tadéjadi tiks aizdedzinats katrs atseviskais deglis.

s \

A\ BRIDINAJUMS: IZLASIET PIRMS ROTEJOSA IESMA DEGLA
IEDEDZINASANAS

Jarotejosa iesma deglis kadu laiku nav izmantots, pirms ta
iededzinasanas japaiet dazam sekundém, lai uzpilditos gazes
padeves linija.

Izmantojot klikSka aizdedzinataju, biis redzams uzliesmojums,
kas no kreisas uz labo pusi parvietosies par rotéjosa iesma
degla virsmu; rotéjosa iesma deglis neiedegas, pirms ir
iedegusies visa keramiska virsma.

§aj5 bridi pirms rotéjosa iesma degla vadibas pogas atlaiSanas
japaiet divdesmit sekundem.

Kad deglis ir iededzies pilniba, rotéjosa iesma virsma

Grili, kas attéloti Saja

Tpasnieka rokasgramata,
var nedaudz atskirties no

jasu iegadata modela.

iekvelosies sarkana.

\ J

s \

A BISTAMI

Ja grila iedegsanas laika netiek atvérts vaks vai arf jis
nepagaidat piecas minites, lai gaze nenodzistu, ja grils
neiedegas, tas var izraisit eksplozivu uzliesmojumu, kas
savukart var but par iemeslu nopietnai traumai vai navei.

\ J

A UZMANIBU: rotéjosa iesma degla liesma var bat griti
saskatama spilgta saules gaisma.

A BRIDINAJUMS: pirms katras grila izmantoSanas parbaudiet, \
vai slatenei nav spraugu, plaisu, nodiluma vai griezumu. Ja -

tiek atklats, ka slitene ir kaut kada veida bojata, neizmantojiet
grilu. Nomainiet, izmantojot tikai Weber® apstiprinatu rezerves
slateni. Sazinieties ar klientu servisa parstavi sava regiona,
izmantojot misu timekla vietné esoSo kontaktinformaciju.
Piesakieties www.weber.com.

A)  Atveriet vaku (1).

—om=G

A

IZSLEGTS

A A

SAKT/AUGSTS ZEMS

B) No cepSanas kastes nonemiet sildisanas paliktni un cepsanas restes (2).

C) Parliecinieties, vai visas degla vadibas pogas ir izslégtas (3) (iespiediet vadibas pogu
un pagrieziet pulkstenraditaju kustibas virziena, lai parliecinatos, vai ta atrodas
pozicija Izsl&gts).

A BRIDINAJUMS: degla vadibas pogam ir jabut izslegsanas
pozicija pirms skidra propana cilindra tvertnes varsta
ieslégsanas.

D) leslédziet cilindra varstu, izmantojot vienu no atbilstigajam opcijam, kuras ir
atkarigas no jasu cilindra un regulatora veida (4).

/A BRIDINAJUMS: neparliecieties par atvértu grilu.

E) lespiediet vadibas pogu un pagrieziet to uz START/HI (Sakt/augsts). Tad&jadi ar
dzirksteli tiks iededzinats aizdedzinatajs un iedegts rotéjosa iesma deglis. Turpiniet
izmantot klikSka aizdedzinataju, lidz iededzinats rotéjosa iesma deglis. Péc degla
iededzinasanas joprojam vél divdesmit sekundes turiet nospiestu vadibas pogu.
Atlaidiet vadibas pogu (5).

F) Parbaudiet, vai deglis ir iedegts, apskatot, vai rotéjosa iesma deglis ir iekvélojies
sarkans (6).

/A BRIDINAJUMS: ja rotéjosais deglis neiedegas, pagrieziet
degla vadibas pogu uz Izslégts un pagaidiet piecas minutes, lai
gaze izklistu, pirms méginat vélreiz vai méginat iededzinat ar
sérkocinu.

Piezime: izmantojot rotéjoso iesmu ar aizvértu vaku, iededziniet tikai divus no galvenajiem

degliem katra édiena pusé [skatiet sadalu EDIENA GATAVOSANAS METODES — NETIESA

GATAVOSANA). Regulari parbaudiet édienu, lai novérstu ta pargatavosanos no arpuses.

Izslédziet rotejosa iesma degli, kad édiens ir apbraninats nepieciesamaja krasa. Pabeidziet

gatavosanu ar netiesa siltuma palidzibu. ¢

LAI NODZESTU

Rotéjosa iesma degla vadibas pogu iespiediet un pagrieziet pulkstenraditaju kustibas
virziena pozicija Izslégts. |zslédziet gazes padevi pie gazes avota.
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ROTEJOSA DEGLA AIZDEDZE UN IZMANTOSANA

ROTEJOSA IESMA DEGLA MANUALA IEDEGSANA ( )
A\ BRIDINAJUMS: IZLASIET PIRMS ROTEJOSA IESMA DEGLA
IEDEDZINASANAS

Jarotejosa iesma deglis kadu laiku nav izmantots, pirms ta
iededzinasanas japaiet dazam sekundém, lai uzpilditos gazes
padeves linija.

Turot sérkocinu pie rotéjosa iesma degla, bis redzams
uzliesmojums, kas no kreisas uz labo pusi parvietosies par
rotéjosa iesma degla virsmu; rotéjosa iesma deglis neiedegas,
pirms ir iedegusies visa keramiska virsma.

Saja bridi pirms rotéjosa iesma degla vadibas pogas atlaisanas

japaiet divdesmit sekundem.

Kad deglis ir iededzies pilniba, rotéjosa iesma virsma
iekvelosies sarkana.

g \ Grili, kas attaloti Saja D
A BISTAMI Tpasnieka rokasgramata, var
nedaudz atskirties no jlsu
Ja grila iedegSanas laika netiek atverts vaks vai arf jis iegadata modela.
nepagaidat piecas minutes, lai gaze nenodzistu, ja grils \ J
neiedegas, tas var izraisit eksplozivu uzliesmojumu, kas - \
savukart var but par iemeslu nopietnai traumai vai navei. @ @
: S . Lo _ C Y )
/A UZMANIBU: rotéjosa iesma degla liesma saulaina diena var bat
grati saskatama.
/A BRIDINAJUMS: pirms katras grila izmantosanas parbaudiet, O
vai Slatenei nav spraugu, plaisu, nodiluma vai griezumu. Ja

tiek atklats, ka slatene ir kaut kada veida bojata, neizmantojiet
grilu. Nomainiet, izmantojot tikai Weber® apstiprinatu rezerves
Slateni. Sazinieties ar klientu servisa parstavi sava regiona,
izmantojot misu timekla vietné esoso kontaktinformaciju. \ J
Piesakieties www.weber.com.

A} Atveriet vaku (1).

B) No cepSanas kastes nonemiet sildisanas paliktni un cep$anas restes (2).

C) Parliecinieties, vai visas degla vadibas pogas ir izslégtas (3) (nospiediet vadibas
pogu uz leju un pagrieziet pulkstenraditaju kustibas virziena, lai parliecinatos, vai ta
atrodas pozicija Izslégts).

A BRIDINAJUMS: degla vadibas pogam ir jabit izslegsanas
pozicija pirms skidra propana cilindra tvertnes varsta
ieslégsanas.

D) leslédziet cilindra varstu, izmantojot vienu no atbilstigajam opcijam, kuras ir
atkarigas no jasu cilindra un regulatora veida (4).

E) levietojiet sérkocinu sérkocinu turétaja un uzskiliet to.

F)  Turiet sérkocinu turétaju un iededziniet sérkocinu pie rotéjosa degla labas puses
(5).

A BRIDINAJUMS: neparliecieties par atvertu grilu.

G) Nospiediet rotéjosa degla vadibas pogu un pagrieziet to uz START/HI (Sakt/augsts).
Pé&c degla iededzinasanas (6) joprojam vél divdesmit sekundes turiet nospiestu
vadibas pogu.

H) Parbaudiet, vai deglis ir iedegts, apskatot, vai rotgjo$a iesma deglis ir iekvélojies
sarkans (7).

A BRIDINAJUMS: ja rotéjosa iesma deglis neiedegas, pagrieziet
degla vadibas pogu uz Izslégts un pagaidiet piecas minites, lai
gaze izklistu, pirms méginat vélreiz.

Piezime: izmantojot rotéjoso iesmu ar aizvértu vaku, iededziniet tikai divus no galvenajiem
degliem zem édiena (skatiet sadalu “EDIENA GATAVOSANAS METODES — NETIESA
GATAVOSANA”). Regulari parbaudiet édienu, lai novérstu ta pargatavosanos no arpuses.
Izslédziet rotejosa iesma degli, kad édiens ir apbraninats nepieciesamaja krasa. Pabeidziet
gatavosanu ar netiesa siltuma palidzibu. ¢

LAI NODZESTU

Rotéjosa iesma degla vadibas pogu iespiediet un pagrieziet pulkstenraditaju kustibas
virziena pozicija |zslégts. Izsledziet gazes padevi pie gazes avota.
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ROTEJOSA DEGLA AIZDEDZE UN IZMANTOSANA

SVARIGI DROSIBAS NORADIJUMI

PIEZIME. Pirms rotéjosa iesma lietosanas izmériet édienu platakaja vieta. Ja rezultats
parsniedz 241,8 mm, édiens ir parak liels cepsanai uz rotéjosa iesma. Ja édiens ir parak
liels, to var pagatavot, izmantojot cepsanas resti un netieso gatavosanas metodi.

A BRIDINAJUMI

A Pirms rotéjosa iesma lietosanas izlasiet visas instrukcijas.

A Sis rotéjosais iesms ir paredzéts lietoSanai tikai arpus telpam.
A Neatstajiet lietd.

A 1zmantojiet rotéjoso iesmu tikai paredzétajam mérkim.

A So rotéjoso iesmu nedrikst lietot bérni.

A Nepieskarieties karstam virsmam. Izmantojiet aizsargcimdus
darbam ar grilu.

Pirms motora piestiprinasanas kronsteinam parliecinieties, ka
motors ir izslégts.

Kad motors netiek lietots, nonemiet motoru un uzglab3jjiet
sausa vieta.

Péc motora lietoSanas un pirms ta tirisanas atvienojiet motoru
no kontaktligzdas.

Neiedarbiniet rotéjosa iesma motoru, ja ir aizdomas par ta
darbibas traucéjumiem.

Neiedarbiniet rotéjosa iesma motoru, ja ir bojats vads vai
spraudnis.

Nekariet stravas vadu virs asam malam vai karstam virsmam.
Lai noverstu elektriskas stravas trieciena risku,
neiegremdéjiet vadu, spraudni vai motoru tdeni vai citos
skidrumos.

Lai mazinatu risku aizkerties aiz vada, ir nodrosinats iss vads.
Drikst lietot pagarinatajus, tacu ir jaievero piesardziba, lai
neaizkertos aiz vada.

Ja izmantojat pagarinataju, tam ir jabit piemérotam lietoSanai
ara apstaklos, un ta nominalajai vértibai ir jabat 10 A/230 V.
Izmantojot pagarinataju, parliecinieties, ka tas nesaskaras ar
karstam vai asam virsmam.

Lietojiet péec iespéjas 1saku pagarinataju. Nesavienojiet kopa
divus vai vairakus pagarinatajus.

Lai mazinatu elektriskas stravas trieciena risku, turiet
pagarinataja savienojumu sausuma un nelieciet to uz zemes.
lekarta ir jasavieno ar zemétu kontaktligzdu.

Ja izmantojat elektriska spraudna adapteri, tam janodrosina
iekartas zeméjums.

Vienmer parbaudiet, vai izmantota elektriska kontaktligzda
nodrosina pareizo spriegumu (230 V).

So bridinajumu neievérosana var izraisit elektriskas stravas
triecienu, kas var radit nopietnus savainojumus vai bojajumus
Ipasumam. «
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ROTEJOSA IESMA IZMANTOSANA

A BRIDINAJUMS: uzlieciet édienu uz rotéjosa iesma pirms
rotéjosa iesma degla iedegSanas.

Al Laiiestatitu rotéjosa iesma motoru, nospiediet pogu uz izvelkama rotéjosa iesma
panela (1). Pavelciet rotéjosa iesma paneli uz augSu. Piespiediet blokéSanas izcilni
(2), lidz tas ar klikdki nonak vieta.
Panemiet baroSanas vadu un pieslédziet stravas avotam.

B)

A UZMANIBU: roté&jo3a iesma stravas vadu nevelciet caur
nonemama rotéjosa iesma sanu plaksnes atveri.

A UZMANIBU: pirms katras lietoSanas parbaudiet stravas vadu.
Javads ir bojats, neizmantojiet to. Sazinieties ar klientu servisa
parstavi sava regiona, izmantojot misu timekla vietné esoso
kontaktinformaciju. Piesakieties www.weber.com®.

C)] Parliecinieties, vai rotéjosa iesma ass rokturis ir stingri nostiprinats. Pabidiet vienu
no divzaru iesmiem uz rotéjosa iesma ass labo pusi, parliecinoties, vai smailes ir
pavérstas pa kreisi un daksas skrive — uz leju (3).

D) rot&josa iesma asiizduriet caur édiena vidu. leduriet abus divzaru iesma zarus
&diena. Edienam jaatrodas ass vidd. Pievelciet divzaru iesma dakas skrivi (4).

E) Otru divzaru iesmu uzbidiet uz rotéjo$a iesma ass, parliecinoties, vai smailes ir
pavérstas pa labi un daksas skrave — uz augSu. Abu divzaru iesmu daksu zarus
iespraudiet &diena. Pievelciet divzaru iesma skravi (5).

F) levietojiet rotéjosa iesma ass smailo galu motora. Rot&joSo iesmu nolaidiet
cep$anas kastes gropés (6).

—
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ROTEJOSA DEGLA AIZDEDZE UN IZMANTOSANA

G) Rot&josa iesma asij ir jagriezas ta, lai galas smagaka puse varétu griezties pilniba ( )
lidz apaksai. Grilgjot lielus gabalus, var bt nepiecieSams iznemt cepSanas rezgi un @
sildiSanas paliktni, lai lautu asij pilnTba griezties. Ja nepiecieSams, uzduriet vélreiz
édienu labakam lidzsvaram.

H) Nonemiet pagriezama iesma ass rokturi, kuram ir kreisas vitnes, griezot rokturi Q

pulkstenraditaju kustibas virziena, lidz tas ir atbrivots (7).

A UZMANIBU: ja rokturis gatavosanas laika ir palicis pie rotéjosa
iesma, tas var sakarst. Negatavojiet edienu ar uzstaditu -y
rokturi.

I} leslédziet motoru.

GATAVOSANA AR ROTEJOSO IESMU f‘l

e Galai (izpemot putnu un malto galu) pirms cepSanas ir jabt istabas temperatara.
(Lielakajai dalai édienu pietiks ar 20-30 minGtém. Saldétus produktus pirms
cep$anas pilniba atkauséjiet.)

e JanepiecieSams, pirms uzdur$anas uz divzaru iesmiem sasieniet galu ar auklu, lai
galas forma bUtu péc iespéjas vienveidigaka.

¢ Nonemiet cep$anas rezgi un sildiSanas paliktni, lai lautu édienam brivi griezties.

e |zpildiet rotéjosa iesma degla iedegSanas noradijumus.

¢ Rot&joso degliieslédziet uz vidéju-augstu karstumu (atkariba no ara gaisa
temperatiras).

¢ Novietojiet édienu degla zona.

e Javélaties iztec&juso sulu izmantot mércei, novietojiet Skidrumu savaksanas pannu
zem édiena uz Flavorizer® restém.

¢ Cepot édienu uz rotéjosa iesma, gala jasagatavo tapat ka vienkarsai cepsanai.

e Visa gatavosana ir javeic ar aizvértu vaku.

e Ja partikas produkti ir parak smagi vai atskirigi péc formas, tie, iesp&jams,
negriezisies pareizi un tie bls jagatavo, izmantojot netieSo metodi, bez rotgjosa
iesma.

¢ Kopa ar rot&joso iesmu var izmantot dimu kasti, lai iegatu lielaku ddmu aromatu.

Piezime: izmantojot rotéjosa iesma degli, grila termometrs neradis cepsanas kastes iekséjo

temperataru.

A UZMANIBU: pirms no grila nonemt rotéjoso iesmu ar gatavo
édienu, noteikti uzlieciet rotéjosa iesma ass rokturi, griezot to
preteji pulkstenraditaju kustibas virzienam, lidz tas ir stingri
nostiprinats uz ass.

ROTEJOSA IESMA MOTORA UZGLABASANA

A} Pirms rotéjosa iesma ievilkSanas atpakal sanu plaksné atslédziet stravas vadu un to
kopa ar spraudni ievietojiet ievelkama rotéjosa iesma montazas uzglabasanas zona

(1.

A UZMANIBU: ja rotéjosa iesma stravas vads netiek pareizi
uzglabats, atverot un aizverot ievelkamo rotéjosa iesma paneli,
var sabojat stravas vadu.

B) Arraditajpirkstu atslédziet ievelkamo rot&josa iesma paneli [2). Piespiediet paneli,
lidz tas ar klik3ki stingri nonak vieta (3).

ROTEJOSA IESMA UZGLABASANA

A} No rot&josa iesma nonemiet dakSas. Uzlieciet rot&josa iesma ass rokturi. Uzmanigi
ievietojiet iesmu nodalijuma, izbidot caur atveri labas puses paneli (1).

A UZMANIBU: nepielaujiet rotéjosa iesma nonakSanu saskaré ar
gazes linijam.

B) Rotgjosa iesma daksas uzglabajiet, tas novietojot uz akiem, kas atrodas grilésanas
nodalijuma uz stativa turétaja (2).

J
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PROBLEMU NOVERSANA

PROBLEMA

PARBAUDE

RISINAJUMS

Degli deg ar dzeltenu vai oranzu liesmu,
un ir jitama gazes smaka (ta parasti
notiek, izmantojot degla aizdedzinasanas
cauruliti).

Parbaudiet, vai nav nosprostoti zirneklu/kukainu sieti [caurumu
nosprosto$anas).

Notiriet zirneklu/kukainu sietus. Skatiet sadalu “IKGADEJA APKOPE".

Simptomi:

Degli neiedegas vai art pozicija HI
(Augsts) deg ar mazu, mirgojo$u liesmu,
vai ari grila temperatira pozicija HI
(Augsts) sasniedz tikai 250-300°.

DaZas valstis ir regulatori ar parmérigas
gazes plismas drosibas ierici.

Parmérigas plismas drosibas ierice, kas ir dala no grila-cilindra
savienojuma, iespéjams, ir aktivizéta.

Lai atiestatitu parmérigas plismas drosibas ierici, visas degla vadibas
pogas un cilindra varstu pagrieziet uz Izslégts. Atvienojiet regulatoru

no cilindra. Degla vadibas pogas pagrieziet uz HI (Augsts). Pagaidiet
vismaz 1 mindti. Degla vadibas pogas pagrieziet uz Izslégts. Pievienojiet
regulatoru atpakal pie cilindra. Lénam ieslédziet cilindra varstu. Skatiet
sadalu “GALVENA DEGLA IEDEDZINASANA".

Deglis neiedegas vai ari liesma pozicija HI
(Augsts) ir zema.

Vai LP degvielai nav zems limenis un vai ta nav beigusies?

Uzpildiet LP cilindru.

Vai degvielas $lutene nav saliekusies vai samezglojusies?

Iztaisnojiet degvielas Slateni.

Vai degli var iededzinat, izmantojot sérkocinu?

Ja degli var iededzinat ar sérkocinu, parbaudiet iededzinasanas sistemu.

Vai klikSka aizdedzinataju neizmantojat vairakas reizes, lidz iedegas
galvenais deglis? Skatiet sadalu “GALVENA DEGLA IEDEDZINASANA".

P&c aizdedzinataja noklikskindsanas un oranzas liesmas no degla
aizdedzinasanas caurules paradisanas paturiet vadibas pogu iespiestu
divas sekundes.

Vai aizdedzinatajs darbojas? Vai, atkartoti izmantojot klikska
aizdedzinataju, redzat dzirksteli?

Méginiet degli iededzinat manuali. Skatiet sadalu “GALVENA DEGLA
MANUALA IEDEDZINASANA". Piezvaniet uz klientu servisu.

Uzliesmojumu gadijuma:

A UZMANIBU: Neizklajiet
izbidamo tauku paplati ar
aluminija foliju.

Vai jis uzsildijat grilu atbilstosi ieteikumiem?

Lai uzsilditu grilu, visi degli 10-15 mindtes ir ieslégti uz HI (Augsts).

Vai uz cepsanas restém un Flavorizer® rezgiem ir liels piedegusu tauku
parklajums?

Ripigi notiriet. Skatiet nodalu “TIRISANA".

Vai izbidama tauku paplate ir netira un tauki nevar ieplust stativa?

Notiriet izbidamo tauku paplati.

Degla liesma deg savadi. Kad deglis
ieslégts uz HI (Augsts), liesma ir zema.
Liesmas nav visa degla caurules garuma.

Vai degli ir tiri?

Notiriet deglus. Skatiet sadalu "APKOPE".

Izskatas, it ka vaks lobitos (atgadina
krasas lobisanos).

Vaks ir izgatavots no porcelana emaljas vai nerlisosa térauda, tas nav
krasots. Tas nevar nolobities. Tas, ko jus redzat, ir piecepusies tauki, kas
parvértusies par ogli un noslanojas.

TAS NAV DEFEKTS.

Ripigi notiriet. Skatiet nodalu “TIRISANA".

Nodalijuma durtinas nav noregulétas.

Parbaudiet requlacijas tapu katru durtinu apaksgja dala.

Atlaidiet regulacijas uzgriezni(znus). Pabidiet durtinas, lidz tas ir
noregulétas. Pievelciet uzgriezni.

Auksta laika, kad gaisa temperatura ir
zemaka par 10°C (50°F), $kiet, ka grils
zaudeé karstumu.

Vai LP cilindrs no arpuses ir apsarmojis vai apledojis?

ékidrais propans cilindra parversas tvaika parak léni, lai piegadatu
degliem gazi. Tas notiek tapéc, ka aukstais gaiss atdzesé LP cilindru,
paléninot iztvaikoSanas procesu. Aizgrieziet deglu vadibas pogas un LP
cilindru. Nomainiet LP cilindru ar rezerves cilindru un turpiniet édiena
gatavosanu.

Piesakieties www.weber.com.

Ja probleémas nevar novérst, izmantojot kadu no Siem panémieniem, lidzu, sazinieties ar klientu servisa parstavi sava regiona vai izmantojiet miisu vietné sniegto kontaktinformaciju.

SANU DEGLA PROBLEMU NOVERSANA

PROBLEMA

PARBAUDE

RISINAJUMS

Sanu deglis neiedegas.

DaZzas valstis ir regulatori ar parmérigas
gazes plismas drosibas ierici.

Vai gazes padeve ir izslégta?

Parmérigas plismas drosibas ierice, kas ir dala no grila-cilindra
savienojuma, iespéjams, ir aktivizéta.

leslédziet gazes padevi.

Lai atiestatitu parmeérigas plismas drosibas ierici, aizveriet
Skidra propana balona varstu un pagrieziet visas deglu vadibas
pogas izslégta stavokli. Atveriet grila un sanu degla vakus. Lénam
grieziet Skidra propana balona varstu, lidz tas ir pilniba atvérts.
Nogaidiet vairakas sekundes un tad aizdedziet sanu degli. Skatit
“SANU DEGLA IEDEGSANA."

Liesma ir neliela pozicija HI (Augsts).

Vai degvielas Slatene nav saliekusies vai samezglojusies?

|ztaisnojiet Slateni.

SpieZampogas aizdedze nedarbojas.

Vai degli var iededzinat, izmantojot sérkocinu?

Ja degli var iedegt ar sérkocinu, parbaudiet aizdedzinataju. Skatiet
sadalu "SANU DEGLA APKOPE.”

Ja problémas nevar noveérst, izmantojot kadu no Siem panémieniem, lidzu, sazinieties ar klientu servisa parstavi sava regiona vai izmantojiet miisu vietné sniegto
kontaktinformaciju. Piesakieties www.weber.com.
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SEAR STATION® PROBLEMU NOVERSANA

PROBLEMA

PARBAUDE

RISINAJUMS

Degli deg ar dzeltenu vai oranzu
liesmu, un ir jitama gazes smaka
(ta parasti notiek, izmantojot degla
aizdedzinasanas cauruliti).

Sear Station® deglis neiedegas.

Parbaudiet, vai nav nosprostoti zirneklu/kukainu sieti
(nosprostoti caurumi).

Notiriet zirneklu/kukainu sietus. Skatiet sadalu “IKGADEJA APKOPE".

Vai jUs iededzinajat divus blakus eso$os galvenos deglus?
DroSas iededzinasanas procediru skatiet sadala "SEAR
STATION® [EDEDZINASANA UN IZMANTOSANA".

Vizuali parbaudiet liesmu, lai parliecinatos, vai iedegti divi blakus esosie

galvenie degli.

A BRIDINAJUMS: ja tie neiedegas piecu sekunzu laika,
izsledziet degla vadibu un, pirms méeginat vélreiz,
pagaidiet piecas minutes, lai izklistu gaze.

Vai degli var iededzinat, izmantojot sérkocinu?

Ja degli var iededzinat ar sérkocinu, parbaudiet kaltésanas degla
Crossover® kanalu. Degla nonemsanas un tiriSanas procediru skatiet
sadala "APKOPE".

Vai aizdedzinatajs darbojas? (Vai, atkartoti izmantojot
klikéka aizdedzinataju, redzat dzirksteli?)

MEéginiet degli iededzinat manuali. Skatiet sadalu “SEAR STATION®
IEDEDZINASANA UN IZMANTOSANA". Piezvaniet uz klientu servisu.

Vispareéjie simptomi:
deglis neiedegas vai deglim ir maza,
mirgojosa liesma.

DaZas valstis ir regulatori ar parmérigas
gazes plismas drosibas ierici.

Parmérigas plismas drosibas ierice, kas ir dala no grila-
cilindra savienojuma, iesp€jams, ir aktivizéta.

Lai atiestatttu parmeérigas plismas drosibas ierici, visas degla vadibas
pogas un cilindra varstu pagrieziet uz Izslégts. Atvienojiet regulatoru

no cilindra. Degla vadibas pogas pagrieziet uz START/HI (Sakt/augsts).
Pagaidiet vismaz vienu minati. Degla vadibas pogas pagrieziet uz Izslégts.
Pievienojiet regulatoru atpakal pie cilindra. Lenam ieslédziet cilindra
varstu. Skatiet sadalu “GALVENA DEGLA IEDEDZINASANA").

-

Ja problémas nevar novérst, izmantojot kadu no Siem panémieniem, lidzu, sazinieties ar klientu servisa parstavi sava regiona vai izmantojiet misu vietné sniegto
kontaktinformaciju. Piesakieties www.weber.com.
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ROTEJOSA IESMA PROBLEMU NOVERSANA

PROBLEMA

PARBAUDE

RISINAJUMS

Rot&josa iesma deglis neiedegas.

Vai jus nospiedat degla vadibas pogu un péc degla
iededzinasanas to paturéjat 20 sekundes?

MEeginiet atkartoti iededzinat degli, turot nospiestu degla vadibas pogu,
un turpiniet to turét 20 sekundes péc degla iededzinasanas.

Vai pirms 20 sekunZzu skaitiSanas pagaidijat, lai redzétu, vai
iriedegusies visa keramiska virsma?

Ja degli iededzinat atkartoti, turot iespiestu degla vadibas pogu, pirms 20
sekunzu skaitiSsanas pagaidiet, lai redzétu, vai iedegusies visa keramiska
virsma.

Vai péc degla iededzinasanas jus atkartoti izmantojat
klikska aizdedzi?

Pagaidiet piecas mindtes, lai izklistu gaze, un péc tam atkartoti méginiet
izmantot klikska aizdedzinataju, idz deglis iedegas. Skatiet sadalu
“ROTEJOSA IESMA DEGLA IEDEDZINASANA UN IZMANTOSANA".

Vai aizdedzinatajs darbojas? Vai, atkartoti izmantojot
klikska aizdedzinataju, redzat dzirksteli?

Mé&giniet degli iededzinat manuali. Skatiet sadalu “ROTEJOSA IESMA
DEGLA MANUALA IEDEDZINASANA". Piezvaniet uz klientu servisu.

Vispareéjie simptomi:
Deglis neiedegas vai ari tam ir maza
mirgojosa liesma.

Dazas valstis ir regulatori ar parmérigas
gazes plismas drosibas ierici.

Parmeérigas plismas drosibas ierice, kas ir dala no grila-
cilindra savienojuma, iesp&jams, ir aktivizéta.

Lai atiestatitu parmeérigas plismas drosibas ierici, visas degla vadibas
pogas un cilindra varstu pagrieziet uz Izslégts. Atvienojiet regulatoru
no cilindra. Degla vadibas pogas pagrieziet uz START/HI (Sakt/augsts).
Pagaidiet vismaz 1 mindti. Degla vadibas pogas pagrieziet uz Izslégts.
Pievienojiet regulatoru atpakal pie cilindra. Lénam ieslédziet cilindra
varstu. Skatiet sadalu “GALVENA DEGLA IEDEDZINASANA".

-

Ja problémas nevar noveérst, izmantojot kadu no Siem panémieniem, lidzu, sazinieties ar klientu servisa parstavi sava regiona vai izmantojiet miisu vietné sniegto
kontaktinformaciju. Piesakieties www.weber.com.

GRILA GAISMEKLA PROBLEMU NOVERSANA

N

PROBLEMS

SOLUTIONS

Grill light does not turn on.

The grill light will activate only when lid is open. Lift the lid to the open position and press the AWAKE button.

THE GRILL LIGHT.”

Install new batteries. When installing new batteries (alkaline only), confirm that each battery’s plastic wrapping has
been removed. Verify that the batteries are in good condition and have been installed correctly. Refer to “MAINTAINING

Grill light turned off and will not turn back on.

The light is programmed to turn off automatically after 30 minutes of inactivity. To reactivate the light, make sure lid is
open and press the AWAKE button. Refer to "MAINTAINING THE GRILL LIGHT.”

Grill light does not turn off.

the grill lid is closed.

The grill light is equipped with a tilt sensor. The tilt sensor turns the light ON when grill lid is opened and OFF when

NOTE: The AWAKE button will not turn the grill light off. To turn the light off, put the lid in the closed position.

-

If problems cannot be corrected by using these methods, please contact the Customer Service Representative in your area using the contact information on our web site.

Log onto www.weber.com.

J
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APKOPE

TIRISANA

A BRIDINAJUMS: Pirms tiridanas izslédziet Weber® gazes grilu
un pagaidiet, lidz tas atdziest.

A UZMANIBU: Netiriet Flavorizer® stienus vai gatavosanas restes
pastirosaja cepeskrasni.

Argjas virsmas - Mazgaganai izmantojiet siltu ziepjldeni, pac tam noskalojiet ar Gdeni.

A UZMANIBU: Grila vai ratinu virsmai neizmantojiet cepedkrasns
tirisanas lidzeklus, abrazivos kimiskos tiritajus (virtuves
kimiskos tiritajus), tiritajus, kas satur citrusu produktus, vai
abrazivos tirisanas uzliktnus.

Izbidiet tauku paplati - Nonemiet liekos taukus, péc tam nomazgajiet ar siltu ziepjadeni

un noskalojiet.

A UZMANIBU: neizklajiet izbidamo tauku paplati ar aluminija
foliju.

Flavorizer® stieni un cep$anas restes - Notiriet ar piemérotu neriiso$a térauda saru

suku. Péc nepiecieSamibas nonemiet no grila un nomazgajiet ar siltu ziepjadeni, péc
tam noskalojiet ar Gdeni.

Lai iegiitu informaciju par rezerves gatavosanas restu un Flavorizer® stienu
pieejamibu, sazinieties ar klientu servisa parstavi sava regiona, izmantojot misu
vietné eso$o kontaktinformaciju. Piesakieties www.weber.com.

Stativs - Ir pieejamas vienreizlietojamas folijas paplates vai arT stativu var izklat ar
aluminija foliju. Lai iztiritu stativu, izmazgajiet to ar siltu ziepjudeni, péc tam izskalojiet.

Termometrs - Notiriet ar siltu ziepjadeni; tiriSanai izmantojiet plastmasas berzamo
bumbinu.

Cepsanas kaste - Ar suku notiriet netirumus no degla caurulém. NEPAPLASINIET
DEGLA PORTUS (ATVERES). Cep$anas kastes iek$pusi izmazgajiet ar siltu ziepjadeni un
izskalojiet ar Gdeni.

Vaka iekSpuse - Kamér vaks ir silts, izslaukiet iekSpusi ar papira dvieli, lai novérstu
tauku uzkrasanos. Izveidojies tauku noslanojums atgadina krasas slanus.

Neriiso$a terauda virsmas - Mazgajiet ar mikstu draninu un ziepjadeni. Berziet
uzmanigi nertisosa térauda struktlras virziena.

Neizmantojiet tiritajus, kas satur skabi, mineralos spirtus vai ksilénu. Péc tirisanas
kartigi noskalojiet.

NERUSOSA TERAUDA UZTURESANA

Jusu grils vai ta nodalijums, vaks, vadibas panelis un plaukti var bt izgatavoti no
nertsos$a térauda. Nerliso$a térauda saglabasana péc iespéjas labaka izskata nav
sarezgita lieta. Notiriet to ar ziepém un Gdeni, noskalojiet ar tiru Gdeni un noslaukiet.
Grati notiramam vietam var izmantot nemetalisku suku.

/A SVARIGI: grila neriisosa térauda virsmu tirisanai neizmantojiet
stieplu suku vai abrazivus tiritajus, lai tas nesaskrapeéetu.

A SVARIGI: virsmas berziet/slaukiet to struktiras virziena, lai
saglabatu neriisosa térauda izskatu.

WEBER® ZIRNEKLU/KUKAINU SIETI

Weber® gazes grils, tapat ka jebkura ara izmantojama gazes iekarta, piesaista zirneklus
un citus kukainus. Tie var veidot migas degla caurulu ierobeZojuma dala (1). Tad&jadi
tiek blokéta normala gazes plisma, un tas var radit gazes atpakalplismu no sadegsanai
nepiecieSama gaisa atveres. Tas var izraisit aizdegSanos sadegSanai nepiecieSama gaisa
atverés un ap tam, zem vadibas panela, radot nopietnus grila bojajumus.

Degla caurules sadegSanai nepiecieSama gaisa atverei ir uzstadits neriisosa térauda
siets (2), lai zirnekli un citi kukaini caur §im atverém neieklatu degla caurulés.

Zirneklu/kukainu sietus ieteicams parbaudit vismaz vienreiz gada (skatiet sadalu
“IKGADEJA APKOPE"). Turklat zirneklu/kukainu sieti ir japarbauda un janotira, ja
vérojama kada no Sim pazimém:

A) gazes smaka un dzeltenas, lénas degla liesmas;
B) grils neuzkarst;

C) grils sakarst nevienmeérigi;

D] neiedegas viens vai vairaki degli.

A BISTAMI

Ja kadu no iepriek$ minetajam problemam neizdodas noveérst,
tas var izraisit aizdegsanos, kas savukart var bat par iemeslu
nopietnam traumam vai navei, ka ari ipaSuma bojajumiem.

\ J

€ J

DEGLA CAURULES TIRISANA

Izsledziet gazes padevi.
Nonemiet kolektoru (skatiet sadalu “GALVENO DEGLU NOMAINA").
Ar lukturfti ieskatieties katra degla iekSpuseé.

Deglu iek3pusi iztiriet ar vadu (var izmantot iztaisnotu drébju pakaramo). Parbaudiet
un iztiriet gaisa aizvara atveri degla galos. Parbaudiet un iztiriet varsta atveres pie
varstu pamatnes. Deglu arpuses tiriSanai izmantojiet térauda saru suku. Tadgjadi var
nodrosinat to, ka visi degla caurumi ir pilnigi atverti.

A UZMANIBU: tirisanas laika nepaplasiniet degla caurumus.
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GALVENO DEGLU NOMAINA

Piezime: jisu Summit® gazes grilam ir jabat izslegtam un atdzisusam.

A)
B)
C)
D)
E)

Noslédziet gazes padevi pie gazes avota.

Atvienojiet gazes padevi.

Nonemiet cepSanas rezgus.

Nonemiet Flavorizer® restes.

Nonemiet kiipinatavas kasti (ja tada ir ieklauta jisu grila modela komplektacija).

Nonemiet vadibas paneli

NepiecieSamie instrumenti: skrivgriezis, knaibles un dvieli.

A)
B)

C)
D)

E)

F)

G)
H)

Nonemiet deglu vadibas pogas (1).

Atveriet abas durtinas. Ar skrivgriezi izskrivéjiet skrives no vadibas panela
apakspuses (2).

Paceliet uz augsu un nonemiet bateriju korpusu, kas atrodas grila skapisa iekSpusé
(3).

Izmantojot knaibles ar smailiem galiem, atvienojiet vadu spailes no bateriju korpusa
virspuses (4). Nevelciet aiz vadiem; atvienojiet tos, velkot aiz spailém.

Parklajiet abas durtinas ar dvieliem.

Sadi jus pasargasiet vadibas paneli un durtinas no skrapejumiem, veicot nakamo
darbibu.

Sasveriet vadibas paneli ar apaksgjo malu uz prieksu. Nedaudz paceliet to uz augsu
(5) un tad pagrieziet ar priekSpusi uz leju, un atbalstiet pret durtinu aug$gjam
malam. [Rikojieties uzmanigi, lai neparrautu un neatvienotu vadibas panela
gaismas dioZu vadus.)

Uzmanigi izvelciet bateriju vadus no grila skapisa (6).

Lidz galam atveriet labas puses durtinas. Novietojiet vadibas paneli uz gridas,
atslienot to pret labas puses durtinam, kas parklatas ar dvieli (7).

Nonemiet deglu caurules

NepiecieSamie instrumenti: 5/16" un 3/8" uzgriezngriezi.

A)

B)

C)

Izmantojot 5/16" uzgriezngriezi, izskravéjiet skraves, ar kuram nostiprinats
Crossover® kanals. Iznemiet Crossover® kanalu no cepsanas kastes aizmuguréjas
dalas (8).

Izmantojot 3/8" uzgriezngriezi, izskravéjiet skraves, ar kuram kolektors
piestiprinats pie cepSanas kastes. Velkot atvienojiet kolektoru no deglu caurulem
un laujiet tam nokaraties no grila skapisa (9). Neatvienojiet zilo vadu no kolektora
kreisas malas.

Caur cepsanas kastes priekSpusi izvelciet lauka vajadzigas deglu caurules un
nomainiet tas ar jaunam (10).
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APKOPE

Nonemiet Sear Station® degli

Lai nonemtu Sear Station® degli, velciet degla cauruli uz sevi. Tadéjadi ta tiek atvienota
no degla caurules ierobojuma (11). P&c tam pagrieziet cauruli pulkstenraditaju kustibas
virziena (12) t3, lai skravi caurules gala (13) bitu iesp&jams izvilkt cauri karstuma
aizsarga atveres ierobojumam (14). Kad degla caurule ir atbrivota, izpemiet to no
cep3anas kastes (15).

Uzstadiet atpakal kolektoru

A)  Lai uzstaditu atpakal kolektoru, veiciet sadala “Nonemiet deglu caurules”
aprakstitas darbibas apgriezta seciba.

A UZMANIBU: Deglu atveres (16) ir janovieto precizi virs varstu
sprauslam (17). Parliecinieties, vai deglu caurulu pretéjie gali
(18) ir precizi ievietoti spraugas, kas atrodas cepsanas kastes
aizmuguréja dala. Pirms kolektora nostiprinasanas vieta
parbaudiet, vai montaza ir veikta pareizi.

A BRIDINAJUMS: Ik reizi, atvienojot un atkal pievienojot kadu
gazes savienojumu, parbaudiet, vai nenotiek gazes noplude.

Skatiet nodalu “GAZES NOPLUDES PARBAUDE.”
B) Uzstadiet atpakal cep3anas kastes sastavdalas (nav attéla).

Uzstadiet atpakal vadibas paneli

A)  Lai uzstaditu atpakal vadibas paneli, veiciet sadala “Nonemiet vadibas paneli”
aprakstitas darbibas apgriezta seciba.

B) Parbaudiet, vai vadi ir pievienoti pareizi. Skatiet nodalu “APGAISMOJUMA
FUNKCIJAS".

A BRIDINAJUMS: Pirms lietojat grilu, parliecinieties, vai visas
detalas ir samontétas un pilnigi nostiprinatas. St bridinajuma

neievérosana var izraisit aizdegSanos, spradzienu vai

konstrukcijas bojajumus, kas var novest pie nopietniem vai pat
navéjosiem savainojumiem, ka ari pie mantas bojajumiem. «

SANU DEGLA APKOPE

A BRIDINAJUMS: visiem gazes vadibas un padeves varstiem ir
jabat izslégsanas pozicija.

Parliecinieties, vai melnais vads ir pievienots starp aizdedzinataju un elektrodu.

Parliecinieties, vai baltais vads ir pievienots starp aizdedzinataju
un zeméjuma klipsi.

Dzirkstelei vajadzétu bat balta/zila krasa, bet ne dzeltenai.

Al Aizdedzinataja vads (1)

B) Zemé&juma vads (2)

C) Deglis(3) ¢

Sanu degla restes

Sanu degla vacins

Sanu degla gredzens un galva
Aizdedzinataja elektrods

Vadibas poga

Aizdedzinatajs
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APKOPE

IKGADEJA APKOPE (

Zirneklu/kukainu sietu parbaude un tirisana

Lai parbauditu zirneklu/kukainu sietus, nonemiet vadibas paneli. Ja uz sietiem ir putekli
vai netirumi, nonemiet deglus, lai notiritu sietus.

Viegli notiriet zirneklu/kukainu sietus ar mikstu saru suku (pieméram, ar vecu zobu
birstiti).
/A UZMANIBU: netiriet zirneklu/kukainu ekranus ar cietiem vai
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asiem instrumentiem. Neparvietojiet zirneklu/kukainu sietus
un nepalieliniet ekrana atverumus. \ J
Viegli uzsitiet pa degli, lai no degla caurules izkristu gruzi un netirumi. Péc zirneklu/ v \

kukainu sietu un deglu notirisanas uzlieciet deglus.

Ja zirneklu/kukainu ekranam radusies bojajumi vai tos nevar notirit, lidzu, sazinieties
ar klientu servisa parstavi sava regiona vai izmantojiet masu vietné sniegto
kontaktinformaciju. Piesakieties www.weber.com.

Degla liesmas veids

Weber® gazes grila degli ir rapnica iestatiti, lai iegGtu pareizo gaisa un gazes maisijumu.
Ir paradits pareizais liesmas veids.

A)  Aizdedzinataja caurule (1)

B) Galini reizém mirgo dzeltena krasa (2)
C) Gaiszila (3)

D) Tumézila (4)

Ja skiet, ka liesmas nenak vienmérigi caur degla cauruli, izpildiet degla tiriSanas
procedidras. ¢

GRILA GAISMEKLA APKOPE

¢ levietojot tris jaunas AAA baterijas (tikai sarma), parliecinieties, ka katras baterijas/
akumulatora iepakojums ir nonemts. Nesajauciet 3o plastmasu ar bateriju/
akumulatoru markejumu.

¢ Nelieciet kopa vecas un jaunas baterijas/akumulatorus vai dazada veida baterijas/
akumulatorus (parastas baterijas, sarma baterijas vai atkartoti uzladéjamos
akumulatorus).

¢ Parliecinieties, ka baterijas/akumulatori ir laba stavokli un ir ievietoti pareizi.

¢ Ja gaismekli nav planots izmantot ménesi vai ilgak, iznemiet baterijas/akumulatorus.

e Slaukiet tikai ar mitru dranu. Neizmantojiet tiriSanas lidzeklus, kuru sastava ir
spirts, vai abrazivus tirisanas lidzeklus.

e Gaismeklis ir noturigs pret lietu un sniegu, bet nav Gdensnecaurlaidigs.
Neiegremdgjiet adeni/skidrumos.

e Gaismeklis ir noturigs pret karstumu. Aizdegoties taukiem vai ilglaicigi darbinot grilu
ar pilnu jaudu, var rasties iek$&jo sastavdalu bojajumi.

Lai aktiviz&tu grila gaismekli, nospiediet pogu AKTIVIZET. Gaismeklim ir noliekuma
sensors, kas ieslédz apgaismojumu, ja grila vaks tiek atvérts, un izsledz apgaismojumu,
ja grila vaks tiek aizvérts. Ja vaks tiek atstats atvérts vai aizvérts ilgak nekd 30 mindtes,
grila gaismeklis tiek deaktivizéts. Lai atkal ieslégtu gaismekli, nospiediet pogu
AKTIVIZET (5).

PIEZIME. Gaismekli nevar IZSLEGT, nospieZot pogu AKTIVIZET.

J
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A UZMANIBU: 8im izstradajumam ir veiktas drosibas parbaudes, un tas ir sertificéts lietoSanai tikai attiecigaja
valsti. Apskatiet valsts nosaukumu kastes arpuse.

Sis detalas var bat gazi saturodas vai gazi dedzino$as sastavdalas. LGdzu, sazinieties ar Weber-Stephen Products LLC, klientu apkalpo3anas nodalu,
lai iegatu informaciju par originalajam Weber-Stephen Products LLC rezerves dalam.

A BRIDINAJUMS: neméginiet veikt gazi saturo3u vai gazi dedzino3u detalu remontu, nesazinoties ar Weber-Stephen
Products LLC, klientu apkalposanas nodalu. Ja neievéerosiet So bridinajumu, jis varat izraisit aizdegsanos vai
spradzienu, tadejadi radot nopietnus miesas bojajumus vai navi, ka ari bojajumus mantai.

Sis simbols norada uz to, ka izstradajumu nedrikst izmest kopa ar majsaimniecibas atkritumiem.
Lai iepazitos ar noteikumiem par st izstradajuma pareizu likvidésanu Eiropa, lidzu, apmekléjiet
www.weber.com un sazinieties ar noradito jusu valsts importétaju. Ja jums nav interneta piekluves,
sazinieties ar parstavi, lai noskaidrotu importétaja nosaukumu, adresi un talruna numuru.

Kad nolemsiet izmest vai likvidét savu grilu, visas elektriskas detalas (pieméram, rotéjosa iesma motors, baterijas, iedegSanas modulis, roktura
apgaismojums] ir janonem un jalikvidé pareizi atbilstosi Elektrisko un elektronisko iekartu atkritumu direktivai. Tie jalikvidé atseviski no grila.
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A.C.N., 007 905 384

104 South Terrace

Adelaide, SA 5000

AUSTRALIA

Tel: +61.8.8221.6111

WEBER-STEPHEN OSTERREICH GmbH
Kienzlstrasse 17

A-4600 Wels

AUSTRIA

Tel: +43 7242 890 135 0; info-at@weberstephen.com
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DUJINE KEPSNINE

Zemo slegio dujines kepsnines
savininko vadovas

E-670™ - S-670™ LP
""" LABAI SVARBU PERSKAIYTI S| NAUDOJIMO VADOVA
PRIES NAUDOJANT |SIGYTA DUJINE KEPSNINE.

A ]SPEJIMAS: atidziai atlikite
visas nuoteékio tikrinimo

Dékojame, kad
isigijote ,Weber®”
kepsnine. Dabar
skirkite kelias

A PAVOJUS

minutes ir Jei uzuodziate duju kvapa: procediras, aprasytas
IS 1) Sustabdykite duju tiekima i ’ .
apsaugokite ja ) prietaisay e quRRIeKImall  haudojimo vadove, pries
uzregistrave adresu 2) Uzgesinkite degangia ke;l)(snin? :audodami. Jas
- ’ reikia atlikti net ir tuo
www.weber.com. liepsna.

atveju, jei kepsnine surinko

3) Atidarykite dangti.
) Atidarykite dangtj pardavéjas.

4) Jeikvapas islieka, :
laikykités toliau nuo A ISPEJIMAS: nedekite Sio
prietaiso ir is karto prietaiso, kol neperskaitéte
susisiekite su duju DEGIKLIO UZDEGIMAS

tiekéju arba priesgaisrine skyriu, pateiktu naudojimo

C€:845BR-0035
ID: 0845

galite sunkiai susizeisti, zati
ar sugadinti turta.

A ISPEJIMAS

1) Salia Sio ar kokio nors
kito prietaiso nelaikykite
ir nenaudokite benzino
ar kokiu nors kitu degiu
skysciu ar garu.

2) Nelaikykite neprijungto ir
nenaudojamo duju tiekimo
baliono salia Sio ar kokio
nors kito jrenginio.

tarnyba. vadove.
Nutekancios dujos gali sukelti | NAUDOJIMUI TIK LAUKE.
gaisra ar sprogima, del ko PASTABA MONTUOTOJUI:

Sias instrukcijas reikia palikti
savininkui, kuris privalo jas
laikyti ateiciai.

LT - LITHUANIAN



ISPEJIMAI

A PAVOJUS

Jei nesilaikysite Siu naudojimo instrukcijos saugos nurodymu, ispé&jimu ir nurodymu apie pavojus, galite patirti rimtu kiino suzalojimu
arba sugadinti nuosavybe kilusio gaisro ar sprogimo metu.

A
A

A
A
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/A PERSPEJIMAI

Vadovaukités savo dujinés kepsninés modelio reguliatoriaus
prijungimo instrukcijomis.

Prie kepsninés ar po ja nelaikykite atsarginio ar atjungto duju
tiekimo cilindro.

Nedékite kepsninés dangcio ant jokio degaus pavirsiaus arba j
laikymo vieta po kepsnine.

Netinkamai surinktas jrenginys kelia pavoju. AtidZiai vykdykite
vadove pateiktas surinkimo instrukcijas.

Po ilgo laikymo ir / arba nenaudojimo pries naudojant
“Weber®” reikia patikrinti, ar dujinéje kepsninéje néra duju
nuotékio ir degiklio uzsikimsimu. §ioje naudojimo instrukcijoje
rasite tinkamo naudojimo procediras.

Nebandykite liepsnos pagalba tikrinti, ar yra duju nuotékis.
Nenaudokite savo “Weber®” dujinés kepsninés, jei i$ Zarnu
nuteka dujos.

MaZdaug 60 cm atstumu nuo kepsninés Sonu ir galinés dalies
neturi bati jokiu degiu objektu.

Jisu “Weber®” dujiné kepsniné neskirta naudoti vaikams.
Pasiekiamos kepamojo rémo dalys gali bati labai karstos. Ja
naudodami ziareékite, kad mazi vaikai bty atokiau.

Kepdami maista “Weber®” dujinéje kepsninéje bikite atidis ir
atsargis. Kepimo ar valymo metu prietaisas bus karstas, todél
negalima palikti jo be prieziiros ar judinti, kai veikia.

Jei kepimo metu degikliai uzgesta, uzsukite visas dujy
sklendes. Atidenkite dangtj ir palaukite penkias minutes pries
bandydami i$ naujo uzkurti degiklius. Laikykités instrukciju.
Savo “Weber®” dujinéje kepsninéje nenaudokite angliu, medzZio
briketu ar lavos akmenu.

Kepdami nesilenkite virs atviros kepsninés, nedékite ranku ar
pirstu ant priekinio kepimo dézés krasto.

Jei pliupteléjo liepsna, patraukite maista nuo liepsnos, kol ji
uZges.

Jei uzsidega riebalai, iSjunkite degiklj ir palikite dangij
uzdaryta, kol ugnis uZges.

A
A
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A
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A
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“Weber®” duju kepsnine reikia reguliariai kruops¢iai valyti.
Valydami voztuvus ir degiklius neprapléskite angu ar prievadu.
Skysto propano dujos néra gamtinés dujos. Bandant
suskystinto propano dujiniame irenginyje naudoti gamtines
dujas gali kilti pavojus, be to, nustos galioti jrenginiui teikiama
garantija.

Ilenktas ar surudijes duju tiekimo cilindras gali bati pavojingas,
ji turi patikrinti jusu duju tiekéjas. Nenaudokite duju tiekimo
cilindro, jei voZtuvas yra pazeistas.

Nors gali atrodyti, kad jiisu duju tiekimo cilindras yra tuscias,
jame vis tiek gali bati likusiu duju. Cilindra reikia transportuoti
ir laikyti laikantis visu atitinkamu saugos priemoniu.

Jokiomis aplinkybémis nebandykite atjungti duju reguliatoriaus
arba duju jungciu, kol naudojatés kepsnine.

Eksploatuodami kepamajij réma mivékite karsciui atsparias
pirstines.

Nenaudokite Sio kepamojo rémo, jei néra visu daliu. Prietaisa
reikia pilnai surinkti laikantis instrukciju, laikantis instrukciju,
pateiktu skyriuje “Surinkimo instrukcija”.

| spinta nedékite kuro bako.

Nemontuokite Sio modelio kepsninés integruotoje arba
istumiamoje konstrukcijoje. Nepaisant Sio jspéjimo gali kilti
gaisras ar sprogimas, kurio metu galima sunkiai ar net mirtinai
susizaloti ir sukelti turtine Zala.
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ISSKLEISTO VAIZDO DETALIU SARASAS

1.

10.

11.

12.

13.

14.

15.

16.

17.

18.

19.

20.

21.

22,

23.

Gaubto konstrukcija

Gaubtas

Termometras

Termometro lizdas

Rankena

Kepsninés lemputés blokas

Sukamo iesmo variklis

Sukamo ieSmo rémas

Grotelés pasildymui

Kepamosios grotelés*

“Flavorizer®” juosta

,Crossover®” kanalas

Degiklio vamzdelis

Soninis stalelis

Kairysis jrankiu laikiklis

Kolektorius

Valdymo skydo laidu jungciu jranga

Valdymo pultas

MazZos rankenos lizdas

MazZa rankena

Didelé rankena

Didelés rankenos lizdas

“Sear Station®” rankena

24.

25.

26.

27.

28.

29.

30.

31.

32.

33.

34.

35.

36.

37.

38.

39.

40.

41.

42,

43.

44,

45.

46.

Bateriju korpusas

Vandens pertvara / Siluminis ekranas

Keic¢iamas lasu rinktuvas

IStraukiamas riebalu surinkimo déklas

Rinktuvas

Rinktuvo laikiklis

Kairiosios durelés

Duru rankenélé

Desiniosios durelés

Kairioji rémo ploksté

Apatiné plokste

IR degiklio dangtis

Infraraudonuju spinduliu degiklis

IR degiklio dézé

IR degiklio kibirksties mechanizmo laidas

Siluminis elementas

IR degiklio Zarna

Sukamo ieSmo mechanizmas

Kepamosios grotelés*

Rikyklos dézé

Rukyklos juosta

Rukyklos degiklis

“Sear Station®” degiklio vamzdelis

47.

48.

49.

50.

51.

52.

53.

54.

55.

56.

57.

58.

59.

60.

61.

62,

63.

64.

Soninis degiklis

Kepimo dézé

Atraminé sienelé

Kolektoriaus Zarna

Zarna/ reguliatorius

Soninio degiklio dangtelis

Soninis stalelis su degikliu

Desinysis jrankiu laikiklis

Soninio degiklio duju tiekimo linija

Rémo atrama

Galiné plokste

Desinioji rémo ploksté

Cilindro laikiklio réemas

Cilindro laikiklis

Cilindro Sliauziklis

Degtuku laikiklis

Ratukas

Uzfiksuojamas ratukas

*Kepamosios grotelés gali kisti pagal jsigyti
model;.

WWW.WEBER.COM
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GARANTIJA

Dékojame, kad jsigijote WEBER® gaminj. .Weber-Stephen Products LLC", 1415 S. Roselle Road,
Palatine, Illinois 60067 (.Weber") didZiuojasi galédami pristatyti sauguy, ilgalaikj ir patikima gaminj.

Si .Weber" savanoriska garantija suteikiama jums be jokiy papildomy mokesciy. Joje pateikiama
informacija, kurios reikés, kad WEBER® gaminys batu sutaisytas, jei pasitaikys gedimu arba defektuy,
nors jie mazai tikétini.

Kaip nurodoma galiojanciuose jstatymuose, klientui suteikiamos tam tikros teisés, jei gaminys
sugedes. Sios teisés numato papildomus darbus arba keitima, jsigijimo kainos sumazinima ir
kompensavima. PavyzdZiui, Europos Sajungoje bus suteikiama dvieju metu statutiné garantija, kuri
pradeda galioti nuo tada, kai gaminys perduodamas. Sios garantijos nuostatos nekeicia Siu ir kitu
statutiniu teisiu. Si garantija i% esmés suteikia savininkui papildomu teisiu, kurios nepriklauso nuo
statutiniu garantijos nuostatu.

WEBER" SAVANORISKA GARANTIJA

WEBER® produkto pirkéjui (arba dovanojimo ar akcijos atveju tam asmeniui, kuriam gaminys jteiktas
kaip dovana arba akcijos prizas) .Weber" garantuoja, kad WEBER® produktas bus be medziagos
arba darbiniu defektu toliau nurodyta laikotarpj, kai jo surinkimas ir naudojimas bus atliekami
vadovaujantis pridedamu naudotojo vadovu. (Pastaba: jei pamesite arba nerasite WEBER® naudotojo
vadovo, kitu galésite naudotis adresu www.weber.com arba tokioje pagal Salj pritaikytoje svetainéje,
i kuria savininkas gali bati nukreipiamas.) Kai jranga naudojama ir priZzirima jprastai, nuosavuose
vienos Seimos namuose arba bute, .Weber" sutinka pagal $ia garantija remontuoti arba pakeisti
sugedusias dalis vadovaujantis toliau nurodytu galiojanciu laikotarpiu, apribojimais ir iSimtimis. ]
GARANTIJA KIEK LEIDZIA GALIOJANTIS ISTATYMAS SUTEIKIAMA TIK PIRMINIAM PIRKEJUI IR JOS
NEGALIMA PERLEISTI KITIEMS SAVININKAMS, ISSKYRUS TADA, KAI IRENGINYS DOVANOJAMAS ARBA
SUTEIKIAMAS PER AKCIJAS, KAIP NURODYTA AUKSCIAU.

SAVININKO ATSAKOMYBES PAGAL SIA GARANTIJA

Kad garantija batu teikiama sklandZiai, svarbu (bet neprivaloma) uzregistruoti savo WEBER® gaminj
adresu www.weber.com arba tokioje pagal Salj pritaikytoje svetainéje, j kuria savininkas gali bati
nukreipiamas). Taip pat iSsaugokite originaly pirkimo kvita ir (arba) saskaita. Uzregistravus WEBER®
produkta jasu garantija bus patvirtinama ir uztikrinamas tiesioginis rysys tarp jasu ir .Weber", jei
mums reikés su jumis susiekti.

Minéta garantija galioja tik jei savininkas deramai priziari WEBER® gaminj pagal visas surinkimo
instrukcijas, naudojimo instrukcijas ir prevencinius reikalavimus, kaip nurodyta naudotojo vadove,
nebent savininkas galéty jrodyti, kad defektas arba gedimas néra atsirades dél minétu jsipareigojimu
nesilaikymo. Jei gyvenate pakrantés zonoje arba jrenginys laikomas Salia baseino, reguliariai plaukite
ir skalaukite iSorinius pavirsius, kaip nurodyta pridedamame naudotojo vadove.

GARANTIJOS NAUDOJIMAS / GARANTIJOS ISIMTIS

Jei manote, kad turite dalj, kuriai taikytina $i garantija, kreipkités j .Weber" klientu aptarnavimo skyriu
pagal masu kontaktine informacija svetainéje (www.weber.com arba tokioje pagal alj pritaikytoje
svetaingje, j kuria savininkas gali bati nukreipiamas). . Weber", kai atliks apzidra, suremontuos arba
pakeis (savo nuozidra), sugedusia dalj, kuriai galioja $i garantija. Tokiu atveju, kai remontas arba
keitimas néra galimas, .Weber” gali nuspresti [savo nuoziara) pakeisti netinkama kepsnine nauja,

kuri bity tos pacios arba didesnés vertés. ,Weber” gali paprasyti, kad perduotuméte dalis apzidrai,
transportavimo islaidas apmokant i$ anksto.

Si GARANTIJA nustos galioti, jei bus pazeidimy, gedimy, idblukusi spalva ir (arba) radziu, uz kurias
.Weber" néra atsakinga, kai tai atsirado dél:

¢ piktnaudZiavimo, netinkamo naudojimo, keitimu, modifikaciju, netinkamo pritaikymo, vandalizmo,
aplaidumo, netinkamo surinkimo arba montavimo ir dél jprastinés ir kasdieninés priezidros
nevykdymo;

e vabzdZiy (tokiu kaip vorai ir grauzikuy (tokie kaip voverés), jskaitant, bet neapsiribojant, degiklio
vamzdeliy ir (arba) duju Zarny pazeidimus;

« laikymo striame ore ir (arba) prie tokiu chloro Saltiniu kaip baseinai ir vonios (spal;

e tokiu atSiauriu oro salygu kaip krusa, uraganai, Zzemés drebéjimai, cunamiai arba intensyvus
bangavimas, tornadai ar stiprios audros.

Jei naudosite ir (arba) montuosite WEBER® gaminyje dalis, kurios néra originalios, $i garantija nustos
galiojusi ir bet kokie dél to atsirade pazeidimai, kurie joje aprasyti, nebus tvarkomi. Si garantija nustos
galioti dél bet kokiu dujinés kepsninés pakeitimu, kuriu .Weber" néra leidusi arba kurie néra atliekami
.Weber" jgalioto aptarnavimo techniko.

GAMINIO GARANTIJOS LAIKOTARPIAI

Kepamoji dézé:

10 metu nepraridys ir nepradegs

(2 metai dazams, iSskyrus blukima arba spalvos nykima)

Dangcio komplektas:
10 metu nepraridys ir nepradegs
(2 metai dazams, i8skyrus blukima arba spalvos nykima)

Neradijanciojo plieno degiklio vamzdeliai:
10 mety neprartdys ir nepradegs

Nerddijanciojo plieno kepamosios grotelés:
10 metus nepraradys ir nepradegs

Neradijanciojo plieno .Flavorizer®” juostos:
10 metus nepraradys ir nepradegs

Porcelianu emaliuotos ketaus kepamosios grotelés:
5 metus nepraridys ir nepradegs

Visos likusios dalys:
2 metai

ATSAKOMYBES APRIBOJIMAS

BE GARANTIJOS IR ATSAKOMYBES APRIBOJIMU, KURIE APRASYTI $10JE GARANTIJOS NUOSTATOJE,
DAUGIAU SIAME DOKUMENTE ISSKIRTINAI NERA KITOS GARANTIJOS ARBA SAVANORISKU
ATSAKOMYBES PAREISKIMU, KURIE BUTU DIDESNES APIMTIES NEI ,WEBER" TAIKOMA STATUTINE
ATSAKOMYBE. DABARTINE GARANTIJOS NUOSTATA TAIP PAT NEAPRIBOJA IR NEISSKIRIA
SITUACIJU ARBA PRETENZIJU, DEL KURIU, KAIP NURODYTA STATUTE, GALIOJA ,WEBER"
PRIVALOMOJI ATSAKOMYBE.

JOKIOS GARANTIJOS NEBUS TAIKOMOS, KAI BAIGSIS 510S GARANTIJOS GALIOJIMO LAIKOTARPIS.
JOKIOS KITOS GARANTIJOS, KURIAS SUTEIKIA ASMUO, ISKAITANT PREKYBININKA ARBA
MAZMENININKA, DEL BET KOKIO PRODUKTO (BET KOKIOS ,,PRATESTOS GARANTIJOS ") NIEKAIP
NEIPAREIGOJA ,WEBER". I5SKIRTINE 510S RIBOTOS GARANTIJOS PASKIRTIS - DALIES ARBA
GAMINIO REMONTAS AR KEITIMAS.

JOKIU 5105 SAVANORISKOS GARANTIJOS ATVEJU JOKIA KOMPENSACIJA NEBUS DIDESNE NEI
PIRKIMO SUMA, SUMOKETA UZ PARDUODAMA , WEBER" PRODUKTA.

PRISIIMATE RIZIKA IR ATSAKOMYBE UZ NUOSTOLIUS, ZALA AR NEIGIAMA POVEIK] SAU IR SAVO
TURTUI IR (ARBA) KITIEMS ASMENIMS IR JU TURTUI, PATIRIAMA DEL NETINKAMO GAMINIO
NAUDOJIMO ARBA PIKTNAUDZIAVIMO AR INSTRUKCIJU NESILAIKYMO, KURIAS , WEBER" PATEIKIA
PRIDEDAME SAVININKO VADOVE.

DALIMS IR PRIEDAMS, KURIE PAKEICIAMI PAGAL 51A GARANTIJA, SUTEIKIAMA GARANTIJA TIK IKI
PAMINETO GARANTIJOS GALIOJIMO LAIKO PABAIGOS.

51 GARANTIJA TAIKOMA TIK NAUDOJIMUI NUOSAVUOSE VIENOS SEIMOS NAMUOSE ARBA
BUTE IR JI NEGALIOJA ,WEBER" KEPSNINEMS, NAUDOJAMOMS TOKIEMS KOMERCINIAMS,
BENDRUOMENINIAMS TIKSLAMS ARBA KOMPLEKSINESE SISTEMOSE KAIP RESTORANAI,
VIESBUCIAI, KURORTAI AR PATALPU NUOMA.

LAIKAS NUO LAIKO ,WEBER" GALI PAKEISTI SAVO GAMINIU DIZAINA. NIEKAS SI0JE GARANTIJOJE
NEJPAREIGOJA ,WEBER" ATLIKTI TOKIUS DIZAINO PAKEITIMUS ANKSCIAU PAGAMINTUOSE
GAMINIUOSE, TAIP PAT SIE PAKEITIMAI NEREIKS PRIPAZINIMO, KAD ANKSTESNI DIZAINAI BUVO SU
DEFEKTAIS.

Savininko vadovo pabaigoje rasite tarptautiniu verslo padaliniu sarasa, jei reikés papildomos
kontaktinés informacijos.

BENDROSIOS INSTRUKCIJOS

Jisy “Weber®” dujiné kepsniné yra neSiojamas, lauke naudojamas kepimo prietaisas.
Su “Weber®” dujine kepsnine galite kepti, skrudinti, Sildyti ir troskinti maista bei iSgauti
tokj skonj, kurj sunku atkartoti ruosiant maista jprastoje virtuvéje. Uzdarius dangtj
“Flavorizer®” juostos suteikia maistui lauke gaminto maisto skonj.

“Weber®” dujiné kepsniné yra nesiojama, todél ja nesunkiai pernesite j norima vieta
sode ar verandoje. Tai reiskia, kad galite veztis “Weber®” dujine kepsnine su savimi, jei
persikeliate j kita vieta.

Skysto propano (LP) dujos yra panaudojamos greiciau ir su jomis kepimo procesa galima
valdyti geriau negu naudojant anglis.

o Siose instrukcijose pateikiami minimalds “Weber®” dujinés kepsninés sumontavimo
reikalavimai. Taigi prie$ naudodamiesi savo “Weber®” dujine kepsnine juos atidziai
perskaitykite.

¢ Prietaisas neskirtas naudoti vaikams.

¢ Nejunkite prie gamtiniu duju tiekimo Saltinio (miesto duju linijos). VoZtuvai ir angos
yra skirtos naudoti bdtent su skysto propano dujomis.

¢ Nenaudokite su anglies briketais ar lavos akmenimis.

¢ Naudokite tik 3-13 kg skysto propano duju cilindrus.

e Jungtinéje Karalystéje Siame prietaise turi bati sumontuotas reguliatorius,
atitinkantis BS 3016 reikalavimus, su nominaliu 37 milibary i$vadu. (Jis pateikiamas
kartu su kepsnine.)

¢ Nesusukite Zarnos.

e Zarnos ilgis neturi virsyti 1,5 metro.

¢ Rekomenduojame keisti Weber dujinés kepsninés dujy tiekimo Zarna kas 5 metus.
Kai kuriose Salyse reikalaujama dujy tiekimo Zarna keisti dazniau nei po 5 mety.
Tokiu atveju galioja konkrecios Salies reikalavimai.

e Vartotojas negali keisti gamintojo uzZplombuoty detaliu.

¢ Modifikuoti prietaisa yra pavojinga.

e Galima naudoti tik Salyje patvirtinta Zemo slégio duju tiekimo Zarna ir reguliatoriu.

e Atsarginiai slégio reguliatoriai ir Zarnu mechanizmai turi bati nurodyti lauke
naudojamo dujinio kepimo prietaiso gamintojo. ¢

LAIKYMAS

e Jei "Weber®” dujinés kepsninés nenaudojate, uzsukite duju tiekimo cilindro voZtuva.

e Kai laikote “Weber®” dujine kepsnine patalpoje, atjunkite duju tiekimo linija. Patj duju
cilindra laikykite lauke gerai védinamoje vietoje.

¢ Jei neatjungiate duju tiekimo cilindro nuo “Weber®” dujinés kepsnineés, visa kepsnine
ir duju tiekimo cilindra laikykite lauke gerai védinamoje vietoje.

¢ Duju tiekimo cilindrus reikia laikyti lauke gerai védinamoje vietoje, vaikams
nepasiekiamoje vietoje. Atjungto duju tiekimo cilindro nelaikykite pastate, garaze ar
kokioje nors kitoje uzdaroje vietoje.




BENDROSIOS INSTRUKCIJOS

NAUDOJIMAS A PERSPEJIMAS: laikykite elektros laidus ir duju tiekimo Zarna

: - P . - . trauke nuo ikaitusiu pavirsiu.
/A PERSPEJIMAS: Sis prietaisas skirtas naudoti tik lauke, jo pa -7 . L S . -
negalima naudoti garaze, istiklintose verandose, verandose ar A PERSPEJIMAS: valykite kepimo zong, kad ant jos nebity

prieangiuose su stogu degiu garu ir skysciu, pvz., benzino, alkoholio ir pan., ar degiu

: “ .o _— . . dziagu.
/A PERSPEJIMAS: “Weber®” dujinés kepsninés negalima naudoti me 2 Cw O A L
po neapsaugotu degiu stogu ar altana. PERSPEJIMAS: Prie “Weber®” dujinés kepsninés niekada

A PERSPEJIMAS: 60 tst k inés priekio, Sonu i nelaikykite papi&domu (atsarginiu) duju tiekimo cilindru.
galo neturi biti de;iT ;:d‘;'a';u"“ epsnines priekio, sony Ir PERSPEJIMAS: Sis prietaisas labai jkaista. Jei aplink yra vaiku

- 2 A L . Zi z iu, elkités labai atsargiai.
/A PERSPEJIMAS: Jisu “Weber®” dujiné kepsniné neskirta ar senyvo amziaus zmoniy, etxites '3 S
montuoti mobiliuose nameliuose ant ratu ar laivuose. PERSPEJIMAS: nekilnokite veikiancio prietaiso.

A PERSPEJIMAS: naudojant visa kepsniné jkaista. Nepalikite jos PF??PEJ'MA& naudodami prietaisa mivékite apsaugines
be prieziiros. pirstines.

> B B

DARBO SU DUJOMIS INSTRUKCIJOS

SAUGAUS DARBO SU SKYSTO PROPANO EALIS DUJU TIPAS IR SLEGIS

DUJU CILINDRAIS PATARIMALI Bulgarija, Kipras, Cekijos Respublika, Danija, Estija, Suomija, Vengrija, 1,B/P — 30 mbar
e Skysto propano (LP) dujos yra naftos produktas, toks Islandija, Latvija, Lietuva, Malta, Nyderlandai, Norvegija, Rumunija,
pats kaip benzinas ir gamtinés dujos. Skysto propano Slovakijos Respublika, Slovénija, Svedija, Turkija
dujos normalioje temperaturoje ir esant normaliam Belgija, Pranciizija, Graikija, Airija, Italija, Liuksemburgas, Portugalija, l,, — 28-30 / 37 mbar
s_lé_giui yra dujy pavidalo. E_sa nt vidutiniam slég_iui Ispanija, Sveicarija, Jungtiné Karalyste
cilindre skysto propano dujos yra skystos. Stégj _ Lenkja P — 37 mbar
iSleidus, skystis greitai iSgarinamas ir virsta garais. - —
e Skysto propano dujos kvepia panasiai kaip gamtinés Austrija, Vokietija I,B/P — 50 mbar
dujos. Visada turékite $j kvapa omenyje.
o Skysto'pro_pano dUJOS yra sunl_(eénes uzorg. _ SUVARTOJIMO DUOMENYS
Nutekeéjusios dujos gali kauptis Zemose vietose ir
neleisti iSsisklaidyti. Propanas kW Butanas kW Propanas g/h Butanas g/h
o _Skys_to propano d_uju cilindra surrj_ontuoti, transportuoti Summit® 620™ 21,1 24,0 1508 1747
ir laikyti galima tik pastatyta staciai. Jo negalima — -
numesti arba elgtis su juo neatsargiai ir neapgalvotai. Summit® 660 258 294 1844 2139
¢ Niekada nelaikykite ir netransportuokite skysto Summit® 670™ 29,3 33,4 2094 2431
propano dujy cilindro vietose, kur temperatara gali Grilio centras 33,7 38,3 2409 2787
siekti 51°C (baty per karsta jj suimti ranka: pvz.,

nepalikite cilindro masinoje karsta diena).

e Su “tusciais” skysto propano dujy cilindrais elkités VOZTUVO ANGOS DYDIS

ta-|p pat atvs_arg_lal, ka_lp irsu p|_lna_|s_. Net]e} c_|l|nd_re_ Suskystintos naftos dujos
néra skyscio, jame vis dar gali bati like slégio veikiamu
duju. Pries atjungdami visada uzdarykite cilindro 1.B/P — 30 mbar I I“ —28-30/ 37 mbar I 1.B/P — 50 mbar
voztuva. L o PAGRINDINIO DEGIKLIO VOZTUVAS
¢ Nenaudokite paZeisto skysto propano duju cilindro. - e
Ilenkti arba apradije cilindrai bei cilindrai su pazeistu Summit® 620 0,89 0,85 0,86
voztuvu gali kelti pavoju, todél juos reikia nedelsiant Summit® 660™ 0,89 0,85 0,86
pakeisti naujais. . G Summit® 670™ 0,89 0,85 0,86
* Kiekviena karta prijungus cilindra reikia tikrinti jungtj, =
kur Zarna prijungiama prie cilindro, ar nenuteka Grilio centras 0,89 0,85 0,86
skysto propano dujos. Pavyzdziui, tikrinkite kiekviena SONINIO DEGIKLIO VOZTUVAS
karta,_kal c_|l|ndras prl_plldomas. o Summit® 620™ 0.98 094 0.85
* Reguliatoriy montuokite atsuke mazaja védinimo anga
Zemyn, kad joje nesikauptu vanduo. Sioje angoje neturi Summit® 660™ netaikoma netaikoma netaikoma
bati purvo, riebaly, vabzdziy ir pan. Summit® 670™ 0,98 0,94 0,85
Grilio centras 1,39ir 0,44 1,33ir 0,43 1,23 ir 0,40
SKRUDINIMO DEGIKLIO VOZTUVAS
Summit® 620™ netaikoma netaikoma netaikoma
Summit® 660™ 0,91 0,85 0,79
Summit® 670™ 0,91 0,85 0,79
Grilio centras 0,91 0,85 0,79
RUKYKLOS DEGIKLIO VOZTUVAS
Summit® 620™ netaikoma netaikoma netaikoma
Summit® 660™ 0,74 0,70 0,66
Summit® 670™ 0,74 0,70 0,70
Grilio centras 0,74 0,70 0,70
INFRARAUDONUJUY SPINDULIY DEGIKLIO VOZTUVAS
Summit® 620™ netaikoma netaikoma netaikoma
Summit® 660™ 0,94 0,86 0,82
Summit® 670™ 0,94 0,86 0,86
Grilio centras 0,94 0,86 0,86
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DARBO SU DUJOMIS INSTRUKCIJOS

CLINDRO SUMONTAVIMAS ( )

Isigykite duju pripildyta cilindra i$ savo duju tiekéjo

Cilindra sumontuoti, transportuoti ir laikyti galima tik pastatyta staciai. Saugokite,
kad cilindras niekada nenukristu, su juo visada elkités atsargiai. Nelaikykite cilindro
aukstesnése nei 51° C temperatarose (kur blty per karsta jj suimti ranka). Pavyzdziui,
nepalikite cilindro masinoje karstomis dienomis. (Zr. sk. “SAUGUS SKYSTO PROPANO
DUJUY CILINDRU NAUDOJIMAS). ¢

CILINDRO SUMONTAVIMO VIETOS VARIANTAI

Galite cilindra sumontuoti prie desiniosios Soninés plokstés naudodami cilindro laikiklj
arba pastatyti cilindra ant Zemeés. Cilindras turi bati pagrindo spintos iSoréje, kepsninés
desinéje. Nemontuokite cilindro pagrindo spintos viduje.

Cilindro laikiklio sumontavimas

Ko jums prireiks: cilindro laikiklio remo (1) ir cilindro laikiklio (2).

Al Nustatykite cilindro laikiklio réma ant kepsninés deSiniosios plokstés i iSorines
dalies. Priverzkite varztais su verzlémis ir poverzlémis (3).

B) Istatykite cilindro Sliauziklius (4) j dvi angas po cilindro laikiklio rému. Priverzkite
varztais su verzlémis ir poverzlémis.

C) Pasukite cilindra, kad voztuvo anga batu atsukta j kepsninés priekine dalj.

D) Suimkite cilindro laikiklj ir pakelkite cilindra, kad abi cilindro laikiklio lenktos
atramos atsidurtu po cilindro pagrindu. Sureguliuokite dirza, kad jis baty priverztas
prie cilindro (5).

E) Pakelkite ir uzdekite cilindro laikiklj ant cilindro laikiklio réemo, kaip parodyta (6).

Statymas ant Zemés

A)  Pastatykite cilindra ant Zemés prie pagrindo spintos i$ iSorinés pusés, kepsninés
deginéje (7).

B) Pasukite skystu propano dujy cilindra taip, kad voZtuvo anga baty atsukta |
“Weber®” dujinés kepsninés priekine dalj.

Kepsninés, pavaizduotos
Siame naudotojo vadove,
gali Siek tiek skirtis nuo jasu
isigyto modelio.




DARBO SU DUJOMIS INSTRUKCIJOS

SKYSTO PROPANO DUJU CILINDRO PRIJUNGIMAS

A Perspéjimas: Patikrinkite, kad butu uZdarytas skysto propano

A)

duju cilindro ar reguliatoriaus voztuvas.
Prijunkite skysto propano duju cilindra.

Kai kurie reguliatoriai paspaudus |JUNGTI yra prijungiami, paspaudus ISJUNGTI
yra iSjungiami. Kituose reguliatoriuose naudojama verzlé su kairiniu sriegiu,
prijungiama prie cilindro sklendés. Priklausomai nuo reguliatoriaus tipo taikykite
atitinkama reguliatoriaus prijungimo procediira.

a) Prisukite reguliatoriaus jungiamaja detale ant bako, sukdami pagal laikrodzio
rodykle [1). Nustatykite taip, kad ventiliatoriaus anga (2) baty atsukta zemyn.

b]  Prisukite reguliatoriaus jungiamaja detale ant bako, sukdami prie$ laikrodzio
rodykle (3) (4).

c) Pasukite reguliatoriaus svirtj (5) pagal laikrodZio rodykle j isjungimo padétj.
Spauskite reguliatoriu ant baliono voZtuvo tol, kol reguliatorius uZsifiksuos
reikiamoje padétyje (6).

d) Patikrinkite, kad reguliatoriaus svirtis baty iSjungtoje padétyje. Patraukite
reguliatoriaus zieda aukstyn (7) (9). UZstumkite reguliatoriy Zemyn ant voZtuvo
ir iSlaikykite slégj. UZstumkite Zieda (8) (10). Jei reguliatorius neuzsifiksuoja,
procedira pakartokite. ¢

ATSABGINE ZARNA, REGULIATORIUS IR
VOZTUVO KOMPLEKSINIS BLOKAS

/A SVARBI PASTABA: rekomenduojame, kad kas 5 metus

keistuméte ,,Weber” kepsninés duju Zarnos kompleksinj
bloka. Kai kuriose Salyse gali biiti keliami reikalavimai, kad
duju Zarna bitu kei¢iama greiciau nei po 5 metu, todél batinai
vadovaukités nacionaliniais reikalavimais.

Kad pakeistuméte Zarna, reguliatoriu ir voztuvo
kompleksinius blokus, kreipkités j artimiausia klientu
aptarnavimo atstovybe pagal musu svetainéje pateikiama
kontaktine informacija. Apsilankykite www.weber.com.

WWW.WEBER.COM
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DARBO SU DUJOMIS INSTRUKCIJOS

PATIKRINIMAS, AR NERA NUOTEKIO ( )

A PERSPEJIMAS: Jiisu “Summit®” dujinés kepsninés duju
tiekimo linijos buvo patikrintos gamykloje, taciau mes
rekomenduojame pries pradedant darba su savo “Summit®”
dujine kepsnine patikrinti visas duju jungtis.

Nuimkite valdymo skydeli

Reikalingi jrankiai: atsuktuvas, replés ir ranksluosciai.

A} Nuimkite degiklio valdymo rankenéles (1).

B) Atidarykite abi duris. Atsuktuvu atsukite varztus nuo valdymo skydelio apacios (2).

C) Pakelkite ir nuimkite baterijos korpusa, kuris yra kepsninés spintos viduje (3).

D) Smailiosiomis replémis atjunkite laidu jungtis nuo baterijos korpuso virsaus (4).
Netraukite uz laidu; iSimkite laidus patrauke uZ ju jungciu.

E) Uzdékite rankSluoscius ant abieju dury komplekty virdaus.

Tai apsaugos valdymo skydelj ir dury komplektus, kad per kitus etapus ju
nesubraiZytumeéte.

F) Pakreipkite valdymo skydelio apacia j priekj. Siek tiek pakelkite (5) ir tada pasukite
priekiu j apacia, kad atsiremty ant dury komplektu virsaus. (Bukite atsargis, kad
nenutrauktuméte ar neatjungtuméte valdymo skydo LED lempuéiu laidu.)

G) Atsargiai iStraukite baterijos laidus i$ kepsninés spintos vidaus (6).

H) Iki galo atidarykite deSiniasias duris. Padékite valdymo skydelj ant grindu,
atremdami j ranksluosciu uzdengta desinjjj duru komplekta (7).
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DARBO SU DUJOMIS INSTRUKCIJOS

PATIKRINIMAS, AR NERA DUJU NUOTEKIO

s \

A PAVOJUS

Nebandykite atviros liepsnos pagalba tikrinti ar yra duju
nuotékis. |sitikinkite, kad toje vietoje, kur tikrinsite, ar néra
nuoteékio, jokiu Ziezirby ar atviros liepsnos 3altiniu. Ziezirbos
arba atvira liepsna gali sukelti gaisra ar sprogima, kurio metu
| galima sunkiai ar net mirtinai susizaloti ir sugadinti turta.

J

A PERSPEJIMAS: kiekviena karta prijungdami ir atjungdami duju
jungti patikrinkite, ar néra duju nuotékio.

Pastaba: visos gamyklines jungtys buvo kruopsciai patikrintos, kad nebdty dujy nuotékiy.

Degikliai buvo patikrinti liepsna. Taciau saugumo sumetimais pries naudodamiesi

savo “Weber®” dujine kepsnine dar karta patikrinkite visas jungtis, ar néra nuotékio.
Transportuojant duju jungtis gali atsipalaiduoti arba bati paZeista.

A PERSPEJIMAS: net jei jiisu kepsniné buvo surinkta
parduotuvéje ar atstovybéje, Siuos patikrinimus nuo duju
nuotékio atlikti privaloma.

Pastaba: kadangi kai kurie nuotékio tikrinimo metodai, jskaitant muiluota vandenj, gali siek
tiek koroduoti pavirsius, pabaigus tikrinima visas jungtis reikia praskalauti vandeniu.

Jei jasu kepsninéje yra Soninis degiklis, jsitikinkite, kad jis uzsuktas.

Kaip patikrinti, ar néra nuotékio: atidarykite cilindro voztuva pasukdami cilindro voZtuvo
rata pries laikrodzio rodykle.

A PERSPEJIMAS: kol tikrinate, ar néra nuotékiu, degikliu
neuzdekite.

Ko jums prireiks: muiluoto vandens ir Sluosteés.

A} Sumaisykite vandenj su muilu.

B) junkite cilindro voZtuva vienu i$ leistiny badu, priklausomai nuo savo cilindro ir
reguliatoriaus tipo.
a) Pasukite cilindro voZtuva prie$ laikrodZio rodykle (1) (2) (3).
b) Pasukite reguliatoriaus svirtj pries laikrodzio rodykle j jjungimo padét; (4).
c) Perkelkite reguliatoriaus svirtj j jjungta padétj (5) (6).

C) Patikrinkite, ar néra nuotekiy, sudrékindami jungtj muiluotu vandeniu ir stebédami,
ar néra burbuliuky. Jei susidaro arba didéja burbulas, esama nuotékio. Jei
aptikote nuotékj, dujas iSjunkite ir priverzkite jungtj. Vél jjunkite dujas ir dar kada
patikrinkite su muiluotu vandeniu. Jei nuotékio pasalinti nepavyksta, susisiekite su
klienty aptarnavimo atstovu savo regione naudodamiesi masuy tinklalapyje nurodyta
kontaktine informacija. Prisijunkite prie www.weber.com.

D) Baige nuotékio patikrinima, isjunkite duju tiekimo Saltinj ir praskalaukite jungtis
vandeniu.

€ J
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DARBO SU DUJOMIS INSTRUKCIJOS

Patikrinkite

A} Pagrindinés dujuy tiekimo linijos jungtj su kolektoriumi (1).
B) Sukamo iesmo (I.R. degiklio) ir dujy tiekimo linijos jungtj (2).
C) Atraminés sienelés ir duju tiekimo Zarnos jungtj (3).

A PERSPEJIMAS: jei ties jungtimi (1, 2 arba 3) pastebite nuotéki,

D)
E)

F)

H)

priverZkite detale verzZliarakciu ir su muiluotu vandeniu dar
karta patikrinkite, ar néra nuotékio. Jei nuotékis islieka po

to, kai detale i$ naujo priverziate, iSjunkite duju tiekimo linija.
KEPSNINES NENAUDOKITE. Susisiekite su klientu aptarnavimo
atstovu savo regione naudodamiesi musu tinklalapyje nurodyta
kontaktine informacija. Prisijunkite prie www.weber.com.

Soninio degiklio Zarnos jungtj su atramine sienele (4).

Degiklio Zarnos prijungima prie greitai atjungiamos jungties, Soninio degiklio
voztuvo ir antgalio jungciy (5).

Zarnos prijungima prie reguliatoriaus (6).

Reguliatoriaus prijungima prie cilindro (7).

VoZtuvy jungtis su kolektoriumi (8).

A PERSPEJIMAS: jei ties jungtimis (4, 5, 6, 7 arba 8) esama
nuotékio, dujuy tiekima iSjunkite. KEPSNINES NENAUDOKITE.
Susisiekite su klientu aptarnavimo atstovu savo regione
naudodamiesi musu tinklalapyje nurodyta kontaktine
informacija.

Prisijunkite prie www.weber.com.

Baige nuotékio patikrinima, isjunkite duju tiekimo Saltinj ir praskalaukite jungtis
vandeniu.

Kepsnineés, pavaizduotos
Siame naudotojo vadove,
gali Siek tiek skirtis nuo jasu
isigyto modelio.
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DARBO SU DUJOMIS INSTRUKCIJOS

Vel pritvirtinkite valdymo skydelij ( )

Al Kad i$ naujo pritvirtintuméte valdymo skydelio komplekta, atbuline tvarka atlikite
veiksmus, aprasytus ,Valdymo skydelio nyémimas“.
B) Patikrinkite, ar laidai gerai sujungti. Zr. UZDEGIMO FUNKCIJOS.

A ISPEJIMAS: Prie$ naudodami kepsnine, jsitikinkite, kad
visos dalys sumontuotos ir kad iranga tinkamai priverzta. Jei
nepaisysite jspéjimu dél irenginio naudojimo, gali kilti gaisras,
ivykti sprogimas arba konstrukcija gali suliizti, todél galite
sunkiai susizeisti, ziiti ar apgadinti turta.

SKYSTO PROPANO DUJU CILINDRO PRIPILDYMAS

Rekomenduojame pripildyti skysto propano duju cilindra, kol jis iki galo neiStustéja.
Nuvezkite jj pripildyti propano dujy tiekéjui.
Duju tiekimo cilindro nuémimas:
A)  1Sjunkite duju tiekima ir atjunkite nuo cilindro Zarna ir reguliatoriaus mechanizma.
Priklausomai nuo reguliatoriaus tipo taikykite atitinkama reguliatoriaus prijungimo
procedira.
al Atsukite reguliatoriaus jungiamaja detale nuo bako, sukdami pries laikrodzio
rodykle (1).

b]  Atsukite reguliatoriaus jungiamaja detale nuo bako, sukdami pagal laikrodzio
rodykle (2) (3).

c) Pasukite reguliatoriaus svirtj pagal laikrodZio rodykle (4) j i5jungimo padét].
Stumkite j vidy reguliatoriaus svirtj, kol ji atsilaisvins nuo baliono (5).

d) Perkelkite reguliatoriaus svirtj j isjungta padétj (6) (8). Patraukite reguliatoriaus
Zzieda aukstyn (7) (9) ir atjunkite jj nuo bako.

B) Pakeiskite tuéia cilindra pilnu cilindru.

VEL PRIJUNKITE SKYSTO PROPANO DUJU CILINDRA
Zr. sk. “SKYSTO PROPANO DUJU CILINDRO PRIJUNGIMAS".

€ J

APSVIETIMAS

KEPSNINES LEMPUTES NAUDOJIMAS ( )

Norédami jjungti kepsninés lempute, paspauskite mygtuka PAZADINTI. Lemputéje yra
pakreipimo jutiklis, kuris jjungia lempute, kai kepsninés dangtis atidaromas ir iSjungia,
kai kepsninés dangtis uzdaromas. Jei dangtis paliekamas atidarytas arba uzdarytas
ilgiau nei 30 minuciy, kepsninés lemputé deaktyvinama. Norédami vél jjungti lempute,
paspauskite mygtuka PAZADINTI (1).

PASTABA. Paspaudus mygtuka PAZADINTI, lemputé NEISSIJUNGIA.

\ J

SVIECIANCIOS VALDYMO RANKENOS BATERIJU KORPUSO LAIDAI

Jusu dujinés kepsninés valdymo rankenos gali Sviesti, kad galétuméte tiksliai nustatyti

norima Siluma net tuo atveju, jei aplink tamsu. 1 JUODAS LAIDAS T’B] m o
Tam reikia triju 3 D tipo Sarminiy bateriju. Vienu metu nenaudokite senu ir nauju ‘gg
baterijy arba skirtingo tipo bateriju (standartiniy, S$arminiy ar pakartotinai jkraunamu).

Bateriju korpusas yra spintelés kairéje. 2 7ALIAS LAIDAS

Norédami koreguoti, jjunkite maitinimo mygtuka. @(

3 RAUDONAS LAIDAS l

:
=

4 RAUDONAS LAIDAS
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PRIES PRADEDANT NAUDOTI KEPSNINE

ISTRAUKIAMAS RIEBALU SURINKIMO DEKLAS IR VIENKARTINIS (
RINKTUVAS

Jasy kepsniné sukurta su riebaly surinkimo sistema. Pries kiekviena kepima
patikrinkite iStraukiama riebalu surinkimo dékla ir rinktuva, ar juose néra susikaupusiu
riebalu.

Pasalinkite riebaly pertekliy plastikine mentele (zr. pav.). Jei reikia, nuplaukite riebalu
surinkimo dékla ir rinktuva muiluotu vandeniu ir nuskalaukite Svariu vandeniu. Jei
reikia, riebalu rinktuva pakeiskite.

A\ PERSPEJIMAS: prie$ kiekviena kepima patikrinkite iStraukiama
riebalu surinkimo dékla ir rinktuva, ar juose néra susikaupusiu
riebalu. Kad riebalai neuZsidegtu, nuvalykite ju pertekliu.
UZsidege riebalai gali sunkiai suZaloti ar sugadinti turta.

A ATSARGIAI: neuzdenkite istraukiamo riebalu surinkimo déklo
aliuminio folija. «

ZARNOS PATIKRINIMAS

Reikia patikrinti, ar Zarna néra pazeista ar sutrakinéjusi.

A PERSPEJIMAS: kiekviena karta pries naudodami kepsnine,
patikrinkite kiekviena Zarna, ar ji nepazeista, nejtriikusi,
neprapjauta ir nenubraizyta. Jei Zarna kaip nors pazeista,
kepsninés nenaudokite. Pakeiskite ja tik “Weber®” patvirtinta
atsargine Zarna. Susisiekite su klientu aptarnavimo atstovu
savo regione naudodamiesi musu tinklalapyje nurodyta
kontaktine informacija. Prisijunkite prie www.weber.com. «
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UZDEGIMAS KIBIRKSTIMI

A Pries uzdegdami degiklius visada atidarykite dangti. ( )

A)  Kiekvienoje valdymo rankenoje yra jmontuotas atskiras kibirksties jZiebimo
elektrodas. Kad jziebtumeéte kibirkstj, turite paspausti valdymo rankena (1) ir
pasukti ja j padetj PALEIDIMAS / AUKST. (2).

B) Siuo veiksmu paleidZiamas dujy srautas ir j degiklio uzdegimo vamzdelj paduodama
kibirkstis (3). I$girsite, kaip spragtelés degiklis. Taip pat pamatysite i$ degiklio
uzdegimo vamzdelio sklindancia 7-12 mm (3-5 ") oranZine liepsna degiklio kairéje
puséje (4).

C) Po spragteléjimo dar laikykite degiklio valdymo rankena nuspausta dvi sekundes.
Tai suteiks laiko dujoms visidkai pratekéti degiklio vamzdeliu (5), ir degiklis tikrai
uzsidegs.

D) Patikrinkite, ar degiklis dega, paziarédami per kepamasias groteles. Turétuméte
pamatyti liepsna. Jei degiklis neuzsidega i$ pirmo karto, paspauskite valdymo
rankena ir pasukite j padetj ISJUNGTA. Pakartokite uzdegimo procedira antra
karta.

A PERSPEJIMAS: jei degiklis vis tiek nejsijungia, pasukite
degiklio valdymo rankena j padétj ISJUNGTA ir palaukite
penkias minutes, kad dujos taptu skaidrios, pries bandydami
dar karta, arba bandykite uzdegti degtuku. .
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PAGRINDINIO DEGIKLIO UZDEGIMAS IR NAUDOJIMAS

PAGRINDINIO DEGIKLIO UZDEGIMAS

A\ PAVOJUS

UZdegant kepsninés degiklius pries tai neatidarius dangcio
arba nepalaukus penkiu minuciu, kol dujos taps skaidrios, jei
kepsniné neuzsidega, gali susikaupti duju kamuolys, kuris
sproges gali sunkiai ar net mirtinai suzeisti.

Pagrindinio degiklio uzdegimas kibirkstimi

Pastaba: valdymo rankenos uZdegimo kibirkstimi mechanizmas sukelia kibirkstj is kibirksties

mechanizmo elektrodo, kuri skeliama j degiklio uzdegimo vamzdelj. Kibirksciai energjja

sukeliama paspaudziant valdymo rankena ir pasukant ja j padéti PALEIDIMAS / AUKSTAS. Tai
uZdegs kiekviena degiklj atskirai.

A)  Atidarykite dangtj (1).

B) [sitikinkite, kad visos degikliu valdymo rankenos yra isjungtos (2). (|stumkite
valdymo rankena ir pasukite pagal laikrodZio rodykle, kad jsitikintumete, jog jiyra
ISJUNGTA.)

A PERSPEJIMAS: degiklio valdymo rankenos turi biiti padétyje
ISJUNGTA pries atsukant skysto propano cilindro rezervuaro
sklende.

C) Jjunkite cilindro voZtuva vienu i$ leistiny badu, priklausomai nuo savo cilindro ir
reguliatoriaus tipo (3).

/A PERSPEJIMAS: nesilenkite virs kepsninés jei dangtis yra
atviras.

D) Istumkite valdymo rankena ir pasukite j padét] PALEIDIMAS / AUKST., kol iSgirsite
uzdegimo kibirvkétimi mechanizma, - po to dar laikykite valdymo rankena nuspaude
dvi sekundes. Siuo veiksmu sukelsite kibirkstj, uzsidegs degiklio uzdegimo
vamzdelis, o po to - pagrindinis degiklis (4).

E) Patikrinkite, ar degiklis dega, paziarédami per kepamasias groteles. Turétuméte
pamatyti liepsna (5). Jei degiklis neuzsidega is$ pirmo karto, paspauskite valdymo
rankena ir pasukite j padétj ISJUNGTA. Pakartokite uzdegimo procedira antra
karta.

/A PERSPEJIMAS: jei degiklis vis tiek nejsijungia, pasukite
degiklio valdymo rankena j padétj ISJUNGTA ir palaukite
penkias minutes, kad dujos taptu skaidrios, pries bandydami
dar karta, arba bandykite uzdegti degtuku.

KAIP UZGESINTI LIEPSNA

Pastumkite ir pasukite kiekvieno degiklio valdymo rankenéle pagal laikrodzio rodykle i
padétj ISJUNGTA. ISjunkite duju tiekimo Saltinj.

Kepsninés, pavaizduotos Siame
naudotojo vadove, gali Siek tiek

skirtis nuo j

sy jsigyto modelio.

O—

@DIDIDIN MM mQ@m oo oG

A

ISJUNGTAS

A A

PALEIDIMAS / VIDUTINIS
AUKSTAS

A

ZEMAS

16




PAGRINDINIO DEGIKLIO UZDEGIMAS IR NAUDOJIMAS

PAGRINDINIO DEGIKLIO UZDEGIMAS RANKINIU BUDU ( )

A\ PAVOJUS

UZdegant kepsninés degiklius pries tai neatidarius dangcio
arba nepalaukus penkiu minuciu, kol dujos taps skaidrios, jei
kepsniné neuzsidega, gali susikaupti duju kamuolys, kuris
sproges gali sunkiai ar net mirtinai suZeisti.

Al Atidarykite dangtj (1).

B) Isitikinkite, kad visos degikliy valdymo rankenos yra i§jungtos (2). (% eilés
paspauskite po vieng abi valdymo rankenas ir pasukite pagal laikrodzio rodykle, kad
isitikintuméte, jog jos yra ISJUNGTOS.)

A PERSPEJIMAS: degiklio valdymo rankenos turi biti padétyje

ISJUNGTA pries atsukant skysto propano cilindro sklende.

C) ljunkite cilindro voztuva vienu i$ leistinu badu, priklausomai nuo savo cilindro ir
reguliatoriaus tipo (3).

D) Idekite de.gtukq i degtukuy laikiklj ir uzdekite. Kepsninés, pavaizduotos

A PERSPEJIMAS: nesilenkite vir$ kepsninés atdaru dangciu. giame naudotojo vadove,

gali Siek tiek skirtis nuo jisu

isigyto modelio.

E) |kiskite degtuku laikiklj su uzdegtu degtuku per kepamasias groteles ir
“Flavorizer®” juostas, taip uzdegdami pasirinkta degiklj (4).

F) Jstumkite valdymo rankena ir pasukite j padétj PALEIDIMAS / AUKST. (5). N o

G) Patikrinkite, ar degiklis dega, paziGrédami per kepamasias groteles. Turétumeéte
pamatyti liepsna (6).

/A PERSPEJIMAS: jei degiklisvne,isijungia, pasukite degiklio @
valdymo rankena j padéti ISJUNGTA ir palaukite penkias \ U
minutes, kad dujos taptu skaidrios, pries bandydami dar karta.
- O —

KAIP UZGESINTI LIEPSNA

Pastumkite ir pasukite kiekvieno degiklio valdymo rankenéle pagal laikrodzio rodykle j
padeétj ISJUNGTA. ISjunkite duju tiekimo Saltinj. ¢
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NAUDINGI KEPIMO PATARIMAI

e Pries kepant maista, kepsnine visada pasildykite. Nustatykite visus degiklius j
AUKSTO intensyvumo padétj, uzdenkite dangtj, palikite kaisti 10 minuciu arba iki kol
termometras pasieks 260°-288°C (500°-550°F).

e Paskrudinkite mésa ir kepkite uzdenge dangtj, kad maistas visada idealiai iSkepty.

o Kepimo kepsninéje laikas receptuose skai¢iuojamas kepant 20°C (70°F )
temperatiroje be véjo (arba esant nedideliam véjui). Jei kepate 3altg ar véjuota diena,
arba aukstis nuo juros lygio yra didesnis, kepkite ilgiau. Jei kepate itin karstu oru,
kepti reikés trumpiau.

e Kepimo laikas gali skirtis dél oro arba kepamo maisto kiekio, dydzio ir formos.

e Pirmus kelis kartus kepant jlsu dujinés kepsninés temperatira gali bati aukStesné
negu paprastai.

e Dél kepimo salygu gali reikéeti pakoreguoti degiklio valdiklius, kad buty nustatyta
tinkama kepimo temperatira.

e Dazniausiai dideliems mésos gabalams iSkepti reikia daugiau laiko (kiekvienam
kilogramui)] negu maziems gabaléliams. Jei maisto kiekis esantis ant kepamuju
grotelu yra didelis, jis iSkeps léCiau negu paskleisti keli gabaléliai. Kepant maista
induose, pvz., Zirnius, aukStame puode jie Sils ilgiau negu Zemoje keptuvéje.

¢ Nuo Zlégtainiy, karbonady ir kepsniu gabalu nupjaukite riebaly pertekliy, kad likes
riebaly sluoksnis nevirdyty 6,4 mm (1/4 colio). Kuo maziau riebalu, galésite nuvalyti
groteles ir galésite iSvengti liepsnos pligpsniu.

e Maista, kepama padéta ant kepamujy groteliy tiesiai virs degikliu, gali reikéti apversti
arba perkelti j ne tokia karsta vieta.

e Mésai apversti naudokite ne Sakute, o kepimo Znyples, kad iS mésos neisbégty sultys.
Dideles Zuvis verskite dviem mentelém.

o Jei blyksteli uzsiliepsnoje riebalai, iSjunkite visus degiklius ir perkelkite maista ant
kitos kepamuju groteliy vietos. Liepsna greitai uzges. Kai liepsna uzges, uzdekite
kepsnine i naujo. NIEKADA NEGESINKITE LIEPSNOS ANT DUJINES KEPSNINES
VANDENIU.

¢ Kai kuriems patiekalams, pavyzdzZiui, kepsniui ar Zuvies kepsneliams, reikalingas
kepimo indas. Labai patogu naudoti vienkartines folijos formas, bet galima naudoti ir
bet kokia metaline keptuve su rankena, kuri yra skirta naudojimui kepant orkaiteje.

e Visada naudokite Svariai nuvalyta riebalu surinkimo dékla ir rinktuva.

¢ Neuzdenkite iStraukiamo riebaly surinkimo déklo folija. Dél to riebalai gali
nenutekeéti j rinktuva.

e Laikmacio déka galésite kontroliuoti, kad maistas bty gerai iSkepes ir neperkepty. ¢

PASILDYMAS

Jasu “Weber®” dujiné kepsniné yra energija taupiai naudojantis prietaisas. Jis veikia su
ekonomisku Zzemu BTU lygiu. Svarbu pries kepant maista kepsnine pasildyti. Uzkurkite
kepsnine pagal Siame savininko vadove pateiktas instrukcijas. Kaip pasildyti: uzdege
visus degiklius, nustatykite juos j padetj PALEIDIMAS / AUKST., uzdarykite dangtj ir
kaitinkite, kol temperatiira pasieks rekomenduojama gaminimo temperatira 260°-
288° C (500°-550°F). Priklausomai nuo tokiu salygu kaip oro temperatra ir véjas, tam
prireiks 10-15 minuciu.

Atskirus degiklius galite nustatyti pagal savo poreikius. Valdymo nustatymai yra tokie:
ISJUNGTA, PALEIDIMAS / AUKSTAS, VIDUTINIS arba ZEMAS intensyvumas.

Pastaba: degikliy valdiklius gali prireikti pareguliuoti priklausomai nuo tokiu salygu kaip
véjas ir oras, kad maistas keptu tinkamoje temperatiroje.

Pastaba: jei kepant kepsniné staiga ima vésti, Zr. Sio vadovo skyriy apie trikCiy diagnostika.
A PERSPEJIMAS: Nekelkite “Weber®” dujinés kepsninés j kita
vieta, kol ja naudojatés arba kol kepsniné yra jkaitusi.

Jei kepimo metu degikliai uzgesta, uZsukite visus degiklius ir pries vél juos
uzdegdami palaukite penkias minutes. ¢

KEPIMAS UZDENGUS DANGCIU

Maista kepant uzdengus dangciu tinkamai pasiskirsto ir cirkuliuoja karstis. Kai dangtis
yra uzdarytas, dujiné kepsniné kepa maista kaip jprasta orkaité. Termometras ant
dangcio rodo kepimo temperatira kepsninéje. Kepsniné pasildoma ir maistas kepamas
nuleidus dangtj. Nezvilgciokite j vidu - kiekviena karta pakeldami dangtj prarasite dalj
Silumos. ¢

LASAI IR RIEBALAI

“Flavorizer®” yra skirtos “iSrukyti” tam tikra kiekj nulagéjusiuy riebaly, kad mésa jgauty
patraukly skonj. Lasu ir riebaly perteklius susikaups rinktuvéje po iStraukiamu riebalu
surinkimo déklu. Pateikiami vienkartiniai rinktuvai i$ folijos, kuriuos galima déti
surinkimo dekla.

/A PERSPEJIMAS: pries kiekviena kepima patikrinkite istraukiama
riebalu surinkimo dékla ir rinktuva, ar juose néra susikaupusiu
riebalu. Kad riebalai iStraukiamame riebalu surinkimo dékle
neuzsiliepsnotu, juos ispilkite. «

“FLAVORIZER®” SISTEMA

Dél unikalaus degikliu dizaino, “Flavorizer®” juostu ir lanks¢iu temperataros valdikliu,
praktigkai nepasitaiko netikétu liepsnos plidpsniu, nes JUS kontroliuojate ugnj. Dél
specifinio “Flavorizer®” juostu ir degikliu dizaino riebalu perteklius nukreipiamas per
iStraukiama riebalu surinkimo dékla tiesiai j riebaly rinktuva.

“SEAR STATION®”

JUsy “Weber®” dujinéje kepsninéje gali bati skrudinimo degiklis, skirtas apskrudinti
plonus mésos gabaleélius ir Zuvj. “Sear Station®” degiklyje taip pat yra jjungimo

ir iSjungimo valdiklis, kuris veikia su dviem gretimais pagrindiniais degikliais. Su
skrudinimo ir Salia esanciais degikliais galite patogiai apskrudinti maista, o tuo paciu
metu ant kity kepimo sri¢iu ant nedidelés ugnies galima kepinti mésa. (Zr. sk. “SEAR
STATION® UZDEGIMAS IR NAUDOJIMAS”). ¢
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KEPIMO METODAI

Kepant reikia Zinoti, kurj kepimo metoda - tiesioginj ar netiesioginj reikia naudoti
konkretiems produktams. Skirtumas yra paprastas: arba déti maista tiesiai virs ugnies,
arba nustatyti ugnj i$ krastu. Tinkamu metodu greiciausiai pasieksite puikiy rezultaty -
ir bsite tikri, kad maistas tikrai pilnai iSkepes. ¢

TIESIOGINIS KEPIMAS

Tiesioginis kepimas yra panasus j kepima ant groteliu, tai reiskia, kad maistas yra
kepamas tiesiai virs Silumos Saltinio. Kad maistas lygiai apkeptu, praéjus pusei kepimo
laiko ji reikia apversti.

Tiesioginj metoda naudokite maistui, kuris iSkepa greiciau nei per 25 minutes:
Zlégtainiams, karbonadams, kebabams, desreléms, darZovéms ir pan.

Kepant tiesioginiu metodu taip pat apskrudinama mésa. Apskrudinant toje vietoje,
kur maistas lieCiasi prie groteliu, susidaro traski karamelizuota tekstdra. Tai taip pat
prideda puikios spalvos ir skonio visam maisto pavirsiui. Verta apskrudinti zZlégtainius,
karbonatus, vis¢iuku kratinéles ir didelius pjaustytus mésos gabalus.

Norédami mésa apskrudinti, uzdékite ja virs tiesioginés liepsnos ir AUKSTO
intensyvumo rezimu kiekviena puse skrudinkite po 2-5 minutes. MaZesniems
gabaléliams apskrudinti reikia maziau laiko. Paprastai apskrudinus mésa baigiama
kepti Zemesnéje temperatiroje. Galima baigti kepti greita maista tiesioginio kepimo
metodu. Netiesioginio kepimo metoda naudokite ilgiau kepantiems patiekalams.

Norédami nustatyti savo dujine kepsnine veikti tiesioginio kepimo rezimu, pasildykite

ja atsuke visus degiklius | AUKSTO intensyvumo padeétj. Sudékite maista ant kepamuju
groteliu, tada nustatykite visus degiklius iki temperataros, nurodytos recepte. Uzdenkite
kepsninés dangtj ir pakelkite jj tik norédami maista apversti arba patikrinti, ar jis jau
iSkepé, praéjus rekomenduojamam kepimo laikui. ¢

NETIESIOGINIS KEPIMAS

Netiesioginio kepimo metodas yra panasus j troSkinima, taciau jam taip pat badingi
tokie privalumai kaip kepto ant groteliy patiekalo tekstira, skonis ir iSvaizda, kurio
orkaitéje iSgauti nejmanoma. Norédami nustatyti netiesioginj kepima, reikia uzdegti
duju degiklius iS$ abiejy maisto pusiu, taciau ne tiesiai po juo. Karstis pakyla, atsispindi
nuo dangcio ir vidiniy kepsninés pavirsiy bei cirkuliuodamas is visy pusiy tolygiai kepa
maista panasiai kaip konvekcinéje krosneléje, taigi maisto vartyti nereikia.

Netiesioginiu kepimo metodu kepkite produktus, kuriems iSkepti reikia 25 minuciu
ar daugiau, arba jei jie tokie trapds, kad tiesioginé liepsna juos iSdZiovinty arba
deformuotu. Pavyzdziai: kepsniai, Sonkauliukai, viS¢iukai (visi) ir kiti dideli pjaustyti
mésos gabalai bei trapi Zuvies filé.

Norédami nustatyti savo dujine kepsnine veikti netiesioginio kepimo reZimu, pasildykite
ja atsuke visus degiklius | AUKSTO intensyvumo padétj. Tada nustatykite degiklius i$

maisto krasty iki temperatdros nurodytos recepte ir iSjunkite degiklius tiesiai po maistu.

Kad gautumete pasiekti geriausiy rezultatu, kepsnj, vistiena ar didelius pjaustytus
mésos gabalus sudékite ant troskinimo groteliu sunkioje vienkartinéje sutvirtintoje
folijos formoje. Jei kepsite ilgiau, j folijos forma jpilkite vandens, kad nepradéty degti
nulaséje riebalai. IS iy lasu galima gaminti puikius padazus. ¢

6 DEGIKLIS

TIESIOGINIS METODAS

Maistas yra dedamas ant kepamuyjy groteliy tiesiai virs deganciy degikliy.

Fah 8L\

NETIESIOGINIS METODAS

Maistas yra dedamas ant kepamuyjy groteliy tarp deganciy degikliy.
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SONINIO DEGIKLIO UZDEGIMAS IR NAUDOJIMAS

SONINIO DEGIKLIO UZDEGIMAS

A PAVOJUS

UZdegant Soninj degiklj, pries tai neatidarius dangcio arba
nepalaukus penkiu minuciu, kol dujos taps skaidrios, jei Soninis
degiklis neuZsidega, gali susikaupti duju kamuolys, kuris
sproges gali sunkiai ar net mirtinai suZeisti.

A Atidarykite Soninio degiklio dangtj (1).

B) Patikrinkite, ar Soninio degiklio voztuvas yra i$jungtas (paspauskite valdymo
rankena ir pasukite pagal laikrodZio rodykle, kad ji buty nustatyta | padétj
ISJUNGTA), visus nenaudojamus voztuvus nustatykite j padetj ISJUNGTA
(paspauskite ir pasukite pagal laikrodzio rodykle) (2).

C) ljunkite cilindro voztuva vienu i$ leistinu badu, priklausomai nuo savo cilindro ir
reguliatoriaus tipo (3).

D) Paspauskite ir pasukite Soninio degiklio valdymo voZtuva j padetj PALEIDIMAS /
AUKSTAS (4).

E) Kelis kartus paspauskite kibirksties jziebimo mygtuka, kad jis spragtelétu, kol
pamatysite liepsna (5).

A ATSARGIAI: ryskia sauléta diena Soninio degiklio liepsna gali
buti sunku pamatyti.

A PERSPEJIMAS: jei Soninis degiklis per penkias sekundes
neuzsidega:

a) Uzsukite Soninio degiklio valdymo voZtuva, pagrindinius
degiklius ir iSjunkite duju tiekimo Saltinij.

b) Palaukite penkias minutes, kad dujos issisklaidytu, pries
bandydami uZdegti pakartotinai arba uzdekite su degtuku
(Zr. sk. “SONINIO DEGIKLIO UZDEGIMAS RANKINIU
BUDU”). «

KAIP UZGESINTI LIEPSNA

Pastime Zemyn pasukite kiekvieno degiklio valdymo rankenéle i padét; ISJUNGTA. Pried
uzdarydami degiklio dangtj jsitikinkite, kad degiklis iSjungtas ir atvéses. ¢

SONINIO DEGIKLIO UZDEGIMAS RANKINIU BUDU

A PAVOJUS

UZdegant Soninj degiklj pries tai neatidarius dangcio arba
nepalaukus penkiu minuciu, kol dujos taps skaidrios, jei Soninis
degiklis neuZsidega, gali susikaupti duju kamuolys, kuris
sproges gali sunkiai ar net mirtinai suzeisti.

A)  Atidarykite $oninio degiklio dangtj (1).

B) Patikrinkite, ar Soninio degiklio voZtuvas yra igjungtas (2) (paspauskite valdymo
rankena ir pasukite pagal laikrodZio rodykle, kad ji bty nustatyta j padétj
ISJUNGTA), visus nenaudojamus voztuvus nustatykite j padetj ISJUNGTA
(paspauskite ir pasukite pagal laikrodZio rodykle).

C) Jjunkite cilindro voZtuva vienu i$ leistiny badu, priklausomai nuo savo cilindro ir
reguliatoriaus tipo (3).

D) |dékite degtuka j degtuku laikiklj ir uzdekite.

E) Suimkite degtuku laikiklj ir prikiSkite uzdegta degtuka prie Soninio degiklio (4) i$
kurios nors pusés.

F) Paspauskite ir pasukite $oninio degiklio valdymo voZtuva j padétj PALEIDIMAS /
AUKSTAS (5).

/A ATSARGIAI: ryskia sauléta diena Soninio degiklio liepsna gali
buti sunku pamatyti.

/A PERSPEJIMAS: jei oninis degiklis per penkias sekundes
neuzsidega:
a) Uzsukite Soninio degiklio valdymo voZtuva, pagrindinius
degiklius ir iSjunkite duju tiekimo Saltini.
b) Pries bandydami jjungti pakartotinai, palaukite penkias
minutes, kad dujos iSsisklaidytu. «

KAIP UZGESINTI LIEPSNA

Pastime Zemyn pasukite kiekvieno degiklio valdymo rankenéle i padét; ISJUNGTA. Pried
uzdarydami degiklio dangtj jsitikinkite, kad degiklis iSjungtas ir atvéses. ¢

-

O

7 <€ I1SJUNGTAS

{ <€~ PALEIDIMAS / AUKSTAS

Kepsninés, pavaizduotos
Siame naudotojo vadove,
gali Siek tiek skirtis nuo jasu
isigyto modelio.

Kepsninés, pavaizduotos
Siame naudotojo vadove,
gali Siek tiek skirtis nuo jasu
isigyto modelio.
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“SEAR STATION®” UZDEGIMAS IR NAUDOJIMAS

“SEAR STATION®” DEGIKLIO UZDEGIMAS ( )

A\ PAVOJUS

Uzdegant kepsninés degiklius pries tai neatidarius dangcio
arba nepalaukus penkiu minuciu, kol dujos taps skaidrios, jei
kepsniné neuzsidega, gali susikaupti duju kamuolys, kuris
sproges gali sunkiai ar net mirtinai suZeisti.

“Sear Station®” degiklis turi jjungimo ir iSjungimo valdiklj. Norédami uzdegti “Sear
Station®” degiklj, visy pirma turite uzdegti du Salia esancius pagrindinius degiklius.

Dvieju gretimu pagrindiniu degikliu uZdegimas kibirkstimi

Pastaba: kiekvieno pagrindinio degiklio valdymo rankenos uZdegimo kibirkstimi
mechanizmas sugeneruoja kibirksti is kibirksties mechanizmo elektrodo, kuri skeliama
I degiklio uZdegimo vamzdelj. Kibirksciai energija sugeneruojama paspaudZziant valdymo
rankena ir paSL_/kantja i padz_étj PA%EIDIMAS /AUKSTA% Tai uZdegs kiek.viena degfkljatskirai. Kepsnines, pavaizduotos
A PERSPEJIMAS: kiekviena karta pries naudodami kepsnine, jame naudotojo vadove,
patikrinkite kiekviena Zarna, ar ji nepazZeista, nejtriikusi, gali ft»'ek tlzkl_sklrtls nuo jisy
neprapjauta ir nenubraizyta. Jei Zarna kaip nors pazeista, 1s1gyto modetio.
kepsninés nenaudokite. Pakeiskite ja tik “Weber®” patvirtinta
atsargine Zarna. Susisiekite su klientu aptarnavimo atstovu ( )
savo regione naudodamiesi musu tinklalapyje nurodyta @
kontaktine informacija. Prisijunkite prie www.weber.com. \ ¥ }
Al Atidarykite dangtj (1).
B) Isitikinkite, kad visos degikliy valdymo rankenos yra i§jungtos (2). (Jstumkite
valdymo rankeng ir pasukite pagal laikrodzio rodykle, kad jsitikintuméte, jog ji yra O
ISJUNGTA.)

C) Jjunkite cilindro voZtuva vienu i$ leistiny badu, priklausomai nuo savo cilindro ir
reguliatoriaus tipo (3).

A PERSPEJIMAS: nesilenkite virs kepsninés atdaru danggiu.

D) Uzdekite gretimus “Sear Station®” pagrindinius degiklius (4). |stumkite valdymo
rankena ir pasukite j padetj PALEIDIMAS / AUKSTAS, kol iSgirsite uzdegimo \ J
kibirkstimi mechanizma, - po to dar laikykite valdymo rankena nuspaude dvi
sekundes. Siuo veiksmu sugeneruosite kibirkstj, uzsidegs degiklio uzdegimo

vamzdelj, o po to - pagrindinis degiklis. O

E) Patikrinkite, ar degiklis dega, paZiarédami pro kepamasias groteles (5). Turétuméte
pamatyti liepsna. Jei degiklis neuzsidega i$ pirmo karto, paspauskite valdymo v :
rankena ir pasukite j padetj ISJUNGTA. Pakartokite uzdegimo procediira antra + +
karta.

Sear Station® degiklio lemputé: uzdegimas gretimu uZdegtu pagrindiniu degikliu I5JUNGTAS JJUNGTA

F] Pasukite “Sear Station®” degiklio valdymo rankena j padétj |JUNGTA (6).
G) Patikrinkite, ar degiklis dega, - pazitrekite, ar matote liepsna (7).

/A PERSPEJIMAS: Jei per penkias sekundes degiklis neuzsidega,
nustatykite degiklio valdikli i padétj ISJUNGTA, palaukite
penkias minutes, tada pakartokite veiksmus F ir G. Arba zr.
instrukcija “SEAR STATION® DEGIKLIO UZDEGIMAS RANKINIU
BUDU".

/A PERSPEJIMAS: jei degiklis vis tiek nejsijungia, pasukite
degiklio valdymo rankena j padéti “ISJUNGTA” ir palaukite
penkias minutes, kad dujos taptu skaidrios, pries bandydami
dar karta, arba bandykite uzdegti degtuku.

Pastaba: kaip iSimti ir iSvalyti degiklj, Zr. sk. “TECHNINE
PRIEZIURA”. «
KAIP UZGESINTI LIEPSNA

Pastumkite ir pasukite kiekvieno degiklio valdymo rankenéle pagal laikrodZio rodykle i
padetj ISJUNGTA. ISjunkite duju tiekimo Saltinj. ¢
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“SEAR STATION®” UZDEGIMAS IR NAUDOJIMAS

“SEAR STATION®” DEGIKLIO UZDEGIMAS RANKINIU BUDU

A\ PAVOJUS

UZdegant kepsninés degiklius pries tai neatidarius dangcio
arba nepalaukus penkiu minuciy, kol dujos taps skaidrios, jei
kepsniné neuzsidega, gali susikaupti duju kamuolys, kuris
sproges gali sunkiai ar net mirtinai suzeisti.

“Sear Station®” degiklis turi jjungimo ir iSjungimo valdiklj. Norédami uzdegti “Sear
Station®” degiklj, visu pirma turite uzdegti du gretimus pagrindinius degiklius.
Dvieju gretimu pagrindiniu degikliu uzdegimas kibirkstimi

Pastaba: kiekvieno pagrindinio degiklio valdymo rankenos uzdegimo kibirkstimi
mechanizmas sugeneruoja kibirksti is kibirksties mechanizmo elektrodo, kuri skeliama
Jj degiklio uzdegimo vamzdelj. Kibirksciai energija sugeneruojama paspaudZiant valdymo

rankeng ir pasukant ja j padétj PALEIDIMAS / AUKSTAS. Tai uZdegs kiekviena degiklj atskirai.

A} Atidarykite dangtj (1).

B) Patikrinkite, ar gretimi “Sear Station®” pagrindiniai degikliai dega, paziarédami, ar
matote liepsna (2).

C) |dekite degtuka j degtuku laikiklj ir uzdekite.

A PERSPEJIMAS: nesilenkite vir$ kepsninés atdaru danggéiu.

D) Ikiskite degtuku laikiklj su uzdegtu degtuku per kepamasias groteles ir
“Flavorizer®” juostas, taip uzdegdami “Sear Station®” degiklj (3).
E) Paspauskite “Sear Station®” valdymo rankena ir pasukite j padétj [JUNGTA (4).

A PERSPEJIMAS: jei degiklis nejsijungia, pasukite degiklio
valdymo rankena j padéti ISJUNGTA ir palaukite penkias
minutes, kad dujos taptu skaidrios, pries bandydami dar karta.

Pastaba: kaip iSimti ir iSvalyti degiklj, Zr. sk. “TECHNINE
PRIEZIURA". «

KAIP UZGESINTI LIEPSNA

Pastumkite ir pasukite kiekvieno degiklio valdymo rankenéle pagal laikrodZio rodykle
padétj ISJUNGTA. ISjunkite duju tiekimo Saltinj.

“SEAR STATION®” NAUDOJIMAS

| jisy “Weber®” dujinés kepsninés kepimo réma jeina skrudinimo degiklis tokiy
patiekalu kaip bifSteksai, viStienos gabaliukai, Zuvis ir bulvytés skrudinimui.

Skrudinimas yra tiesioginio kepimo technika, kuri apskrudina maisto pavirsiy aukstoje
temperat@roje. I$ abieju pusiy apskrudintas (parudaves) maistas del karamelizuoto
pavirsiaus yra skanesnis. Apskrudes maistas dél atsispaudusiy ant mésos groteliu
atrodo patrauklesnis. Kartu su tekstaruy ir skoniu kontrastu tai leidZia geriau atskleisti
skonj.

“Sear Station®” degiklyje taip pat yra jjungimo ir ijungimo valdiklis, kuris veikia su
dviem gretimais pagrindiniais degikliais. Su skrudinimo ir Salia esancia degikliais galite
patogiai apskrudinti maista, o tuo paciu metu ant kitu kepimo sri¢iu galima kepinti mésa
ant nedidelés ugnies.

Prie$ skrudindami mésa jjunkite pagrindinius degiklius j nustatyma AUKSTAS 15-ai
minuciy ir pakaitinkite kepsnine. Pastaba: Kepdami visada uzdenkite dangtj, kad viduje
susikaupty kuo daugiau karscio, bet nebty liepsnos pliGpsniu.

Kai kepsniné pasyla, iSjunkite arba prisukite iSorinius degiklius. Palikite centrinius du
degiklius nustatytus j rézima AUKSTAS ir uzdekite “Sear Station®” degiklj.

Padékite mésa tiesiai ant “Sear Station®”. Skrudinkite mésa i$ visy pusiu 1- 4 minutes,
priklausomai nuo mésos storio ir tipo. Galite pasukti mésa 90 laipsniu, kad ant jos liktu
kryzminiy groteliy atspaudas (1), prie$ apskrudinant kita puse tokiu pat badu.

Baige skrudinti galite uzbaigti mésos kepima kepti mésa perkeldami ja ant vidutinio
intensyvumo iSoriniu degikliu, kad mésa apskrustuy iki norimo rudumo.

Kai jgysite patirties kepdami su “Sear Station®”, rekomenduojame pabandyti skirtinga
skrudinimo trukme, kad atrastuméte, skaniausia mésos paruosimo bada.

Kepsninés, pavaizduotos
Siame naudotojo vadove,
gali Siek tiek skirtis nuo jasuy
isigyto modelio.

\ J
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RUKYKLOS DEGIKLIO UZDEGIMAS IR NAUDOJIMAS

RUKYKLOS DEGIKLIO UZDEGIMAS

A\ PAVOJUS

UZdegant kepsninés degiklius pries tai neatidarius dangcio
arba nepalaukus penkiu minuciu, kol dujos taps skaidrios, jei
kepsniné neuzsidega, gali susikaupti duju kamuolys, kuris
sproges gali sunkiai ar net mirtinai suzeisti.

Rikyklos degiklio uzdegimas kibirkstimi

Pastaba: valdymo rankenos uzdegimo kibirkstimi mechanizmas sugeneruoja kibirksti is

kibirksties mechanizmo elektrodo, kuri skeliama j degiklio uzdegimo vamzdelj. Kibirksciai

energija sugeneruojama paspaudziant valdymo rankena ir pasukant ja j padétj PALEIDIMAS /

AUKSTAS Tai uZdegs kiekviena rikyklos degiklj.

A PERSPEJIMAS: pries$ kiekviena karta naudodami kepsnine,
patikrinkite kiekviena Zarna, ar ji nepazeista, nejtriikusi,
neprapjauta ir nenubraizyta. Jei Zarna kaip nors pazeista,
kepsninés nenaudokite. Pakeiskite ja tik “Weber®” patvirtinta
atsargine Zarna. Susisiekite su klientu aptarnavimo atstovu
savo regione naudodamiesi musu tinklalapyje nurodyta
kontaktine informacija. Prisijunkite prie www.weber.com.

A)  Atidarykite kepsninés dangtj (1).

B) Atidarykite rukyklos dézés dangtj (2).

C] Pridékite j rikykla vandenyje iSmirkyty medZio malky ar skiedry (3).

D) |[sitikinkite, kad visy degikliu, kuriy nenaudojate, valdymo rankenos yra ISJUNGTOS
(4). (]stumkite valdymo rankena ir pasukite pagal laikrodZio rodykle, kad
isitikintumeéte, jog ji yra ISJUNGTA.)

A PERSPEJIMAS: Degiklio valdymo rankenos turi biti padétyje
ISJUNGTA pries atsukant skysto propano cilindro rezervuaro

sklende.

E) ljunkite cilindro voztuva vienu i$ leistiny buduy, priklausomai nuo savo cilindro ir
reguliatoriaus tipo (5).

A PERSPEJIMAS: uzdegdami nesilenkite virs kepsninés jei
dangtis yra atviras dangciu.

F) Jstumkite valdymo rankena ir pasukite j padétj PALEIDIMAS / AUKSTAS, kol iégirsite
uzdegimo kibirkstimi mechanizma (6), -
po to dar laikykite valdymo rankena nuspaude dvi sekundes. Siuo veiksmu
sugeneruosite kibirkstj, uzsidegs degiklio uzdegimo vamzdelj, o po to - pagrindinis
degiklis.

G) Patikrinkite, ar degiklis dega, paziGrédami pro kepamasias groteles (7). Turétuméte
pamatyti liepsna. Jei degiklis neuzsidega i$ pirmo karto, paspauskite valdymo
rankena ir pasukite j padetj ISJUNGTA. Pakartokite uzdegimo procediira antra
karta.

A\ PAVOJUS

Jei rukyklos degiklis vis tiek nejsijungia, pasukite degiklio
valdymo rankena j padétij ISJUNGTA ir palaukite penkias
minutes, kad dujos taptu skaidrios, pries bandydami dar karta,
arba bandykite uzdegti degtuku (Zr. sk. “RUKYKLOS DEGIKLIO
UZDEGIMAS RANKINIU BUDU”).

\ J

H) Kai mediena pradés smilkti, uzdarykite rakyklos dangtj ir nustatykite valdymo
rankena j ZEMO intensyvumo nustatyma (8). ¢

KAIP UZGESINTI LIEPSNA

Pastumkite ir pasukite kiekvieno degiklio valdymo rankenéle pagal laikrodzio rodykle |
padeétj ISJUNGTA. ISjunkite duju tiekimo Saltinj. ¢

Kepsninés, pavaizduotos
Siame naudotojo vadove,
gali Siek tiek skirtis nuo jasu
isigyto modelio.

O——om=-G

A A A

ISJUNGTAS PALEIDIMAS / ZEMAS
AUKSTAS
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RUKYKLOS DEGIKLIO UZDEGIMAS IR NAUDOJIMAS

RUKYKLOS DEGIKLIO UZDEGIMAS RANKINIU BUDU ( )

A PERSPEJIMAS: pries kiekviena karta naudodami kepsnine,
patikrinkite kiekviena Zarna, ar ji nepazeista, neitrikusi,
neprapjauta ir nenubraizyta. Jei Zarna kaip nors pazeista,
kepsninés nenaudokite. Pakeiskite ja tik “Weber®” patvirtinta
atsargine Zarna. Susisiekite su klientu aptarnavimo atstovu
savo regione naudodamiesi musu tinklalapyje nurodyta
kontaktine informacija. Prisijunkite prie www.weber.com.

A} Atidarykite dangtj (1).

A\ PAVOJUS

UZdegant kepsninés degiklius pries tai neatidarius dangcio
arba nepalaukus penkiu minuciu, kol dujos taps skaidrios, jei

kepsniné neuZsidega, gali susikaupti duju kamuolys, kuris NS
sproges gali sunkiai ar net mirtinai suzeisti. o ) k »
Kepsninés, pavaizduotos
Siame naudotojo vadove,
B) Atidarykite rukyklos dézés dangtj (2). gali Siek tiek skirtis nuo jasu
C) Pridékite j rukykla vandenyje iSmirkyty medzio malky ar skiedry (3). isigyto modelio.

D) [sitikinkite, kad visy degikliu, kuriu nenaudojate, valdymo rankenos yra ISJUNGTOS
(4). (]stumkite valdymo rankeng ir pasukite pagal laikrodZio rodykle, kad
isitikintumeéte, jog ji yra ISJUNGTA.) s \

A PERSPEJIMAS: Degiklio valdymo rankenos turi biiti padétyje
ISJUNGTA pries atsukant skysto propano cilindro rezervuaro —
sklende. k }

E) ljunkite cilindro voZtuva vienu i$ leistiny bidu, priklausomai nuo savo cilindro ir
reguliatoriaus tipo (5). O
F) Idékite degtuka j degtuku laikiklj ir uzdekite.
G) |kiskite degtuku laikiklj su uzdegtu degtuku per kepamasias groteles ir
“Flavorizer®” juostas, taip uzdegdami rikyklos degiklj (6).

A PERSPEJIMAS: uzdegdami nesilenkite virs kepsninés atdaru
dangciu.
H) |stumkite riakyklos degiklio valdymo rankena ir pasukite j padétj PRADEJIMAS /

AUKST. (7).
I} Patikrinkite, ar degiklis dega, paziGrédami pro kepamasias groteles (8).

A PAVOJUS

Jei rikyklos degiklis nejsijungia, pasukite degiklio valdymo
rankena j padétj ISJUNGTA ir palaukite penkias minutes, kad
dujos taptu skaidrios, pries bandydami dar karta.

J) Kai mediena pradés smilkti, uidarzkite rakyklos dangtj ir nustatykite valdymo
rankena j intensyvumo nustatyma ZEMAS (9). ¢

KAIP UZGESINTI LIEPSNA

Pastumkite ir pasukite kiekvieno degiklio valdymo rankenéle pagal laikrodzio rodykle j
padeétj ISJUNGTA. ISjunkite duju tiekimo Saltinj. ¢
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RUKYKLOS DEGIKLIO UZDEGIMAS IR NAUDOJIMAS

RUKYKLOS NAUDOJIMAS ( )

Rakyklai naudojamos iSmirkytos medzio skiedros. Kad pasiekti geriausiu

rezultaty gaminant greita maista, pavyzdziui, kepsnius, kotletus, mustinius ir pan.,
rekomenduojame naudoti smulkesnes medZio skiedras, nes jos greiCiau uzsidega ir
riksta. Kad pasiekti geriausiu rezultaty gaminant ilogo gaminimo maista, pavyzdziui,
didelius kepsnius, vis¢iukus, kalakutus ir pan., rekomenduojame naudoti didesnes
medzio atplaiSas, nes jos létai uZsidega ir ruksta ilgiau. Kai jgysite daugiau patirties
naudodami rakykla, paeksperimentuokite su jvairiomis medzio skiedry ir atplaiSu
kombinacijomis, kad atrastuméte labiausiai Jums patinkantj dimo skoni.

Pirmiausia pries naudodami pamirkykite medzio skiedras vandenyje maziausiai 20
minuéiy (drégna mediena skleis daugiau dimo kvapo). | rikyklos korpuso apacia
dékite pilng saujg medzio skiedry ar kelias didesnes atplaisas (1). ISmoke rakyti maista
didinkite arba mazinkite malku kiekj pagal savo skonj.

Pastaba: kad dimai visiskai jsiskverbty j maista, visada kepkite ant groteliy uZdare dangti.
Uz:dekite rakyklos degiklj, laikydamiesi instrukcijy, pateikty sk. “RUKYKLOS DEG/Ké/O
UZDEGIMAS". Kai medis pradés smilkti, nustatykite rankena j intensyvumo padetj ZEMAS.

Ddmai pradés rikti po mazdaug 10 minudiu ir riks 45 minutes. Jei Jums reikia dar
daugiau dimo skonio, vél pripildykite rikykla medZio skiedromis ir / arba atplaiSomis.
Gamindami maista laikykite kepsninés dangtj uzdaryta.

Pastaba: is naujo pripildZius rakykla po mazdaug 10-15 minuciy dimai vélims rakti. Rakykla
galima naudoti siekiant patobulinti mesos, paukstienos ar Zuvies receptus. Gaminkite uZdare
dangtj atsizvelgdami j laika, nurodyta lentelése ar receptuose.

A\ PAVOJUS

Nenaudokite degiojo skyscio uzdegti rilkykloje medienos
skiedras. Taip galima sunkiai susizaloti. »

RUKYKLOS VALYMAS

Pries kiekviena naudojima isvalykite i$ rikyklos pelenus, kad batu tinkama oro apytaka.
Pastaba: po rikymo ant rikyklos pavirsiaus liks ,.dimuy” nuosédy.. §iq nuosédy negalima
pasalintiir jos najtakos rukyklos darbo. MaZiau “ddmy” nuosédy susikaups Jasy dujinés
kepsninés viduje. Siy nuosédu nereikia pasalinti ir jos neturés neigiamos jtakos neigiamai
Jasy dujinés kepsninés darbui.
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SUKAMO IESMO DEGIKLIO UZDEGIMAS IR NAUDOJIMAS

SUKAMO IESMO DEGIKLIO UZDEGIMAS
Sukamo ieSmo degiklio uzdegimas kibirkstimi

Pastaba: valdymo rankenos uzdegimo kibirkstimi mechanizmas sugeneruoja kibirkstj is
kibirksties mechanizmo elektrodo, kuri skeliama j degiklio uzdegimo vamzdelj. Kibirksciai
energija sugeneruojama paspaudziant valdymo rankena ir pasukant ja j padéti PALEIDIMAS /
AUKST. Tai uzdegs kiekviena degiklj atskirai.

A DEMESLO: PERSKAITYKITE gIA,vINFORMACIJA, PRIES
UZDEGDAMI SUKAMO IESMO DEGIKL]

Jei kepsninés ilga laika nenaudojote, pries uzdegdami sukamo
ieSmo degikli, kad duju tiekimo linija prisipildytu, turi praeiti
kelios sekundeés.

Kai naudojate uzdegimo kibirkstimi mechanizma, pamatysite i$
kairés j desine per sukamo ieSmo degiklio pavirsiu sklindancia
liepsna, sukamo ieSmo degiklis neuzsidegs, kol nedegs visas
keraminis pavirsius.

Dabar pradékite skaiciuoti dvideSimt sekundziu, po to atleiskite

sukamo ieSmo degiklio valdymo rankena.

Kai degiklis pilnai uzsidegs, sukamo ieSmo degiklio pavirsius
paraudonuos.

s \

A PAVOJUS

UZdegant kepsninés degiklius pries tai neatidarius dangcio

arba nepalaukus penkiu minuciu, kol dujos taps skaidrios, jei

kepsniné neuzsidega, gali susikaupti duju kamuolys, kuris
sproges gali sunkiai ar net mirtinai suzeisti.

A ATSARGIAI: ryskia sauléta diena sukamo ieSmo degiklio
liepsna gali bati sunku pamatyti.

A\ PERSPEJIMAS: kiekviena karta prie$ naudodami kepsnine,
patikrinkite kiekviena Zarna, ar ji nepazeista, nejtriikusi,
neprapjauta ir nenubraiZyta. Jei Zarna kaip nors pazeista,
kepsninés nenaudokite. Pakeiskite ja tik “Weber®” patvirtinta
atsargine zZarna. Susisiekite su klientu aptarnavimo atstovu
savo regione naudodamiesi musu tinklalapyje nurodyta
kontaktine informacija. Prisijunkite prie www.weber.com.

A} Atidarykite dangtj (1).

B] ISimkite i$ kepimo dézés groteles maistui paSildyti ir kepamasias groteles (2).

C) |sitikinkite, kad visos degikliy valdymo rankenos yra iSjungtos (3). (|stumkite

valdymo rankena ir pasukite pagal laikrodZio rodykle, kad jsitikintumete, jog jiyra
ISJUNGTA.)

A PVERSPI'EJIMAS: Degiklio valdymo rankenos turi bati padétyje
ISJUNGTA pries atsukant skysto propano cilindro rezervuaro
sklende.

D) Jjunkite cilindro voZtuva vienu i$ leistiny badu, priklausomai nuo savo cilindro ir
reguliatoriaus tipo (4).

A PERSPEJIMAS: nesilenkite virs kepsninés atdaru dang¢iu.

E) Istumkite valdymo rankena ir pasukite j padét] PALEIDIMAS / AUKST. Siuo veiksmu
sugeneruosite kibirkstj, ir sukamo ieSmo degiklis uzsidegs. Naudokite kibirksties
mechanizma, kol sukamo ieSmo degiklis uzsidegs. Laikykite nuspaude valdymo
rankena dar dvidesimt sekundziu po to, kai degiklis uZsidegs. Atleiskite valdymo
rankena (5).

F] Patikrinkite, ar degiklis dega, paziarédami, ar sukamo ieSmo degiklis paraudonavo
(6).

Kepsninés, pavaizduotos
Siame naudotojo vadove,
gali Siek tiek skirtis nuo jasy
isigyto modelio.

O——Omm=(
i i

ISJUNGTAS PALEIDIMAS / ZEMAS
AUKSTAS

\ J

A PERSPEJIMAS: jei sukamo ieSmo degiklis vis tiek nejsijungia,
pasukite degiklio valdymo rankena i padétij ISJUNGTA ir
palaukite penkias minutes, kad dujos taptu skaidrios, pries
bandydami dar karta, arba bandykite uZzdegti degtuku.

Pastaba: kai naudojate sukama ieSma su uZdarytu dangciu, uZdekite tik du pagrindinius

degiklius is kiekvienos mésos puses (zr. sk. KEPIMO METODAI - NETIESIOGINIS KEPIMAS).

Nuolat tikrinkite maista, kad jis i iSorés neperkepty. Kai maistas paruduoja iki norimo
atspalvio, sukamo iesmo degiklj iSjunkite. Baikite kepti ant netiesioginés liepsnos. ®

KAIP UZGESINTI LIEPSNA

Pastumkite ir pasukite sukamo ieSmo degiklio valdymo rankenéle pagal laikrodZio
rodykle j padétj ISJUNGTA. ISjunkite duju tiekimo Saltinj. ¢
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SUKAMO IESMO DEGIKLIO UZDEGIMAS RANKINIU BUDU ( )
A DEMESIP: PERSKAITYKITE §IA,VINF0RMACIJA, PRIES
UZDEGDAMI SUKAMO IESMO DEGIKL]

Jei kepsninés ilga laika nenaudojote, pries uzdegdami sukamo
ieSmo degiklj, kad duju tiekimo linija prisipildytu, turi praeiti
kelios sekundeés.

Kai prie sukamo iesmo degiklio prikisite degtuka, pamatysite i$
kairés i deSine per sukamo ieSmo degiklio

pavirsiu sklindancia liepsna, sukamo ieSmo degiklis
neuZsidegs, kol nedegs visas keraminis pavirsius.

Dabar pradékite skaiciuoti dvidesimt sekundziu, po to atleiskite
sukamo ieSmo degiklio valdymo rankena.

Kai degiklis pilnai uzsidegs, sukamo ieSmo degiklio pavirsius

paraudonuos.
- ) »)
v \ Kepsninés, pavaizduotos
A PAVOJUS giame naudotojo vadove,
. . o .. . ) .. gali Siek tiek skirtis nuo jasu
Uzdegant kepsninés degiklius pries tai neatidarius dangcio jsigyto modelio.
arba nepalaukus penkiu minuciu, kol dujos taps skaidrios, jei . )

kepsniné neuZsidega, gali susikaupti duju kamuolys, kuris
sproges gali sunkiai ar net mirtinai suZeisti.

A ATSARGIAI: sauléta diena sukamo ieSmo degiklio liepsna gali \ . )
biati sunku pamatyti.

A PERSPEJIMAS: kiekviena karta prie$ naudodami kepsnine, O
patikrinkite kiekviena Zarna, ar ji nepazeista, nejtriikusi,

neprapjauta ir nenubraiZyta. Jei Zarna kaip nors pazeista,
kepsninés nenaudokite. Pakeiskite ja tik “Weber®” patvirtinta
atsargine zZarna. Susisiekite su klientu aptarnavimo atstovu
savo regione naudodamiesi musu tinklalapyje nurodyta L
kontaktine informacija. Prisijunkite prie www.weber.com.

A} Atidarykite dangtj (1).

B] ISimkite i$ kepimo déZés groteles maistui paSildyti ir kepamasias groteles (2).

C) |sitikinkite, kad visos degikliy valdymo rankenos yra isjungtos (3). (|stumkite

valdymo rankena ir pasukite pagal laikrodZio rodykle, kad jsitikintumete, jog jiyra
ISJUNGTA.)

A PVERSPI'EJIMAS: Degiklio valdymo rankenos turi buti padétyje
ISJUNGTA pries atsukant skysto propano cilindro rezervuaro
sklende.

D) Jjunkite cilindro voZtuva vienu i$ leistiny bddu, priklausomai nuo savo cilindro ir
reguliatoriaus tipo (4).

E) |dékite degtuka j degtuku laikiklj ir uzdekite.

F)  Suimkite degtuky laikiklj ir prikiSkite uzdegta degtuka prie sukamo ieSmo degiklio
(5) i$ desinés pusés.

A PERSPEJIMAS: nesilenkite virs kepsninés pakeltu dangéiu.

G) |stumkite sukimo ieSmo degiklio valdymo rankena ir pasukite j padétj PALEIDIMAS
/ AUKST. Laikykite nuspaude valdymo rankena dar dvideSimt sekundZiy po to, kai
degiklis uzsidegs (6).

H) Patikrinkite, ar degiklis dega, paziarédami, ar sukamo ieSmo degiklis paraudonavo
(7).

A PERSPEJIMAS: jei sukimo ieSmo degiklis neisijungia, pasukite
degiklio valdymo rankena i padétj ISJUNGTA ir palaukite
penkias minutes, kad dujos taptu skaidrios, pries bandydami
dar karta.

Pastaba: kai naudojate sukama iesma su uzdarytu dangciu, uzdekite tik du pagrindinius

degiklius po mésa (zr. sk. "KEPIMO METODAI - NETIESIOGINIS KEPIMAS”). Nuolat tikrinkite

maista, kad jis is isorés neperkeptu. Kai maistas paruduoja iki norimo atspalvio, sukamo
iesmo degiklj isjunkite. Baikite kepti ant netiesioginés liepsnos. ¢

KAIP UZGESINTI LIEPSNA

Pastumkite ir pasukite sukamo ieSmo degiklio valdymo rankenéle pagal laikrodzZio
rodykle j padéetj ISJUNGTA. ISjunkite duju tiekimo Saltinj. ¢
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SUKAMO IESMO DEGIKLIO UZDEGIMAS IR NAUDOJIMAS

SVARBIOS SAUGOS PRIEMONES

PASTABA. Pries naudodami keptuva su sukiuoju ieSmu, iSmatuokite maisto, kurj kepsite,
didZiausia plotj. Jei jis virsija 241,8 mm, tuomet maistas j keptuva su sukiuoju ieSmu netilps.
Per didelius maisto gabalus galite ruosti naudodami kepsnio laikiklj, netiesioginio kepimo
metodu (ugniai esant i$ Sony, ne po kepsniu).

A ISPEJIMAI

A Prie$ naudodami keptuva su sukiuoju ieSmu, perskaitykite
visas instrukcijas.

A Sis keptuvas su sukiuoju ieSmu skirtas naudoti tik lauke.

Apsaugokite nuo lietaus.

Nenaudokite keptuvo su sukiuoju ieSmu nenumatytai

paskirciai.

Sio keptuvo su sukiuoju ieSmu negali naudot vaikai.

Nelieskite karstu pavirsiu. Naudokite apsaugines, karsciui

atsparias pirstines.

Pries uzdédami variklj ant laikiklio, jsitikinkite, kad variklis

iSjungtas.

Nenaudojama varikli nuimkite ir laikykite sausoje vietoje.

Atjunkite varikli nuo maitinimo tinklo, kai jo nenaudojate arba

norite isvalyti.

A Sukamojo ieSmo variklio nenaudokite, jei jo veikimas sutrikes.

Sukamojo ieSmo variklio nenaudokite, jei paZeistas jo laidas ar

kiStukas.

Nekabinkite maitinimo laido virs astriu briaunu ar karstu

pavirsiu.

Kad iSvengtumeéte elektros keliamu pavoju, nemerkite laido,

kistuko ar variklio j vandenj arba kitokj skysti.

Trumpas maitinimo laidas pateiktas siekiant sumazinti pavoju

uzkliati uz laido. Galite naudoti ilginamuosius kabelius, bet

reikia elgtis atsargiai, kad neuzkliituméte uz kabelio.

Jei naudojate ilginamajj kabelj, jis turi buti tinkamas naudoti

lauke, skirtas 10 A/ 230 V srovei.

Jei naudojate ilginamaji kabelij, saugokite, kad jis nesiliestu

prie karstu ar astriu pavirsiu.

Naudokite kiek imanoma trumpesnij ilginamajj kabel,i.

Nejunkite kartu dvieju ar daugiau ilginamuju kabeliu.

Siekdami sumazinti elektros smiigio pavoju, ilginamojo laido

jungtij laikykite sausai ir pakelta nuo Zemés.

A Prietaisa reikia jungti prie iZeminto elektros lizdo.

A Jei naudojamas elektros kistuko adapteris, jis turi iZeminti
prietaisa.

A Visada jsitikinkite, kad elektros lizdo jtampa tinkama (230 V).
A Nepaisant $iu perspéjimu galima patirti elektros smiigj, todél
Zmogus gali patirti rimta trauma arba gali biiti sugadintas

turtas. «

> B B b BB B BB BB

> B B b

SUKIMO IESMO NAUDOJIMAS

A PERSPEJIMAS: Prie$ uzdegdami sukimo ie3mo degiklj, ant
sukimo ieSmo uzdékite mésa.

Al Norédami nustatyti sukimo ieSmo variklj, paspauskite mygtuka ant nuimamos
Saslykines ieSmo pulto (1). Patraukite Saslykinés skyda aukstyn. Pastumkite
fiksavimo svirtj (2), kol ji spragtelédama uzsifiksuos.

B) ISimkite maitinimo laida ir prijunkite prie maitinimo Saltinio.

A ATSARGIAI: Nekiskite saslykinés variklio maitinimo laido per
nuimamos Saslykinés anga ant Soninio stalelio.

A ATSARGIAI: kiekviena karta pries naudodami maitinimo laida, ji
patikrinkite. Jei laidas paZeistas, jo nenaudokite. Susisiekite su
klientu aptarnavimo atstovu savo regione naudodamiesi musu
tinklalapyje nurodyta kontaktine informacija. Prisijunkite prie
www.weber.com®.

C) |sitikinkite, kad Saslykinés rankena yra tvirtai pritvirtinta. Pastumkite vienag ieSmo
Sakute link sukimo ieSmo veleno desinés, kad Sakutés batu atsuktos | kaire ir
varztas baty atsuktas j apacia (3).

D) Stumkite sukamo ieSmo a$j per maisto vidurj. |kidkite abieju iedmo Sakuéiu
dantukus j maista. Maistas turi bati iScentruotas ant asies. Priverzkite Sakutés
varzta (4).

E) Pastumkite kita ieSmo Sakute ant sukimo ieSmo veleno, kad Sakutés bty atsuktos
i deSine ir varztas bty atsuktas j virsu. |kiskite abieju ieSmo Sakuciy dantukus j
maista. Priverzkite Sakutés varzta (5).

F)  Kiskite j variklj smailg sukamo ieSmo adies gala. |leiskite ieSma j kepimo dézés
griovelius (6).
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SUKAMO IESMO DEGIKLIO UZDEGIMAS IR NAUDOJIMAS

G) Sukamo iedmo asis turi suktis taip, kad sunkioji mésos ar paukstienos pusé suktysi
j apacia. Kepant didelius gabalus gali prireikti nuimti kepamasias groteles ir
groteles maistui pasildyti, kad asis pilnai suktusi. Jei kepamas gabalas netinkamai
subalansuotas, uzdékite jj i$ naujo.

H)  Nuimkite sukimo iedmo veleno rankena (rankena su trim grioveliais pirstams),
pasukdami rankeng laikrodzio rodyklés kryptimi, kol ji atsilaisvins (7).

/A ATSARGIAL: jei kepant sukimo ieSmo rankena paliekama
neatjungta, ji gali ikaisti. Nekepkite prisuke rankenos.

I} ljunkite variklj.

MAISTO KEPIMAS ANT IESMO

e Pries kepant, mésa (iSskyrus paukstiena ir malta mésa) turi bati kambario
temperatadros. (20-30 minuciu daugeliui maisto produkty turéty pakakti. Jei jie
uzSaldyti, prie kepima visiSkai atitirpinkite.)

e Pries dédami ant ieSmo, jei reikia, suriSkite mésa ar paukstiena virvute, kad forma
bty kaip galima tolygesneé.

¢ Nuimkite kepamasias groteles ir groteles maistui pasildyti, kad maistas suktuysi
laisvai.

e Laikykités sukimo ieSmo degiklio uzdegimo instrukciju.

¢ Nustatykite sukimo ieSmo degiklj nuo vidutinio iki auksto intensyvumo, priklausomai
nuo aplinkos temperatiros.

¢ Ant degiklio zonos uzdékite mésos.

e Jei norite padaZui panaudoti riebalus, padékite ant “Flavorizer®” strypuy tiesiai po
maistu padékla lasams.

¢ Maistas kepti ant sukamo ieSmo ruoSiamas jprastai.

¢ Maistas kepamas dangtj uzdengus.

e Jei maistas per sunkus ar netaisyklingos formos, jis gali nesisukti tinkamai, todél jj
reikia kepti netiesioginio Sildymo metodu be sukamo ieSmo.

e Kartu su sukimo ieSmu galima naudoti rikykla, kad mésa baty geresnio skonio.

Pastaba: kai naudojate sukimo ieSmo degiklj, kepsninés termometras nepriklausys nuo

temperatiros kepimo déZéje.

/A ATSARGIALI: pries iSimdami sukimo ieSma su iSkepusiu maistu
SUKAMO IESMO VARIKLIO LAIKYMAS

A} Prie$ sutraukdami sukama ieSma atgal j Soninj stalelj, atjunkite maitinimo laida ir
atsargiai jdékite laida su kiStuku j laikymo vieta nuimamos Saslykinés korpuse (1).

A ATSARGIAI: neteisingai sudéjus $aslykinés ieSmo maitinimo
laida, atidarant ir uzdarant nuimama saslykinés skyda galima
pazeisti maitinimo laida.

B) Rodomuoju pirtu atjunkite nuimama 3aslykinés skyda (2). Pastumkite skyda
Zemyn, kol jis spragtelédamas uZsifiksuos (3).

SUKAMO IESMO LAIKYMAS

A} 18imkite Sakutes i$ ieSmo. Sumontuokite sukimo ieSmo veleno rankena. Atsargiai
jdékite iesma j spinta, pastumdami jj per anga deSiniojoje Soninéje plokstéje (1).

A ATSARGIAI: saugokite, kad ieSmas neprisiliestu prie duju
tiekimo liniju.

B) Laikykite sukamo ieSmo $akutes ant rinktuvo laikiklio kabliuku kepsninés spintoje
(2).

(6]

N

J

J
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TRIKCIU DIAGNOSTIKA

PROBLEMA

PATIKRINKITE

SPRENDIMAS

Degikliai dega geltona arba oranzine
liepsna, jauc¢iamas duju kvapas (degiklio
uzdegimo vamzdeliui tai yra normalu).

Patikrinkite voru ir vabzdZiu ekranus, ar néra jokiu klitciu
[neuzstotos angos).

Nuvalykite voru ir vabzdZiu ekranus. Zr. sk. "KASMETINE PRIEZIORA".

PoZymiai:

Degikliai neuzsidega arba AUKSTO
intensyvumo padétyje dega maza
virpancia liepsna, arba kepsninés
temperatira AUKSTO intensyvumo
padétyje siekia tik 250°-300°.

Kai kuriose salyse naudojami reguliatoriai su
duju srauto pertekliaus saugikliu.

Gali bati jjungtas duju srauto pertekliaus saugiklis, kuris
sudaro kepsninés ir cilindro jungties dalj.

Norédami atjungti duju srauto pertekliaus saugiklj, pasukite visas degiklio valdymo
rankenas ir cilindro voztuva j padétj ISJUNGTA. Atjunkite reguliatoriy nuo cilindro.
Pasukite degiklio valdymo rankenas j AUKSTO intensyvumo padétj. Bent 1 minute
palaukite. Pasukite degiklio valdymo rankenas j padét; ISJUNGTA. Vel prijunkite
reguliatoriy nuo cilindro. Létai atidarykite cilindro voztuva. Zr. sk. "PAGRINDINIO
DEGIKLIO UZDEGIMAS".

Degiklis neuzsidega arba AUKSTO
intensyvumo padétyje liepsna yra maza.

Ar nesibaigé skysto propano dujos cilindre?

Pripildykite skysto propano dujy cilindra.

Ar nesulenkta ir nesusisukusi dujy tiekimo zarna?

|Stiesinkite dujy tiekimo Zarna.

Ar nuo degtuko degiklis uzsidega?

Jei galima uzdegti degiklj degtuku, patikrinkite kibirkSites jzebimo sistema.

Ar kol uzsidegé pagrindinis degiklis kibirkStis buvo skelta kelis
kartus? Zr. sk. "PAGRINDINIO DEGIKLIO UZDEGIMAS".

Isitikinkite, kad palaikéte valdymo rankena nuspausta dvi minutes po to, kai
kibirksties jziebimo mechanizmas spragteléjote ir pamatéte oranzine liepsna,
sklindancia i$ degiklio uzdegimo vamzdelio.

Ar veikia kibirksties mechanizmas? Ar spausdami kibirksties
jungikli matote Zybsincia kibirkstj?

Pabandykite uzdegti degiklj rankiniu badu. Zr. sk. "PAGRINDINIO DEGIKLIO
UZDEGIMAS RANKINIU BUDU". Skambinkite j klienty pagalbos skyriu.

Jei kartojasi liepsnos pliGpsniai:

/A ATSARGIAI: neuzdenkite
istraukiamo riebaly
surinkimo déklo aliuminio
folija.

Ar tinkamai pakaitinote kepsnine?

Pakaitinant visus degiklius reikia nustatyti j AUKSTO intensyvumo padétj 10-15
minuciy.

Ar kepamosios grotelés ir “Flavorizer®” juostos néra
padengtos storu sudegusiu riebaly sluoksniu?

Kruopéciai nuvalykite. Zr. sk. “VALYMAS”.

Ar istraukiamas riebalu surinkimo déklas néra purvinas ir
netrukdo riebalams nutekéti j rinktuva?

Nuvalykite istraukiama riebaly surinkimo dékla.

Degiklio liepsna dega netolygiai.
Nustacius degiklj j AUKSTO intensyvumo
padétj, liepsna yra silpna. Liepsna dega
ne per visa degiklio vamzdelio ilgi.

Ar degikliai yra Svarts?

Nuvalykite degiklius. Zr. sk. “TECHNINE PRIEZIURA".

Vidiné déklo dalis “atsilupusi”. (Primena
atsilupusius dazus.)

Dangtis yra pagamintas i$ porceliano emalés arba
neradijancio plieno, o ne nudaZytas. Jis negali “luptis”.
Jus matote prikepusius riebalus, kurie pavirto anglimi ir
trupédami atlimpa nuo pavirSiaus.

TAI NERA DEFEKTAS.

Kruop&iai nuvalykite. Zr. sk. "VALYMAS".

Nelygiai nustatytos spintos durelés.

Patikrinkite reguliavimo kaistj abeju dureliu apatinéje dalyje.

Atsukite reguliavimo varztus. Pastumkite dureles, kol jas tinkamai iSlygiuosite.
Priverzkite verzles.

Kepsniné per mazai jkaista, kai maistas
kepamas $altu oru, esant 10 °C (50 °F)
arba Salciau.

Ar SP balionas i$ iSorés yra aperksnijes/apledijes?

Skystas propanas balione per létai virsta garais, kad patektu reikiamas duju kiekis

i degiklj. Taip yra dél to, kad lauko oras atSaldo SP baliona, todél sulétéja garavimo
procesas. UZsukite degiklio valdymo rankenéles ir SP baliona. Pakeiskite SP baliona
kitu ir toliau kepkite maista.

Jei problemos negalima pataisyti vienu i$ aprasytu bidu, susisiekite su klientu aptarnavimo atstovu savo regione naudodamiesi miisu tinklalapyje nurodyta kontaktine
informacija. Prisijunkite prie www.weber.com.

SONINIO DEGIKLIO TRIKCIU DIAGNOSTIKA

PROBLEMA

PATIKRINKITE

SPRENDIMAS

Soninis degiklis neuZsidega.

Kai kuriose Salyse naudojami
reguliatoriai su duju srauto pertekliaus
saugikliu.

Ar neuZsukta duju tiekimo linija?

Gali bati jjungtas duju srauto pertekliaus saugiklis,
kuris sudaro kepsninés ir cilindro jungties dalj.

ljunkite dujuy tiekima.

Kad i$ naujo nustatytumeéte duju srauto pertekliaus saugiklj, uzsukite baliono
sklende ir nustatykite visas degiklio valdymo rankenas j padétj ISJUNGTA.
Atidarykite kepsninés ir Soninio degiklio dangcCius. Palengva sukite baliono
sklende tol, kol ji bus visiSkai atsukta. Palaukite kelias sekundes, tada
uzdekite Soninj degiklj. Zr. "SONINIO DEGIKLIO UZDEGIMAS.”

AUKSTO intensyvumo padétyje
liepsna yra silpna.

Ar nesulenkta ir nesusisukusi duju tiekimo Zarna?

IStiesinkite Zarna.

Paspaudus mygtuka, Kibirkstis
neskeliama.

Ar nuo degtuko degiklis uzsidega?

Jei degiklj galima uZzdegti degtuku, patikrinkite kibirksties jZiebimo
mechanizma. Zr. sk. “SONINIO DEGIKLIO TECHNINE PRIEZIURA.”

Jei problemos negalima pataisyti vienu i$ aprasytu biidu, susisiekite su klientu aptarnavimo atstovu savo regione naudodamiesi musu tinklalapyje nurodyta kontaktine
informacija. Prisijunkite prie www.weber.com.
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“SEAR STATION®” TRIKCIU DIAGNOSTIKA

N

PROBLEMA

PATIKRINKITE

SPRENDIMAS

Degikliai dega geltona arba oranzine
liepsna, jau¢iamas duju kvapas
(degiklio uzdegimo vamzdeliui tai yra
normalu).

“Sear Station®” degiklis neuZsidega.

Patikrinkite vory ir vabzdZiy ekranus, ar néra jokiy
klit¢iy (neuzsikimsusios angos.)

Nuvalykite vory ir vabzdZiu ekranus. Zr. sk. “KASMETINE PRIEZIURA".

Ar uzdegéte abu gretimus pagrindinius degiklius.
Saugaus uzdegimo instrukcija Zr. sk. "SEAR STATION®
UZDEGIMAS IR NAUDOJIMAS".

Patikrinkite, ar gretimi pagrindiniai degikliai dega, - pazitrékite, ar matote

liepsna.

A PERSPEJIMAS: Jei degiklis per penkias sekundes
neuzsidega, ISJUNKITE degiklio valdiklj ir pries
bandydami dar karta, palaukite penkias minutes, kad
dujos issisklaidytu.

Ar nuo degtuko degiklis uzsidega?

Jei galite uZdegti degiklj su degtuku, patikrinkite skrudinimo degiklio
“Crossover®” kanala. kaip i8imti ir iSvalyti degiklj, Zr. sk. “TECHNINE
PRIEZIURA".

Ar veikia kibirksties mechanizmas? (ar spausdami
kibirksties jungiklj matote Zybsinéig kibirkstj?)

Pabandykite uzdegti degiklj rankiniu badu. Zr. sk. “SEAR STATION®
UZDEGIMAS IR NAUDOJIMAS". Skambinkite j klientu pagalbos skyriu.

Bendrieji simptomai: Degiklis
neuzsidega. -arba- Degiklis dega
silpna, virpandia liepsna.

Kai kuriose salyse naudojami

reguliatoriai su duju srauto pertekliaus
saugikliu.

Gali bati jjungtas duju srauto pertekliaus saugiklis, kuris
sudaro kepsninés ir cilindro jungties dali.

Norédami atjungti duju srauto pertekliaus saugiklj, pasukite visas

degiklio valdymo rankenas ir cilindro voztuva j padétj ISJUNGTA. Atjunkite
reguliatoriy nuo cilindro. Pasukite degiklio valdymo rankenas j padétj
PALEIDIMAS / AUKST. Bent minute palaukite. Pasukite degiklio valdymo
rankenas j padetj ISJUNGTA. Vel prijunkite reguliatoriy nuo cilindro. Létai
atidarykite cilindro voztuva. Zr. sk. “PAGRINDINIO DEGIKLIO UZDEGIMAS").

Jei problemos negalima iSspresti vienu i$ aprasytu biidu, susisiekite su klienty aptarnavimo atstovu savo regione naudodamiesi misu tinklalapyje nurodyta kontaktine
informacija. Prisijunkite prie www.weber.com.

-
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SUKAMO IESMO TRIKCIU DIAGNOSTIKA

N

PROBLEMA

PATIKRINKITE

SPRENDIMAS

Sukimo ieSmo degiklis neuzsidega.

Ar paspaudéte degiklio valdymo rankena ir laikéte ja
paspausta 20 sekundzZiy po to, kai degiklis uzsidege?

Pabandykite dar karta uzdegti degiklj, laikydami degiklio valdymo rankena
paspausta 20 sekundZiu po to, kai degiklis uzsidegs

Ar palaukeéte, kol visas keraminis pavirSius uzsidegs,
pries suskaiciuodami 20 sekundziu?

Kai pakartotinai uzdegate degiklj laikydami nuspausta degiklio valdymo
rankena, palaukite, kol visas keraminis pavirsius uzsidegs, pries
suskaiciuodami 20 sekundziu.

Ar paspaudéte kibirksties mechanizma kelis kartus, kol
uzsidegé degiklis?

Palauke penkias minutes, kol dujos iSsisklaidys, dar karta pabandykite
uzdegti degiklj kibirksties mechanizmu. Zr. sk. “SUKIMO IESMO DEGIKLIO
UZDEGIMAS IR NAUDOJIMAS".

Ar veikia kibirksties mechanizmas? Ar spausdami
kibirksties jungikli matote Zybsincia kibirkstj?

Pabandykite uzdegti degiklj rankiniu badu. Zr. sk. "SUKIMO IESMO
DEGIKLIO UZDEGIMAS RANKINIU BUDU". Skambinkite j klienty pagalbos
skyriy.

Bendrieji simptomai:
Degiklis neuZsidega arba dega silpna
mirksincia liepsna.

Kai kuriose salyse naudojami
reguliatoriai su duju srauto pertekliaus
saugikliu.

Gali bati jjungtas duju srauto pertekliaus saugiklis, kuris
sudaro kepsninés ir cilindro jungties dalj.

Norédami atjungti duju srauto pertekliaus saugiklj, pasukite visas
degiklio valdymo rankenas ir cilindro voztuva j padéti ISJUNGTA. Atjunkite
reguliatoriu nuo cilindro. Pasukite degiklio valdymo rankenas i padétj
PALEIDIMAS / AUKST. Bent 1 minute palaukite. Pasukite degiklio valdymo
rankenas j padéti ISJUNGTA. Vel prijunkite reguliatoriy nuo cilindro. Létai
atidarykite cilindro voztuva. Zr. sk. “PAGRINDINIO DEGIKLIO UZDEGIMAS".

Jei problemos negalima i$spresti vienu i$ aprasytu bidu, susisiekite su klientu aptarnavimo atstovu savo regione naudodamiesi miisu tinklalapyje nurodyta kontaktine
informacija. Prisijunkite prie www.weber.com.

-
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KEPSNINES LEMPUTES GEDIMU TAISYMAS

N

TRIKDZIAI

SPRENDIMAI

Kepsninés lemputé nejsijungia.

mygtuka PAZADINTI.

Kepsninés lemputé aktyvinama tik tada, kai dangtis atidarytas. Pakelkite dangtj, kad jis batu atidarytas ir paspauskite

KEPSNINES LEMPUTES PRIEZIURA.

|dékite naujus maitinimo elementus. Dédami naujus maitinimo elementus (tik Sarminius) jsitikinkite, kad nuémete
maitinimo elementy plastikine plévele. |sitikinkite, kad maitinimo elementai yra geros buklés ir jdéti tinkamai. Zr. skyriy

Kepsninés lemputé iSsijungé ir nebejsijungia.

PRIEZIURA.

Lemputé uzprogramuota automatiskai issijungti po neaktyvaus 30 minuciy laikotarpio. Norédami i$ naujo aktyvinti
lempute, jsitikinkite, kad dangtis atidarytas ir paspauskite mygtuka PAZADINTI. Zr. skyriu KEPSNINES LEMPUTES

Kepsninés lemputé neissijungia.

Kepsninés lemputéje yra pakreipimo jutiklis. Pakreipimo jutiklis ]JUNGIA lempute, kai kepsninés dangtis atidaromas,
ir ISJUNGIA, kai kepsninés dangtis uzdaromas.

PASTABA. Mygtuku PAZADINTI kepsnines lemputés igjungti negalima. Noredami i$jungti lempute, uzdarykite dangtj.

-

Jei problemos negalima iSspresti Siais metodais, susisiekite su klientu aptarnavimo atstovu savo regione, naudodamiesi miisu svetainéje nurodyta kontaktine informacija.

Prisijunkite prie www.weber.com.
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TECHNINE PRIEZIURA

VALYMAS

A PERSPEJIMAS: I5junkite savo “Weber®” dujine kepsnine ir
pries valydami palaukite, kol ji atveés.

/A ATSARGIAI: Nevalykite “Flavorizer®” juostu ar kepamuju
groteliu automatiskai iSsivalancioje orkaitéje.

Dél galimybés pakeisti kepamasias groteles ir “Flavorizer®” susisiekite su klientu

aptarnavimo atstovu savo regione naudodamiesi musu tinklalapyje nurodyta
kontaktine informacija. Prisijunkite prie www.weber.com.

ISoriniai pavirsiai - nuvalykite Siltu muilinu vandeniu, po to nuskalaukite Svariu
vandeniu.

A ATSARGIAI: Nenaudokite orkaiciy valikliu, abrazyviniu
virtuvei skirtu valikliu, valikliu su citrusiniu vaisiu produktais
ar kempinéliu Siurksciais pavirsiais valydami kepsninés ar
vezimélio pavirsius.

Istraukiamas riebalu surinkimo déklas - nuvalykite riebaly pertekliu, tada nuplaukite

Siltu muiluotu vandeniu ir nuskalaukite Svariu vandeniu.

A ATSARGIAI: neuzdenkite iStraukiamo riebalu surinkimo déklo
aliuminio folija.
“Flavorizer®” juostos ir kepamosios grotelés - nuvalykite su tinkamu $epetéliu su

metaliniais Sereliais. Prireikus istraukite i$ kepsninés ir nuvalykite Siltu muiluotu
vandeniu, tada nuskalaukite Svariu vandeniu.

Rinktuvas - galima naudoti vienkartines folijos formas arba padengti rinktuva aliuminio
folija. Nuvalykite rinktuva nuplaudami Siltu muiluotu vandeniu ir nuskalaukite po Svariu
vandeniu.

Termometras - nuvalykite Sluoste, sudrékinta Siltu muiluotu vandeniu, nuvalykite
plastikiniu Sveistuku.

Kepimo dézé - nuvalykite nuo degikliy vamzdeliy prilipusius maisto likucius.
NEDIDINKITE DEGIKLIU PRIEVADU (ANGU). Nuplaukite kepimo dézés vidine dalj
muiluotu vandeniu ir nuskalaukite Svariu vandeniu.

Dangcio vidiné dalis: - kol dangtis yra Siltas, nuvalykite jj i$ vidinés pusés popieriniu
ranksluosciu, kad ant jo nesikauptu riebalai. Riebalais apsitaskes dangtis atrodo
padengtas déemelémis.

Metaliniai pavirsiai - plaukite juos minksta $luoste skuduréliu ir muiluotu vandeniu.
Nevalykite metalinio pavirsiaus SiurkSciaja kempinélés puse.

Nenaudokite valikliu su rigstimis, mineraliniu spiritu ar ksilenu. Nuvale kruopsciai
nuskalaukite.

SAUGOKITE NERUDIJANC10J0 PLIENO PAVIRSIUS

Jusu kepsning, jos spinta, dangtis, valdymo skydas ir lentynélés gali bati metalinés
(i8 nertdijanciojo plieno). Labai paprasta pasirtpinti, kad metalas visada atrodyty
nepriekaistingai. Nuvalykite jj su muiluotu vandeniu, nuskalaukite Svariu vandeniu ir
sausai nuvalykite. Nenaudokite metaliniy Sepetéliy prikepusiems likuc¢iams valyti.

A SVARBU: nenaudokite vielinio Sepetélio arba abrazyviu
valikliu ant savo kepsninés metaliniu pavirsiu, nes taip juos
subraizysite.

A SVARBU: Valydami pavirsius valykite nuosekliai pagal metalo
krypti, kad pavirsius visada atrodytu puikiai.

“WEBER®” EKRANAI NUO VABZDZIU IR VORU

“Weber®” dujiné kepsniné kaip ir bet koks kitas dujinis lauke naudojamas prietaisas
traukia vabzdzZius ir vorus. Jie gali susisukti lizdus degikliy vamzdeliy difuzoriaus srityje
(1). Tai blokuoja jprasta dujy srauta ir dujos gali pradéti sklisti i5 sudeginamo oro angos.
Taip galima sukelti gaisra sudeginamo oro angose ir aplink jas ar po valdymo skydu,
kurio metu galima sugadinti kepsnine.

Degiklio vamzdelio sudeginamo oro anga yra uzdengta metaliniu ekranu (2), kad per
sudeginamo oro angas j degiklio vamzdelius nepriljsty voru ir vabzdziy.

Rekomenduojame bent kartg per metus patikrinti ekranus nuo vory ir vabzdziy. (Zr. sk.
“KASMETINE PRIEZIORA".) Taip pat patikrinkite ekranus nuo vory ir vabzdZiu tokiais
atvejais, jei pastebite tokiu poZzymiu:

A} Kvepia dujomis, degiklio liepsna geltona ir silpna.

B) Kepsniné nepasiekia reikiamos temperataros.
Kepsnine Syla netolygiai.

D] Vienas ar keli degikliai neuzsidega.

A\ PAVOJUS

Nepasalinus auksciau minétu pozymiu gali kilti gaisras, kurio
metu galima sunkiai ar net mirtinai susizaloti ir sugadinti turta.

€ J

DEGIKLIO VAMZDELIO VALYMAS

I1Sjunkite duju tiekimo Saltini.

Nuimkite kolektoriy (Zr. sk. “PAGRINDINIY DEGIKLIU NUEMIMAS").

Pazitrékite j kiekviena degiklj, Sviesdami Zibintuvéliu.

Nuvalykite degikliy vidy su laidu (galima naudoti istiesinta metaline kabykla).
Patikrinkite ir nuvalykite oro sklendés anga ties degikliu galais. Patikrinkite ir nuvalykite
voztuvy angas ties voztuvy pagrindu. Ne degikliams valyti naudokite Sepetélj su
metaliniais Sereliais. Isitikinkite, kad visi degiklio prievadai pilnai atidaryti.

A ATSARGIAI: valydami neprapléskite degiklio prievadu.
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TECHNINE PRIEZIURA

PAGRINDINIU DEGIKLIU KEITIMAS

Pastaba: .Summit®” dujiné kepsnineé turi bati iSjungta ir atvésusi.

A} 18junkite dujy tiekimo Saltinj.

B) Atjunkite dujy tiekimo linija.

C) Nuimkite kepamasias groteles.

D) Nuimkite .. Flavorizer®” juostas.

E) Nuimkite rikyklos déZe (jei ji pridedama prie jasy modelio).

Nuimkite valdymo skydelj

Reikalingi jrankiai: atsuktuvas, replés ir ranksluosciai.

A)  Nuimkite degiklio valdymo rankenéles (1).

B) Atidarykite abi duris. Atsuktuvu atsukite varztus nuo valdymo skydelio apacios (2).

C) Pakelkite ir nuimkite baterijos korpusa, kuris yra kepsninés spintos viduje (3).

D) Smailiosiomis replémis atjunkite laidu jungtis nuo baterijos korpuso virsaus (4).
Netraukite uz laiduy; iSimkite laidus patrauke uz ju jungciu.

E) Uzdeékite ranksluoscius ant abiejy dury komplekty virSaus.

Tai apsaugos valdymo skydelj ir duru komplektus, kad per kitus etapus ju
nesubraizytuméte.

F) Pakreipkite valdymo skydelio apacia j priekj. Siek tiek pakelkite (5) ir tada pasukite
priekiu j apacia, kad atsiremty ant dury komplekty virsaus. (Bukite atsargus, kad
nenutrauktuméte ar neatjungtuméte valdymo skydo LED lempudiu laidu.)

G) Atsargiai iStraukite baterijos laidus i$ kepsninés spintos vidaus (6).

H) ki galo atidarykite deinigsias duris. Padékite valdymo skydelj ant grindy,

atremdami j ranksluosciu uzdengta desinjjj duru komplekta (7).

€

Nuimkite degikliu vamzdelius

Reikalingi jrankiai: 5/16" ir 3/8" verzliarakdiai.

A)

B)

C)

5/16" verzliarakCiu atsukite varztus, laikancius ,Crossover®” kanala. ISimkite
.Crossover® kanala i$ kepamosios dézés vidaus galo (8).

3/8" verzliarakéiu atsukite varztus, kurie laiko kolektoriaus komplekta prie
kepamosios dézés. Patraukite kolektoriaus komplekta toliau nuo degiklio vamzdeliu
ir palikite jj kabantj nuo kepsninés spintos (9). Neatjunkite mélyno laido nuo
kolektoriaus komplekto kairiojo Sono.

Prakiskite pasirinkta degiklio vamzdelj (-ius) per kepamosios dézés priekj ir
pakeiskite nauju degiklio vamzdeliu (-iais) (10).
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TECHNINE PRIEZIURA

,Sear Station®" degiklio nuémimas

Noredami iSimti ., Sear Station®” degiklj, patraukite degiklio vamzdelj j save. Taip
istrauksite jj i5 degiklio vamzdelio griovelio (11). Tada pasukite vamzdelj pagal laikrodzio
rodykle (12), kad varztas vamzdelio gale (13) batuy jstatytas per griovel; j Silumos
izoliacijos anga (14). Kai degiklio vamzdelis atsilaisvins, iSimkite jj i5 kepamosios dézés
(15).

Permontuokite kolektoriu

A} Kad permontuotumeéte kolektoriaus komplekta, atbuline tvarka atlikite veiksmus,
aprasytus ..Nuimkite degikliy vamzdelius”.

A ATSARGIAI: Degikliu angos (16) turi bati tinkamai iSdéstytos
virs voztuvu angu (17). Isitikinkite, kad degikliy vamzdeliu (18)
galai yratinkamai jstatyti j angas kepamosios dézés galinéje
puséje. Pries pritvirtindami kolektoriu, patikrinkite, ar jis
tinkamai sumontuotas.

A ISPEJIMAS: Kiekviena karta prijungdami ir atjungdami duju
jungti patikrinkite, ar néra duju nuotékio. Zr. PATIKRINIMAS,
AR NERA DUJU NUOTEKIO.

B)
vel
A)

B)
A

Pakeiskite kepamosios déZés komponentus (nepavaizduota).

pritvirtinkite valdymo skydelij

Kad i$ naujo pritvirtintuméte valdymo skydelio komplekta, atbuline tvarka atlikite
veiksmus, aprasytus ,Valdymo skydelio nuémimas”.
Patikrinkite, ar laidai gerai sujungti. Zr. UZDEGIMO FUNKCIJOS.

ISPEJIMAS: Prie$ naudodami kepsnine, isitikinkite, kad

visos dalys sumontuotos ir kad jranga tinkamai priverzta. Jei
nepaisysite jspéjimu dél jrenginio naudojimo, gali kilti gaisras,
ivykti sprogimas arba konstrukcija gali sultzti, todél galite
sunkiai susizeisti, zati ar apgadinti turta. «

SONINIO DEGIKLIO PRIEZIURA

A PERSPEJIMAS: visi duju valdikliai ir tiekimo voZtuvai turi biti
iSjungti.

Patikrinkite, kad kibirksties jZiebimo mechanizmas ir elektrodas batu sujungti juodu

laidu.

Patikrinkite, kad kibirksties jZiebimo mechanizmas ir jZeminimo spaustukas batu
sujungti baltu laidu.

Kibirkstis turi bGti ne geltona, o baltai melsva.

A)  Kibirkéties mechanizmo laidas (1)
B) |Zeminimo laidas (2)
C) Degiklis (3) ¢

Soninio degiklio grotelés

Soninio degiklio dangtelis
Soninio degiklio Ziedas ir antgalis
Kibirksties jziebimo elektrodas

Valdymo rankenélé

Kibirksties mechanizmas
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TECHNINE PRIEZIURA

METINE PRIEZIORA r

Ekranu nuo voru ir vabzdziu patikrinimas ir valymas

Norédami patikrinti ekranus nuo vory ir vabzdziu, nuimkite valdymo skyda. Jei ant
ekranu yra dulkiu ar purvo, nuimkite degiklius ir nuvalykite ekranus.

Valykite ekranus nuo vory ir vabzdZiu atsargiai, naudokite Sepetélj minkstais Sereliais
(pvz., seng danty Sepetélj).
A ATSARGIALI: nevalykite ekranu nuo voru ir vabzdZiu kietais ar

=~ O
R
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PR .. . . v e
astriais jrankiais. Neardykite ekranu nuo voru ir vabzdziu ir
nedidinkite ekranu angu. \ J
Svelniai padauzydami degiklj nupurtykite purva ir likucius nuo degiklio vamzdelio. v \

Nuvale ekranus nuo voru ir vabzdziy ir degiklius, degiklius vél pritvirtinkite.

Jei ekranas nuo vory ir vabzdZiy sugadinamas arba jo nuvalyti negalima, susisiekite
su klientu aptarnavimo atstovu savo regione naudodamiesi musy tinklalapyje nurodyta
kontaktine informacija. Prisijunkite prie www.weber.com.

Degiklio liepsna

“Weber®” dujinés kepsninés degikliai yra gamykloje nustatyti naudoti tinkama oro ir
duju misinj. Pavaizduota teisinga liepsna.

Al Degiklio vamzdelis (1)

B) Galiukai kai kada blyksteli geltonai (2)

C) Melsva (3)
D) Tamsiai mélyna (4)

Jei atrodo, kad liepsna per visa degiklio vamzdelj yra netolygi, degiklj nuvalykite. ¢

KEPSNINES LEMPUTES PRIEZIURA

e |dédami tris naujus AAA dydZio maitinimo elementus (tik Sarminius), jsitikinkite,
kad nuéméte maitinimo elementu plastikine plévele. Nesupainiokite Sio plastiko su
maitinimo elementuy etikete.

e Kartu nedékite senu ir naujy arba skirtingy tipy maitinimo elementu (jprasty,

garminiy ar jkraunamuju).

Isitikinkite, kad maitinimo elementai yra geros buklés ir jdéti tinkamai.

Jei lemputés nenaudosite ménesj ar ilgiau, maitinimo elementus iSimkite.

Lempute valykite tik drégna Sluoste. Nenaudokite spirituoty ar abrazyviniy valikliu.

Lemputé atspari oro salygoms - lietui ir sniegui, bet ne vandeniui. Nemerkite

lemputés j vandenj / skystj.

e Lemputeé atspari karsciui. UZsidegus riebalams arba ilga laika naudojant kepsnine

Norédami jjungti kepsninés lempute, paspauskite mygtuka PAZADINTI. Lemputéje yra
pakreipimo jutiklis, kuris jjungia lempute, kai kepsninés dangtis atidaromas ir iSjungia,
kai kepsninés dangtis uzdaromas. Jei dangtis paliekamas atidarytas arba uzdarytas
ilgiau nei 30 minuciu, kepsninés lemputé deaktyvinama. Norédami vél jjungti lempute,
paspauskite mygtuka PAZADINTI (5).

PASTABA. Paspaudus mygtuka PAZADINTI, lemputé NEISSIJUNGIA.

J
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dézés isorinés pusés.

\

[ A DEMESIO: Zio gaminio sauga patikrinta ir jis sertifikuotas naudoti tik tam tikroje Salyje. Zr. $alies nuoroda ant

Siomis dalimis gali tekéti dujos arba jos gali bati duju degimo dalys. Norédami gauti informacijos apie originalias “Weber-Stephen Products LLC”
atsargines dalis kreipkités j “Weber-Stephen Products LLC" klientu aptarnavimo skyriu.

A PERSPEJIMAS: neremontuokite jokiu komponentu nepasitare su “Weber-Stephen Products LLC” klientu
aptarnavimo skyriumi. Jei nesilaikysite Sio jspéjimo, jiisu veiksmai gali sukelti gaisra ar sprogima, taip sunkiai ar
net mirtinai suzalodami ir sugadindami turta.

Sis simbolis nurodo, kad produkto negalima iSmesti kartu su buitinémis atliekomis. Norédami rasti
tinkamo Sio produkto utilizavimo Europoje instrukcija apsilankykite

www.weber.com ir kreipkités j savo Saliai nurodyta importuotoja. Jei neturite prieigos prie interneto,
kreipkités i savo platintoja, kad jis pateiktu importuotojo pavadinima, adresa ir telefono numeri.

Kai nuspresite savo kepsnine iSmesti, iSimkite visas elektros dalis (pvz., sukamojo ieSmo variklj, baterijas, kibirksties modulj, rankeny lemputes) ir
tinkamai iSmeskite pagal WEEE direktyva. Ju negalima iSmesti kartu su kepsnine.

WEBER-STEPHEN PRODUCTS LLC
R. McDonald Co. PTY. LTD.

A.C.N., 007 905 384

104 South Terrace

Adelaide, SA 5000

AUSTRALIA

Tel: +61.8.8221.6111

WEBER-STEPHEN OSTERREICH GmbH
Kienzlstrasse 17

A-4600 Wels

AUSTRIA

Tel: +43 7242 890 135 0; info-at@weberstephen.com

WEBER-STEPHEN PRODUCTS BELGIUM Sprl
Blarenberglaan 6 Bus 4

Industriezone Noord

BE-2800 Mechelen

BELGIUM

Tel: +32 015 28 30 90; infobelux@weberstephen.com

WEBER-STEPHEN CHILE SpA.
Ave. Nueva Costanera 3705
Vitacura, Santiago

CHILE

Tel: +01 56 2-3224-3936

WEBER-STEPHEN CZ & SK spol. s r.o.

U Hajovny 246

25243 Pruhonice

CZECH REPUBLIC

Tel: +42 267 312 973; info-cz@weberstephen.com

WEBER-STEPHEN NORDIC ApS
Bogildsmindevej 23

DK-9400 Nerresundby

DANMARK

Tel: +45 99 36 30 10; info@weberstephen.dk

WEBER-STEPHEN DEUTSCHLAND GmbH
Rheinstrafe 194

55218 Ingelheim

DEUTSCHLAND

Tel: +49 6132 8999 0; info-de@weberstephen.com

WEBER-STEPHEN FRANCE
C.S.80322 - Eragny sur Oise
95617 Cergy Pontoise Cedex
FRANCE

Tél: +33 810 19 32 37; service.consommateurs@weberstephen.com

WEBER-STEPHEN MAGYARORSZAG KFT.
1138 Budapest, Vaci ut 186.

HUNGARY

Tel: +36 70 / 70-89-813; info-hu@weberstephen.com

JARN & GLER WHOLESALE EHF
Skutuvogur TH

1-104 Reykjavik

ICELAND

Tel: +354 58 58 900

Weber-Stephen Barbecue Products India Pvt. Ltd.

11/2 Haudin Road,

Ulsoor

Bangalore - 560042

Karnataka

INDIA

Tel: 18001023102; Tel: 080 42406666

D&S IMPORTS

14 Shenkar Street

Petach, Tikva 49001

ISRAEL

Tel: +972 392 41119; info@weber.co.il

WEBER-STEPHEN PRODUCTS ITALIA Srl
Centro Polifunzionale “Il Pioppo”

Viale della Repubblica 46

36030 Povolaro di Dueville - Vicenza

ITALY

Tel: +39 0444 360 590; info-italia@weberstephen.com

WEBER-STEPHEN PRODUCTS S.A. de C.V.
Calle José Guadalupe Zuno #2302 PH.

Col. Americana, Guadalajara, Jalisco C.P. 44160
MEXICO

RFC- WPR030919ND4

Tel: +01800-00-Weber [93237] Ext. 105

WEBER-STEPHEN NETHERLANDS B.V.
Tsjakemarwei 12

8521 NA Sint Nicolaasga

Postbus 18

8520 AA Sint Nicolaasga

NETHERLANDS

Tel: +31 513 4333 22; info@weberbarbecues.nl

WEBER NEW ZEALAND ULC
6 Maurice Road

Penrose, Auckland 1643

NEW ZEALAND

Tel: +64 9 570 6630

WEBER-STEPHEN POLSKA Sp. z 0.0.

UL Trakt Lubelski 153

04-766 Warszawa

POLSKA

Tel: +48 22 392 04 69; info-pl@weberstephen.com

000 WEBER-STEPHEN Vostok

142784 Moscow Region,

Leninskiy District

Rumyantsevo Village, Building 1

RUSSIA

Tel: +7 495 989 56 34; info.ru@weberstephen.com

WEBER-STEPHEN PRODUCTS
(South Africa) (Pty) Ltd.

141-142 Hertz Draai

Meadowdale, Edenvale

Gauteng

SOUTH AFRICA

Tel: +27 11 454 2369; info@weber.co.za

WEoer=

WEBER-STEPHEN PRODUCTS LLC

www.weber.com

WEBER-STEPHEN IBERICA Srl

Avda. de les Corts Catalanes 9-11 -

Despacho 10 B

E-08173 Sant Cugat del Valles

Barcelona

SPAIN

Tel: +34 93 584 40 55; infoiberica@weberstephen.com

WEBER-STEPHEN SCHWEIZ GmbH
Talackerstr. 89a

8404 Winterthur

SWITZERLAND

Tel: +41 52 24402 50; info-ch@weberstephen.com

WEBER STEPHEN TURKEY

Ev ve Bahge Malzemeleri Ticaret Ltd. Sti
Istog Toptancilar Carsisi C Blok 4. Kat No: 31
34219 Mahmutbey / Giinesli / istanbul

TURKEY

Tel: +90 212 659 64 80; Fax: +90 212 659 64 83

WEBER-STEPHEN NORDIC MIDDLE EAST
Ras Al Khaimah FTZ

P.0. Box 10559

UNITED ARAB EMIRATES

Tel: +971 4 360 9256; info@weberstephen.ae

WEBER-STEPHEN PRODUCTS

(U.K.) LIMITED

Griffin House, First Floor,

Broughton Hall Business Park,

Skipton, North Yorkshire BD23 3AN

UNITED KINGDOM

Tel: +44 01756 692611; customerservicenwe@weberstephen.com

WEBER-STEPHEN PRODUCTS LLC

1415 S. Roselle Road

Palatine, IL 60067

USA

Tel: 847 934 5700; support@weberstephen.com

For Republic of Ireland, please contact:
Weber-Stephen Products (U.K.) Limited.

For other eastern European countries,
such as ROMANIA, SLOVENIA,
CROATIA, or GREECE, please contact:
Weber-Stephen Deutschland GmbH,
info-EE@weberstephen.com.

For Baltic states, please contact:
Weber-Stephen Nordic ApS.

© 2016 Designed and engineered by Weber-Stephen Products LLC,
1415 S. Roselle Road, Palatine, Illinois 60067 USA.




Pakka pér fyrir ad
kaupa Weber® grill.
Gefdu pér nokkrar
mindtur til ad vernda
grillid med pvi ad
skra pad a netinu a
www.weber.is.

SLImTNT

GASGRILL

Handbok fyrir LP gasgrill

E-670" - S-670™

LESA VERDUR PESSA NOTANDAHANDBOK ADUR EN
GRILLID ER NOTAD.

A HAETTA

Ef lykt finnst af gasi:

1) Skrufid fyrir gas taekisins.

2) Slokkvid opinn eld.

3) Opnid lokid.

4) Ef lyktin finnst afram skal
halda hafilegri fjarlaegd
fra gasgrillinu og hafa
samstundis samband vid
soluadila gaskutsins eda
slokkvilid.

Gasleki getur valdid eldi eda
sprengingu sem getur leitt til
alvarlegs likamstjons, dauda
eda eignatjons.

A VIDVORUN

1) Geymid ekki eda notid
bensin eda onnur eldfim
efni eda vokva i namunda
vid gasgrillid eda onnur
taeki.

2) Gaskutur sem ekki er
tengdur gasgrillinu aetti
ekki ad vera i nalaegd vid
gasgrillid eda onnur taeki.

A VIDVORUN: Fylgid 6llum
leidbeiningum um gaslega
i pessari handbodk eiganda
adur en grillid er tekid i
notkun. betta skal gera
jafnvel po ad seljandinn hafi
sett grillid saman.

A VIDVORUN: EKki nota grillid
an pess ad lesa fyrst hlutann
KVEIKT A BRENNARAs i
bessari handbok.

ADEINS TIL NOTKUNAR
UTANDYRA.

ATHUGASEMD TIL PESS

SEM SETUR SAMAN: bessar
leidbeiningar verdur ad skilja
eftir hja eigandanum, sem skal
geyma peer til ad geta notad paer
sidar.

C€:845BR-0035
ID: 0845

IS - ICELANDIC




ADVORUN

A HAETTA

Ef peim vidvorunum, sem koma fyrir i pessari handbak, sé ekki fyllt eftir, getur pad leitt til alvarlegra likamsaverka eda dauda, eda

valdid eignaspjollum vegna elds eda sprengingar.

A\ ABVARANIR

A\ Fylgid leidbeiningum sem eru fyrir pina tegund af gasgrilli um
tengingu a prystijafnara.

A Geymid ekki auka gaskut eda otengdan gaskut undir eda nalaegt
gasgrillinu.

A\ Leggid ekki abreidu fyrir gasgrill eda annad eldfimt a grillid
eda inni i geymslurymid undir grillinu pegar pad er i notkun.

A\ Heetta getur stafad af grilli sem er sett vitlaust saman. Farid

mjog nakvaemlega eftir leidbeiningunum i pessari handbok um

samsetningu gasgrillsins.

begar Weber gasgrillid hefur ekki verid notad i lengri tima/eda

alls ekki, skal athuga hvort pad leki gasi og hvort eitthvad stifli

brennara adur en pad er notad. Sjaid leidbeiningar i pessari
handbok fyrir rétt verkferli.

Notid ekki eld til pess ad athuga hvort gas leki.

Notid ekki Weber® gasgrillid ef um gasleka er ad raeda.

Eldfim efni aettu ekki ad vera i meiri nalaegd en um pad bil 60

sm fjarlaegd fra hlidum og afturhluta gasgrillsins.

A Weber® gasgrillid pitt etti ekki ad vera notad af bornum.
Adgengilegir hlutar grillsins geta verid mjog heitir. Haldid
ungum bornum i burtu @ medan pad er i notkun.

A Farid varlega pegar Weber® gasgrillid er notad. bPad verdur
heitt vid eldun og hreinsun, og pad =tti aldrei ad skilja pad
eftirlitslaust, eda feera til pegar pad er i notkun.

A Ef slokknar @ brennurum medan a notkun stendur, skrufid fyrir
gasloka. Opnid lokid og bidid i fimm minGtur adur en reynt er
ad kveikja a gasinu aftur, skodid a leidbeiningarnar um hvernig
eigi ad kveikja a gasgrillinu.

A Notid ekki vidarkol, kolamola eda hraungrjot i Weber®
gasgrillid pitt.

B

BB b

A Hallid ykkur aldrei yfir opid grillid pegar verid er ad grilla og
setjid aldrei hendur eda fingur a fremri brun grillkassans.

A Ef eldur myndast sem ekki er haegt ad stjorna, takid matinn tr

eldinum pangaa til loginn dvinar.

Slokkvid & 6llum brennurum ef eldur vegna fitu myndast og

hafid lokid a pangad til ad eldurinn er slokknadur.

Weber® gasgrillid tti ad vera prifid vel med reglulegu

millibili.

begar lokar og brennarar eru prifnir, geetid pess ad staekka

ekki op eda g6t & brennara.

Propangas er ekki nattirulegt gas. Vixlun a notkun med

natturulegu gasi i stadin fyrir propangas eda tilraun til ad nota

slikt gas er haettulegt og mun égilda abyrgé pina.

A Beygladur eda rydgadur gaskutur getur verid haettulegur og
tti ad vera skodadur af birgdasala gaskutsins. Notid ekki
gaskuit med skemmdan loka.

A Jafnvel po pad virdist vera ad gaskuturinn sé tomur, gzeti enn
verid gas i honum. Katinn atti ad flytja og geyma samkvamt
pvi.

A P skalt ekki undir neinum kringumstaedum reyna ad aftengja
gaskutinn eda adrar tengingar medan grillid er i notkun.

A Notid hitapolna grillhanska eda ofnhanska pegar grillad er.

A Notid ekki grillid nema ad allir hlutir pess séu til stadar. Grillid
verdur ad vera rétt samsett samkvaemt peim leidbeiningum
sem koma fyrir i “Samsetningu gasgrillsins”.

A Setjid ekki eldsneyti i geymslurymi undir grilli.

A EKkki byggja inn pessa tegund af grilli. Ef ekki er farid eftir
bessari vidvorun getur pad valdid bruna eda sprengingu sem
getur leitt til skemmda & eignum eda alvarlegra likamsaverka
eda dauda.
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PARTALISTAYFIRLIT

1. Pbolinmodur og splitti 23. Sear Station® stjorntakki 45. Reykbrennari

2.  Grilllok 24. Rafhloduhysing 46. Sear Station® brennararor
3. Hitamzlir 25. Vatnshlif / Hitahlif 47. Hlidarhella

4. Umgjord fyrir hitamaeli 26. Albakki 48. Eldunarkassi

5. Handfang 27. l'Jtdraganlegur fitusafnbakki 49. Gastengi

6. Samstada grillljoss 28. Fitubakki 50. Slanga fyrir brennara soggrein
7. Motor fyrir grilltein 29. Haldari fyrir fitubakka 51. Slanga/ prystijafnari

8. Festing fyrir grilltein 30. Vinstri hurd 52. Lok a hlidarhellu

9. Hitunargrind 31. Hurdarhandfang 53. Hlidarhellubord

10. Grillgrind* 32. Haegri hurd 54. Hazegri ahaldakrokar

11. Flavorizer® Bragdburstir 33. Vinstra grindarpil 55. Gasror hlidarhellu

12. Crossover®ras 34. Botnpil 56. Studningsstangir grindar
13. Brennararor 35. HLif fyrir bakbrennara 57. Afturbil

14. Hlidarbord 36. Bakbrennari 58. Haegra grindarpil

15. Vinstri ahaldakrokar 37. Kveikjari fyrir bakbrennara 59. Festing gaskutahaldara
16. Brennara soggrein 38. Kveikjuvir fyrir bakbrennara 60. Gaskutahaldari

17. Rafleidslukerfi stjornbords 39. Hitaskynjari 61. Gaskutahaldastyring

18. Stjornbord 40. Brennararor fyrir bakbrennara 62. Haldari fyrir eldspytur

19. Umgjord fyrir litin takka 41. Grillteinn 63. Hjol

20. Litill gasstjorntakki 42. Grillgrind 64. Hjol med laesingu

21. Stor gasstjorntakki 43. Reykbox *Grillgrindur geta verio breytilegar eftir pvi

hvada tegund er keypt.

22. Umgjord fyrir storan takka 44, Reykbrennarahlif
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ABYRGD

bakka pér fyrir ad kaupa voru fra WEBER®. Weber-Stephen Products LLC, 1415 S. Roselle Road,
Palatine, ILlinois 60067 (.Weber") er stolt af pvi ad bjéda upp & 6ruggar, endingargddar og areidanlegar
vorur.

b faerd pessa vidbotarabyrgd Weber an endurgjalds. Hun inniheldur upplysingar sem pu parft ad hafa
til ad lata gera vio WEBER® voruna ef svo oliklega vill til ad hun bilar eda reynist gollud.

begar vara er gollud hefur neytandinn hefur ymis réttindi sem kvedid er 4 um i videigandi logum.
A medal slikra réttinda eru vidbotarvinna, ny vara, lakkun a kaupverdi og endurgjald. Til deemis
myndi tveggja ara logbundin abyrgd taka gildi fra afhendingu vorunnar i Evrop bandinu. petta

abyrgdarakvaedi hefur ekki ahrif a slika logbundna abyrgd og logbundin réttindi. Pvert 8 méti veitir
essi abyrgd eigandanum vidbotarréttindi sem eru 6had logbundinni abyrgd.

VIDBOTARABYRGD WEBER

Weber veitir kaupanda WEBER® vérunnar (eda, ef um gjéf eda kynningu er ad raeda, peim sem varan
var gefin eda keypt handa vegna kynningar) abyrgd fyrir pvi ad WEBER® sé gallalaus hvad vardar efni
og handbragd & pvi timabili eda peim timabilum sem tilgreind eru hér & eftir pegar hin hefur verid
sett saman og notud samkvaemt medfylgjandi handbok. (Ath.: Ef WEBER® handbdkin tynist méa nalgast
nyja & www.weber.is eda Utgafu vefsvaedisins fyrir annad land, ef svo 4 vid.) Vid venjulega notkun og
venjulegt vidhald & heimili einnar fjélskyldu sampykkir Weber, innan ramma pessarar abyrgdar, ad
gera vid eda skipta um gallada hluta innan vidkomandi timabila og i samraemi vid paer takmarkanir

og undantekningar sem getid er & um hér 4 eftir. AD PVi MARKI SEM GILDANDI LOG LEYFA GILDIR
TAKMARKABA ABYRGBIN ABEINS FYRIR UPPHAFLEGAN KAUPANDA 0G EKKI ER HAEGT AD
FRAMSELJA HANA TIL SIDARI EIGENDA NEMA UM GJOF EDA KYNNINGU SE AD REDA EINS 0G ADUR
VAR TEKID FRAM.

ABYRGDIR EIGANDA SAMKV/AEMT PESSARI ABYRGD

Til ad tryggja ad engin vandamal komi upp i tengslum vid abyrgdina er mikilvaegt (en ekki naudsynlegt)
a6 skra WEBER® voruna a www.weber.is eda Utgafu vefsvaedisins fyrir annad land, ef svo a vid. Einnig
skal geyma upphaflega solukvittun og/eda -reikning. Skraning WEBER® vorunnar stadfestir abyrgdina
og kemur & beinu sambandi & milli pin og Weber til ad vié getum haft samband vid pig ef & parf a¢
halda.

Ofangreind abyrgd gildir adeins ef umhirda eigandans & WEBER® vorunni er aseettanleg, p.e. i
samraemi vid allar leidbeiningar um samsetningu, notkun og fyrirbyggjandi vidhald sem settar eru
fram i handbdkinni sem fylgir med, nema eigandinn geti feert sonnur & ad gallinn eda bilunin tengist
pvi ekki ad ofangreindar skyldur hafi ekki verid uppfylltar. Ef pu byrd naleegt strond eda varan er notud
naerri sundlaug felur vidhaldid i sér ad pvo og skola yfirbord vérunnar samkvaemt leidbeiningum |
handbadkinni sem fylgir med.

ABYRGDARFERLI / UTILOKUN ABYRGDAR

Ef pu telur hluta i pinni eigu falla undir pessa 4byrgd skaltu hafa samband vid pjonustuver Weber
med pvi ad nota samskiptaupplysingarnar sem finna ma a vefsvaedi okkar (www.weber.is eda Utgafu
vefsvaedisins fyrir annad land, ef svo & vid). Eftir ad hafa rannsakad malid mun Weber gera vid eda
skipta um (ad eigin vali) galladan hluta sem fellur undir pessa abyrgd. Ef ekki er haegt ad gera vié eda
skipta um hluta getur Weber akvedid (ad eigin vali) ad skipta viskomandi grilli at fyrir nytt grill sem
hefur sama eda heerra verd. Weber kann ad bidja pig um ad skila hlutum til ad pa megi skoda og i pvi
tilfelli verda sendingargjold greidd fyrir fram.

pessi ABYRGD fellur dr gildi ef skemmdir, versnandi stand, aflitun og/eda ryd, sem ekki er & abyrgd
Weber, er fyrir hendi vegna:

¢ Misnotkunar, rangrar notkunar, breytinga, misbeitingar, skemmdarverka, vanraekslu, rangrar
samsetningar eda uppsetningar og vontunar 4 edlilegu og reglulegu vidhaldi;

« skordyra (svo sem kénguléa) og nagdyra (svo sem ikornal, b. 4 m. en 4n pess ad takmarkast vid tjon &
brennararérum og/eda gasslongum;

e snertingar vid salt loft eda klér i gegnum efni sem innihalda klor, svo sem neerri sundlaugum og
heitum pottum;

¢ sleemra vedurskilyrda, svo sem hagléls, fellibylja, jardskjalfta, skjalftaflédbylgna, floda, hvirfilbylja
eda dvedurs.

Notkun og/eda uppsetning hluta 8 WEBER® v6runni sem ekki eru vottadir Weber hlutar mun égilda
pessa takmdrkudu abyrgd og hvers kyns tjon af peim voldum fellur hér med ekki undir pessa abyrgo.
Breyting & gasgrilli sem ekki er heimilud af Weber og framkvaemd af vottudum pjénustuadila Weber
mun 6gilda pessa abyrgo.

ABYRGDARTIMABIL FYRIR VORUR

Grillhas:
10 &r an ryds eda bruna i gegn
2 ar fyrir malningu fyrir utan félnun eda aflitun)

Lokseining:
10 &r an ryds eda bruna i gegn
2 ar fyrir malningu fyrir utan folnun eda aflitun)

Brennararor Ur rydfriu stali:
10 &r an ryds eda bruna i gegn

Grillgrindur Gr ryofriu stali:
10 &r an ryds eda bruna i gegn

Flavorizer® bragdburstir Gr ryofriu stali:
10 &r an ryds eda bruna i gegn

Grillgrindur Gr postulinshGdudu pottjarni:
54aranryds eda bruna i gegn

Allir adrir hlutar:
2ar

FYRIRVARAR

AD UNDANSKILINNI ABYRGDINNI 0G FYRIRVARANUM SEM LYST ER i PESSARI
ABYRGDARYFIRLYSINGU ER ENGIN FREKARI ABYRGD EDA YFIRLYSING UM BOTAABYRGD GEFIN
HER SEM GENGUR LENGRA EN SU LOGBUNDNA BOTAABYRGD SEM GILDIR UM WEBER. NUGILDANDI
ABYRGDARYFIRLYSING TAKMARKAR EKKI HELDUR EDA UTILOKAR ADST/ADUR EDA KROFUR PAR
WEBER BER SKYLDUABYRGD SAMKV/AEMT LOGUM.

ENGIN ABYRGD SKAL GILDA EFTIR AD GILDISTIMA PESSARAR ABYRGDAR LYKUR. ENGIN ONNUR
ABYRGD ANNARS ADILA, S.S. UMBODSADILA EDA SOLUADILA, A NOKKURRI VORU (SVO SEM
AUKIN ABYRGD“), SKAL VERA BINDANDI FYRIR WEBER. EINA URR/DID UNDIR PESSARI ABYRGD
ER AD GERA VID EDA SKIPTA UT HLUTA EDA VORU.

PESSI VIDBOTARABYRGD SKAL ALDREI GEFA RETT A BOTUM SEM ERU H/AERRI EN SEM NEMUR
KAUPVERDI WEBER VORUNNAR SEM VAR SELD.

pU TEKUR A PIG AHZETTU 06 BOTASKYLDU VEGNA TJONS, TAPS EDA MEIDSLA A PER 0G EIGNUM
PiINUM 0G/EDA ODRUM 0G EIGNUM bEIRRA VEGNA RANGRAR NOTKUNAR EDA MISBEITINGAR A
VORUNNI EDA VEGNA PESS AD LEIDBEININGUNUM SEM WEBER VEITIR | MEDFYLGJANDI HANDBOK
VAR EKKI FYLGT.

ABYRGD HLUTA 0G FYLGIHLUTA SEM VEITTIR ERU i STADINN FYRIR ELDRI HLUTA SAMKVAMT
PESSARI ABYRGD NZR ADEINS AD UPPH/D OFANGREINDRA ABYRGDARTIMABILA.

PESSI ABYRGD GILDIR ADEINS FYRIR NOTKUN AHEIMILI EINNAR FJf)LSKYLDU’EN EKKI FYRIR
WEBER GRILL SEM NOTUD ERU | VIDSKIPTALEGUM TILGANGI, | SAMEIGN EDA ASAMT 0DRUM
GRILLUM, SVO SEM A VEITINGASTODUM, HOTELUM, DVALARSTODUM EDA LEIGUHUSNADI.

WEBER KANN AD BREYTA HONNUN VARA SINNA 0BRU HVORU. EKKERT i PESSARI ABYRGD SKAL
TELJAST SKYLDA WEBER TIL AD INNLEIDA SLiKAR BREYTINGAR INN i bZAR VORUR SEM bAD
HEFUR ADUR FRAMLEITT 0G SLiKAR BREYTINGAR SKULU EKKI TELJAST VERA VIDURKENNING A
bVi AD FYRRI HONNUN HAFI INNIHALDID GALLA.

Sja itarlegar upplysingar um tengilidi a lista yfir rekstrareiningar vida um heim aftast i pessari
handbok.

ALMENNAR LEIDBEININGAR

Weber® gasgrillid pitt er til notkunar utandyra. Med Weber® gasgrillinu getur pu grillag,
gléodad, ristad og bakad sem erfitt er ad gera med innandyra eldhUstaekjum. Lokid & og
Flavorizer® Bragdburstirnar skapa “utandyra” bragd i matinn.

Weber® gasgrillid er feeranlegt, svo ad pu getur faert pad Ur stad i gardinum eda @
verdndinni. Faeranlegt pydir ad pu getur tekid Weber® gasgrillid med pér ef pu flytur

Prépangas (LP) er fljétlegra ad nota og veitir pér betri stjérn yfir matseldinni en vidarkol.

e bessar leidbeiningar veita pér lagmarks innsyn i ad setja saman Weber® gasgrillid
pitt. Vié bidjum pig pess vegna ad lesa paer vandlega adur en pu notar Weber®
gasgrillio.

o Ekki fyrir born.

¢ Tengid ekki vid natturugas (gas i borgum). Ventlarnir og op eru honnud eingéngu fyrir
LP gas.

e bad & ekki ad nota pad med vidarkoli, kolamola eda hrauni.

¢ Notid bara 3ja kg - 13 kg LP gashylki.

[ Bretlandi verda pessi taeki ad vera samsett med prystijafnara sem uppfylla BS 3016,
sem hefur venjuleg afkdst 37 millibar. (Afhendist med grillinu.)

¢ Sveigid ekki slénguna.

¢ Lengd slongu ma ekki vera meiri en 1,5 metrar.

e Vid maelum med pvi ad pu skiptir um gasslongu & Weber grillinu pinu & 5 ara fresti.
Sum lond geta haft krofur um pad ad skipt sé um gasslongu & minna en 5 éra fresti,
ef svo er, pa eru krofur landsins sem gilda.

e Engum hluta sem innsiglad hefur verid af framleidanda ma breyta af notanda.

e Allar breytingar a teekinu geta verid haettulegar.

e bad ma bara nota laprystings slongu og prystijafnara sem sampykktur er i landinu.

e Skipting & prystijafnara og slongubunadi verdur ad vera pad sem tilgreint er af
framleidanda gasgrillsins. ¢

GEYMSLA

e begar ekki er verid ad nota Weber® gasgrillid, skrufid fyrir loka gaskutsins.

e begar Weber® gasgrillid er geymt innandyra, aftengid gasleidsluna. Gaskatinn verdur
a6 geyma utandyra par sem god loftraesting er.

e Ef gaskUturinn er ekki fjarlaegdur fra Weber® grillinu verdur aé geyma gasgrillid og
gaskutinn & vel loftraestum stad utandyra.

e Gaskdtinn verdur ad geyma utandyra par sem god loftraesting er og par sem born
na ekki til. Aftengdan gaskdt ma ekki geyma i byggingum, bilskdrum eda & 66rum
lokudum stodum. @




ALMENNAR LEIDBEININGAR

NOTKUN

ADVORUN: betta gasgrill er adeins til notkunar utandyra og
atti aldrei ad nota i bilskirum eda a lokudum solpollum med

B>

> B B b

paki.

ADVORUN: Weber® gasgrillid ma aldrei nota undir 6vérdu

eldfimu paki eda pakskeggi.

ADVORUN: Gasgrillia etti aldrei ad nota par sem eldfim efni
eru i 60 sm fjarleegd fra toppi, botni eda hlidum grillsins.
ADVORUN: Weber® gasgrill er ekki &tlad til pess ad veraieda a

hjolhysum eda batum.

ADVORUN: begar pad er i notkun, verdur allt gasgrillid heitt.
Farid aldrei fra pvi an pess aé hafa pad undir eftirliti.

A ADVORUN: Haldid hverskonar raftakjum og gasrérum fra heitu
yfirbordi gasgrillsins.

B> B B B

ADVORUN: Haldid matseldarsvaedinu fra eldfimum gufum og
vokvum, eins og bensini, alkoholi, o.s.frv. og eldfimu efni.
ADBVORUN: Geymid aldrei auka (vara) gas hylki narri Weber®
gasgrillinu.
ADVORUN: Gasgrillid verdur mjog heitt. Farid mjog varlega
begar born eda aldradir eru nalzegt.

ADVORUN: Faerid ekki gasgrillia til 8 medan a pvi er kveikt.
ADVORUN: Verid med hlifdarhanska pegar gasgrillid er notad.

LEIDBEININGAR VARDANDI GAS

ORUGG MEDHONDLUN PROPANGASKUTA

Prépangas (LP) er jardoliuefni eins og bensin og
nattirugas. LP gas er gas vid venjulegt hitastig og
prysting. Undir héflegum prystingi, inn i gaskat, er LP
gas vokvi. Eftir pvi sem prystingurinn eykst, verdur
vokvinn gufukenndari og ad lokum ad gasi.

LP gasid hefur svipada lykt og nattirugas. bu eettir ad
verda var vid pessa lykt.

LP gas er pyngra en loft. LP gas sem lekur getur
safnast saman i deeldum og aftrar dreifingu.

Pad verdur ad setja LP hylkio, flytja og geyma pad |
uppréttri stoou. bad eetti ekki ad missa eda fara illa
med LP hylkio.

Geymid ekki eda flytjid LP hylkid par sem hitastigid
getur farid upp i 51°C (pad er of heitt ad halda pvi
hondunum - til deemis: ekki skilja LP hylkid inn i bil &
heitum degi).

Medhondlid “tomt” LP hylki med somu varkarni og
fullt. Jafnvel pegar gaskltur er tomur geeti enn verid
prystingur i honum. Lokid alltaf lokanum & gaskdtnum
4our en aftengt er.

Notid ekki skemmt LP hylki. Beygladur eda rydgadur
gaskltur med skemmdan loka getur verid haettulegur
og eetti strax skipta ut fyrir nyjan.

Pad verdur ad athuga leka vid samskeytin par sem
hosurnar tengjast vid LP hylkid i hvert skipti sem LP
hylkié er endurnyjad. Til deemis, athugid i hvert skipti
hvort LP hylkid er fyllt aftur.

Tryggid ad prystijafnarinn er settur i med litla
ventilsopid visad nidur a vid svo ad pad safnist ekki
vatn par. betta op etti ad vera laust vid skit, feiti,
skordyr o.s.frv.

Slévenia, Svipjod, Tyrkland

LAND

BUlgar{a, Kypur, Tékkland, Danmérk, Eistland, Finnland, Ungverjaland,
Island, Lettland, Lithden, Malta, Holland, Noregur, Rimenia, Slévakia,

GASTEGUND 0G -PRYSTINGUR

1,.B/P - 30 mbar

Spann, Sviss, Bretland

Belgia, Frakkland, Grikkland, irland, italia, Lixemborg, Portdgal,

., - 28-30 / 37 mbar

Polland

I,P - 37 mbar

Austurriki, Pyskaland

1,B/P - 50 mbar

NOTKUNARUPPLYSINGAR

Propan kW Butan kW Propan g/h Butan g/h
Summit® 620™ 21,1 24,0 1.508 1.747
Summit® 660™ 25,8 29,4 1.844 2.139
Summit® 670™ 29,3 33,4 2.094 2.431
Midsvaedi grills 33,7 38,3 2.409 2.787

STARD LOKAOPS

LPG Gas
1,B/P - 30 mbar | I - 28-30/37 mbar | I,B/P - 50 mbar
ADALBRENNARALOKAR
Summit® 620™ 0,89 0,85 0,86
Summit® 660™ 0,89 0,85 0,86
Summit® 670™ 0,89 0,85 0,86
Midsvaedi grills 0,89 0,85 0,86
HLIDARBRENNARALOKI
Summit® 620™ 0,98 0,94 0,85
Summit® 660™ AEV AEV AEV
Summit® 670™ 0,98 0,94 0,85
Midsvaedi grills 1,39 0g 0,44 1,33 09 0,43 1,23 09 0,40
FORBRENNARALOKI
Summit® 620™ AEV AV AEV
Summit® 660™ 0,91 0,85 0,79
Summit® 670™ 0,91 0,85 0,79
Midsvaedi grills 0,91 0,85 0,79
REYKBRENNARALOKI
Summit® 620™ AEV AV AEV
Summit® 660™ 0,74 0,70 0,66
Summit® 670™ 0,74 0,70 0,70
Midsvaedi grills 0,74 0,70 0,70
IR BRENNARALOKI
Summit® 620™ AEV AV AEV
Summit® 660™ 0,94 0,86 0,82
Summit® 670™ 0,94 0,86 0,86
Midsvaedi grills 0,94 0,86 0,86

WWW.WEBER.COM
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LEIDBEININGAR VARDANDI GAS

AD KOMA GASKUTNUM FYRIR ( )

Kaupid zetid fullan gaskut fra solumanni

Gaskutinn verdur alltaf ad tengja, flytja og geyma i uppréttri stodu. Missid aldrei katinn
0g medhondlud hann aldrei med kaeruleysi. Geymid gaskut aldrei par sem hitastig getur
farid yfir 51° C (of heitt til ad halda med hendinni). Skiljid til deemis aldrei gaskutinn eftir
i bilnum pinum & heitum dogum. (Skodid: “ORUGG MEDHONDLUN A LP GASKUTUM").

AD KOMA GASKUTI FYRIR. MOGULEIKAR A STADSETNINGU

PG getur fest gaskutinn & haegra hlidarpilid med pvi ad nota kdtahaldarann eda sett
gaskutinn & joréina. Gaskdturinn verdur ad vera stadsettur utan vio grillhdsid, a haegri
hli¢ grillsins. Ekki reyna ad koma gaskatnum fyrir inn i grillhdsinu.

Uppsetning gaskutahaldara

PU parft: krok fyrir kitahaldara (1) og kdtahaldara (2).

A} Komid kroknum fyrir gaskutahaldara & haegri hlid grillsins. Festid med skrafum,
skifum og rém (3).

B) Komid gaskutshaldarastyringum fyrir (4) i gétin tvé fyrir nedan krok katahaldarans.
Festid med skrdfum, skifum og rom.

C)  Komid gaskutnum fyrir pannig ad lokinn visi fram & grillinu.

D) Haldid katahaldaranum og hallid kdtnum pannig ad tveer stodir haldarans eru
stadsettar undir undirstodu gaskutsins. Adlagid 6lina pannig ad hian liggi pétt upp
vid hylkid (5).

E) Lyftid katahaldaranum og komid fyrir & kroknum eins og synt er (6).

Stadsetning a jérdinni

A} Setjid gaskutinn & jordina, fyrir utan grillhisid, haegra megin vid grillid (7).
B) Snudu LP gaskutnum pannig ad opid & lokanum sndi ad framhlid Weber®
gasgrillsins. ¢

Grillin sem synd eru i pessari
handbdk gaetu verid orlitid frabrugdin
peirri tegund sem keypt var.




LEIDBEININGAR VARDANDI GAS

AD TENGJA PROPANGASKUTINN r )

A\ Advodrun: Verid viss um ad loki gaskutsins eda prystijafnarans
sé lokadur.

Al Tengid LP hylkid.

Sumir prystijafnarar eru smelltir & gaskdta, adrir eru skrifadir i gaskatinn

(6fugur skrufgangur). Fylgdu leidbeiningunum sem syndar eru fyrir hverja gerd af

prystijafnara um hvernig eigi ad tengja prystijafnarann.

a)  Skrufid prystijafnarann & gaskutinn réttsaelis (1). Stadsetjid prystijafnarann
pannig ad litla loftunnargatid (2) sndi nidur.

b]  Skrufid prystijafnarann & gaskutinn rangsalis (3) (4).

c)  Snuid prystijafnarasveifinni (5) réttszelis til ad skrufa fyrir. Ytid prystijafnaranum
nidur & loka gaskutsins par til prystijafnarinn smellur & sinn stad (6).

d)  Tryggid ad prystijafnarasveifin sé i lokadri stédu. Rennid kraganum &
brystijafnaranum upp (7) (9). Ytid prystijafnaranum nidur & gaskdtinn og haldid
prystingnum. Rennid kraganum pannig ad hann lokar (8) (10). Ef prystijafnarinn
laesist ekki, endurtakid sama ferli. ¢

GASSLANGA, PRYSTIJAFNARI 0G VENTILL

A MIKILVZG TILKYNNING: Vié mzaelum med pvi ad pu skiptir
um gasslongu a Weber grillinu pinu @ 5 ara fresti. Sum lond
geta haft krofur um pad ad skipt sé um gasslongu a minna
en 5 ara fresti, ef svo er, pa eru krofur landsins sem hafa
forgang.

Fyrir nyja gasslongu, prystijafnara og ventil, hafdu samband
vid soluadila sem er i nagrenni vid pig med pvi ad nota paer
upplysingar sem koma fyrir a vefsidunni okkar. Farid a www.
weber.com.

WWW.WEBER.COM
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LEIDBEININGAR VARDANDI GAS

UNDIRBUNINGUR FYRIR GASLEKA ATHUGUN

A ADVORUN: Gastengingarnar fyrir Summit® gasgrillid hafa verid
profadar af verksmidjunni. Vid malum hins vegar med pvi ad
pu athugir gasleka a 6llum gastengjum adur en pu byrjar ad
nota Summit® gasgrillid pitt.

Fjarlaegid stjornbordid

Verkfeeri sem parf: Skrafjarn, tong og handklaedi.

A} Fjarleegid gasstjérntakka brennara (1).

B) Opnid badar hurdir. Notid skrafjarn til ad fjarleegja skrafur af nedri hluta
stjornbordsins (2).

C) Lyftid og fjarleegid rafhloduhysinguna sem er innan i grillskapnum (3).

D) Notid tong til ad aftengja viratengin efst i rafhléduhysingunni (4). Ekki toga i virana;
fjarleegid pa med pvi ad toga i viratengin.

E) Leggid handkleedi yfir badar hurdareiningar.

Pad mun koma i veg fyrir ad stjornbordid og hurdir rispist i naesta skrefi.

F)  Hallid stjérnbordinu afram. Lyftid pvi orlitid (5) og sndid pvi & hvolf pannig ad pad
liggi ofan & hurdareiningunum. (Gzetid pess ad slita ekki eda aftengja vira fyrir ljos
stjérnbordsins.)

G) Togid rafhléduvira varlega ur grillskapnum (6).

H) Opnid haegri hurdina alla leid. Leggid stjérnbordid & gélfié pannig ad pad halli ad
haldkleedinu sem er yfir haegri hurdinni (7).

-

N
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LEIDBEININGAR VARDANDI GAS

GASLEKA ATHUGUN

A HETTA

Notid ekki eld til ad athuga hvort gasid leki. Verid viss um ad pad
séu ekki neistar eda opinn eldur i nalaegd pegar pu athugar med
gasleka. Neisti eda logi getur leitt til eldsvoda eda sprengingar
og par af til Likamsmeidsla, dauda eda skemmdum a eignum.

/A ADVORUN: b( aetti ad athuga med gasleka i hvert skipti sem pu
aftengir og tengir gaskutinn.
Athugid: Oll tengi framleidd i verksmidju hafa verid vandlega profud vegna gasleka.

Brennararnir hafa verid profadir. bu atti ad athuga allar tengingar til 6ryggis adur en pd
notar Weber® gasgrillid pitt. Flutningar gaetu hafa losad eda eydilagt gastengingarnar.

A ADVORUN: Gerid pessar athuganir a leka jafnvel pé sélumadur
hafi sett grillid saman.

Athugid: bar sem sumar athuganir med leka, par & medal sapuvatnsadferdin, getur haft
svolitil eydandi ahrif, verdur ad hreinsa allar tengingar vel med vatni eftir lekaskodun.

Ef grillid ykkar er med hlidarhellu, verid viss um ad pad sé slokkt & henni.

Til ad framkveaema athugun & leka: opni6 fyrir gaskatinn med pvi ad skrufa lokann
rangsaelis.

/A ADPVORUN: Ekki kveikja & brennurum pegar leki er athugadur.

PU parft: sdpuvatn og tusku eda bursta til ad setja pad a.
A} Blandié sapu og vatni. - \
B) Kveiktu & loka gaskutsins med pvi ad nota videigandi moguleika, eftir pvi hvada

gaskuta- og prystijafnaragerd pu notar.

al Snuid loka gaskUtsins rangsaelis (1) (2) (3).

b]  Snuid prystijafnarasveifinni rangsaelis til ad skrifa fra (4).

c) Feerid prystijafnaraldsinn i & stédu (5) (6).

C) Athugid leka med pvi ad bleyta samskeytin med sapuvatni og athugd hvort pad
koma loftbélur. Ef loftbélur myndast, eda loftbélur staekka, pa er leki. Ef pad er
leki, skrufid fyrir gasid og herdid tenginguna. Skrufid fra gasinu og athugid aftur
med sapuvatni hvort loftbolur komi. Ef ad lekinn heettir ekki, hafid pa samband
vid soluadila & pinu svaedi, notid upplysingarnar & heimasidu okkar. Tengist
www.weber.com.

D) Pegar buid er ad athuga lekann, lokid pa fyrir gashylkiod og hreinsié
samskeytin med vatni.

€ J
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LEIDBEININGAR VARDANDI GAS

Athugid

Al Adal gasror sem tengist brennarasoggrein (1).
B) Grillteinn (Innraudur brennari) gastengingu (2).
C) Festi- og slongutengingar (3).

A APVORUN: Ef bad er leki vid tengingu (1, 2, eda 3), herdid
ba tenginguna med skruflykli og athugid sidan aftur med
sapuvatni hvort leki. Ef pad heldur afram ad leka eftir ad hert
hefur verid a tengingunni, skrufid fyrir gasié. EKKI NOTA
GASGRILLID. Hafid samband vié pa notendapjonustu sem er i
nagrenni vid pig med pvi ad nota paer upplysingar sem koma
fyrir & heimasidunni okkar. Tengist www.weber.com®.

D) Slanga fyrir hlidarhellu (4).

E) Tengi fyrir hlidarhelluslongu, dsamt krana (5).

F) Tengi fra slongu til prystijafnara (6).

G) Pprystijafnari i gaskutatengid (7).

H) Lokar sem stjérna brennarasoggreinum (8).

/A ADVORUN: Ef pad er leki vid tengingarnar (4, 5, 6, 7 eda 8),
skrufid fyrir gasid. EKKI NOTA GASGRILLID. Hafid samband vid
ba notendapjonustu sem er i nagrenni vid pig med pvi ad nota
baer upplysingar sem koma fyrir @ heimasidunni okkar.
Tengist www.weber.com®.

begar buid er ad athuga leka, skrufid fyrir gasiod og hreinsid tengingarnar med vatni.

Festa stjornbord aftur

Al Til ad festa stjérnbodid a ny skal fylgja skrefunum Gr “Fjarleegja stjérnbord” i 6fugri
rod.
B) Tryggid ad virar séu tengdir rétt. Sja “LJOS A HANDFANGI".

A VIDVORUN: Tryggid ad biid sé ad setja saman alla hluta og ad
festingar séu vel hertar adur en grillid er notad. Adgeradir pinar,
ef pu ferd ekki eftir pessari vidvérun, geta valdid eldsvoda,
sprengingu eda bilun i burdarvirki og leitt til alvarlegs
likamstjons, dauda eda eignatjons.

Grillin sem synd eru i pessari
handbdk gaetu verid orlitid frabrugdin
peirri teqund sem keypt var.
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LEIDBEININGAR VARDANDI GAS

AD FYLLA AFTUR A PROPANGASKUTINN

Vid maelum med pvi ad pu fyllir & gaskatinn ddur en hann er algjorlega tomur.

Til ad fylla &, farid med gaskatinn & naestu bensinstdd eda naesta sélumanns gaskuta.

Flutningur & gaskdtnum:

A} Skrufid fyrir gasio og aftengid slonguna og prystijafnarann fra gaskitnum. Fylgdu
leidbeiningunum sem syndar eru fyrir hverja gerd af prystijafnara um hvernig eigi
ad tengja prystijafnarann.

a) Losid prystijafnarann fré gaskatinn med pvi ad snua rangseelis (1).

b) Losid prystijafnarann fra gaskdtnum med pvi ad snla réttszelis (2) (3).

) Snuid prystijafnarasveifinni (4) réttszelis til ad skrufa fyrir. Ytio &
prystijafnarasveifina pangad til hun losnar fra katnum (5).

d) Feerid prystijafnaralasinn i af stédu (6) (8). Rennid kraganum 4
prystijafnaranum upp (7) (9] til ad aftengja fra gaskdtnum.

B) Skiptid Gt téma katnum fyrir fullan kut.

AD TENGJA AFTUR PROPANGASKUTINN
Skodid “AD TENGJA AFTUR PROPANGASKUTINN".

FAEIN ATRIDI

VIRKNI GRILLLJOSSINS

Ytid & hnappinn VIRKJA til ad gera grillljosid virkt. Ljosid er bdid hallanema sem kveikir
a ljésinu pegar grilllokid er opnad og slekkur a pvi pegar grilllokinu er lokad. Ef lokid
er skilid eftir opid eda er lokad i meira en 30 mindtur mun grillljosio verda évirkt. Til ad
virkja ljésid & ny skal yta & hnappinn VIRKJA (1).

ATHUGID: Ekki SLOKKNAR 3 ljésinu pegar ytt er & hnappinn VIRKJA.

UPPLYSTIR GASSTJORNTAKKAR

Gasgrillio pitt er med stjorntakka sem lysa, sem gerir pad ad verkum ad pu getur finstillt
hitastillinguna, jafnvel i myrkri.

parf 3 “D" alkaline rafhlédur. Ekki blanda saman gémlum og nyjum rafhl6dum
eda rafhlédum af mismunandi gerd (stadal, alkaline eda endurhladanlegar).
Rafhléduhysingin er stadsett inn i grillhisinu & vinstri hlid.

Virkid kveikirofann til ad nota grillid.

€ J

\

RAFLEIDSLUKERFI RAFHLODUHYSINGAR

J

1 SVARTUR VIR 7@. @gg
2 GRANN VIR @jj

3 RAUDUR VIR gl _
4 RAUBUR VIR ( @ :
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ADUR EN GRILLID ER NOTAD

RENNID UT FITUBAKKANUM 0G EINNOTA ALBAKKANUM (

Grillid pitt er med viotokukerfi fyrir fitu. Athugid fitubakkann sem haegt er ad renna Ut og
einnota albakkann i hvert skipti adur en grillid er notad.

Fjarlaegid fitu med plastspada. Sja skyringarmynd. Pegar naudsyn pykir, pvoid
fitubakkann og lekapénnuna med sapuvatni og hreinsid sidan med hreinu vatni. Skiptid
um einnota albakkann pegar pess gerist porf.

A APVORUN: Athugid fitubakkann sem haegt er ad renna (Gt
og einnota albakkann i hvert skipti adur en grillid er notad.
Fjarlaegid alla fitu til ad koma i veg fyrir eldur komi upp i
fitunni. Eldur i fitu getur valdid alvarlegum likamsmeidslum
eda skemmdum a eignum.

A VARUD: EKki setja alpappir i fitubakkann sem haegt er ad renna
ut. «

SKODUN SLONGU

Athugio hvort ad séu einhverjar sprungur & slongunni.

A APVORUN: Athugid slongu fyrir hverja notkun, p.e. hvort hiin sé
med skord, sprungur, bresti eda skurdi. Ef slanga er skemmd
a einn eda annan hatt, notid pa ekki grillid. Ef skipt er um
slongu, notid adeins slongu sem Weber® hefur sampykkt. Hafid
samband vid pa notendapjonustu sem er i nagrenni vid pig med
bvi ad nota paer upplysingar sem koma fyrir a heimasidunni
okkar. Tengist www.weber.com. «

n

nnn
vt

€]
[€]
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AD KVEIKJA A BRENNURU

/A Hafid alltaf lokid uppi pegar kveikt er a brennurum. ( )

A} Hver og einn gasstjorntakki hefur innbyggt kveikjurafskaut. Til ad mynda neista
verdur pu ad yta stjorntakkanum inn (1) og sndidu ad START/HI (2).

B) Vid pad opnast fyrir gasstreymi og neisti myndast vid brennararor (3). PG munt
heyra “smell” fra kveikinum. PU munt einnig sja 7 mm (3") - 12 mm (5") tommu loga
fra brennararérum & vinstri hlid brennarans (4).

C) Haldid stjorntakkanum inni i tveer sekundur eftir “smellinn”. betta gerir pad ad
verkum ad gasid streymir nidur brennararorid (5) og tryggir kviknun.

D) Athugid hvort kveikt sé & brennaranum med pvi ad horfa i gegnum grillgrindina. PG
attir ad sja loga. Ef kviknar ekki @ brennaranum i fyrstu tilraun, ytid & stjorntakkann
0g snuidé honum & OFF. Endurtakid uppkveikiferlid aftur.

A ADVORUN: Ef kviknar ekki enn & brennurunum, snuid
stjorntakkanum a OFF og bidid i fimm minutur til ad leyfa gasinu
ad hreinsa sig adur en pu reynir aftur med eldspytu.
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AD KVEIKJA A ADALBRENNARA 0G NOTKUN

AD KVEIKJA A BRENNURUM

s \

A HETTA

Ef lokid er ekki haft uppi pegar verid er ad kveikja a
brennurunum i grillinu, eda pegar pad er ekki bedid i fimm
mindtur til ad hreinsa gasid ef pad kviknar ekki a grillinu,
getur pad leitt til pess ad loginn blossar upp, sem getur valdid

alvarlegum likamsmeidslum eda dauda.

\ J

Ad kveikja & brennara

Athugid: Hver og einn gasstjorntakki byr til neista ut fra kveikjurafskautinu til

brennararorsins. Pu myndar neista med pvi ad yta a stjorntakkann og snda til START/HI. bad

mun kveikja & hverjum og einum brennara.

A} Opnid lokid (1).

B) Verid viss um ad gasstjérntakkar eru & OFF (2). (Ytid stjérntakkanum inn og sndid
réttseelis, til ad tryggja a takkinn sé i OFF st6éu.)

/A ADPVORUN: Stjérntakkar fyrir brennara verda ad vera i OFF
stodu adur en skrufad er fra gasinu a gaskutnum.

C) Opnadu loka gaskutsins med pvi ad nota videigandi moguleika, eftir pvi hvada
gaskuta- og prystijafnaragerd pu notar (3).

/A ADVORUN: EKKi halla pér yfir opid grill.

D) Ytis stjorntakkanum inn og sntid til START/HI bangad til ba heyrir kveikinn smella
- haldid stjorntakkanum afram inni i tvaer sekindur. betta myndar neista fra
kveiknum, brennararérinu og adalbrennaranum (4).

E) Athugid hvort kveikt sé & brennaranum med pvi ad horfa i gegnum grillgrindina.

PU attir ad sja loga (5). Ef kviknar ekki & brennaranum i fyrstu tilraun, ytié &
stjorntakkann og sndid honum & OFF. Endurtakid uppkveikiferlid aftur.

A APVORUN: Ef kviknar ekki enn & brennurunum, snuid
stjorntakkanum a OFF og bidid i fimm minutur til ad leyfa
gasinu ad hreinsa sig adur en pu reynir aftur eda kveikir med
eldspytu. «

TIL AD SLOKKVA

Ytid inn og snid gasstjorntokkum réttsaelis. Skrufid fyrir gaskatinn. ¢

Grillin sem synd eru i pessari
handbdk gaetu verid orlitid frabrugdin
peirri tegund sem keypt var.

N

O —— @OIIIMNINI@moonG

A A A

OFF START/HI MEDIUM

A

Low

16




AD KVEIKJA A ADALBRENNARA 0G NOTKUN

AD KVEIKJA HANDVIRKT A BRENNURUM ( )

s \

A HETTA

Ef lokid er ekki haft uppi pegar verid er ad kveikja a
brennurunum i grillinu, eda pegar pad er ekki bedid i fimm
mindtur til ad hreinsa gasid ef pad kviknar ekki a grillinu,
getur pad leitt til pess ad loginn blossar upp, sem getur valdid
alvarlegum likamsmeidslum eda dauda.

\ J

A} Opnid lokid (1). )
B) Verid viss um ad gasstjérntakkar eru & OFF (2). (Ytid hverjum takka inn og snuid
réttseelis til ad tryggja ad pad sé slokkt & peim.)

A APVORUN: Stjorntakkar fyrir brennara verda ad vera i OFF
stodu adur en skrafad er fra gasinu a gaskttnum.

C) Opnadu loka gaskutsins med pvi ad nota videigandi moguleika, eftir pvi hvada
gaskuta- og prystijafnaragerd pu notar (3).

D) Takid eldspytu Ur eldspytnastokknum og kveikid &.

A ADVORUN: EKKi halla pér yfir opid grill. Grillin sem synd eru i pessari

handbdk gaetu verid orlitid frabrugdin

peirri tegund sem keypt var.

E) Notadu eldspytuhaldarann til ad fara i gegnum grillgrindina og Flavorizer®
bragdburstirnar til ad kveikja 4 peim brennara sem valinn er (4).
F)  Ytid stjérntakkanum inn og snuié ad START/HI (5).

G) Athugid hvort kveikt sé & brennaranum med pvi ad horfa i gegnum grillgrindina. bu p N\
ettir ad sja loga (6).

/A APVORUN: Ef ekki kviknar & brennaranum, snuid @ @
stjorntakkanum a OFF og bidid i fimm minutur til ad hreinsa \ N ) \ U )
gasid adur en pu reynir aftur. «

TIL AD SLOKKVA O ==

Ytid inn og sntid hverjum stjérntakka fyrir sig réttszelis i ad OFF stédu.
Skrufio fyrir gasio. ®
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RAD FYRIR GRILLMATSELD 0G HJALPLEGAR ABENDINGAR

e Forhitio grillid alltaf fyrir matseld. Stillid alla brennara & Hl og hafié grillid lokad.
Hitadu i 10 til 15 minUtur eda pangad til ad hitamaelirinn synir 260°-288°C (500°-
550°F).

e Grillid matinn med lokid nidri svo matur verdur fullkominn i hvert skipti.

e Grilltimi i uppskriftum er midadur vid 20°C (70° F) lofthita og pegar logn eda litill
vindur er. Buast ma vid lengri grilltima i koldu vedri eda par sem grillad er hatt yfir
sjadvarmali. En reiknid med styttri grilltima par sem er mjog heitt i veori.

e Grilltiminn getur verid mismundandi eftir vedri, eda magni, steerd og logun pess mats
sem grilladur er.

e Hitinn & gasgrillinu pinu getur verid heitari en venjulega i fyrstu skiptin sem pad er
notad.

o baeradsteedur sem grillad er vio, geta krafist stillingar & brennurum til pess ad fa
fram rétt hitastig til eldunnar.

o [ raun er pad svo, ad stor kjststykki purfa lengri grilltima fyrir hvert kilé en Litid
kjotstykki. Matur & yfirfylltri grillgrind parf lengri grilltima en faeinir kjotbitar. Matur
sem er grilladur i ildtum, eins og bakadar baunir, purfa meiri tima i djapum potti en &
grunnri steikingarponnu.

e Skerid burt fitu fra steikum, kételettum og 6dru kjoti, en haldio eftir teeplega 6,4
mm (V4 Gr tommu) af fitu. Pad er audveldara ad prifa ef litil fita er, og pad minnkar
heettuna 4 ad logar blossi upp pegar grillad er.

e Matur sem settur er & grillgrindina beint yfir brennurunum, parf kannski ad snda eda
feera til par sem minni hiti er.

e Notio grilltangir fremur en gaffla til ad koma i veg fyrir ad kj6tid missi vokva pegar
pad er snuid. Notid tvo spada til pess ad snla storum fisk.

e Eflogar blossa upp, skrufid fyrir alla brennara og feerid kjotio til & grillgrindinni. Fljott
mun draga ur logunum. Eftir ad logarnir eru horfnir, kveikid aftur & grillinu. NOTID
ALDREI VATN TIL PESS AD SLOKKVA LOGA A GASGRILLI.

o Ymis matur, svo sem punn fiskflok purfa ilat ef & ad grilla pau. Einnota 4lbakkar eru
mjog handhaegir, en einnig er haegt ad nota malmpdnnu med eldfostum handfongum.

o Vertu alltaf viss um ad ekki sé ohreinindi eda matarleifar i fitubakkanum og
fituponnunni.

o Ekki setja alpappir i fitubakkann sem haegt er ad renna Ut. Pad gaeti komid i veg fyrir
ad fitan renni i fitupdnnuna.

e Ad nota timamaeli eda pradlausan kjothitameeli, mun hjalpa pér til ad lata pig vita
hveneer steikin er “velsteikt” en ekki “of steikt”. ¢

FORHITUN

Weber® gasgrillid pitt er orkusparandi taeki. Pad gengur vid sparneytnu lagu BTU

stigi. Ad hita upp grillid 4dur en pad er notad er mikilvaegt. Kveikid & gasgrillinu pinu
samkvaemt leidbeiningunum i handbdkinni. Til ad forhita: eftir ad kveikt hefur verid &,
snudu alla brennara a START/HI, lokadu lokinu og hitadu grillid pangad til ad hitastigid
er & milli 260° og 288° C (500°F og 550°F), hi¢ radlagda grillhitastig. Petta tekur 10 til 15
minutur (fer eftir skilyrdum eins og hitastigi lofts og vinds).

Haegt er ad stilla hvern brennara fyrir sig. Stjérnstillingarnar eru OFF, START/HI,
MEDIUM, eda LOW.

Athugid: Adstaedur til matreidslu, eins og vedurskilyrdi, geta krafist stillingar 8 brennurum til
bess ad fa fram rétt hitastig til eldunnar.

Athugio: Ef grillio missir hita medan & notkun stendur skodid kaflann um bilanaleit / pessari

handbdk.

A ADVORUN: Farid ekki Weber® gasgrillid til pegar pad er i
notkun eda pegar pad er heitt.

Ef slokknar & brennara medan a matseld stendur, opnid lokid, slokkvid a 6llum
brennurum og bidid i fimm minatur med pvi ad kveikja aftur a grillinu. ¢

MATSELD MED LOKID NIDRI

Ol grillmatseld er framkvaemd med lokid nidri til ad skapa jafnan og dreifdan hita. Med
lokid niori grillar gasgrillid eins og blastursofn. Hitameaelirinn & lokinu synir hitastigio
inn i grillinu. Ol forhitun og grillmatseld er gerd med lokid nidri. Ekki gaegjast — hitinn
sleppur Gt i hvert skipti sem pu lyftir lokinu.

LEKI OG FITA

Flavorizer® bragdburstirnar eru hannadar til ad “reykja” rétt magn af feiti fyrir
bragdmikla eldamennsku. Of mikid af feiti og fitu safnast saman i fitupénnunni undir
fitubakkanum. Pad er heaegt ad fa einnota albakka sem passa i séfnunarbakkann.

A ADVORUN: Athugid fitubakkann sem haegt er ad renna (Gt og
fituponnuna i hvert skipti adur en grillid er notad. Fjarlaegid fitu
til pess ad koma i veg fyrir ad kvikni i fitunni i fitubakkanum. «

FLAVORIZER® KERFID

begar fita drypur af kjotinu a sérstaklega beygdu Flavorizer® bragdburstirnar, skapa
paer reyk sem gefur matnum émétstaedilegt grillbragd. Pokk sé frabaerri honnun a
brennurum, Flavorizer® bragdburstum og sveigjanlegri hitastjorn, er bdid ad koma i veg
fyrir stjérnlausan eld, vegna pess ad pU stjérnar eldinum. Vegna sérstakrar hénnunar a
Flavorizer® bragdburstunum og brennurunum, er fitunni sem drypur af beint i gegnum
fitubakkann, sem haegt er ad renna at, ad fituponnunni. ¢

SEAR STATION®

Weber® gasgrillid pitt getur verid med Sear Station kraft brennara til ad loka kjoti og
fiski. Brennari Sear Station® hefur ON eda OFF stjornstillingar sem vinnur med tveimur
adliggjandi adal brennurum. Med Sear Station brennara og adliggjandi brennara er haegt
4 audveldlegan hatt ad loka kjéti medan dnnur eldunarsvaedi eru notud a héflegum hita
(skodid “SEAR STATION® AD KVEIKJA A 0G NOTA").
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MATREIDSLUADFERD

Mikilveegasta atridid vardandi grillmatseld er ad vita hvada grilladferd er notud fyrir
hvada mat, beina eda 6beina eldun. Mismunurinn er einfaldur: latid matinn vera beint
yfir eldinum, eda stillid eldinn & badar hlidar pess. Ad nota rétta adferd er stysta leidin
ad frabaerum arangri—og besta leidin til ad tryggja ad maturinn er grilladur i gegn.

BEIN ELDUN

Bein eldun, lik grillmatseld, pydir ad maturinn er grilladur beint yfir heitum loga. Fyrir
jafna steikingu, & ad snéia matnum vid pegar helmingur grilltimans er lokio.

Notid beina eldun fyrir mat sem tekur minna en 25 mindtur aé grilla: steikur, kételettur,
kebab, pylsur, gra&enmeti, og margt annad.

Bein eldun er lika naudsynleg til ad loka kjcti. Pad gefur af sér yndislega stokka hid og
karamellu &ferd par sem maturinn snertir grillgrindina. Pad beetir lika bragd og lit yfir
allan matinn. Steikur, kotelettur, kjuklingabrjost, og steerri kjotstykki verda adeins betri
vid ad loka kjotinu.

Setjio matinn yfir haann hita i 2 til 5 minGtur & hlig, til ad loka kjotinu. Smaerri stykki
purfa minni tima. Pegar buid er ad loka matnum, pa lykur pi vié matseldina med leegra
hitastigi. PG getur matreitt mat sem tekur litinn tima med beinni eldun, en notad ébeina
eldun fyrir mat sem tekur lengri tima.

Til ad stilla gasgrillid pitt fyrir beina eldun, forhitid alla brennara a Hl. Setjid matinn
a eldunargrindina, og stillid sidan brennarana a pad hitastig sem kemur fyrir {
uppskriftinni. Leggio lokid nidur og opnid adeins til pess ad snta matnum eda til ad
athuga hve langt matseldin er & veg komin pegar grilltima er ad verda lokid.

OBEIN ELDUN

Obein eldun er lik eldun i ofni, en avinningurinn er grillud aferd, bragd og utlit sem
ekki feest i ofni. Fyrir 6beina eldun, er kveikt & brennurum vié hvora hlié matsins en
ekki beint undir honum. Hitinn haekkar og endurkastast af lokinu og innra yfirbordi
grillkassans, og leikur rélega um matinn og eldar hann jafnt frd 6llum hlidum, rétt eins
og i blastursofni, pannig ad pad er engin astaeda til pess ad snda matnum.

Notid dbeina eldun fyrir mat sem parf 25 mindtur eda meira, eda fyrir mat sem er svo
vidkvaemur ad beinn logi myndi gera hann purrann eda hann myndi brenna vid. betta &
vig; steik, rif, heila kjuklinga, kalkdn, og onnur stor kjétstykki, sem og fisk.

Til ad stilla gasgrillid pitt fyrir ébeina eldun, forhitid alla brennara & HI. Stillié pa
brennara sem eru sitt hvoru megin vid kj6tid, a pad hitastig sem gefid er upp i
uppskriftinni, og slékkvid & brennaranum sem er beint undir matnum. Fyrir bestan
arangur, setjio steikur, alifugla eda stor kjotstykki a grillgrind stadsetta inn i einnota
alpénnu. Fyrir lengri eldunartima, baetid vid vatni i dlpénnuna til ad koma i veg fyrir ad
fitan brenni. Fitan og sod sem lekur af er haegt ad nota i sésur.

6 BRENNARAR

e
[_ "—‘—\_

OBEIN ELDUN

Maturinn er stadsettur & grillgrindurnar milli brennaranna.
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AD KVEIKJA A HLIDARHELLU 0G NOTKUN

AD KVEIKJA A HLIDARHELLU

A HETTA

Ef lokid er ekki haft uppi pegar kveikt er a brennurunum eda ef
ekki sé bedid i fimm minutur til ad leyfa gasinu ad hreinsa sig ef
ekki kviknar a grillinu, getur pad leitt til sprengingar sem getur
haft i for med sér alvarlega likamsaverka eda dauéda.

A] Opnid lokid & hlidarhellunni (1).

B) Athugid hvort slokkt sé & hlidarhellunni (ytid stjorntakkanum inn og snuid
réttseelis til pess ad vera viss um ad hann er i OFF st6du) og slokkt er & 6llum adal
brennurum (ytid inn og snuid réttsaelis) (2).

C) Kveiktu & loka gaskutsins med pvi ad nota videigandi moguleika, eftir pvi hvada
gaskuta- og prystijafnaragerd pt notar (3).

D] Ytid nidur og snid stjorntakka hlidarhellu ad START/HI (4).

E) Ytid & kveikjutakkann nokkrum sinnum pannig ad hann smellur i hvert skipti sem
b sérd loga (5).

A VARUD: bad getur verid erfitt ad sja logann a sélrikum degi.
A ABVORUN: Ef kviknar ekki a hlidarhellunni & fimm sekundum:
a) Slokkvid a hlidarhellu, adalbrennurum og gaskuti.

b) Bidid i fimm mindtur til ad leyfa gasinu ad hreinsa
sig adur en pu reynir aftur, eda reyndu ad kveikja
a med eldspytu (sja “AD KVEIKJA A HLIDARHELLU
HANDVIRKT”). «

TIL AD SLOKKVA

Ytid inn og snid hverjum stjérntakka hlidarbrennara i OFF stédu. Verid viss um ad
slokkt sé & brennaranum og ad grillié sé kalt adur en lokid er sett nidur.

AP KVEIKJA HANDVIRKT A HLIDARHELLU

O

1< OFF

| <€ START/HI

Grillin sem synd eru {
pessari handbdk gaetu verid
orlitid frabrugdin peirri
tegund sem keypt var.

A HETTA

Ef lokid er ekki haft uppi pegar kveikt er @ brennurunum eda ef
ekki sé bedid i fimm minatur til ad leyfa gasinu ad hreinsa sig ef
ekki kviknar a grillinu, getur paéd leitt til sprengingar sem getur
haft i for med sér alvarlega likamsaverka eda dauda.

Al Opnid lokid & hlidarhellunni (1).

B) Athugid hvort slokkt sé & hlidarhellunni (2) (Vi3 stjorntakkanum inn og snuid
réttseelis til pess ad vera viss um ad hann er i OFF st6du) og slokkt er & 6llum adal
brennurum (ytid inn og snuié réttseelis).

C) Kveiktu & loka gaskutsins med pvi ad nota videigandi moguleika, eftir pvi hvada
gaskUta- og prystijafnaragerd pu notar (3).

D) Takid eldspytu Ur eldspytnastokknum og kveikid a.

E) Haldid logandi eldspytunni ad annarri hlié hlidarhellunnar (4).

F)  Ytid nidur og snuid stjorntakka hlidarhellunnar ad START/HI (5).

A VARUD: bad getur verid erfitt ad sja logann a sélrikum degi.

A ADBVORUN: Ef kviknar ekki & hlidarhellunni & fimm sekandum:
a) Slokkvid a hlidarhellu, adalbrennurum og gaskuti.
b) Bidid i fimm mindtur til ad leyfa gasinu ad hreinsa sig og
reynid sidan aftur. «

TIL AD SLOKKVA

Ytid inn og snuid hverjum stjorntakka hlidarbrennara i OFF stgdu. Verid viss um ad
slokkt sé & brennaranum og ad grillid sé kalt 4dur en lokid er sett nidur. ¢

Grillin sem synd eru {
pessari handbok gaetu verid
orlitio frabrugdin peirri
tegund sem keypt var.

20



SEAR STATION® AP KVEIKJA A BRENNARA 0G NOTKUN

SEAR STATION® AD KVEIKJA A BRENNARA ( )

e N\

AHATTA

Ef lokid er ekki haft uppi pegar verid er ad kveikja a
brennurunum i grillinu, eda ef ekki er bedid i fimm minutur til
ad hreinsa gasid ef pad kviknar ekki a grillinu, getur pad leitt
til pess ad loginn blossar upp, sem getur valdid alvarlegum

| likamsmeidslum eda dauda.

Sear Station® brennarinn hefur kveikt og slokkt stjornstillingar. Til ad kveikja & Sear
Station® brennara, pa verdur pu fyrst ad kveikja a tveimur adliggjandi brennurum.

A8 kveikja a adliggjandi adalbrennara

Athugid: Hver og einn brennara stjérntakki byr til neista Ut fra kveikjurafskautinu til
brennararérsins. Pu myndar neista med pvi ad yta & stjorntakkann og snda til START/HI. bad
mun kveikja & hverjum og einum brennara.

A ADPVORUN: Athugid slongu fyrir hverja notkun, p.e. hvort hin sé Grillin sem synd eru i pessari _
med skord, sprungur, bresti eda skurdi. Ef slanga er skemmd ha_”d_bt"k 939;“ Ve”s °rlt'“5 frabrugdin
a einn eda annan hatt, notid pa ekki grillid. Ef skipt er um beirritegund sem keypt var.
slongu, notid adeins slongu sem Weber® hefur sampykkt. Hafid
samband vié pa notendapjonustu sem er i nagrenni vid pig med

bvi ad nota paer upplysingar sem koma fyrir a heimasidunni 2] (6]
okkar. Tengist www.weber.com®. \ ¥ }

A) Opnid lokid (1). )

B) Verid viss um ad stjérntakkar eru & OFF (2). (Ytid stjérntakkanum inn og snuid O
réttsaelis, til ad tryggja & takkinn sé i OFF st6du.)

C) Kveiktu & loka gaskutsins med pvi ad nota videigandi moguleika, eftir pvi hvada

gasku_t_a— og prystijafnaragerd pu notar (3).
A ADVORUN: EKki halla pér yfir opid grill.

D) Kveiktu 4 samliggjandi Sear Station® adalbrennurum (4). Ytid stjorntakkanum inn
og snuid til START/HI pangad til pu heyrir kveikinn smella - haldid stjérntakkanum
afram inni i tveer sekdndur. Petta myndar neista fra kveiknum, brennararérinu og
adalbrennaranum. p N

E)  Athugid hvort kveikt sé & brennaranum med pvi ad horfa i gegnum grillgrindina O

(5). PU eettir ad sja loga. Ef kviknar ekki & brennaranum i fyrstu tilraun, ytié &
stjérntakkann og sntid honum & OFF. Endurtakié uppkveikiferlio aftur.

Sear Station® brennaralysing: Kveiking & samliggjandi adalbrennara sem kveikt er a + +

F)  Snuid stjérntakka Sear Station® brennarans i ON stodu (6).
G) Staodfestid ad kveikt sé & brennaranum med pvi ad athuga hvort ad logar sjaist (7). OFF ON

A ADVORUN: Ef ekki kviknar a brennaranum eftir fimm sekundur,
snuid stjorntakkann a OFF, bidid i fimm minatur og endurtaktu
Lidi F og G eda skodid leidbeiningar “SEAR STATION® AD
KVEIKJA HANDVIRKT A BRENNARA”.

A ADVORUN: Ef kviknar ekki enn & brennurunum, snuid
stjorntakkanum a OFF og bidid i fimm minuatur til ad leyfa
gasinu ad hreinsa sig adur en pu reynir aftur med eldspytu.

Athugid: Skodid “VIDHALD” ef a ad fjarlaegja brennara eda
prifa. ¢

TIL AD SLOKKVA

Ytid inn og snuid hverjum stjorntakka réttsaelis & OFF. Skrafio fyrir gaskatinn.
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SEAR STATION® AP KVEIKJA A BRENNARA 0G NOTKUN

SEAR STATION® AD KVEIKJA HANDVIRKT A BRENNARA

A HETTA

Ef lokid er ekki haft uppi pegar verid er ad kveikja a
brennurunum i grillinu, eda ef ekki er bedid i fimm minutur til
ad hreinsa gasid ef pad kviknar ekki a grillinu, getur pad leitt
til pess ad loginn blossar upp, sem getur valdid alvarlegum
likamsmeidslum eda dauda.

Sear Station® brennarinn hefur kveikt og slokkt stjérnstillingar. Til ad kveikja & Sear
Station® brennara, pa verdur pu fyrst ad kveikja & tveimur adliggjandi brennurum.

Ad kveikja a adliggjandi adalbrennara

Athugid: Hver og einn stjorntakki adalbrennarans byr til neista Ut fra kveikjurafskautinu til
brennararorsins. bu myndar neista med pvi ad yta a stjorntakkann og snda til START/HI. bad
mun kveikja & hverjum og einum brennara.

A} Opnid lokid (1).

B) Stadfestid ad sé kveikt & 6llum samliggjandi Sear Station® adalbrennurum med pvi
ad athuga hvort ad logar sjaist (2).

C) Takid eldspytu ur eldspytnastokknum og kveikid .

A ADBVORUN: Ekki halla pér yfir opid grill.
D) Stingid eldspytu med eldspytuhaldaranum i gegnum grillgrindina og Flavorizer®

bragdburstirnar til ad kveikja & Sear Station® brennara (3).
E) Ytid stjérntakka Sear Station® brennarans inn og snuid i ON stodu (4).

A ADPVORUN: Ef kviknar ekki & brennaranum, snuid pa
stjorntakkanum a OFF og bidid i fimm minatur til ad hreinsa
gasid adur en pu reynir aftur.

Athugid: Skodid “VIDHALD” ef a ad fjarlaegja brennara eda
prifa. «

TIL AD SLOKKVA

Ytid inn og snuid hverjum stjorntakka réttsaelis & OFF. Skrafio fyrir gaskatinn.

AD NOTA SEAR STATION®

Weber® gasgrillid pitt er med Sear Station brennara til ad loka kjéti eins og steikum,
kjuklingabitum, fiski og kételettum.

Ad loka er bein grilltaekni sem steikir yfirbord matarins & haum hita. Med pvi ad loka
eda brina badar hlidar kjétsins getur pu bdié til girnilegra bragd med pvi ad sykurbrina
yfirbord kjotsins. Ad nota Sear Station brennarann a kjotid, mun einnig beeta Gtlit
kjétsins med férum fra grillgrindunum. Petta, asamt pvi aé gefa mismunandi aferd og
bragd, getur gert matinn dhugaverdari og girnilegri.

Sear Station® brennarinn hefur ON eda OFF stjérnstillingar sem vinnur med tveimur
adliggjandi adal brennurum. Med Sear Station brennaranum og adliggjandi brennara
getur pu a audveldan hatt lokad kjotinu @ medan pu notar annad eldunarsvaedi til ad

grilla & héflegum hita.

Adur en pid byrjid ad loka ettud pid ad snda adal brennara & HI i 15 minGtur til ad forhita
grillid. Athugid: Alltaf skal grilla med lokid nidri, svo ad hamarks hiti sé nyttur og til ad koma
i'veg fyrir logar blossi upp.

begar buid er ad forhita grillid, slokkvid a ytri brennara eda laekkid i honum. Hafid tvo
mid brennara a HI og kveikid & Sear Station® brennaranum.

Setjio kjotio beint yfir Sear Station®. Loka verdur hverja hlid i 1 til 4 minGtur, allt eftir
kjoti og pykkt pess. Pad gaeti purft ad snia matnum um fjordung til ad bua til for (1)
aour en pu lokar hinni hlidinni 4 sama hatt.

begar buid er ad loka, pa getur pu lokid vid ad grilla med pvi ad feera kjctido ad hoflegri
hita yfir ytri brennurunum til ad nd peirri steikingu sem dskad er eftir.

Pegar reynsla hefur verid fengin vid notkun & Sear Station®, pa hvetjum vid ykkur til ad
nota mismunandi svidunartima til ad finna Ut hvad hentar ykkur best.

s \

\ J

Grillin sem synd eru i pessari
handbdk gaetu verid orlitid frabrugdin
peirri tegund sem keypt var.

\ J

6 BRENNARAR

22



AD KVEIKJA A REYKBRENNARA 0G NOTKUN

AD KVEIKJA A REYKBRENNARA ( )

A HETTA

Ef lokid er ekki haft uppi pegar kveikt er a brennurunum eda ef
ekki sé bedid i fimm minatur til ad leyfa gasinu ad hreinsa sig ef
ekki kviknar a grillinu, getur pad leitt til sprengingar sem getur
haft i for med sér alvarlega likamsaverka eda dauéda.

Kveiking reykbrennara

Athugid: Hver og einn kveikjustjérntakki byr til neista Ut fra kveikjurafskautinu til
brennararérsins. bu myndar neista med pvi ad yta & stjdrntakkann og snda til START/HI. bad
mun kveikja & reykbrennaranum.

A ADPVORUN: Athugid hvort gasslongurnar eru med skord,
sprungur, skramur eda skurd. Ef slanga er skemmd a einn eda
annan hatt, notid pa ekki grillid. Ef skipt er um slongu, notid
adeins slongu sem Weber® hefur sampykkt. Hafid samband vid ﬁr”gg ,Skem synd erﬁu i ﬁ,e?;?ri,b .
ba notendapjénustu sem er i nagrenni vid pig med pvi ad nota b:inrri fegg?;i\e'f:kec;;t't\'lar_ra rugem
paer upplysingar sem koma fyrir a heimasidunni okkar. Tengist
www.weber.com®.

A Opnid grilllokid (1).

B) Opnid reykkassalokid (2).

C) Setjid i reykkassann vatnsbleytta vidarkubba (3). k ¥ }
D) Vertu viss um ad allir gasstjérntakkar fyrir brennara sem ekki eru i notkun, séu &

OFF (4). [Y;ja stjérntakkanum inn og snuid réttsaelis til ad vera viss um ad pad sé
buid ad SLOKKVA).

/A ABVORUN: bad verdur ad vera OFF & gasstjorntokkum
fyrir brennarana adur en skrufad er fra ventlinum fyrir
propanshylkid.

E) Kveiktu a loka gaskutsins med pvi ad nota videigandi moguleika, eftir pvi hvada
gaskuta- og prystijafnaragerd pu notar (5).

A ADBVORUN: Ekki halla pér yfir opid grillid pegar kveikt er i. ) g
F) Ytio stjorntakkanum inn og snuid til START/HI pangad til bd heyrir kveikinn smella

(6), O _ o--- G
haldio stjorntakkanum afram inni i tveer sekindur. betta myndar neista fra

kveiknum, brennarardrinu og adalbrennaranum.

G) Athugid hvort kveikt sé & brennaranum med pvi ad horfa i gegnum grillgrindina + + +
(7). PU eettir ad sja loga. Ef kviknar ekki & brennaranum i fyrstu tilraun, ytid &
stjérntakkann og snuid honum & OFF. Endurtakié uppkveikiferlié aftur. OFF START/HI LOW
AHETTA

Ef kviknar ekki enn a reykbrennaranum, snuid stjorntakkanum
4 OFF og bidid i fimm minutur til ad leyfa gasinu ad hreinsa

sig 4dur en pu reynir aftur med eldspytu (sja “AD KVEIKJA A
REYKBRENNARA HANDVIRKT”).

H) Eftir ad komnar eru glaedur i vidinn snuid stjérntakkanum ad LOW (8). ¢

TIL AD SLOKKVA

Ytid inn og snid gasstjornhnéppum réttsaelis & OFF. Skrafid fyrir gaskatinn.
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AD KVEIKJA A REYKBRENNARA 0G NOTKUN

AD KVEIKJA HANDVIRKT A REYKBRENNARA ( )

A ADPVORUN: Athugid hvort gasslongurnar eru med skord,
sprungur, skramur eda skurd. Ef slanga er skemmd a einn eda
annan hatt, notid pa ekki grillid. Ef skipt er um sléngu, notid
adeins slongu sem Weber® hefur sampykkt. Hafid samband vid
ba notendapjonustu sem er i nagrenni vid pig med pvi ad nota
paer upplysingar sem koma fyrir a heimasidunni okkar. Tengist
www.weber.com®.

A} Opnid lokid (1).

A HETTA

Ef lokid er ekki haft uppi pegar kveikt er a brennurunum eda ef
ekki sé bedid i fimm minutur til ad leyfa gasinu ad hreinsa sig ef
ekki kviknar a grillinu, getur pad leitt til sprengingar sem getur
haft i for med sér alvarlega likamsaverka eda dauéda.

Grillin sem synd eru i pessari

B) Opnid reykkassalokid (2). handbdk geetu verid orlitid
C) Setjid i reykkassann vatnsbleytta vidarkubba (3). frabrugdin peirri tegund sem
D) Vertu viss um ad allir gasstjorntakka fyrir brennara sem ekki eru i notkun, séu & keypt var.

OFF (4). [Y;ja stjérntakkanum inn og snuid réttsaelis til ad vera viss um ad pad sé
buid ad SLOKKVA).

/A ABPVORUN: bad verdur ad vera OFF & gasstjorntokkum ( )
fyrir brennarana adur en skrufad er fra ventlinum fyrir
propanshylkid. k Y }

E) Kveiktu a loka gaskutsins med pvi ad nota videigandi moguleika, eftir pvi hvada
gaskuta- og prystijafnaragerd pu notar (5).

F]  Takid eldspytu Ur eldspytnastokknum og kveikid a. O

G) Stingid eldspytu med eldspythaldaranum i gegnum grillgrindina og Flavorizer®
bragdburstirnar til ad kveikja & reykbrennara (6).

A ADBVORUN: Ekki halla pér yfir opid grillid pegar kveikt er i.

H) Ytid stjorntakkanum fyrir reykbrennarann inn og snuid ad START/HI (7).
I} Athugid hvort logar med pvi ad lita i gegnum grillgrindina (8).

A HETTA

Ef pad er ekki kveikt a reykbrennaranum, slokkvid pa a
kveikjarahnappnum og bidid i fimm minatur til ad hreinsa gasid
adur en pu reynir aftur.

J)  Eftir ad komnar eru gleedur i vidinn snuid stjérntakkanum ad LOW (9).

TIL AD SLOKKVA

Ytid inn og snuid gasstjérnstjornhnoppum réttseelis & OFF. Skrafio fyrir gaskatinn. ¢
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AD NOTA REYKBRENNARANN ( )

Reykboxid notar fyrirfram bleytta vidarkubba. Til ad f4 sem bestan drangur med mat
sem tekur litinn grilltima eins og steikur, hamborgara og kotelettur, o.s.frv., maelum vid
med fingerdari vidarkubbum pvi peir mynda reyk fljotar og peir brenna fljotar upp. Fyrir
mat sem tekur lengri tima eins og steikur, kjuklingur og kalkunn, o.s.frv., maelum vid
med steerri vidarkubbum, pvi peir brenna haegt og pad kemur reykur fra peim i lengri
tima. Pegar pu 6dlast reynslu med ad vinna med reykbrennarann, malum vié med pvi
ad pu notir mismunandi staerdir af kubbum og finnir pad reykbragd sem hentar pér best.

Til ad byrja med verdur ad vaeta vidarkubbana i vatni i minnsta kosti 20 minGtur adur
en peir eru notadir. (Blautur vidur myndar meiri reyk.) Takié handfylli af vidarkubbum
eda faa stora kubba og setjid & botninn & reykboxinu (1). Pegar pu 6dlast reynslu med
ad vinna med reykboxid, baetid vid eda minnkid pad magn af vidi sem notad er, allt eftir
smekk.

Athugid: Grillid alltaf med lokid nidri svo ad reykur fari alveg i gegnum matinn. Kveikid a
reykbrennaranum med pvi ad fylgja leidbeiningunum "AD KVEIKJA A REYKBRENNARANUM".
Eftir ad komnar eru glsedur i vidinn snuid stjorntakkanum ad LOW.

Reykurinn byrjar eftir um pad bil 10 minGtur og getur enst allt ad 45 mindtur. Ef pa parft
meir reykbragd, fyllid reykboxid af vidarkubbum. Hafid lokid & grillinu nidri pegar er
eldad.

Athugid: bad tekur 10 til 15 mindtur fyrir reykboxid ad reesast aftur eftir ad buid er ad fylla &
bad. Reykboxid er haegt ad nota til pess betrumbeeta kjot- alifugla- og fiskuppskriftir. Eldid
med lokid nidri i pann tima sem stendur i uppskriftinni.

A HETTA

Notid ekki eldfiman vokva i reykboxid til pess ad kveikja i
vidinum. Pad mun valda alvarlegum likamsaverkum. «

AD bRiFA REYKBOXID
Taemid reykboxid af dsku svo ad gott loftfleedi myndist, 4dur en pad er notad.

Athugid: Reyking mun skilja eftir “reykleifar” innan i reykkassanum. Pessar leifar er ekki
haegt ad fiarlzegja og mun ekki hafa ahrif 8 virkni reykbrennarans. [ minna magni munu
“reykleifar” safnast saman inn i gasgrillinu pinu. Pessar leifar parf ekki ad fiarleegja og paer
munu ekki hafa nein ahrif & virkni gasgrillsins.
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AD KVEIKJA A BAKBRENNARA 0G NOTKUN

AD KVEIKJA A BAKBRENNARA ( )
Kveikjustjorntakki bakbrennara

Athugid: Hver og einn kveikjustjorntakki byr til neista ut fra kveikjurafskautinu til
brennararorsins. PU myndar neista med pvi ad yta a stjorntakkann og snda til START/HI. bad
mun kveikja & hverjum og einum brennara.

s \

A ATHUGID: LESID ADUR EN
KVEIKT ER A BAKBRENNARA

Eftir langvarandi notkunarleysi verdur ad gefa gasslongunni
nokkrar sekundur til ad safna gasi adur en kveikt er a
bakbrennaranum.

begar kveikirinn er notadur séré pu glampa hreyfast fra vinstri
til haegri & bakbrennaranum. Bakbrennarinn er ekki ad fullu
kveiktur fyrr en allt postulinsyfirbordid er i logum.

begar hér er komid vid sdgu, skal telja i tuttugu sekundur adur
en stjorntakka fyrir bakbrennara er sleppt.

Grillin sem synd eru i pessari

Bakbrennarinn verdur gléandi raudur pegar hann er ad fullu handbok gaetu verid orlitid frabrugdin
kveiktur peirri tegund sem keypt var.

\ y, \ J

s \

A HETTA (3]
Ef lokid er ekki haft uppi pegar kveikt er a brennurunum eda ef \ U )
ekki sé bedid i fimm minutur til ad leyfa gasinu ad hreinsa sig ef
ekki kviknar a grillinu, getur pad leitt til sprengingar sem getur O
haft i for med sér alvarlega likamsaverka eda dauda.

A VARUD: Pad getur verid erfitt ad sja logana fra
bakbrennaranum a solrikum degi.

A ADPVORUN: Athugid hvort gasslongurnar eru med skord, L
sprungur, skramur eda skurd. Ef slanga er skemmd a einn
eda annan hatt, notid pa ekki grillid. Skiptid adeins um

slongu sem Weber® hefur sampykkt. Hafié samband vid pa O — o--- G
notendapjonustu sem er i nagrenni vid pig med pvi ad nota paer ) ) )
upplysingar sem koma fyrir a heimasidunni okkar. + + +
Tengist www.weber.com®.
A Opnid lokid (1). OFF START/HI Low
B) Fjarleegié hitunargrindina og grillgrindur ar grilthdsinu (2). \ J

C) Verid viss um ad stjérntakkar eru & OFF (3). (Ytid stjorntakkanum inn og snuid
réttseelis, til ad tryggja & takkinn sé i OFF stédu.)

A APVORUN: Stjorntakkar fyrir brennara verda ad vera i OFF
stodu adur en skrufad er fra gasinu a gaskdtnum.

D) Kveiktu a loka gaskutsins med pvi ad nota videigandi moguleika, eftir pvi hvada
gaskuta- og prystijafnaragerd pu notar (4).

A APVORUN: EKKi halla pér yfir opid grill.

E) Vtid stjorntakka brennarans inn og sntid & START/HI. Petta myndar neista fra
kveikinum og kveikir upp i bakbrennaranum. Haldiod 4fram ad nota kveikinn pangad
til ad kveikt hefur verid & brennaranum. Haldid stjérntakkanum nidur i tuttugu
sekundur eftir ad kveikt hefur verid & brennaranum. Sleppid stjérntakkanum (5).

F)  Athugio hvort kveikt sé brennaranum med pvi ad sja hvort hann sé gléandi raudur (6).

A APVORUN: Ef kviknar ekki enn & brennaranum, snuid
stjorntakkanum a OFF og bidid i fimm minutur til ad leyfa
gasinu ad hreinsa sig adur en pu reynir aftur med eldspytu.

Athugid: begar grillteinninn er notadur med lokid nidri, kveikid adeins i tveimur

adalbrennurunum sitt hvoru megin vié matinn (sjé GRILLADFERDIR - OBEIN ELDUN).

Hafié auga med matnum til ad koma i veg fyrir ad hann brenni ekki vid. Slokkvid & brennara

grillteinsins pegar maturinn hefur pa brinu hud sem éskad er eftir. Ljikid vié matseldina &
minni hita. ¢

TIL AD SLOKKVA

Ytid inn og snuid stjorntakka bakbrennarans réttsaelis i OFF stédu. Skrafid fyrir
gaskutinn. ¢
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AD KVEIKJA A BAKBRENNARA 0G NOTKUN

AD KVEIKJA HANDVIRKT A BAKBRENNARA ( )
A ATHUGID: LESID APUR EN
KVEIKT ER A BAKBRENNARA

Eftir langvarandi notkunarleysi verdur ad gefa gasslongunni
nokkrar sekundur til ad safna gasi adur en kveikt er a
brennaranum.

begar kveikirinn er notadur séré pu glampa hreyfast fra vinstri
til haegri & bakbrennaranum. Bakbrennarinn er ekki ad fullu
kveiktur fyrr en allt postulinsyfirbordid er i logum.

begar hér er komid vid sdgu, skal telja i tuttugu sekundur adur
en stjorntakka fyrir bakbrennara er sleppt.

Bakbrennarinn verdur gléandi raudur pegar hann er ad fullu
kveiktur.

\ J

A HETTA \
, Grillin sem synd eru i pessari
Ef lokid er ekki haft uppi pegar kveikt er @ brennurunum eda ef handbék getu verid 6rlitia frabrugdin
ekki sé bedid i fimm minatur til ad leyfa gasinu ad hreinsa sig ef peirri tegund sem keypt var.
ekki kviknar a grillinu, getur paéd leitt til sprengingar sem getur \ /
haft i for med sér alvarlega likamsaverka eda dauéda. - \
A VARUD: bad getur verid erfitt ad sja logana fra C u )
bakbrennaranum a sélrikum degi.
A ADBVORUN: Athugid hvort gasslongurnar eru med skors, O
sprungur, skramur eda skurd. Ef slanga er skemmd a einn

eda annan hatt, notid pa ekki grillid. Skiptid adeins um
slongu sem Weber® hefur sampykkt. Hafid samband vié pa
notendapjonustu sem er i nagrenni vid pig med pvi ad nota paer
upplysingar sem koma fyrir a heimasidunni okkar.
Tengist www.weber.com®.

A} Opnid lokid (1).

B) Fjarleegio hitunargrindina og grillgrindur ar grillhisinu (2).

C)  Verid viss um ad stjorntakkar eru & OFF (3). (Ytid stjérntakkanum inn og sndid
réttseelis til pess ad vera viss um ad hann er i OFF st6du.)

/A ADVORUN: bad verdur ad vera SLOKKT & gasstjérntokkum
fyrir brennarana adur en skrufad er fra ventlinum fyrir
propanshylkid.

D) Kveiktu & loka gaskutsins med pvi ad nota videigandi moguleika, eftir pvi hvada
gaskuta- og prystijafnaragerd pu notar (4).

E) Takid eldspytu Ur eldspytnastokknum og kveikid &.

F) Haldid logandi eldspytunni ad annarri hlid bakbrennarans (5).

A ABVORUN: Ekki halla pér yfir opid grill.
G) Vtid stjérnatakka bakbrennarans nidur og sntid & START/HI. Haldid stjérntakkanum

nidur i tuttugu sekdndur eftir ad kveikt hefur verid & brennaranum (6).
H]  Athugié hvort kveikt sé brennaranum med pvi ad sja hvort hann sé gléandi raudur (7).

/A ADVORUN: Ef pad er ekki kviknar & bakbrennaranum, snuid
stjorntakkanum a OFF og bidid i fimm minutur til ad hreinsa
gasid adur en pu reynir aftur.

Athugid: Pegar grillteinninn er notadur med lokid nidri, kveikid adeins i tveimur

adalbrennurunum sitt hvoru megin vid grillmatinn (sjé “GRILLADFERDIR - OBEIN

ELDUN]. Hafié auga med matnum til ad koma i veg fyrir ad hann brenni ekki vié. Slékkvid

d bakbrennaranum pegar maturinn hefur pa brinu hid sem dskad er eftir. Ljukio vid
matseldina & minni hita. ¢

TIL AD SLOKKVA

Ytid inn og sndid stjérntakka bakbrennarans réttszelis i OFF stdu. Skrafid fyrir
gaskutinn. ¢
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AD KVEIKJA A BAKBRENNARA 0G NOTKUN

MIKILVZAEGAR VARUDARRADSTAFANIR

ATHUGID: Meelié breidasta hluta matarins ddur en grillteinninn er notadur. Ef hann er
breidari en 241,8 mm er hann of stér fyrir grillteininn. Ef hann er of stér er haegt ad elda
matinn med steikargrindinni og ébeinu eldunaradferdinni.

/A ADVARANIR:

A Lesid allar leidbeiningarnar adur en grillteinninn er notadur.

A Grillteinninn er adeins atladur til notkunar utandyra.

A Ma ekki vera uti i rigningu.

A\ EKKi nota grillteininn til annarra nota en hann er tladur.

A Grillteinninn er ekki a&tladur bérnum.

A EKKi snerta heitt yfirbord. Notid grillhanska.

A Gzetid pess ad slokkt sé a métornum adur en honum er komid
fyrir a motorbrikinni.

A Fjarlaegid moétorinn pegar hann er ekki i notkun og geymid hann
a purrum staé.

A Takié métorinn Gr sambandi pegar hann er ekki i notkun, eda
adur en hann er prifinn.

A EKki nota métorinn a grillteininum ef hann bilar.

A EKKi nota métorinn a grillteininum ef snlran er skemmd.

A EKki lata rafmagnssnuruna hanga yfir beittar brunir eda heitt
yfirborad.

A Til ad koma i veg fyrir haettu af voldum rafmagns skal gaeta
bess ad dyfa ekki sndrunni, innstungunni eda moétornum i vatn
eda annan vokva.

A\ Snuran er stutt til ad reyna ad koma i veg fyrir ad folk detti um
snuruna. Hagt er ad nota framlengingarsniru en gzeta verdur
bess ad folk detti ekki um hana.

A Ef notud er framlengingarsnura skal gata pess ad hin sé
honnud til notkunar utandyra og ad hun poli 10A/230V.

A begar framlengingarsnura er notud skal gzeta pess aé hun
snerti ekki beitt eda heitt yfirborad.

A Notid eins stutta framlengingarsnuru og mogulegt er. EkKi
tengja saman tveer eda fleiri framlengingarsnurur.

A Til ad minnka haettu a raflosti skal halda rafmagnssnurunni

burri og fra jordinni.

Tengja skal raftaekid i innstungu med jardtengingu.

Ef notadur er straumbreytir, verdur hann ad jardtengja

raftaekid.

Gatid pess alltaf ad rafmagnsinnstungan sem notud er hafi

rétta rafspennu (230 V).

Ef pessum varudarordum er ekki fylgt er haetta a raflosti

sem gaeti valdid alvarlegum likammskada eda skemmdum a

eignum. «

> B BB

AD NOTA GRILLTEININN

A ABVORUN: Setjid mat a grillteininn adur kveikt er &
bakbrennaranum

Al Til ad setja upp grillteinsmétorinn, ytid & takkann a innfellanlegu
grillteinsstjérnbordinu (1). Togid grillteinsstjornbordid upp. Ytid & lasflipana (2)
pangad til ad peir smella & sinn stad.

B)] Fjarleegdi rafmagnssniruna og stingid i samband.

A VARUD: Ekki leida rafmagnssnru grillteinsins i gegnum
innfellanlega grillteinsgatid a hlidarbordinu.

A VARUD: Skodié rafmagnssnuruna fyrir notkun. Ekki nota
rafmagnssnuruna ef hin er skemmd. Hafid samband vid pa
notendapjonustu sem er i nagrenni vid pig med pvi ad nota paer
upplysingar sem koma fyrir a heimasidunni okkar. Tengist
www.weber.com®.

C] Verid viss um ad handfangid & grillteininum sé tryggilega fest. Rennid einn af
g6fflunum i attina ad heegri hlié handfangs grillteinsins og verid viss um ad
fleinarnir snui til vinstri og gaffalskrdfan niour (3).

D) Ytid grillteininum i gegnum midju matsins. Setjid bada tinda gafflana i matinn.
Maturinn etti nd ad vera fyrir midju 4 grillteininum. Herdid gaffalskrafuna (4).

E) Rennid 66rum gaffli & handfang grillteinsins og verid viss um aé fleinarnir

snui til haegri og gaffalskrifan upp. Setjid bada tinda gafflana i matinn. Herdié
gaffalskrafuna (5).
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AD KVEIKJA A BAKBRENNARA 0G NOTKUN

F]  Setjid oddhvassa endann & grillteininum i métorinn. Latid grillteininn siga i rasirnar ( )

a grillkassanum (6).

G) Grillteinninn eetti nG ad sndast pannig ad pyngri hlid kjotsins eda alifuglsins @
atti ad sndast i 4tt ad botninum. Pad parf jafnvel ad fjarleegja grillgrindurnar og
hitunargrindina svo teinninn geti, pegar um stort kjotstykki er ad raeda, snuist i Q

heilan hring. Festid matinn betur ef naudsyn pykir fyrir betra jafnvaegi. b
H) Fjarleegié handfang grillteinsins med pvi ad snda handfanginu réttszelis en pad
hefur 6fugan skrufgang, pangad til ad pad er komid af (7).

A VARUD: Handfangid getur ordid heitt ef pad er skilid eftir a -y c
grillteininum pegar er verid ad elda. Ekki elda med handfangid \
a.

1) Kveikid & métornum. ’ |

MATSELD MED GRILLTEINI

e Kjot (ad undanskildum alifuglum og hakkad kjot) & ad pida 4dur en matreitt er. (20 til
30 mindtur zetti ad vera ndg. Ef hann er frosinn pidid alveg a8ur en matseld hefst.)

e Bindid kjot eda aliflugla, ef naudsyn pykir, til ad gera l6gunina eins jafna og haegt er

4our en fest er a teininn.

Fjarleegio grillgrindurnar og hitunargrindina svo ad kj6tid sndist an vandkvaeda.

Fylgiod leidbeiningunum um hvernig skuli kveikt 4 bakbrennaranum.

Stillid bakbrennarann & mid-hatt eftir pvi hve har lofthiti er.

Setjid matinn i nalaegd vid brennarann.

Ef pa vilt safna fitunni sem rennur af i sdsu, setjid ilat beint undir matnum ofan a

Flavorizer® bragdburstir.

e Forvinna fyrir matseld med grillteini er si sama og i venjulegri matseld.

o Oll matseld skal gera med lokid nidri.

e Ef maturinn er of pungur eda hefur éreglulega l6gun, getur verid ad hann snuist ekki
vel og etti kannski ad matreida med dbeinni eldun an grillteins.

¢ Reykboxid er haegt ad nota samtimis og grillad er med teini til pess ad fa meira
reykbragd.

Athugid: begar bakbrennarinn er notadur, mun hitameelirinn ekki syna rétt hitastigid inn |

grillkassanum.

A VARUD: Adur en grillteinninn er fjarlaegdur fra grillinu
med matnum 3, verid viss um ad koma handfanginu fyrir a
grillteininum med pvi ad snia handfanginu rangszlis pangad
til ad pad er fast vid grillteininn.

GEYMSLA A GRILLTEININUM

A)  Adur en grillteininn er felldur inn i hlidarbordid verdur ad taka rafmagnssntruna
Ur sambandi og koma henni varlega fyrir i geymslusvaedi innfellanlega
grillteinssveedisins (1).

A VARUD: Ef rafmagnssnira grillteinsins er ekki geymd a
réttan hatt getur pad valdid skemmdum a sndrunni pegar
innfellanlega grillteinsstjornbordid er opnad og lokad.

B) Notid visifingur til ad opna innfellanlega grillteinsstjornbordid (2). Ytid stjornbordinu
nidur pangad til ad pad smellur & sinn stad (3).

GEYMSLA GRILLTEINS

Al Fjarleegid gafflana ar grillteininn. Komié handfangi grillteinsins fyrir. Komid
gafflinum varlega fyrir undir grillid med pvi ad renna i gegnum gatid & haegra
hlidarpilinu (1).

A VARUBD: Latid ekki gaffla grillteinsins komast i snertingu vid
gasrorin.

B) Geymid grillteins gafflana med pvi ad setja pa & krokana sem stadsettir eru &
haldaranum fyrir fitupsnnu i grillhdsinu (2).

J
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BILANALEIT

VANDAMAL

ATHUGID

LAUSNIR

Brennarar brenna med gulan eda
appelsinugulan loga, i samspili med
lykt af gasi (Pad er edlilegt fyrir
brennararor).

Skodid kdnguléa/skordyrahlif vegna mogulegrar hindrana (stiflud
opl.

Hreinsid kénguléa-/skordyraskermina. Skodid “ARLEGT VIDHALD".

Einkenni:

Ekki kviknar a brennurum, brennarar
hafa litinn og floktandi loga i HI stodu
eda hitastig grillsins nar adeins i
250° til 300° i HI stodu.

Sum [ond hafa prystijafnara & gaskutum
med 6ryggisbunad gegn of miklu
gasflaedi.

bad getur verid ad oryggisbunadur gegn of miklu gasflaedi
hafi verid virkur, sem er hluti af gasslongunni milli grillsins og
gaskutsins.

Til ad endurstilla 6ryggisbinad fyrir of mikid gasfleaedi, skrafid
fyrir stjérntakka brennara og gaskuts. Aftengid prystijafnarann
fra gaskdtnum. Snuid stjérntokkum brennara & HI. Bi6id i minnsta
kosti 1 minGtu. Snuid stjérntokkum brennara & OFF. Tengid
prystijafnara aftur vié gaskutinn. Skrufid haegt fra gasinu. Skodid
“AD KVEIKJA A ADALBRENNARA".

Ekki kviknar a brennara eda loginn er
lagur i HI stédu.

Er Litio af gasi eda ekkert?

Fyllio & gaskutinn.

Er gasslangan beyglud eda krullud?

Réttid ar gasslongunni.

Er haegt ad kveikja & brennara med eldspytu?

Ef pu kveikir & brennaranum med eldspytu, athugid pa
neistagjafann.

Notadir pa kveikirinn nokkrum sinnum pangas til kviknadi a
adalbrennara? Skodid "AD KVEIKJA A ADALBRENNARA".

Verid viss um ad pu haldir stjorntakkanum inn i tveer sekindur
eftir ad smellur heyrist i kveikir og bidid eftir appelsinugulum loga
fra brennarardri.

Virkar kveikirinn? Sérdu neista pegar pu notar kveikir oftsinnis a
kveikirnum?

Reyndu ad kveikja & brennaranum handvirkt. Skogid "AD KVEIKJA
HANDVIRKT A ADALBRENNARA". Hafid samband vi3 séluadila.

Eldur blossar upp:

A VARUD: Ekki setja
alpappir i itdraganlega
fitubakkann.

Forhitar pu grillié upp eins og & aé gera?

Alla brennara & HI i 10 til 15 mindtur fyrir forhitun.

Eru grillgrindur og Flavorizer® bragdburstir med mikid af gamalli
fitu?

Hreinsid vel. Skodadu “PRIF".

Er Gtdraganlegi fitubakkinn “skitugur” og rennur ekki fita i
fituponnuna?

prifio dtdraganlequ fitupdnnuna.

Brennsluloginn er éjafn. Loginn er
Litill pegar brennari er a Hl. Loginn er
ekki a 6llu brennarardrinu.

Eru brennarar hreinir?

Hreinsid brennarana. Skodid “VIDHALD".

bad er eins og ad pad sé ad “flagna”
inn i lokinu. (Svipad og malningin sé
ad flagna.)

Lokid er postulinsglerungur eda ryofritt stal, ekki malning. Pad
getur ekki “flagnad”. Pad sem pl sérd er brunnin fita sem er ordid
ao kolefni og flagnar af.

PETTA ER EKKI SKEMMD.

Hreinsid vel. Skodadu “PRIF".

Hurdir grillsins eru ekki jafnar.

Athugid stillingarpinnann undir huréunum.

Losid um stillingarré/raer. Rennid hurdum til pangad til paer eru
jafnar. Her6id réna.

Grillid virdist missa hita pegar grillad
er i hitastigi sem er 10°C (50°F) eda
laegra.

Er frost/is utan & LP hylkinu?

Gasid i kitnum er of lengi ad verda gufukennt til ad sja
brennurunum fyrir gasi. Petta er vegna pess ad lofthitinn kaelir
nidur LP hylkid, sem haegir & uppgufunarferlinu. Slokktu &
gasstjorntokkunum og LP hylkinu. Skiptu Ut gamla LP hylkinu fyrir
nytt og byrjadu ad grilla.

Tengist www.weber.com.

Ef ekki er haegt ad lagfaera vandamalid med pessum adferdum, hafid pa samband vid s6luadila a pinu svaedi, notid upplysingarnar & heimasidu okkar.

HLIDARHELLA. BILANALEIT

VANDAMAL

ATHUGID

LAUSNIR

Hlidarhella kveikir ekki a sér.

Sum l6nd hafa prystijafnara a gaskdtum
med 6ryggisbunad gegn of miklu
gasflaedi.

Er gasid tengt vid grillia?

Pad getur verid ad oryggisbunadur gegn of miklu gasflaedi
hafi verid virkur, sem er hluti af gasslongunni milli grillsins og
gaskutsins.

Opnid fyrir gasid.

Vid endurstillingu & 6ryggistaeki vid offlaedi skal loka fyrir
gaskutinn og snua 6llum gasstjorntokkum i OFF stodu. Opnid
grillid og lokid & gashellunni. Sndid haegt lokanum & gaskdtnum
par til hann er alveg opinn. Bidid i nokkrar sekindur og kveikid &
gashellunni. Sja "KVEIKT A GASHELLU.”

Loginn er Litill i HI st6du.

Er gasslangan beyglud eda krullud?

Réttio ur gasslongunni.

Takki fyrir kveikir virkar ekki.

Er haegt ad kveikja & brennara med eldspytu?

Ef eldspyta getur kveikt & brennara, athugid kveikirofa. Skodid
“VIDHALD HLIDARHELLU.”

Tengist www.weber.com.

Ef ekki er hagt ad lagfeera vandamalid med pessum adferdum, hafid pa samband vid s6luadila a pinu svaedi, notid upplysingarnar a heimasidu okkar.
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SEAR STATION® BILANALEIT

VANDAMAL

ATHUGID

LAUSNIR

Brennarar brenna med gulan eda
appelsinugulan loga, i samspili med
lykt af gasi (Pad er edlilegt fyrir
brennararér).

bad kviknar ekki a Sear Station®
brennara.

Athugid hvort pad sé fyrirstada i kdngulda / skordyraskerminum
(stiflud got).

Hreinsid kénguléa-/skordyraskermina. Skodid “ARLEGT VIDHALD".

Kveiktir pd ad samliggjandi adalbrennurunum tveim. Skodid
leidbeiningarnar "SEAR STATION® AD KVEIKJA A OG NOTA" fyrir
oruggt uppkveikiferli.

Stadfestio ad kveikt sé & samliggjandi adalbrennurunum med pvi

ad athuga hvort ad logar sjaist.

/A ADPVORUN: Ef ekki kviknar & brennaranum eftir
fimm sekundur, snuid stjéorntakkann a OFF,
bidid i fimm minutur til pess ad losna vid gasid
adur en reynt er aftur.

Er heaegt ad kveikja & brennara med eldspytu?

Ef bl getur kveikt & brennaranum med eldspytu, athugid pa
Crossover® rasina & Sear Station brennaranum. Skodid “VIDHALD"
ef 4 ad fjarleegja brennara eda prifa.

Virkar kveikirinn? (Séréu neista pegar pud notar kveikir oftsinnis &
kveikirnum?)

Reyndu ad kveikja & brennaranum handvirkt. Skodid "SEAR
STATION® AD KVEIKJA A BRENNARA 0G NOTKUN". Hafid
samband vid soluadila.

Almenn einkenni:

Brennari kveikir ekki a sér. -eda-
Brennari hefur litinn dstédugan loga.

Sum (6nd hafa prystijafnara & gaskutum
med dryggisbinad gegn of miklu
gasflaedi.

Pad getur verid ad oryggisbunadur gegn of miklu gasflaedi
hafi verid virkur, sem er hluti af gasslongunni milli grillsins og
gaskutsins.

Til ad endurstilla 6ryggisbinad fyrir of mikid gasfleaedi, skrafid
FYRIR stjérntakka brennara og gaskuts. Aftengid prystijafnarann
fra gaskatnum. Sndié stjorntékkum brennara & START/HI. Bidid
i minnsta kosti eina minatu. Sndid stjérntokkum brennara & OFF.
Tengid prystijafnara aftur vid gaskatinn. Skrufid haegt fra gasinu.
Skodid “AD KVEIKJA A ADALBRENNARA").

-

Ef ekki er haegt ad lagfaera vandamalid med pessum adferdum, hafid pa samband vid s6luadila a pinu svaedi, notid upplysingarnar & heimasidu okkar.

Tengist www.weber.com®.

BILANALEIT RAFDRIFINS SNUNINGSTEINS

N

VANDAMAL

ATHUGID

LAUSNIR

Bakbrennari kveikir ekki a sér.

Yttir pu stjorntakka brennarans inn og hélstu honum i 20 sekindur
eftir kviknadi & brennaranum?

Reynid ad kveikja & brennaranum med pvi ad halda
stjorntakkanum inn i 20 sekdndur eftir a¢ kviknad hefur &
brennaranum.

Beidstu eftir pvi ad sja allt postulinsyfirbordid i logum adur en pu
taldir i 20 sekdndur?

Bioid eftir pvi ad sja allt postulinsyfirbordid i logum adur en pu
telur i 20 sekundur, pegar kveikt er & brennaranum aftur med pvi
ad halda stjorntakkanum inni.

Notadir pju kveikirinn oftsinnis pangad til brennarinn kveikti & sér?

Eftir ad hafa bedid i fimm minGtur eftir ad gasid hreinsadi sig,
reynid oftsinnis ad nota kveikirinn pangad til hann kveikir a sér.
Skodid “AD KVEIKJA A ADALBRENNARA 0G NOTKUN".

Virkar kveikirinn? Sérdu neista pegar pu notar kveikir oftsinnis a
kveikirnum?

Reyndu ad kveikja & brennaranum handvirkt. Skodid "AD KVEIKJA
HANDVIRKT A BAKBRENNARA". Hafid samband vid s6luadila.

Almenn einkenni:

Ekki kviknar a brennaranum eda
brennarinn hefur litinn floktandi
loga.

Sum lond hafa prystijafnara & gaskutum
med dryggisbinad gegn of miklu
gasflaedi.

bad getur verid ad oryggisbunadur gegn of miklu gasflaedi
hafi verid virkur, sem er hluti af gasslongunni milli grillsins og
gaskutsins.

Til ad endurstilla 6ryggisbinad fyrir of mikid gasfleedi, skrafid
FYRIR stjérntakka brennara og gaskuts. Aftengid prystijafnarann
fra gaskatnum. Sndid stjorntékkum brennara & START/HI. Bidid
i minnsta kosti 1 minGtu. Snuid stjérntokkum brennara a OFF.
Tengid prystijafnara aftur vid gaskatinn. Skrufid haegt fra gasinu.
Skodid “AD KVEIKJA A ADALBRENNARA".

-

Ef ekki er haegt ad lagfaera vandamalid med pessum adferdum, hafid pa samband vid s6luadila a pinu svaedi, notid upplysingarnar & heimasidu okkar.

Tengist www.weber.com®.

URRZAEDALEIT GRILLLJOSS

N

VANDAMAL

LAUSNIR

bad kviknar ekki a grillljosinu.

Grillljésio fer adeins i gang pegar lokid er opid. Lyftid lokinu og ytid & hnappinn VIRKJA.

Fylgid "VIDHALD GRILLLJOSSINS.”

Setjid nyjar rafhlodur i. Pegar nyjar rafhlodur eru settar i (einungis alkalinrafhlédur), skal tryggja ad plastfilma hverrar
rafhlodu hafi verid fjarleegd. Tryggid ad rafhlédurnar séu i gédu astandi og ad peim hafi verid komid fyrir & réttan hatt.

Slokkt er a grillljésinu og pad kviknar ekki a pvi

aftur.

Ljésid er stillt pannig ad pad slokknar a pvi sjalfkrafa eftir 30 minatur ef ekkert er gert. Til ad virkja lj6sié & ny skal
tryggja ad lokid sé opid og yta & hnappinn VIRKJA. Fylgid “"VIDHALD GRILLLJOSSINS.”

bad slokknar ekki a grillljosinu.

grilllokiod er lokad.

Grillljosio er buid hallanema. Hallaneminn KVEIKIR & grillljésinu pegar lokid er opid og SLEKKUR & pvi pegar

ATHUGID: Hnappurinn VIRKJA mun slékkva & grillljésinu. Til ad slokkva a grillljésinu skal loka lokinu.

-

Ef ekki er haegt ad leidrétta vandamalin med pessum adferdum skal hafa samband vid fulltrda pjonustudeildar svaedisins med tengilidaupplysingunum sem eru a
vefsidunni okkar. Faréu 4 www.weber.com.
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VIDHALD

PRIF

A ADPVORUN: Slokkvid 4 Weber® gasgrillinu og leyfid pvi ad kélna
adur en pad er prifid.

A VARUD: Ekki prifa Flavorizer® Bragdburstirnar eda
grillgrindurnar i sjalfprifandi ofni.

Utan & grillinu - notid heitt sdpuvatn til ad pvo, hreinsid sidan med vatni.

A VARUD: Notid ekki ofnhreinsiefni, hrjuf hreinsiefni (hreinsiefni
fyrir eldhis), hreinsiefni sem innihalda straldin, eda hrjufa
klata a grillid eda a yfirbordi vagnsins.

Rennid Gt fitubakkanum - Fjarlaegid alla fitu, pvoid med sapuvatni, skolid sidan.

A VARUBD: Ekki setja alpappir i fitubakkann sem haegt er ad renna
ut.

Flavorizer® bragdburstir og grillgrindir - Prifid med videigandi rydfrium stalvirbursta.

Ef porf er 4, fjarleegid ur grillinu og prifid med heitu sapuvatni, skolid med vatni.

Vegna endurnyjunar a grillgrindum og Flavorizer® bragdburstum, hafiéd samband
vid notendapjonustu i nagrenni vid pig med pvi ad nota paer upplysingar sem eru til
heimasidu okkar. Tengist www.weber.com.

Sofnunarbakkinn - Einnota albakkar eru faanlegir, eda pu getur kleett séfnunarbakkann
i alpappir. Til ad prifa fitupdnnuna, prifid med heitu sdpuvatni, skolid sidan.

Hitamaelir - burrkio af med heitu sapuvatni; prifid med plastbursta.

Grillkassi - Burstid allar leifar af brennararorunum. GATID PESS AD STAKKA EKKI

BRENNARAOPIN (GOTIN). Pvoid grillkassann ad innan med heitu sdpuvatni og skolid
med vatni.

Inn i lokinu - A medan lokid er heitt, purrkid inn i med pappir til ad hindra ad fitan
safnist saman. Flogur af fitu likjast malningarflogum.

Yfirbord ur rydfriu stali - bvoid med mjukum klat og sapuvatni. Verid viss um ad
skrubba i pa att sem agnir rydfria stalsins eri.

Notid ekki hreinsiefni sem innihalda syru, steinefni eda xylen. Skolid vel eftir pvott.

VARDVEITID RYDFRIA STALID

Gasgrillio pitt eda grillhusid, lokid, stjérnbordid og hillurnar geta verid ar rydfriu stali.
Pad er einfalt mal ad sja til pess ad rydfritt stal liti sem best Gt. Prifid pad med sapu og
vatni, skolid med taeru vatni og purrkid. Haegt er ad nota finan bursta fyrir fastar agnir.

A MIKILVAEGT: Notid ekki virbursta eda hrjuf hreinsiefni a rydfria
stalid a gasgrillinu. Pad getur rispad pad.

A MIKILVAEGT: begar rydfria stalid er prifid verid viss um ad
skrubba/purrka i pa att sem agnir ryéfria stalsins liggja, til
bessa ad vernda yfirbord pess.

WEBER® KONGULOA/SKORDYRAHLIF

Weber® gasgrillid pitt, og 6ll onnur Gti gasteeki, eru skotmark fyrir kénguleer og 6nnur
skordyr. Pau geta byggt hreidur i hluta (1) brennararérana. pPetta hindrar venjulegt
gasfleedi, og getur valdid pvi ad gasio fleedi i 6fuga att. Petta getur valdid bruna i og i
kringum Utbrennsluop, undir stjérnbordinu, og getur eydilagt grillid pitt.

Innsogsop brennarans er med rydfria stalhlif (2) til ad koma i veg fyrir ad kdnguleer og
onnur skordyr safnist fyrir i brennararérunum i gegnum innsogs opid.

Vié leggjum til ad pud athugir kéngulda/skordyraskermana ad minnsta kosti einu sinni
& ari. (Skodid "ARLEGT VIDHALD"). Skodid og prifid lika skordyrahlifarnar ef eitthvert
pessara einkenna koma fyrir:

A} Gaslykt i samspili vid ad brennarinn virdist gulur og latur.
B)  Grillid naer ekki hitastiginu sem 6skad er eftir.

C]  Grillid er med djafnan hita.

D) Einn eda fleiri brennarar tendrast ekki.

A HATTA

Ef ofantalin atridi eru ekki logud getur pad valdi bruna, sem
getur valdid eignaspjollum, likamsaverkum eda dauda.

s N\
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PRIF A BRENNARARORUM

Skrufid fyrir gasid.
Fjarleegiod brennaragreinina (Sja “SKIPT UM ADALBRENNARA").
Horfdu inn i hvern brennara fyrir sig med ljési.

Hreinsid inn i brennurunum me3 vir (pad er haegt ad nota herdatré Ur jarni sem er
bid ad rétta r). Athugid og prifid lofthlerann vid enda brennaranna. Athugid og prifid
lokaopin vid lokana. Notid virbursta til ad prifa utan vid brennarana. Petta tryggir ad oll
brennaraopin eru alveg opin.

A VARUD: Staekkid ekki brennaraopin pegar er verid ad hreinsa.
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SKIPT UM ADALBRENNARA )
Athugid: bad verdur ad vera slokkt & Summit® gasgrillinu og pad verdur ad vera kalt. 8

Al Skrufid fyrir gasid.

B) Aftengid gasgjafann.

C) Fjarleegié grillgrindurnar.

D) Fjarleegié Flavorizer® bragdburstirnar.

E) Fjarleegio reykeiningu (ef slik fylgdi med).

Fjarlaegid stjornbordid

Verkfeeri sem parf: Skrufjarn, tong og handklaedi.

A)  Fjarleegio gasstjorntakka brennara (1).

B) Opnid badar hurdir. Notid skrafjarn til aé fjarleegja skrafur af nedri hluta
stjérnbordsins (2).

C) Lyftid og fjarleegid rafhléduhysinguna sem er innan i grillskapnum (3).

D) Notid téng til ad aftengja viratengin efst i rafhldduhysingunni (4). Ekki toga i virana;
fjarleegio pa med pvi ad toga i viratengin.

E) Leggid handkleedi yfir badar hurdareiningar. Pad mun koma i veg fyrir ad
stjornbordid og hurdir rispist i naesta skrefi.

F)  Hallid stjérnbordinu afram. Lyftid pvi rlitid (5) og sndid pvi & hvolf pannig ad pad
liggi ofan & hurdareiningunum. (Geetid pess ad slita ekki eda aftengja vira fyrir ljos
stjornbordsins.)

G) Togié rafhléduvira varlega ur grillskapnum (6).

H)  Opnid heegri hurdina alla leid. Leggid stjornbordid & gélfid pannig ad pad halli aé
haldkleedinu sem er yfir haegri hurdinni (7).

€

Fjarlaegid brennararor

Verkfeeri sem parf: 5/16" og 3/8" pinnaskrufjarn.

A} Notid 5/16" pinnaskrufjarn til aé fjarleegja skrufurnar sem halda Crossover®
rasinni. Fjarlaegid Crossover® rasina fra afturhluta grillhdssins (8).

B) Notid 3/8" pinnaskrufjarn til ad fjarleegja skrifur sem halda brennaragreininni
vid grillhisié. Togid einingu brennaragreinarinnar fra brennararérum og (atid
hana hanga ur grillskapnum (9). Ekki aftengja blda virinn vinstra megin i einingu
brennaragreinar.

C) Togié brennarardr i gegnum framhlid grillhdssins og setjid nytt i stadinn (10).
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VIDHALD

Fjarlaegid Sear Station® brennara

Til ad fjarleegja Sear Station® brennara skaltu toga virinn ad pér. Brennararérid aftengist
bar med haki brennararérsins (11). Sndid rérinu sidan réttszelis (12) pannig ad skrafan
4 enda rorsins (13) passi i hakid i opi hitaskjaldarins (14). Fjarlaegid brennararorid ar
grillhisinu pegar pad er laust (15).

Festa brennaragrein aftur

A) Til ad festa brennaragrein a skal fylgja skrefunum Gr “Fjarleegja brennararor” i
6fugri rod.

A VARUD: Brennaraop (16) verda ad vera a réttum stad fyrir ofan
ventilsopid (17). Tryggid ad gagnstaedir endar brennararéra
(18) fari rétt inn i raufarnar aftan a grillhusinu. Tryggid ad
eining brennaragreinar hafi verid sett saman rétt adur en henni
er komid fyrir.

A VIDVORUN: Athuga skal hvort gas leki i hvert skipti sem
gastengi eru tengd og aftengd. Sja “ATHUGAD MED GASLEKA".

B) Komid ihlutum grillhdssins aftur fyrir (ekki & mynd).

Festa stjornbord aftur

A) Til ad festa stjérnbodid & ny skal fylgja skrefunum Gr “Fjarleegja stjérnbord” i 6fugri
rod.
B) Tryggid ad virar séu tengdir rétt. Sja “LJOS A HANDFANGI”.

A VIDVORUN: Tryggid ad biid sé ad setja saman alla hluta og ad
festingar séu vel hertar adur en grillid er notad. Adgerdir pinar,
ef pu ferd ekki eftir pessari vidvorun, geta valdid eldsvoda,
sprengingu eda bilun i burdarvirki og leitt til alvarlegs
likamstjons, dauda eda eignatjons. «

VIDHALD HLIDARHELLU
A APVORUN: Skrufad skal vera fyrir allt gas.

Verid viss um ad svarti virinn er tengdur milli kveikis og rafskauts.
Verid viss um ad hviti virinn sé tengdur milli kveikis og jardtengingu.
Neistar eiga ad vera hvitir/blair, ekki gulir.

Al Kveikjuvir (1)
B) Vir fyrir jardtengingu (2)
C) Brennari(3)

Grind hlidarhellu
Hetta hlidarhellu
Hringur og hofud hlidarhellu

Kveikjurafskaut

Stjorntakki

Kveikir
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VIDHALD

ARLEGT VIDHALD r
Skodun og prif a skordyrahlif

Fjarlaegid stjornbord til pess ad skoda skordyrahlifar. Ef pad er ryk eda skitur a hlifinni,
fjarleegiod brennarana til pess ad prifa hlifarnar.

Burstid Létt skordyrahlifarnar med mjdkum bursta (s.s. ggmlum tannbursta).

A VARUD: Hreinsid ekki konguléa/skordyraskermina med hordu
eda beittu verkfeeri. Ekki faera ur stad skordyrahlifarnar eda e
staekka gotin & hlifunum.

,,‘,.,,‘;'.;
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1
Bankid Létt & brennarann til ad losa rusl og 6hreinindi Gr brennararérinu. Pegar

skordyrahlifarnar og brennararnir eru hreinir, setjid brennara a sinn stad. v \

Ef ad kongulda/skordyra skermurinn skemmist eda pad er ekki haegt ad hreinsa hann,
hafid pa samband vid soluadila & pinu svaedi, notid upplysingarnar um pé & heimasiou
okkar. Tengist www.weber.com.

Logamunstur brennara

bad hefur verid sett rétt blanda af lofti og gasi & brennarar Weber® gasgrillsins fra
framleidandanum. Rétta logamynstur er synt.

Al Brennararor (1)

B) Kemur stundum med fléktandi gult (2)
C) Ljbsblar (3)

D) Dokkblar (4)

Ef logarnir virdast ekki vera jafnir i brennarrorinu, farid i gegnum
prif ferlid & brennurunum.

VIDHALD GRILLLJOSSINS

e begar prjar nyjar AAA rafhlédur (einungis alkalinrafhlodur), skal tryggja ad plastfilma
hverrar rafhldu hafi verid fjarleegd. Geetid pess ad rugla pessari plastfilmu ekki
saman vid merki rafhlodunnar.

¢ Notid ekki saman gamlar og nyjar rafhlodur eda mismunandi tegundir rafhladna
(hefobundnar, alkalin eda endurhladanlegar rafhlodur].

e Tryggid ad rafhlédurnar séu i godu astandi og ad peim sé komid fyrir a réttan hatt.

e Ef pl dzetlar pér ekki ad nota ljésid i meira en einn manud skal fjarlaegja
rafhlodurnar.

e Hreinsid lj6sid med pvi ad nudda pad med rokum klat. Notid ekki hreinsiefni med
alkoholi eda aetandi hreinsiefni.

e Lj6sid polir regn og snjé en er ekki vatnshelt. Dyfid pvi ekki i vatn/vokva.

e Ljosid er hitapolid. Innri ihlutir grillsins geta skemmst ef eldur kviknar i fitu eda ef
grillid er i gangi & haum hita i of langan tima.

Ytid & hnappinn VIRKJA til ad gera grillljosid virkt. Ljosid er bdid hallanema sem kveikir
a ljésinu pegar grilllokid er opnad og slekkur a pvi pegar grilllokinu er lokad. Ef lokid
er skilid eftir opid eda er lokad i meira en 30 mindtur mun grillljosio verda dvirkt. Til ad
virkja Ljosid a ny skal yta & hnappinn VIRKJA (5).

ATHUGID: Ekki SLOKKNAR 3 ljésinu pegar ytt er & hnappinn VIRKJA.

J
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( A ATHUGID: bessi framleidsla hefur verid oryggisprofud og adeins leyfileg ad nota i tilteknum londum. Skodid pau
lond sem nefnd eru utan a kassanum.

Pessir hlutar geta verid hlutir sem bera eda brenna gas. Vinsamlega hafid samband vié Weber-Stephen Products LLC, gaedastjérnarskrifstofur til ad
fa upplysingar um ekta Weber-Stephen Products LLC aukahluti.

A ADVORUN: Reynid ekki ad gera vid pa hluti sem bera eda brenna gas an pess ad hafa samband vid Weber-Stephen
Products LLC Customer Service Department. Adgerdir pinar, ef pu ferd ekki eftir pessum varudarordum, geta leitt
til alvarlegra likamsaverka eda dauda og valdié eignaspjollum.

betta merki gefur til kynna ad voru pessa ma ekki henda med hefébundnum heimilistirgangi.

Fyrir frekari upplysingar um forgun pessarar voru i Evropu, vinsamlegast sjaié a www.weber.com, og
hafid samband vid pann flutningsadila sem skradur er a pitt land. Ef pu hefur ekki adgang ad Netinu,
hafid samband vid soluadila til ad fa nafn, heimilisfang og simanimer innflytjanda.

begar pl hefur dkvedid ad farga eda losa pig vid grillid pitt, verda 6Ll raftaeki (t.d. motor grillteins, rafhlédur, kveikieiningin, jésid & handfanginu) ad
vera fjarleegd og fargad samkvaemt WEEE. Pessum hlutum verdur a6 farga sérstaklega.
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D&S IMPORTS
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Tel: +972 392 41119; info@weber.co.il

WEBER-STEPHEN PRODUCTS ITALIA Srl
Centro Polifunzionale “Il Pioppo”

Viale della Repubblica 46

36030 Povolaro di Dueville - Vicenza

ITALY

Tel: +39 0444 360 590; info-italia@weberstephen.com

WEBER-STEPHEN PRODUCTS S.A. de C.V.
Calle José Guadalupe Zuno #2302 PH.

Col. Americana, Guadalajara, Jalisco C.P. 44160
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WEBER-STEPHEN NETHERLANDS B.V.
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NETHERLANDS
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WEoer=

WEBER-STEPHEN PRODUCTS LLC

www.weber.com

WEBER-STEPHEN IBERICA Srl

Avda. de les Corts Catalanes 9-11 -
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WEBER-STEPHEN SCHWEIZ GmbH
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Tel: +41 52 24402 50; info-ch@weberstephen.com

WEBER STEPHEN TURKEY
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Istog Toptancilar Carsisi C Blok 4. Kat No: 31
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TURKEY

Tel: +90 212 659 64 80; Fax: +90 212 659 64 83

WEBER-STEPHEN NORDIC MIDDLE EAST
Ras Al Khaimah FTZ

P.0. Box 10559

UNITED ARAB EMIRATES

Tel: +971 4 360 9256; info@weberstephen.ae

WEBER-STEPHEN PRODUCTS

(U.K.) LIMITED

Griffin House, First Floor,

Broughton Hall Business Park,

Skipton, North Yorkshire BD23 3AN

UNITED KINGDOM

Tel: +44 01756 692611; customerservicenwe@weberstephen.com

WEBER-STEPHEN PRODUCTS LLC

1415 S. Roselle Road

Palatine, IL 60067
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Tel: 847 934 5700; support@weberstephen.com
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For other eastern European countries,
such as ROMANIA, SLOVENIA,
CROATIA, or GREECE, please contact:
Weber-Stephen Deutschland GmbH,
info-EE@weberstephen.com.

For Baltic states, please contact:
Weber-Stephen Nordic ApS.

© 2016 Designed and engineered by Weber-Stephen Products LLC,
1415 S. Roselle Road, Palatine, Illinois 60067 USA.






